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Provincia del Chaco — Poder Ejecutivo
“2023-Afo del 40° Aniversario de la Recuperacion de la Democracia en la Republica
Argentina". Ley N° 3749-A

Namero: RES-2023-3114-29-1655
RESISTENCIA, CHACO
Viernes 29 de Septiembre de 2023

MINISTERIO DE EDUCACION, CULTURA, CIENCIA Y TECNOLOGIA

VISTO: La Actuacion Electronica N° E29-2023-120349-Ae, Ley N° 26.206/2006 de Educacién
Nacional, Ley N° 26.058/2005 de Educacion Técnico Profesional, Ley N° 1887-E de Educacion
Provincial, Ley N°647-E Estatuto del Docente, Resoluciones N°13/2007, N° 15/2007,
N°102/2010, N° 229/2014, N° 283/2016, N° 343/2018 del Consejo Federal de Educacién -
CFE-, Resolucion N°451/2022 del Ministerio de Educacion de la Nacion -MEN-, Resolucion N°
1395/2012, N° 9676/12 y N° 828/2022 del Ministerio de Educacion, Cultura, Ciencia y
Tecnologia; y

CONSIDERANDO:

Que, la Ley N° 26.206 de Educacion Nacional, en su articulo 85°, establece que deben
preverse mecanismos para la revision periddica de los disefios curriculares;

Que, la Resolucion N°102/2010 -CFE-, es de plena vigencia en lo relacionado a la
movilidad e ingreso de estudiantes a la Educacién Técnico Profesional;

Que, la Resolucion N° 343/2018 -CFE-, aprueba los Nucleos de Aprendizajes
Prioritarios para educacion digital, programacién y robética;

Que asimismo, a través de las Resoluciones N°13/2007, N° 15/2007, N° 229/2014 y N°
283/2016 -CFE-, se definen criterios basicos, parametros y condiciones para que cada sector
técnico emita y certifique titulos con homologacion nacional, mediante la adaptacién y
articulacion de su trayecto formativo a los marcos especificos de referencia y la definicion
curricular en cada sector;

Que, en este sentido, la propuesta y actualizacién elaborada se enmarca en los
lineamientos establecidos en el Anexo | de la Resolucion N°15/2007 -CFE-, denominado,



“Marco de referencia para procesos de homologacién de titulos de Nivel Secundario Sector
Produccion Agropecuaria”;

Que, la Resolucion N° 451/2022 del Ministerio de Educacion de la Nacion aprueba los
procedimientos y componentes para la validez nacional de los titulos y certificados de estudios
presenciales y a distancia de la Educacion Obligatoria y de la Educacién Superior y
modalidades previstas en la Ley N°26.206 de Educacién Nacional, a excepcion de los emitidos
por las Universidades e Institutos Universitarios;

Que, durante los afios 2021 y 2022, se implementaron acciones tendientes a identificar
fortalezas y debilidades en la organizacién y abordaje de los saberes curriculares de la
Modalidad;

Que, estas acciones incluyeron asistencia técnica, encuentros con Supervisores/as,
Directores/as y Docentes;

Que, la informacion relevada se constituy6é en un eje fundamental que oriento la toma
de decisiones para la revision y actualizacion de los planes de estudio;

Que, las Resoluciones N° 1395/2012 y N° 9676/12 del M.E.C.C.yT., aprueban los
Disefios Curriculares (Estructura Curricular y Plan de Estudio) de Nivel Secundario Modalidad
de Educacion Técnico Profesional;

Que, la actualizacion a efectuarse es en el marco politico pedagdgico devenido del
Nuevo Régimen Académico aprobado por Resolucion N°828/2022 - M.E.C.C.yT., en lo
referente al contenido (Plan de Estudio) de las Resoluciones up supra;

Que, fundamenta dicho pedido la necesidad de fomentar y preparar a futuros/as
técnicos/as calificados/as y capaces de contribuir al desarrollo socio productivo de la provincia;

Que, en virtud de lo expuesto, es necesario dejar sin efecto el Anexo VIII de la
Resolucién N° 1395/2012 - M.E.C.C.yT., en tanto la actualizacién del disefio curricular de
“Técnico en Produccion Agropecuaria” y posteriormente, tramitar su homologacion y validez
nacional;

Que, es dable mencionar, que la estructura curricular de la actualizacién a efectuarse,
en lo referente a duracién en afos, carga horaria y denominacién de los espacios, son
idénticas a la propuesta anterior;

Que, asimismo, aplicara para la presente actualizacién, la Resolucion N° 8888/2016 -
M.E.C.C.yT., que aprueba Ilas Competencias de Titulos para los Espacios



Curriculares/Asignatura del Primer y Segundo Ciclo de los Establecimientos de Educacion
Técnica del Nivel Secundario;

Que, la Direccibn de Educacion Técnico Profesional asegurard esta transicion,
favoreciendo estrategias pedagodgicas de contextualizacion curricular, de apropiaciéon de
saberes y capacidades, sin afectar las trayectorias de los/as estudiantes involucrados/as;

Que, la implementacién de la presente se realizara en forma gradual y progresiva, a
partir del ciclo lectivo 2024;

Que, no se afectaran los derechos laborales de los/as trabajadores/as de la educacion,
conforme lo establecido en la Ley N°647-E Estatuto del Docente y su reglamentacion;

Que, el Consejo Provincial de Educacion y Trabajo (COPET) opina favorablemente;
Que, interviene la Subsecretaria de Educacion;

Que, corresponde proceder al dictado del presente instrumento legal;

Por ello;

EL MINISTRO DE EDUCACION, CULTURA, CIENCIA Y TECNOLOGIA
RESUELVE:

Articulo 1°: Déjese sin efecto, el Disefio Curricular Jurisdiccional establecido en el Anexo VIII
de la Resolucién N° 1395/12 - M.E.C.C.yT.- “Técnico en Produccion Agropecuaria”.

Articulo 2°: Apruébese, la actualizacidn del Disefio Curricular Jurisdiccional de la Tecnicatura
“Técnico en Produccién Agropecuaria” de Nivel Secundario Modalidad Técnico Profesional,
gue obra como Anexo | y Il de la presente resolucion segun los considerandos expuestos.

Articulo 3° Impleméntese, en las Escuelas e Instituciones de Nivel Secundario de Modalidad
Técnico Profesional de la provincia del Chaco, el Disefio Curricular aprobado en el articulo
precedente, a partir de la cohorte 2024.

Articulo 4°: Establécese, que las Competencias de Titulos aprobado por Resolucion
N°8888/2016 - M.E.C.C.yT.- se aplicaran al presente Disefio Curricular aprobado, de acuerdo
a los considerandos expuestos, hasta que se aprueben nuevas Competencias.

Articulo 5°: Registrese, comuniquese y archivese.



ANEXO |

1. Estructura Curricular Organizativa del Diseiio Curricular de la Tecnicatura de

Nivel Secundario Técnico Profesional en Produccion Agropecuaria

1.1. Cargas horarias por campos de formacion

Campo Formativo Horas catedras Horas reloj anuales
General 95 2280
Cientifico-Tecnoldgica 76 1824
Técnica Especifica 124 2976
Practicas Profesionalizantes 10 240
Total 305 7320
11.2. Carga horaria total por ciclo
PRIMER CICLO SEGUNDO CICLO HORAS
1ERANO |2DO ANO | 1ERANO | 2DO ANO | 3ERANO | 4TO ANo | RELOJPARA
HOMOLOGAR
HC | HR |HC| HR | HC | HR | HC | HR | HC | HR | HC | HR | POR CAMPO
FORMACION
GENERAL 18 | 432 |18 | 432 | 19 [ 456 | 15 | 360 | 12 | 288 | 13 | 312 2280
FORMACION
CIENTIFICO 14 (336 |16 384 | 18 | 432 | 9 | 216 | 9 | 216 | 10 | 240 1824
TECNOLOGICA
FORMACION TECNICA
ESPECIFICA 15 | 360 | 15 | 360 | 15 [ 360 | 28 | 672 | 32 | 768 | 19 | 456 2976
PRACTICA
PROFESIONALIZANTES | ~ | =~ | | = | = | = | - - N Bl 240
TOTALES 7320

1.3 Estructura Curricular por Ciclos




1.3.1 PRIMER CICLO (CICLO BASICO) - TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

PRIMER ANO SEGUNDO ANO
FORMACION GENERAL HR HC FORMACION GENERAL HR HC
LENGUA 9 4 LENGUA 96 4
LENGUA EXTRANJERA -INGLES- 72 3 LENGUA EXTRANJERA -INGLES- 72 3
EDUCACION FiSICA 72 3 EDUCACION FiSICA 72 3
GEOGRAFIA 48 2 GEOGRAFIA 48 2
HISTORIA 48 2 HISTORIA 48 2
FORMACION ETICA'Y CIUDADANA 48 2 INFORMATICA 48 2
INFORMATICA 48 2 FORMACION ETICA Y CIUDADANA 48 2
TOTAL DE HORAS 432 18 TOTAL DE HORAS 432 18
FORMACION CIENTIFICO-TECNOLOGICA HR HC FORMACION CIENTIFICO-TECNOLOGICA HR HC
MATEMATICA 120 5 MATEMATICA 120 5
CIENCIAS BIOLOGICAS 9 4 CIENCIAS BIOLOGICAS 96 4
FiSICO-QUIMICA 72 3 FiSICA 48 2
SISTEMA DE REPRESENTACION 48 2 QUIMICA 72 3
— -— — SISTEMA DE REPRESENTACION 48 2
TOTAL DE HORAS 336 14 TOTAL DE HORAS 384 16
FORMACION TECNICA ESPECIFICA HR HC FORMACION TECNICA ESPECIFICA HR HC
32 HORTICULTURA (*) 72 3 39 AVICULTURA(*) 72 3
§ % | APICULTURA-CUNICULTURA(") 72 3 § é | MECANICA AGRICOLA(*) 72 3
% P TALLER RURAL(") 72 3 % % N TALLER RURAL(") 72 3
= L% PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO(*) 144 6 Ei [ pLAN DIDACTICO PRODUCTIVO(*) 144 6
TOTAL DE HORAS 360 15 TOTAL DE HORAS 360 15
TOTAL DE HORAS 1128 47 TOTAL DE HORAS 1176 49

(*) Atendido por cargo MEP: afectar un cargo de Maestro de Ensefianza Practica




1.3.2 SEGUNDO CICLO (CICLO SUPERIOR) - TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

PRIMER ANO SEGUNDO ANO TERCER ANO CUARTO Afl0
FORMACION GENERAL R | HC FORMACION GENERAL HR | HC FORMACION GENERAL HR | HC FORMACION GENERAL HR | He
LENGUAY LTERATURA % 4 LENGUA Y LITERATURA 7 LENGUA Y LITERATURA 7 LENGUA Y LITERATURA 7
LENGUA EXTRANJERA 72 LENGUA EXTRANJERA 4 LENGUA EXTRANJERA 4 LENGUA EXTRANJERA 4
EDUCAGION FISICA 72 EDUCACION FISICA 4 7 EDUCACION FISICA 4 MANEJO DE EMPRESA T
GEOGRAFIA 4 GEOGRAFIA 4 2 ECONOMIARURAL 72 | 3 LEGISLACION RURAL 7 | 3
2 : COMERCIALIZACION DE LA
HISTORIA 48 2 | FORMACIONETICAYCIUDADANA | 48 | 2 FILOSOFiA 8 | 2 ALIAcON 8| 2
ECONONIA 72 3 HISTORIA ® | 2 = — 1 = — — =
INFORMATICA 48 p HIGENEY SEGURIDAD LABORAL | 48 | 2 = = = = ==
TOTAL DE HORAS a6 | 19 TOTAL DE HORAS 30 | 15 TOTAL DEHORAS 28 | 12 TOTAL DEHORAS M2 | 13
FORMACION CIENTIFICO FORMACION CIENTIFICO FORMACION CIENTIFICO FORMACION CIENTIFICO
TECNOLOGICA iR B TECNOLOGICA LR | B TECNOLOGICA RIS TECNOLOGICA b || e
) - ; TECNOLOGIA DE LA INFORMACION Y
MATEMATICA 120 5 QUMICA 2| 3 MATEMATICA 2| 3 P OMNCATRE 2| 3
BIOLOGIA % 7 VATEMATICA 77 3 TECNOLOGIADE GESTION 72 |3 | FORMULACION DE PROYECTOS | % | 4
FISICA 72 BIOLOGIA 7 | 3 BIOLOGA 72 | 3 MATEMATICA 7 | 3
QUIMICA 7 = == = == = =
SISTENA DE REPRESENTACION 72 = =1 = — — -~ —
TOTAL DE HORAS @ | B TOTAL DE HORAS 2 | 9 TOTAL DEHORAS 2 | 9 TOTAL DEHORAS 20 | 10
FORMACION TECNICAESPECIFICA | HR HC | FORMACION TECNICAESPECIFICA | HR | HC | FORMACION TECNICAESPECIFICA | HR | HC | FORMACION TECNICAESPECIFICA | HR | HC
5.9C| AGRCULTURAGENERAL() | 72 3 CLIMAY SUELO 7| 3 SANIDAD VEGETAL 7| 3 ALIMENTACION ANIMAL 7| 3
22
353 GANADERIAC) 7 3 |ae %mom_m%mqm%»ﬁwcg Yl | 3 SANIDAD ANIVAL 72 | 3 | REGIONALIZACION Y ORIENTACION | 120 | 5
0337 3 ol
=20 i Lo ¥ 5 3
Cef ,\_Bc_z%_ﬁ»%_oo;m " n 3 g% GANADERIA() 2 | 3 |g_ ofPRODUCCONDEGRANOS()| 72 | 3 TERAPEUTICA VEGETAL 2| 3
=2 g Ry
PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO: 8% ) 282 ]
HORTICULTURA AGROECONONICO, | 144 6 | S&| mauiarisAGricosst) | 72 | 3 [3§E INDUSTRIA(") 72 | 3 | PanDIDACTICOPRODUCTVO | 192 | 8
PROCESOS Y CONSERVACION 38 553
58] CONSTRUCCIONE 5°¢ —
_ — ~ | P2 nstaacions aumaesey | ® | 2 |F | weaunaris acricouasty | 72 | 3 - - | =
» = - PRODUCCION DE FORRAJES 72| 3 [ WANRIOYCOUSERVACIONDE 1 75 | 3 = T
= = | REGIONALIZACION Y ORIENTACION | 120 | 5 WIANEJO DE PASTURAS 7 3 = = | =
PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO : :
~ — ~ A 144 | 6 | REGIONALIZACION Y ORIENTACION | 120 | 5 — | -
= = - - — | — | _PLANDIDACTICOPRODUCTNO | 144 | 6 = — | —
TOTAL DE HORAS W | 15 TOTAL DEHORAS o2 | 28 TOTAL DEHORAS 768 | 32 TOTAL DEHORAS 456 | 19
PRACTICAS PROFESIONALIZANTES | HR | HC | PRACTICAS PROFESIONALIZANTES | HR | HC [ PRACTICAS PROFESIONALIZANTES | HR | HC | PRACTICAS PROFESIONALIZANTES | HR | HC
PRACTICAS
- - - - - | - - - | - PROFESIONALIZANTES(’) 20 | 10
TOTAL DE HORAS 1248 | 52 TOTAL DE HORAS 1248 | 52 TOTAL DEHORAS 1272 | 53 TOTAL DEHORAS 1248 | 52

(*) Atendido por cargo MEP: afectar un cargo de Maestro de Ensefianza Practica




ANEXO I
PLAN DE ESTUDIO DEL DISENO CURRICULAR DE LA TECNICATURA DEL
TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA

Sector/es de actividad socio productiva: AGROPECUARIO
Denominacion del perfil profesional: PRODUCCION AGROPECUARIA
Familia profesional: PRODUCCION AGROPECUARIA
Denominacion del titulo de referencia:
- TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA
Nivel y &mbito de la trayectoria formativa:
- NIVEL SECUNDARIO DE LA MODALIDAD DE EDUCACION TECNICA
PROFESIONAL.
Referencial al Perfil Profesional: Resolucion C.F.E. Nro. 15/07 Anexo |

1. FUNDAMENTACION DE LA PROPUESTA

La Educacion y el conocimiento son un bien publico y un derecho personal, social e inalienable,
garantizado por el Estado Provincial, asegurando condiciones de equidad e igualdad. De este
modo, se constituye en politica de Estado dar sentido a la construccion de una educacion que se
enmarque en la diversidad cultural y linguistica, profundice el ejercicio de ciudadania
democratica, respete los derechos humanos y las libertades fundamentales y fortalezca el
desarrollo sustentable y econdmico de las comunidades.

En cumplimiento a estos mandatos, la educacion secundaria obligatoria debera promover el
desarrollo integral de los estudiantes, habilitAndolos para el ejercicio pleno de la ciudadania, el
mundo laboral y el acceso a los estudios superiores y asegurar la construccion de una sociedad
democratica, justa, inclusiva e igualitaria.

Desde este marco social, politico y pedagdgico, la Educacion Secundaria en la Provincia del
Chaco considera a la ensefianza en clave emancipadora. Esto implica problematizar,
contextualizar e interpelar al mundo, desde la integralidad de enfoques politicos-filos6ficos-
disciplinares, es decir, desde todas las areas de conocimientos que la atraviesan. Incorporarlas,

implica formar estudiantes responsables, capaces de utilizar el conocimiento como herramienta



para comprender y transformar constructivamente su entorno social, ambiental, cultural y
conscientes de habitar un mundo en permanente cambio.

Por esto, la importancia de que la formacion de nuestros estudiantes intervenga criticamente en
la comprension de las logicas del mundo de consumo en la sociedad del conocimiento, las
nuevas tecnologias y sus potencialidades.

Las finalidades formativas, propias de la modalidad, considera la formacion integral y holistica de
los estudiantes. Una formacién amplia con una profunda mirada al ejercicio responsable de la
ciudadania, en clave de perspectivas: ambiental, género, DDHH, inclusion e intercultural. Esta
debe adecuarse a las transformaciones en el mundo del trabajo, las tecnologias de la
informacién y comunicacion, el multiculturalismo y la globalizacién.

En relacion con ello, se introduce el concepto de "sociedades de los conocimientos" para
caracterizar a las profundas transformaciones que surgen con la acelerada introduccion en la
sociedad de las nuevas tecnologias.

Esta definiciébn incorpora como andlisis de transformacion la dimension social, cultural,
econdmica, politica e institucional, asi como una perspectiva mas pluralista y desarrolladora que
expresa la complejidad y el dinamismo de los cambios que se dan, teniendo en cuenta que los
conocimientos en cuestiébn empoderan, democratizan y desarrollan todos los sectores de las
sociedades.

En esta sociedad, en donde los cambios se suscitan a un ritmo cada vez mas acelerado,
garantizar el derecho a aprender implica que todos los/las estudiantes desarrollen las
capacidades necesarias para actuar, desenvolverse y participar como ciudadanos con plena
autonomia y libertad.

La escuela secundaria desempefia un rol decisivo en la formacion holistica de los
jovenes, los prepara para la vida adulta, posibilita la construccién de proyectos de vida y
potencia el desarrollo con autonomia y creatividad.

La Resolucion N° 330/17 del CFE aprueba el marco de la organizacion de los aprendizajes en
las instituciones de nivel secundario, y plantea una propuesta de renovacién institucional y
pedagogica del nivel.

Ademas, se incorpora como marco federal la Resolucion N° 343/18 del CFE que establece los
Nucleos de Aprendizajes Prioritarios (NAP) para Educaciéon Digital, Programacién y Robotica
para los niveles: inicial, primario y secundario del sistema educativo con el objetivo que el/la

estudiante pueda integrarse plenamente en la cultura digital.



En virtud al contexto y los nuevos acuerdos, la actualizacion de la formacion técnica se hace
necesaria y debe responder a las demandas contemporaneas, siendo una alternativa a la
educacion secundaria orientada. En consecuencia, comprender de manera rigurosa y critica el
mundo donde se insertan las escuelas técnicas, desde la base de que la ciencia y la tecnologia
no son neutrales. Este concepto da cuenta de intereses econdmicos y posiciones politicas-
ambientales.

Este proceso de actualizaciéon, entiende que la educacion de calidad pone en el centro del
escenario educativo a los/las jévenes. Que sean protagonistas de su propia vida y ciudadanos
conscientes de sus derechos y obligaciones, capaces de contribuir a la mejora de sus
comunidades, y al mundo complejo y cambiante en el que viven, interpelar la realidad,
comprender su historia, resolver los desafios que la sociedad les presenta, con criterios flexibles,

respetuosos de los otros y sostener posicionamientos éticos y democraticos.

2. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA DEL TECNICO EN PRODUCCION
AGROPECUARIA
Los vinculos entre educacion y trabajo aparecen numerosas y actuales demandas vinculadas

con la especificidad del trabajo agroindustrial. La Escuela Técnica Agropecuaria debe adecuarse
a los cambios del mundo agroindustrial promoviendo en los estudiantes el manejo de
habilidades, capacidades y competencias que les permitiran adaptarse a las exigencias y
condiciones reales del mundo del trabajo.

Los aspectos a tener en cuenta, se destacan algunas tendencias relevantes que atraviesan las
condiciones del mundo del trabajo, la demanda de empleo se traslada
de los sectores tradicionales (manufacturas, servicios de bajo valor agregado) hacia
sectores nuevos (agroindustria, servicios intensivos en conocimiento), con el
consiguiente  desplazamiento  geografico del empleo, generando sobreoferta de
trabajo en algunas ocupaciones y localidades, y sobredemanda en otros. La industria 4.0 con el
concepto de agro 4.0 alude, de forma genérica, a la aplicacién de las tecnologias emergentes
recién mencionadas a las diversas cadenas y eslabones productivos que componen la
produccion de bienes de base biolégica. En suma, este paradigma no solo sugiere una

transformacion digital a lo largo de los diversos eslabones, sino que también impacta de forma

1 El potencial del agro 4.0 en Argentina Diagndstico y propuestas de politicas ptblicas para su promocién. Autores
Jeremias Lachman, Hernan Braude, Jesica Monzdn, Santiago Lépez y Sebastidn Gomez-Roca. Ministro de Desarrollo
Productivo.



directa en cdmo se llevan a cabo los procesos y la toma de decisiones. De forma estilizada, la
capacidad de captar datos —en este caso provenientes del mundo fisico—, su almacenamiento,
capacidad de procesamiento, y en particular la aplicacion con fines productivos de inteligencia
artificial pasa a ser ejes centrales del nuevo modelo.

En otras palabras, la transformacion generada a partir del agro 4.0 implica un cambio no solo en
la maquinaria y las herramientas —fisicas o digitales— usadas para llevar a cabo tareas
especificas en el campo, sino también en el modo bajo el cual se define de qué forma llevar a
cabo el proceso de produccion. La combinacién de plataformas digitales capaces de procesar
datos provenientes de multiples fuentes con robots inteligentes que tienen cada vez mayor grado
autonomia para llevar a cabo tareas complejas habra de transformar por completo a la actividad
tal cual hoy la conocemos.

El impacto socioecondmico del nuevo paradigma dependera no solo de la capacidad de
adopcion de las nuevas tecnologias por parte de los actores tipicamente “agrarios”, sino también
del rol que el pais pueda desempefiar en el desarrollo de estas nuevas tecnologias. La
posibilidad de desempefiar un papel activo en ese terreno requiere sostenidos procesos de
generacion de capacidades tecnoldgicas y empresariales por parte de los diversos actores que
integran al ecosistema, y demanda espacios de cooperacion y coordinacién publico-privado de
modo tal de poder abordar los diversos desafios que el nuevo paradigma emergente plantea
(FAO, 2020; IICA, BID y Microsoft, 2020; Kaplinsky y Morris, 2016)2. No solo para sostener y
revitalizar el entramado empresario que supo desarrollar soluciones hard en el marco del
proceso de industrializacion del siglo XX (firmas de maquinaria agricola, equipos e implementos),
sino también para apuntalar el surgimiento y/o crecimiento de una nueva base empresaria
generadora de soluciones soft propias del siglo XXI. Esto supone la necesidad de trazar una
estrategia integral que, a la vez que sepa apuntalar a esos actores frente a los diversos desafios
gue enfrentan, facilite y acelere la adopcioén del nuevo paquete tecnolbgico, despliegue la
infraestructura necesaria para soportar su uso y genere el marco institucional para regular
constructivamente en materia de propiedad y seguridad de los datos.

Esta revoluciéon tecnolégica en ciernes se abren las puertas para una transformacion diametral
de los procesos productivos a partir de una fusion entre el mundo digital, el fisico y el bioldgico.

En lo que respecta a las cadenas productivas centradas en lo “bio” —que incluye, entre otras

2 Ministerio de Desarrollo Productivo (2021). Plan de Desarrollo Productivo Argentina 4.0. Disponible en
https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/plan _de desarrollo productivo argentina 4.0.vf _1.pdf




actividades, a la agricultura, la horticultura, la ganaderia, la acuicultura y la industria forestal— los
sistemas de produccién se ven alterados a partir de una mayor automatizacion de procesos
mediante el empleo de robots inteligentes, dispositivos de 0T, softwares y aplicaciones digitales
gue generan informacién con valor econémico a partir de datos cuya captacion antes era muy
limitada o incluso inexistente. Esta revolucion tecno productiva implica un creciente potencial de
estas herramientas tecnolégicas para llevar a cabo tareas no solo rutinarias, sino también de
forma creciente aquellas no rutinarias, tanto manuales como cognitivas (FAO, 2020)3. La figura
presenta una linea del tiempo con los mayores avances tecnolégicos que impactaron tanto en la
industria como en las producciones del agro. Segun Liu et al*. (2020), los desarrollos
enmarcados dentro de las tecnologias 4.0 comenzarian en 2011.

LINEA DE TIEMPO DE LAS REVOLUCIONES INDUSTRIALES Y AGRICOLAS

Inteligencia antificial

Miquina de vapor Producdon en masa Automatizaciia T
Moees de agua Energia eléctrica Tecnologlas de la Wformacidn Big data
Industria 1.0 Industria 2.0
Mecanizacién Doe- Electricidad =28 Electrénica e inteligencia fe>
Agricultura Agricultura Agricultura
1.0 2.0 3.0
Hemramientas indigenas Tractor Monitoreo de campo Agricultura autdeoma
Trabajo manual Fertlizante Sistema de guado Suminisaro de alimentos condlable
Tracckdo animal Pesticida | Aplkcacion de tasa variable Deteccion de agricuftura ubicua

e @
1784 1870 1950 1969 2030 2050
Primer telsr Primera linea de Primer controlador logico
mecanico montaje programable

La creciente complementariedad de tecnologia y empleo calificado o, en su defecto, la
sustitucién neta de empleo por maquinaria, bienes de capital, etc., lo que genera mayor distancia
entre educacién y trabajo, mayor demanda de calificacion y una reduccién neta de la tasa de

empleo. El creciente cuentapropismo, que incluye modalidades a demanda “part time” o por

3 FAO (2020). Agriculture 4.0: Agricultural robotics and automated equipment for sustainable crop production. FAO
Global. http://www.fao.org/3/cb2186en/ CB2186EN.pdf

4 Liu, Y., Ma, X., Shu, L., Hancke, G. P., y Abu-Mahfouz, A. M. (2020). From Industry 4.0 to Agriculture 4.0: Current
status, enabling technologies, and research challenges. IEEE Transactions on Industrial Informatics, 17(6), pp. 4322-
4334.




periodos determinados, el peso de los servicios profesionales (mas segmentables y
tercerizables) y la reduccion de los costos de busqueda laboral, genera una nueva y difusa forma
de relacion laboral cubierta parcialmente por los regimenes laborales vigentes.
Estas tendencias acentlan los problemas que enfrentamos hoy: la distancia entre las
habilidades promovidas y demandadas y la informalidad y desigualdad laboral. Es por
esto que urge repensar el rol del sistema educativo en cada una de sus etapas.
La agroindustria argentina es wuna fuente genuina de empleo, de desarrollo
regional, agregado de valor, productividad y, en consecuencia, un sector altamente
competitivo que en los préoximos afios podria abastecer de alimentos a mas de 650
millones de personas en todo el mundo.
Se trata de una produccion totalmente federal. Cada rincon de nuestro pais
cuenta con elaboradores de alimentos y bebidas que pueden ofrecer productos de alto
valor agregado para la Argentina y el mundo.
El sistema educativo de nuestra provincia debe dar respuesta a estas
nuevas demandas, garantizando la formaciébn de Técnicos que estén a la altura de la
capacitacion requerida y las competencias demandadas. Todos estos conceptos vy
muchos otros deben ser incorporados en la formacién del técnico egresado de una
escuela agraria, a fin de sostener su competitividad y garantizar su actualizacion
profesional.

La evolucibn de los sistemas de produccibn se encuentra con una nueva

transformacion que nos desafia a seguir aprendiendo, pensar y a trabajar de manera

diferente frente a los nuevos modos de empleo. Estos cambios tienen que ver con encontrar
nuevas formas de producir aumentando la produccion, con mayor eficiencia

y con alternativas cada vez mas amigables con el ambiente.

La tecnologia que se ha ido desarrollando en los dltimos tiempos es la que

brinda un real aporte para poder generar estos cambios y el trabajo en el "campo" la

estd adoptando en sus formas de producir, por ello se incluyen:

v La agricultura de precisibn dio los primeros pasos en el camino hacia el
automatismo con tecnologias como la dosificacién variable, el piloto automatico, los cortes
por seccién en sembradoras y pulverizadoras que evitan la sobre aplicacién, entre otras
aplicaciones. Los equipamientos podian recoger datos para ser analizados posteriormente en

gabinete por especialistas y trabajar en base a prescripciones previamente elaboradas.



v Con la implementacion de la robdtica en el agro, "la maquina podra, en tiempo
real, transformar esos datos en informacion agrondémica que le permita modificar su
comportamiento en fracciones de segundo a escala de cada metro cuadrado”. La
incorporacion de la robdtica no implica la obsolescencia de la mano de obra, sino que el
factor humano sera requerido, ya que si bien trabaja de manera autbnoma no podria hacerlo
sin el factor humano que programa el software y controla el accionar de cada herramienta, es
decir que también demanda una constante capacitacién y actualizacion de quien estara a
cargo de los equipos y la maquinaria. La necesidad de aumentar la produccién -eficiencia y
precision-, sin afectar los costos y minimizando el impacto ambiental, es el motivo
fundamental de la transicién de la mecanizacion tradicional hacia la automatizaciéon de la
agricultura. Y en ese escenario la robdética aplicada a la produccion agropecuaria va en
constante crecimiento, ya que desarrolla labores de manera autbnoma con elevados indices
productividad.

v La produccion animal evoluciona hacia sistemas intensivos y concentrados
(mayor densidad de animales por unidad de superficie), que generan una mayor
cantidad de residuos recuperables.

v La informacién satelital es en la actualidad una herramienta de uso comdn en la
agricultura. La libre disponibilidad de imagenes satelitales, la accesibilidad de
programas de cddigo abierto cada vez mas simples e intuitivos, y los sistemas de
informacién geogréafica sobre plataformas web, han producido un giro significativo en los
altimos afios en la utilizaciébn de esta informacion para la toma de decisiones a distintas
escalas espaciales y temporales que hacen a la produccion agropecuaria. EI basamento
fundamental sobre el que se apoyan las innumerables aplicaciones satelitales es la estrecha
relacion existente entre el comportamiento de las distintas coberturas de la superficie
terrestre y la posibilidad de estimar una serie de variables biofisicas que hacen a la
caracterizacion estructural y funcional de los agroecosistemas.

Dado que uno de los propésitos de la Educacion Técnica es garantizar la formacién integral de

los estudiantes, para poder ampliar y profundizar estas capacidades, es necesario el aporte de

una formacion general, de una cultura cientifico-tecnoldgica de base, y una formacion técnica
especifica de caracter profesional, presente en esta estructura curricular en los cuatro campos

de formacién. Se incorpora espacios formativos y transversales que permiten a los estudiantes



disefiar y aplicar nuevas tecnologias en el sector agropecuario, mediante una actitud ética,
reflexiva y critica. Asimismo, se busca que sean capaces de

promover, gestionar y poner en marcha nuevos emprendimientos, emprendimientos
agroalimentarios, potenciando sus posibilidades de desarrollo personal, social y profesional. Este
técnico debe ser capaz de realizar un manejo tecnolégico y biotecnologico de los procesos
productivos y de gestionar sus explotaciones a nivel local, asi como actuar a través de
mecanismos de asociacién que le permitan incorporarse en ambitos de produccion de mayor
escala. Los Saberes transversales que se incorpora son varios como la Bioética, Energias
renovables, buenas practicas agropecuarias, normas de calidad y saberes digitales. La bioética
es ética aplicada. Se ocupa de las cuestiones éticas de la vida, y por lo tanto debe considerar su
relacion con las disciplinas que pueden afectarla (biologia, nutricion, medicina, quimica, politica,
derecho, filosofia, sociologia, etc.). Para la bioética los “bienes absolutos” son la vida y la salud,
por lo que cualquier acto que atente deliberadamente sobre ellos es bioéticamente incorrecto.
Entre estos bienes se encuentran los que permiten la satisfaccion de las necesidades vitales del
individuo: alimento, vivienda, educacion, salud. El concepto de bioética se encuentra en dialogo
permanente con el de Sostenibilidad. La agroindustria sostenible es aquella que, en el largo
plazo, contribuye a mejorar la calidad ambiental y los recursos basicos de los cuales depende su
actividad, satisface las necesidades basicas del ser humano. Este concepto de sostenibilidad
involucra variables ecolégicas y medioambientales. Todas las practicas realizadas deben estar
atravesadas por estas ideas y conceptos. Debe concebirse al sector agroindustrial desde el
cuidado de la tierra y los recursos naturales.

En la actualidad las energias renovables, se comienzan a desarrollarse diferentes formas de
producir energias, dentro de este grupo se encuentran las energias provenientes de biomasa,
entre otras. Es un desafio y un propésito de la escuela agraria formar técnicos que se perciban
como productores de energia renovable, pilar fundamental para agregar valor al sistema
productivo primario.

El término Buenas Practicas Agropecuarias (BPA) hace referencia a una manera
adecuada de producir y procesar los productos agropecuarios. Se rige a través de
principios, normas y recomendaciones técnicas aplicables a la produccién, procesamiento y
transporte de alimentos, orientadas a asegurar la proteccion de la higiene, la salud humana y el

medio ambiente, mediante métodos ecoldgicamente seguros, higiénicamente aceptables y



economicamente factibles. A través de la formacion del técnico egresado de una escuela agraria,
debe garantizarse que la realizacion de practicas se lleve a cabo en el marco de estas normas.
La formacién integral del estudiante de modalidad debe incluir la alfabetizacion
digital, “entendida como el desarrollo del conjunto de competencias y capacidades
necesarias para que los estudiantes puedan integrarse plenamente en la cultura
digital”.

La Resolucién N° 229/14 del CFE determina los lineamientos y criterios para la organizacion
institucional y curricular de la Educacion Técnico Profesional en la Educacién Secundaria. Alli se
establece una estructura curricular de seis afios, organizados en dos ciclos y cuatro campos de
formacion, que permite a los estudiantes transitar un recorrido de profesionalizacion. Esta
trayectoria formativa para el Técnico en Produccion Agropecuaria se expresa en espacios
curriculares que se definen a partir del perfil profesional, y de las habilitaciones profesionales
enunciadas en la Resolucién N° 15/07 anexo | del CFE. Esta debe:

- Garantizar una formacién integral pertinente al nivel secundario y el desarrollo de
capacidades profesionales.

- Integrar y articular teoria y practica y posibilitar la transferencia de lo aprendido a
diferentes contextos y situaciones en correspondencia con los sectores de la actividad
socio productiva.

- Dar unidad y significado a los saberes con un enfoque multidisciplinario y organizar los
procesos de ensefianza aprendizaje en un orden de complejidad creciente.

- Desarrollar capacidades profesionales en instituciones con entornos formativos
adecuados, en el marco de los procesos de mejora continua de la calidad establecidos
por la Ley de Educacién Técnico Profesional (INET).

Los estudiantes, al finalizar este recorrido de profesionalizacién, estardn capacitados para
manifestar conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de
trabajo, conforme al perfil profesional prescripto en la resolucién anteriormente mencionada para
el Técnico en Produccion Agropecuaria segln estos criterios de profesionalidad y de
responsabilidad social, con complejidad creciente para:

v Organizar y gestionar una explotacion familiar o empresarial pequefia o mediana en
funcién de sus objetivos y recursos disponibles.

v Realizar las operaciones o labores de las distintas fases de los procesos de produccion

vegetal y de produccién animal con criterios de rentabilidad y sostenibilidad.



v Efectuar las operaciones de industrializacién en pequefia escala de productos
alimenticios de origen animal o vegetal.
v Realizar el mantenimiento primario, la preparacién y la operacion de las instalaciones,

maquinas, equipos y herramientas de la explotacion agropecuaria.

3. ENTORNOS FORMATIVOS
Los entornos formativos se centran en identificar la infraestructura, el equipamiento y las

instalaciones a los cuales los alumnos deberian tener acceso para desarrollar las capacidades
necesarias en su trayectoria formativa. Es necesario que toda infraestructura y equipamiento (los
insumos, dispositivos y demés componentes basicos) en los entornos formativos deba tener una
clara correspondencia con el proyecto educativo, las situaciones de ensefianza y el desarrollo de
las actividades que los estudiantes realizan, atendiendo a los propoésitos del Nivel Secundario y a
la especificidad formativa de la modalidad.

En todos los casos, los ambientes deben cumplir con las condiciones de higiene y seguridad.
Son entornos formativos para el ciclo superior de educacion técnica de la presente tecnicatura:
Aula-laboratorio-Taller:

Taller de informética

Taller de produccion vegetal y animal.

Laboratorio de quimica.

Taller de mecanizado y Mantenimiento

Laboratorio de control y Automatizacién

Laboratorio de procesos productivos.

Laboratorio de Metrologia y Control de Calidad.

Laboratorio de técnicas analiticas.

Taller de electricidad y electrénica

S N ISR

Taller General.

4. ORIENTACIONES GENERALES PARA PENSAR LA ENSENANZA EN LA
EDUCACION TECNICO PROFESIONAL?®
Actualizar la Educacion Secundaria Técnica implica evitar la fragmentacion y la desarticulaciéon

entre los campos de formacion. Es decir, ademas de las habilidades requeridas por el mundo

del trabajo: gestién de la calidad, trabajo en equipo, predisposicidon a nuevas tecnologias, manejo

> Res. CFE 93/09, puntos 17 y 19



de herramientas informaticas, responsabilidad y compromiso, iniciativa, visibn estratégica,
capacidad de andlisis y motivacion, como desarrollo de las capacidades relacionadas con el
Perfil Profesional, se debe incorporar a la ensefianza: el desarrollo de un/a estudiante
autbnomol/a, con capacidad para trabajar junto a otros, la promocion de oportunidades para
tomar decisiones y elegir, la generacion de entornos educativos estimulantes para ellla
estudiante individual o colectiva, enriquecidas propuestas diversas, que ofrezcan multiples
oportunidades para un aprendizaje significativo y con sentido.

En este sentido, en el nivel de especificacion institucional se determinaran criterios y
orientaciones para habilitar maltiples y diversas propuestas de ensefianza. Se buscara garantizar
a todos/as los/as estudiantes, propuestas de ensefianza que: se organicen a partir de diferentes
intencionalidades pedagdgicas y didacticas; posibilite la organizacion entre los/las docentes que
enriquezcan el trabajo colaborativo permita agrupamientos de distintos modos a entre
estudiantes; habiliten distintos espacios que den lugar a un vinculo pedagégico mas potente
entre los estudiantes, con los docentes y con el saber, dentro de la propia escuela o fuera de
ella; permitan multiples practicas de produccion y apropiacién de conocimientos;

incorporen los aportes de otros actores de la comunidad para enriquecer la tarea de ensefiar;
planteen una nueva estructura temporal, sumando a los desarrollos regulares anuales clasicos,
propuestas curriculares de duracion diferente.

Las practicas pueden asumir diferentes tipos y formatos para su organizacion (estudio de casos,
trabajo de campo, modelizacion, resoluciéon de situaciones/problemas, elaboracién de hipotesis
de trabajo, simulaciones, actividades experimentales, entre otros), pueden llevarse a cabo en
distintos entornos (como laboratorios, talleres, unidades productivas, entre otros); en todos los
casos deberan expresar con claridad los propdsitos que se persiguen con su realizacién en
funcién de la naturaleza del campo formativo al que pertenecen. Estas practicas tienen caracter
institucional y son planificadas, programadas y supervisadas por los equipos docentes.

Refieren al desarrollo de practicas de distinta indole, incluyendo las actividades referidas a:
manejo de Utiles, herramientas, maquinas, equipos, instalaciones y procesos a realizarse en
talleres, laboratorios y entornos productivos.

Requiere de la participacion activa de los estudiantes en la ejecucion de todas y cada una de las
etapas de los procesos de produccion, y de los trabajos propios del sector de actividad socio-

productiva, siempre en contextos y situaciones que permitan la integracion de la teoria y la



practica, la accién y la reflexion. La participacién de los estudiantes en esos procesos es
imprescindible para la planificacion didactica de las asignaturas.

4.1 Propuestas de ensefanza disciplinares

Este tipo de propuestas se organizan en torno a una disciplina, priorizando la intencionalidad
pedagdgica de transmitir los saberes propios de un campo de conocimiento. La forma mas
tradicional en que se organiza es como asignatura y su ensefianza esta a cargo de un docente
con formacién especifica.

Para el desarrollo de las unidades curriculares con este formato se utilizaran estrategias que
problematicen una determinada area del campo disciplinar, a partir del desarrollo de clases que
alternen regularmente entre talleres de produccion y/o profundizacion; el trabajo tedrico, en
gabinetes/laboratorio de TICs, Biblioteca, laboratorio, etc.

Talleres

Ademas de las variaciones que cada docente acuerde plantear al interior de las diferentes
propuestas disciplinares, en orden a la misma intencionalidad pedagdgica y en cada uno de los
aflos de la propuesta escolar, podran incluirse instancias disciplinares diferenciadas,
especificamente organizadas para acrecentar el desarrollo de formas de conocimiento basadas
en la exploracion, la produccion y la expresion de los estudiantes. Estas instancias podran
adoptar la forma de talleres.

Los talleres suman experiencias que les permiten a los estudiantes acceder a otros saberes y
practicas de apropiacion y produccion cientifica, académica y cultural. Estos talleres, que estaran
centrados en la produccion (de saberes, experiencias, objetos, proyectos, lecturas), tendran por
contenido el recorte especifico que cada docente plantee —en didlogo con otros docentes del afio
o del ciclo- de aquellas cuestiones, casos, perspectivas o abordajes del campo de conocimientos
gue ensefia, definidos para trabajar con los estudiantes.

Los talleres se pueden ofrecer simultineamente, para que los estudiantes de un mismo afio o
ciclo, segun defina la escuela, puedan elegir cual de ellos cursaran. Esto implica que en cada
taller se agruparan estudiantes de distintas clases / cursos / secciones.

El taller-laboratorio se constituye como el formato propio y adecuado para el desarrollo completo
e integral del Campo de Formacion Técnica-Especifica, al igual que para otros Campos. Este
formato pedagdgico propone una instancia generadora de saberes y oportunidades para que los
estudiantes se involucren en acciones destinadas a la progresiva configuracion de proyectos

personales, vocacionales, formativos y ocupacionales. Para ello, se propiciarAn experiencias



educativas que les permitan comenzar a delinear planes y proyectos para su futuro desde la
comprension de su presente; explorar horizontes y espacios potenciales de desempefio en
diversos ambitos - cultural, politico, educativo, cientifico, tecnolégico, econdémico, artistico-;
apropiarse de las herramientas conceptuales y procedimentales que fortalezcan las capacidades
necesarias para afrontar estudios de niveles educativos superiores y también, de aquellos
valores, habitos y actitudes inherentes a la condiciébn de estudiante, como asi también
aproximarse al mundo del trabajo, conociéndolo en su caracter de actividad creativa y
transformadora.

Asimismo, y para aquellas Especialidades que asi lo requieran el formato Laboratorio puede
considerarse prioritario para el aprendizaje de Saberes procedimentales vinculados con los
Espacio Curricular, ademas de estar centrado en la realizaciéon de experiencias que dan lugar a
la formulacion de hipotesis, el desarrollo de procesos de demostracion, la elaboracién de
conclusiones y generalizaciones a partir de la obtencién de resultados.

4.2 Ensefanza interdisciplinaria o aprendizaje integrado

El aprendizaje integrado o aprendizaje pleno (Perkins, 2010) se ubica dentro de una serie de
ideas contemporaneas sobre el aprendizaje y la ensefianza como una teoria de la accion
integradora; adopta una postura firme en contra del aprendizaje atomistico y excesivamente
extenso sobre las cosas. Brinda a las/los estudiantes una vision global que les permite dar un
mayor significado a los desafios que se les presentan y la oportunidad de desarrollar el
conocimiento en la participaciéon activa.

En la clase, un aprendizaje integrado propicia el trabajo interdisciplinar. Asi, la
interdisciplinariedad en la escuela se visualiza como un trabajo colectivo que, a la hora de
trasponer didacticamente los saberes expertos tiene presente para la organizacion de la
ensefianza la interaccion de las disciplinas cientificas, el dialogo entre sus conceptos prioritarios,
los marcos epistemoldgicos, las metodologias, los procedimientos, los datos. Invita a
problematizar la forma en que su organizacion permite abordar unos temas u otros y hacerlo en
una secuencia mas apropiada para las necesidades de la Educaciéon Secundaria.

La integracion es un momento de organizacién y estudio de los contenidos de las disciplinas, es
una etapa para la interaccibn entre saberes que sélo puede ocurrir en un sistema de
coparticipacion, reciprocidad, cooperacién entre docentes (condiciones esenciales para la
efectividad de un trabajo interdisciplinar). Entonces, se considera la integracion como una etapa

necesaria para alcanzar la interdisciplinariedad.



Una via para contribuir al desarrollo del aprendizaje integrado desde la interdisciplinariedad,
seria promover tareas integradoras en el aula, es decir, tareas que propongan a los/las
estudiantes varias formas de organizar el aprendizaje de un modo holistico y a partir de
situaciones problematicas estructuradas mediante preguntas o problemas relevantes. Se
proponen tareas integradoras en el aula al disefiar MAI —unidades de aprendizaje globalizadas a
partir de grandes preguntas o problemas que actlan como centros de interés que permiten
integrar dos o mas disciplinas, a partir del trabajo colaborativo de los docentes— y al planificar y
elaborar PA, que requieren desarrollar actividades muy diversas que involucren los intereses de
los/las estudiantes, multiples fuentes de informacion, diferentes capacidades y la colaboracién de
distintos profesores.
La planificacién de tareas integradoras
La tarea integradora puede ser asumida como una forma organizativa del proceso de ensefianza
y aprendizaje, que se apoya en una estructura sistémica de contenidos, capacidades y
estrategias. Perkins (2010) sefiala algunos principios basicos para desarrollar un aprendizaje
pleno o integrado:

1. Abordar la tarea de manera holistica, no solo los fragmentos.

2. Lograr que valga la pena hacer la tarea.

3. Trabajar sobre las partes dificiles.

4. Explorar distintas versiones de realizar la tarea y &mbitos en donde pueda llevarse a
cabo.
Es importante que el equipo docente tenga en cuenta determinadas dimensiones did4cticas a la
hora de planificar tareas integradoras, procurando que estas sean:
° Interdisciplinarias: en el sentido de que conlleven a la integracion de conceptos, teorias,
métodos y herramientas de dos o mas disciplinas o asignaturas, de forma tal que propicien en
los/las estudiantes la activacion y relacién de los nodos de articulacion interdisciplinaria,
permitiendo la comprensién y la formacion de una estructura de saberes en forma de red, que se
hace perdurable al ser activada para aplicarla a nuevas situaciones de aprendizaje, modificarla
(enriquecerla o transformarla) o relacionarla con otro nodo de articulacion interdisciplinaria.
° Variadas: en el sentido de que aborden diferentes problemas globales de relevancia
social, llevando a las/los estudiantes a etapas superiores del conocimiento y promoviendo el
desarrollo de capacidades cognitivas comunes y basadas en métodos de trabajo diversos y no

repetitivos.



° Contextualizadas: en el sentido de que estén vinculadas con la vida de los/las
estudiantes en el contexto en que viven y desarrollan su actividad cognoscitiva. Es decir que
puedan utilizar los saberes integrados en la solucion de problemas de la vida que los afectan
directamente o que afectan a la comunidad, la region, la provincia o el pais en que viven,
promoviendo su participaciébn comprometida.

° Sistémicas: en el sentido de que no sean concebidas como una situacion problematica
aislada que se les plantea a las/los estudiantes en la clase, sino como un sistema. Es decir que
las tareas guarden estrecha relacion entre si, determinadas por los saberes seleccionados y
vinculadas con ejes transversales y saberes emergentes.

° Diferenciadas: de forma tal que respondan a las necesidades cognoscitivas de la
diversidad de los/las estudiantes de la escuela secundaria, segin sus intereses sobre
determinados temas, relacionados con su vida y el contexto, teniendo en cuenta también los
diferentes niveles de desarrollo del conocimiento que han logrado.

° Potenciadoras: en el sentido de que propicien progresivamente en las/ los estudiantes el
pasaje de la dependencia a la autonomia, la creatividad y la interdisciplinariedad, promoviendo
su participacién comprometida y el interés, la socializacién de sus conocimientos, asi como la
necesidad de un crecimiento personal y colectivo.

A la hora de planificar las tareas integradoras desde la interdisciplinariedad, es imprescindible
gue el equipo docente tenga en cuenta las relaciones internas entre estas tareas y los
componentes didacticos del proceso de ensefianza y aprendizaje, como asi también los sujetos
gue intervienen en el proceso y sus relaciones (docente-estudiante, estudiante-docente,
estudiante-estudiante, docente-grupo, estudiante-grupo), por ser quienes lo llevan a la practica.
La ensefianza interdisciplinaria constituye una oportunidad de profesionalizacién para los/las
docentes, un espacio de fortalecimiento de las didacticas especificas, como asi también un
espacio de incorporacién de tematicas y estrategias integradas. La responsabilidad conjunta de
los/las docentes, en la ensefianza de aprendizajes integrados, supone una apertura al aporte de
la experiencia escolar, tanto a nivel curricular como institucional. Estos/as docentes cotejaran y/o
actualizaran sus propios saberes de manera colaborativa a través del modelo didactico
interdisciplinario. De esta interaccion docente se veran particularmente beneficiados los/las
estudiantes de la Educacion Secundaria, dada la posibilidad de abordar diferentes marcos

tedricos construidos durante el proceso y las experiencias escolares desarrolladas.



4.3 Propuestas de Enseflanza Multidisciplinares

Este tipo de propuestas organizan la intencion de priorizar temas de ensefianza que requieran
del aporte de distintas disciplinas o areas curriculares.

Seminarios tematicos intensivos

Los Seminarios tematicos intensivos proponen el desarrollo de campos de produccién de
Saberes transversales del curriculum, tales como: Educacion Ambiental, Educacion Sexual
Integral, Educacién en los Derechos Humanos, Educacion Vial.

Tendran un desarrollo acotado en el tiempo que se planeara dentro del horario semanal previsto
para los Espacio Curricular que interactian en la propuesta, planteando un corte (transitorio,
previsto por el equipo de ensefianza) en el dictado regular de las mismas. Se trata de una
propuesta de ensefianza de cursado obligatorio.

En principio, los estudiantes de un mismo curso trabajan con el conjunto de los profesores que
asumen la ensefianza en estas propuestas. No obstante, podran plantearse —toda vez que
pueda organizarse y sea consistente con los propésitos de ensefianza- agrupamientos que
incluyan a mas de un curso o afio.

La evaluacién de los seminarios es una de las instancias de evaluacion en proceso de cada uno
de los espacios que se involucran en la propuesta.

Jornadas de Profundizacion Tematica

Las Jornadas de profundizacion temética constituyen instancias de trabajo escolar colectivas en
las que los profesores aportan, desde la disciplina que ensefian, a la problematizacion y
comprension de un tema de relevancia social contemporanea. Priorizan la intencionalidad
pedagogica de favorecer la puesta en juego de diferentes perspectivas disciplinares en el estudio
de un hecho, situacién o tema del mundo social, cultural y/o politico, que sea identificado como
problematico o dilematico por la escuela, por la comunidad social local, nacional 0 mundial.

Se inscriben en la propuesta escolar como una serie de jornadas durante las cuales docentes y
estudiantes trabajan en torno a una pregunta, un problema o un dilema de actualidad o histérico,
definido por el equipo de ensefianza al comenzar el afio escolar. Se trata de una actividad
obligatoria, que cada estudiante acredita con la participacién.

En el desarrollo de cada jornada, los docentes ofrecen instancias (por ejemplo, talleres) que
plantean un abordaje especifico del tema, desde la perspectiva del campo de conocimientos que

les es propio.



El contacto con fuentes documentales diversas, la participacion de personas de la comunidad, la
lectura de imégenes u obras de arte y la produccién en sus distintas posibilidades podran ser,
entre otras, las caracteristicas de la oferta escolar, durante estas jornadas. Los/as estudiantes,
en grupos participaran en las diferentes instancias en circuitos previamente organizados por los
profesores. Para el cierre de las jornadas, el equipo de ensefianza prevera una actividad que
permita a los participantes experimentar el conjunto de lo producido durante las mismas (como,
por ejemplo, galeria de producciones, panel tematico, mesas de debate, plenario).

4.4 Propuestas de Enseflanza Sociocomunitarias

Los Proyectos sociocomunitarios son propuestas pedagogicas solidarias que se orientan a la
integracion de saberes, a la comprension de problemas complejos del mundo contemporaneo y
a la construccion de compromiso social. En ellos se prioriza la puesta en juego de diferentes
perspectivas disciplinares, integradas desde la particular perspectiva de la participacion
comunitaria y promueven posibilidades de accién que surgen de la participacion social.

Este tipo de propuestas incluiran la construccién del problema sobre el que se trabajara, la
basqueda de informacion y recursos tedricos y practicos para la accioén, la produccion de la
propuesta de trabajo comunitario, su desarrollo y valoracion colectiva. Los estudiantes participan
en todos y cada uno de estos momentos -que son parte constitutiva de la experiencia
pedagdgica- con la orientacion del docente o los docentes responsables.

Los proyectos sociocomunitarios se inscribiran en la propuesta escolar contemplando jornadas
dedicadas exclusivamente al desarrollo de dichas practicas. Es decir, que su inclusién al
proyecto pedagogico escolar puede adoptar diferentes formas, por ejemplo, un conjunto de
horas en el trimestre, combinadas con jornadas previamente destinadas a las salidas que
demande el proyecto.

4.5 Propuestas de enseflanza para la inclusion institucional y la progresion en los
aprendizajes

Estas propuestas de ensefianza enfatizan la intencién pedagdgica de acompanar a los grupos
de estudiantes para que su escolarizacion y sus aprendizajes resulten favorables en términos de
sus expectativas, particularidades y necesidades. Se trata de instancias que el equipo de
ensefianza planifica y asume.

Por ello, podran concretarse en una secuencia combinada de:



instancias informativas y formativas sobre estrategias de estudio alternativas, valiosas en el nivel
secundario; foros juveniles de reflexion grupal sobre temas predefinidos; jornadas organizadas
para el esparcimiento, que enriqguezcan una convivencia favorable al aprendizaje, entre otras.

4.6 Propuestas de Ensefianza Complementarias

Constituyen un conjunto de alternativas centradas en practicas y saberes de relevancia en el
futuro proximo. Estas alternativas refieren tanto al &mbito laboral como al académico y estan
organizadas por la escuela en espacios y tiempos especificos.

Podran incluir dos tipos de propuestas: cursos relativos al aprendizaje de oficios o de tareas
diversas, vinculados al &mbito de la producciéon de bienes o servicios, con valor relativo en el
mercado del trabajo, y cursos que fortalezcan la formacion de los/las estudiantes para el ingreso
a estudios superiores.

Los mismos seran ofrecidos por las escuelas como parte de su propuesta escolar, también en
acuerdo interinstitucionales o convenios con las instituciones u organismos que tienen
especificidad para brindarlos. Estos convenios se haran de acuerdo a las normas vigentes, con
intervencion jerarquica.

4.7 Propuestas de Apoyo Institucional a las Trayectorias Escolares

Su organizacion implica el trabajo colectivo de los equipos docentes en base a dos metas:
identificar los obstaculos que presentan los estudiantes en relaciébn con Saberes especificos y
prioritarios, y disefiar propuestas alternativas de ensefianza.

A través del disefio de estas instancias de apoyo la escuela se compromete a ofrecer diferentes
itinerarios, en funcion de necesidades, tiempos y ritmos de aprendizaje de cada estudiante. Esto
requiere el seguimiento y la intervencién por parte de la escuela, desde una mirada integral, para
decidir y orientar a cada uno de ellos acerca de cual es la trayectoria mas conveniente en

funcién de sus procesos singulares.

5. PRACTICA DOCENTE
La practica docente implica procesos de mediacién por parte del docente entre los lineamientos

de politica educativa y la contextualizacion de los Saberes en el contexto singular del aula®. Por

ello, se comprende a la practica docente como un proceso complejo y multidimensional

® El aula; como un espacio de accién, de intercambio, de hacer y hacer juntos, poniendo de manifiesto actitudes y

competencias de colaboracién, cooperacién, coproduccién, trabajo conjunto, habilidades de negociacién, y la satisfaccion devenida
del resultado final construido colectivamente. para promover el intercambio de ideas, realizar experimentos y experiencias vivenciales
y experimentar la construccién colectiva, donde la funcién del docente es alentar la curiosidad de los alumnos, ensefiarles a buscar
dénde encontrar respuestas 0 nuevos interrogantes y a tener criterios para discriminar la informacién buena de la que no lo es tanto.



atravesada por aspectos personales, interpersonales, valores, formacion didactico-pedagdgica,
institucional y social.

La practica docente es una construccién dindmica a partir de procesos de revision, investigacion,
y reflexién sobre la propia practica, que requiere del docente un posicionamiento proactivo para
buscar soluciones y alternativas a las dificultades o limitaciones propias del acto pedagdgico.

Un aspecto fundamental que debe considerarse dentro de la practica docente es la
disponibilidad de espacio y tiempo especifico destinado a la revision y reflexion sobre el qué, el
como, el cuando de los procesos de ensefianza y evaluacion.

El trabajo docente como practica de mediacién cultural, reflexiva y critica, se caracteriza por la
capacidad para contextualizar las intervenciones de ensefianza a fin de encontrar diferentes y
mejores formas de posibilitar los aprendizajes de los estudiantes y apoyar procesos
democraticos al interior de las instituciones educativas y de las aulas, a partir de ideales de

justicia y del logro de mejores y mas dignas condiciones de vida para todos los estudiantes.

5.1 Orientaciones y criterios de evaluacion

Se entiende por criterios de evaluacion a aquellas caracteristicas o cualidades especificas, en
relacion con los Saberes de una determinada area de conocimiento y que se especifican como
procedimientos cognitivos o practicos que se esperan pongan en juego los estudiantes en su
proceso de apropiacion de los Saberes, como, por ejemplo: utilizar pertinentemente férmulas
preestablecidas; relacionar categorias conceptuales (Steiman-2008).

La evaluacion debe de constituir, en primer lugar, una oportunidad de aprendizaje desde una
perspectiva interdisciplinariedad e integradora de la ensefianza que debe adoptar la Educacion
Técnico Profesional, surge enfocar la evaluacién a través de la evaluacion de las capacidades
complejas de las cuales debe apropiarse el técnico, entendiendo a las mismas como "saberes
complejos que posibilitan la articulacion de conceptos, informacién, técnicas, métodos, valores
para actuar e interactuar en situaciones determinadas en diversos contextos. Dan cuenta de una
triangulacién entre procesos de pensamiento, los contenidos que los fundamentan y las practicas
gue los convocan, respondiendo a un enfoque de integraciéon". Que las personas desarrollen
capacidades amplias, que les permitan aprender, y desaprender, a lo largo de toda su vida para

adecuarse a situaciones cambiantes.



5.2 Capacidades y competencias profesionales

Antes de avanzar en el siguiente punto, es necesario diferenciar a qué se refiere cada uno de
estos términos considerando lo explicitado en el documento; Evaluacion de Capacidades
Profesionales en la ETP del nivel Secundario’

Las capacidades profesionales se definen como “Saberes complejos que posibilitan la
articulacion de conceptos, informacion, técnicas, métodos y valores para actuar e interactuar en
situaciones determinadas en contextos diversos. Estos saberes complejos ponen en relacion el
pensar en una situacién particular con material relevante de las mismas™.

Por su parte, los desempefios que se ponen en juego en esas situaciones refieren a las
competencias profesionales que se definen a partir de lo que un profesional debe ser capaz de
hacer y la forma en que debera hacerlo para que retna los requisitos de un trabajo bien hecho.
El Ministerio de Trabajo, Empleo y Seguridad Social de la Nacién sefiala que las competencias
laborales integran “conocimientos y destrezas, asi como habilidades cognitivas, operativas,
organizativas, estratégicas y resolutivas que se movilizan y se orientan para resolver situaciones

problematicas reales de caracter social, laboral, comunitario y axioldgico™®.

5.3 Evaluacién

La evaluacién educativa es un proceso de valoracion de las situaciones pedagdgicas que
incluye, al mismo tiempo, los resultados de aprendizaje alcanzados, los contextos y condiciones
en gque estos tuvieron lugar y los procesos de ensefianza desplegados a tal fin. Integra el
proceso pedagdgico y como tal requiere que exista correspondencia entre la propuesta de
ensefianza y la propuesta de evaluacion.

Recupera tanto los procesos realizados por los estudiantes como la reflexion sobre las
intervenciones de ensefanza realizadas, con el fin de regular, revisar o reorientar las practicas
pedagogicas hacia el desarrollo y la promocién de aprendizajes significativos.

Al ser entendida como procesual, se desarrolla en momentos especificos pautados con mayor o

menor grado de formalizacibn y en toda clase de situaciones educativas, requiere de

"Documento aprobado por Resolucion N° 266/15 CFE

8 “Proceso de Homologacion y Marcos de Referencia de Titulos y Certificaciones de la Educacién Técnico Profesional”. Anexo de

la Resolucion CFCyE N2 261/06, cita 1, pag. 3.
9 “Certificacion de competencias. El marco conceptual”. Programa de certificacion de competencias laborales. Secretaria de
Empleo. MTEySS.



observaciones y de andlisis valorativos de las producciones y de los procesos de produccién de
los estudiantes, durante el desarrollo de las actividades previstas para la ensefianza.

La evaluacién es una actividad de comunicacion, que implica la produccion de conocimiento y
permite la circulacién de las voces entre los diversos sujetos involucrados. Su caracter publico
favorece la equidad y refuerza su caracter formativo. En este mismo sentido, se considera a la
evaluacion como un conocimiento que se construye, y que en la practica cobra sentido politico y
reflexivo.

Estas caracteristicas, lo politico y lo reflexivo, que dan sentido a la practica evaluativa, se
inscriben en una nocién de calidad educativa que solo puede ser juzgada en referencia a los
resultados alcanzados por todos los estudiantes, es decir con una clara conviccién inclusiva.
Desde esta perspectiva, asumida en la legislacion educativa y el mandato social de recuperar a
la escuela como generadora de inclusion y movilidad social a través del conocimiento, sera
necesario dejar de hablar de éxito en los términos tradicionales y reemplazarlo por logros dentro
de los actuales patrones de desemperfio, rendimiento y condiciones de ensefianza en la escuela
gue incluye.

En la institucién educativa, las practicas evaluativas deben contribuir al desarrollo de procesos
de ensefianza cada vez mas potentes, promoviendo mas y mejores aprendizajes y trayectorias
escolares continuas y completas. La reflexion conjunta y los acuerdos de los equipos docentes y
de conduccion de cada escuela sobre el proposito formativo de cada espacio curricular, en la
propuesta general de formacion, enriquecen la perspectiva de la evaluacion y permiten superar
concepciones parciales o fragmentarias.

La evaluacion debe propiciar una nueva forma de aprender, ensefiar y valorar estrategias de
aprendizaje y alejarse de la perspectiva de busqueda de resultados en conductas meramente
formales y homogéneas, con escisibn entre teoria y practica, caracteristica de algunos
reduccionismos. Con este sentido, es fundamental disefiar criterios e indicadores de evaluacién
acordes al perfil profesional del egresado considerando las capacidades profesionales
requeridas para el futuro campo de insercion laboral o estudio superior.

La evaluacion asociada a la calidad entiende a la educaciéon como un derecho social inalienable
de todos los estudiantes en su condicion de sujetos. Desde este enfoque renovado no se habla
de la eficiencia del mercado; sino que las referencias de calidad estan en funcién del
crecimiento, de las oportunidades que demanda la diversidad, del desarrollo humano, de educar

para la vida, para el ejercicio de la soberania y de la ciudadania.



De esta forma adquiere significacion el enfoque del presente Disefio Curricular que, sin restarle
importancia a los resultados, despliega la intencién formativa de los saberes en mdltiples y
variados trayectos, enunciados en los aprendizajes especificos de la propuesta de cada espacio

curricular, explicitada con claras y diversas referencias para la evaluacion.

5.3.1 La evaluacién de tareas integradoras

En cuanto a la evaluacion de las tareas integradoras en la clase, se podria pensar en dos
orientaciones complementarias: evaluar para apreciar de manera holistica e integral un
aprendizaje Integrado o un Proyecto Aprendizaje, o evaluar para analizar y distinguir logros en
cada uno de sus aspectos o dimensiones. Ambas requieren de evaluaciones diagnosticas
continuas, participativas y formativas, que sean constructivas y que se centren en la
comprension. Como asi también demandan una retroalimentacion estructurada, de modo tal de
asegurar una buena comunicacién que contenga aclaraciones, valoraciones, inquietudes y
sugerencias para los/las estudiantes. Es de suma importancia que el equipo docente comparta
anticipadamente con sus estudiantes la planificacién de tareas integradoras y los criterios de
evaluacion, a fin de acordar qué se tendra en cuenta al momento de evaluar, bajo qué formas se
evaluard y cudles son los niveles de desarrollo de las tareas, que permitiran establecer el grado
de aprendizaje de cada estudiante. La evaluacion diagndstica continua, participativa y formativa
consiste en la evaluacién al comienzo y durante el proceso de aprendizaje, no solo al final de
cada tema. Se trata de una evaluacién disefiada directamente para contribuir a dicho proceso y
fortalecerlo, a través de una sistematica retroalimentacion.

La evaluacion de tareas integradoras en el aula supone, entre otras dimensiones:

La evaluacién auténtica, que implica valorar de una manera holistica y sistémica el proceso
aprendizaje. Es un acto planificado y siempre acorde con los propdsitos de ensefianza y los
objetivos del aprendizaje. Presenta una oportunidad para que el estudiante o grupo de
estudiantes pueda poner en juego un conjunto integrado de conocimientos, saberes y
capacidades en situaciones complejas y significativas.

La evaluacién referida al criterio, que requiere definir los criterios y niveles que seran los
referentes que orienten el proceso de evaluacion del estudiante o de un grupo de estudiantes, ya
gue las tareas van progresando de modo gradual y son el resultado de un extenso conjunto de

acciones. Estos criterios deben referirse, principalmente, a cuatro aspectos: la claridad del



proposito, el uso de dos o mas disciplinas como base, la integracién de las perspectivas
disciplinares y la reflexion respecto de la tarea integradora.

La evaluacion participativa y responsable, que requiere la coparticipacion en la gestion del
equipo docente y de los/las estudiantes. Desde este enfoque, los procesos de autoevaluacion y
coevaluacion cobran un gran valor para el aprendizaje y la ensefianza.

La evaluacion continua y formativa, pues el aprendizaje conlleva a integrar las actividades
evaluativas, a fin de promover en el estudiante la necesaria y continua retroalimentacion sobre
sus logros y dificultades. Asimismo, orienta al estudiante en sus decisiones estratégicas sobre lo
gue debe aprender y como aprenderlo y, al mismo tiempo, orienta al docente sobre las fortalezas
y debilidades, permitiendo reorientar sus practicas de ensefianza.

La evaluacién mediante una combinacion de procedimientos y estrategias, que debe ser diversa
y multidimensional y que debe combinar formatos evaluativos adecuados para diferentes

capacidades y saberes.

5.3.2 Evaluacién de capacidades profesionales

Evaluar una capacidad requiere comprender en gué medida el estudiante ha aplicado los
diversos tipos de conocimiento, acciones, operaciones y actitudes que la componen, y esa
comprension es mucho mas integral y compleja que lo que una calificacibn numérica puede
expresar.

Los instrumentos de evaluacion deben orientarse a dar cuenta tanto de los procedimientos
utilizados para la organizacion, la sistematizacion y la aplicacion de conocimientos teéricos en
contextos diversos, como del desarrollo de actitudes de cooperacion y responsabilidad
profesional. Para verificar los resultados que obtienen los estudiantes, ya no es suficiente
constatar si los mismos han adquirido conocimientos tedricos o procedimentales. Al evaluar se
debe garantizar que un estudiante es capaz de comprender y actuar en situaciones o problemas
especificos de la profesion para la que se forma, poniendo en juego distintos tipos de

conocimientos, habilidades, actitudes, valores y procedimientos.

6. APRENDIZAJES Y SABERES

En este apartado se incorporan los Saberes. Estos involucran Saberes — conceptos, formas

culturales, lenguajes, valores, destrezas, actitudes, procedimientos y practicas.



Se van graduando y complejizando a lo largo de los afios que integran el Ciclo. Los aprendizajes
y saberes se presentan organizados en torno a ejes curriculares, que se enmarcan en los
acuerdos curriculares federales. Sin embargo, su orden de presentacibn no implica una
secuencia de desarrollo, ni su agrupamiento constituye una unidad didactica. Sera tarea del
equipo docente disefiar la propuesta segun las estructuras organizativas que se estimen mas
adecuadas en el otro nivel de especificidad, que es la planificacion anual. Siguiendo los
lineamientos de la Resolucion N° 229/14 CFE, donde se establecen los Criterios para la
organizacion institucional y curricular de la Educacion Técnico Profesional correspondiente a la
Educaciéon Secundaria.

Los acuerdos curriculares logrados en el marco del Consejo Federal de Educacion (Nucleos de
Aprendizajes Prioritarios y Marcos de Referencia) constituyen el mecanismo legitimo establecido
por la Ley de Educacion Nacional para asegurar la calidad, cohesion e integracion de la

educacién impartida en todo el sistema educativo nacional.

Saberes transversales

Hablar de transversalidad es referirse a un formato curricular por el cual algunos temas
atraviesan multiples campos disciplinares y asignaturas curriculares.

Las probleméticas que se abordan a través de estos saberes, requieren el reconocimiento de
multiples perspectivas en su estudio y consideracion. Esto no quiere decir, que todos los saberes
y aprendizajes especificos del curriculum deben subordinarse exclusiva y rigidamente a dichos
temas, sino que se los debe tomar como punto de partida de los aprendizajes.

Dicho de otro modo:

e Los saberes transversales no corresponden a ninguna disciplina o area concreta, pero
encuentran en ellas el punto de partida para su tratamiento.

e Hacen referencia a probleméaticas de gran trascendencia social, politica, humana, que se
producen en la época actual y frente a los que urge una toma de posicion personal y/o
colectiva.

e Tienen una ineludible carga valorativa.

El desarrollo de los saberes transversales supone una estrecha relacién de la escuela con el
entorno. Deben tenerse presente a la hora de planificar el desarrollo del Proyecto Curricular
Institucional, ya que son temas nodales para las intenciones educativas y, por tanto, deben ser

asumidos por todos los actores institucionales.



Desde el punto de vista metodolégico, deben ser trabajados a través de proyectos globales e
integrales de la escuela. Asi tratados, se convertiran en valiosos instrumentos que permiten
desarrollar una serie de actividades que conducen a nuevos conocimientos, a plantear y resolver
problemas, a hacerse preguntas y a darles una respuesta, todo ello relacionado con las
finalidades hacia las que apunta cada tema transversal.
La Provincia del Chaco ha definido como saberes transversales de tratamiento obligatorio en
todas las instituciones educativas de Nivel Secundario (Resolucion N°757/17) los siguientes:

e Educaciéon Ambiental

e Educacion Vial

e Educacion Sexual Integral

e Prevencion en consumo problematico de sustancias.

7. ORGANIZACION DE LOS CICLOS

La Educacion Técnico Profesional es la Modalidad de la Educaciéon Secundaria responsable de
la formacion de los técnicos del nivel secundario. Como propuesta educativa comprende la
formacion ética y ciudadana, humanistica, cientifica, técnica y tecnologica. Promueve en las
personas el aprendizaje de capacidades, conocimientos, habilidades, destrezas, valores y
actitudes relacionadas con desempefios profesionales y criterios de profesionalidad propios del
contexto socio-productivo, que permitan conocer la realidad a partir de la reflexion sistematica
sobre la practica y la aplicacion sistematizada de la teoria. (Articulos N° 3 y N° 4de la Ley de
Educacion Técnico Profesional N° 26.058) La L.E.P.T. en el Articulo N° 7 expresa los propdésitos
para la Educaciéon Secundaria:

e Contribuir al desarrollo integral de los estudiantes, y proporcionar condiciones para el
crecimiento personal, laboral y comunitario, en el marco de una educacion técnico
profesional continua y permanente.

e Desarrollar procesos sistematicos de formacién que articulen el estudio y el trabajo, la
investigacion y la produccién, la complementacion te6rico-practica en la formacién, la
formacion ciudadana, la humanistica general y la relacionada con campos profesionales
especificos.

e Desarrollar trayectorias que garanticen a los estudiantes el acceso a una base de
capacidades profesionales y saberes que les permita su insercién en el mundo del

trabajo, asi como continuar aprendiendo durante toda su vida.



7.1 Ciclos en la organizacion de la Educacién Secundaria en la Modalidad de ETP
Las escuelas técnicas!! requieren una organizacion institucional y curricular que dé respuesta a
finalidades formativas que le son propias:

e Formacion integral de los estudiantes y resguardo de su caracter propedéutico,

e Formacion vinculada con un campo ocupacional amplio y significativo,

e Formacion vinculada con el ejercicio responsable de la ciudadania y del quehacer

profesional.

Existe una relacion entre los saberes a desarrollar desde la perspectiva de los diferentes campos
formativos: la Formacion Técnica Especifica y las Practicas Profesionalizantes en consonancia y
de forma articulada con la Formacion General y Cientifico Tecnol6gica, de modo de atender al
principio de la formacion integral, considerado como eje central de la propuesta formativa de la
escuela técnica. Para asegurar su desarrollo, es necesario considerar criterios de organizacion
institucional y curricular que permitan establecer:
a) la identidad y especificidad de las escuelas técnicas,
b) las caracteristicas propias de los ciclos que conforman su propuesta curricular.
Por ello, los dos ciclos y los campos formativos se disefian segun dos criterios principales:
complejidad creciente y articulacion institucional.
La complejidad creciente hace referencia a la identificacion de los distintos grados de dificultad
gue hacen al tratamiento y adquisicion de las capacidades y Saberes contemplados
(aprendizajes esperados) en los campos y ciclos de la propuesta formativa.
La articulacién institucional remite a las estrategias de organizacién y desarrollo curricular que
posibilitan la interaccién tanto entre los distintos campos y ciclos formativos, como de los
distintos propdsitos de la educacion técnica a fin de garantizar la formacién integral de los
estudiantes.
Con seis afios de duracién, y como unidad pedagdgica y organizativa, esta constituida por dos
Ciclos, siendo el primero de ellos Basico (Primer Ciclo) de dos afios de duracion y segun los
requerimientos de las especialidades en que se diversifica la propuesta de la Modalidad Técnico
Profesional en la Provincia; y el Segundo Ciclo, de cuatro afios de duracién y orientado a cada

una de las especialidades adoptadas por la Jurisdiccion.
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El disefio curricular, como instrumento de intervencion del Estado sobre el espacio publico de la
escuela, trasciende la seleccion de espacios curriculares, asignaturas, materias,
Saberes/actividades y la distribucién de cargas horarias; para responder en su complejidad y con
la flexibilidad necesaria a la formacion integral y propedéutica de los nuevos adolescentes y
jovenes escolarizados.

Se organiza el disefio curricular en cuatro campos de formacion:

7.2 Formacion General

El campo de la formacion general es el que se requiere para participar activa, reflexiva y
criticamente en los diversos ambitos de la vida social, politica, cultural y econémica y para el
desarrollo de una actitud ética respecto del continuo cambio tecnoldgico y social. Da cuenta de
las areas disciplinares que conforman la formacion comudn exigida a todos los estudiantes del
nivel secundario. A los fines del proceso de homologacion, este campo, identificable en el plan
de estudios a homologar, se considerarda para la carga horaria de la formaciéon integral del
técnico.

7.3 Formacion cientifico-tecnolégica

El campo de la formacion cientifico-tecnologica identifica los conocimientos, habilidades,
destrezas, valores y actitudes que otorgan particular sostén a las técnicas y métodos de trabajo,
asi como las tecnologias propias del campo profesional en que se desempefia este técnico.
Estos saberes, que sustentan a la formacion especifica, profundizan o complementan a los de la
formacion general, por lo que conviene prever una adecuada articulacion con los mismos, asi
como también resulta importante que el disefio curricular tome en cuenta su relacién con los
aspectos técnico-especificos.

7.4 Formacion técnico- especifica

Son saberes organizados en moédulos propios de cada campo profesional, asi también, la
contextualizacion de aquellos desarrollados en la formacion cientifico-tecnolégica y en la
formacion general, necesaria para el desarrollo de su profesionalidad y actualizacion
permanente. Comprende saberes en funcion de capacidades que se ponen en juego en la
dindmica profesional y que estan ligados a problematicas del ejercicio profesional en contextos
socio — productivos especificos.

La formacién especifica del técnico es la directamente relacionada con las actividades propias
de su Perfil Profesional, por ello los saberes correspondientes a este campo estan agrupados en

forma tal que puedan relacionarse facilmente con las actividades propias del técnico.



7.5 Formacion de las practicas profesionalizantes

El mundo del trabajo, las relaciones que se generan dentro de él, sus formas de organizacion y
funcionamiento y la interaccion de las actividades productivas en contextos socioecondmicos
locales y regionales, conjugan un conjunto de relaciones tanto socioculturales como econémico
productivas que sélo puede ser aprehendido a través de una participacion de los estudiantes en
distintas actividades de un proceso de produccién de bienes o servicios.

La adquisicion de capacidades para desempenfiarse en situaciones sociolaborales concretas so6lo
es posible si se generan en los procesos educativos actividades formativas de accién y reflexion
sobre situaciones reales de trabajo.

En este sentido, el campo de formacion de la practica profesionalizante esta destinado a
posibilitar la integracion y contrastacion de los saberes construidos en la formacion de los otros
campos, y garantizar la articulacion teoria-practica en los procesos formativos a través del
acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo, propiciando una aproximacion
progresiva al campo ocupacional hacia el cual se orienta la formacion y poniendo a los
estudiantes en contacto con diferentes situaciones y probleméticas que permitan tanto la
identificacion del objeto de la practica profesional como la del conjunto de procesos técnicos,
tecnoldgicos, cientificos, culturales, sociales y juridicos que se involucran en la diversidad de
situaciones socioculturales y productivas que se relacionan con un posible desempefio
profesional.

Un espacio de practica profesionalizante tiene que permitir la integracion de un conjunto
significativo de funciones primordiales del perfil profesional en el marco de un ambiente de
trabajo real o simulado. En ese sentido, las actividades formativas grupales e individuales tienen
gue integrar practicas como la interpretacién critica de especificaciones de artefactos de
software, el disefio de la solucion, su justificacion y validacién; la construccion de partes no
triviales, revision, verificacién unitaria y depuracion, aplicando buenas préacticas de programacion
y documentacion; asi como también su integracibn con otros artefactos ya existentes o
desarrollados por otros para conformar versiones, incluyendo la depuracion de los errores
encontrados. Esto requiere un conocimiento y apropiacion del campo profesional y la interaccion
con sus distintos actores.

Esta actividad formativa debe ser cumplida por todos los estudiantes, con supervisién docente, y

la institucién educativa debe garantizarla durante y a lo largo de la trayectoria formativa.



La Resolucion N° 229/14 del CFE determina los lineamientos y criterios para la organizacion
institucional y curricular de la Educacion Técnico Profesional en la Educacion Secundaria. Alli se
establece una estructura curricular de seis afos, organizados en dos ciclos y cuatro campos de
formacion, que permite a los estudiantes transitar en un recorrido de profesionalizacion.

La finalidad de la formacién del técnico secundario es la adquisicion de capacidades
profesionales de calidad, con una soélida formacion general y una formacion técnica especifica
gue trascienda el ambito educativo y se vincule con el sistema socio productivo local. La
formacion del técnico secundario de todas las especialidades requiere preparase para anticipar
las demandas del mundo del trabajo y vincularse con los sectores de punta de la ciencia y la
tecnologia, para alcanzar el objetivo fundamental: la insercion de los egresados en el futuro

productivo del pais.

8. PRIMER CICLO

La Escuela Técnica procura una sélida formacion general, Primer Ciclo contempla espacios
Curriculares vinculados con los campos de la:

8.1 Formacion General

Incluye los saberes que todos los estudiantes aprenderan en su transito por el Primer Ciclo.
Estos saberes acordados socialmente como los mas significativos e indispensables son
necesarios para garantizar el conocimiento y la interlocucion activa de los puberes, adolescentes
y jévenes con la realidad, y también a los que son pilares de la Formacién del Segundo Ciclo.
Dicha Formacién, general y comun, posibilitara a los estudiantes recorrer las construcciones
tedricas y las practicas de produccién de conocimientos.

8.2 Formacioén Cientifico-Tecnholdgica

Este campo de saberes otorga sostén a los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y
actitudes propios del futuro campo profesional.

8.3 Formacién Técnica Especifica

Este campo incluye Talleres vinculados con el mundo del trabajo, estableciendo diferentes
intencionalidades en funcion de los propdsitos formativos de este Ciclo.

Se integran Espacio Curricular que posibilitan a los estudiantes una vinculacion con el mundo del
trabajo, la produccion, la ciencia y la tecnologia, asi como desarrollar procesos de orientacion
vocacional que faciliten una adecuada eleccién de la Especialidad.

Los propésitos son:



e Contextualizar el reconocimiento y andlisis de procesos, productos y usos técnicos y
tecnolégicos en distintas areas del mundo laboral.
e Promover la adquisicién conocimientos, habilidades, capacidades, aptitudes criticas en
relacion con problematicas y contextos propios del ambito socio productivo local.
8.3.1 Taller, laboratorio o espacio productivo
Los espacios curriculares de Taller, Laboratorio o Espacio Productivo pertenecientes al campo
de formacion técnica especifica (CFTE) de las Escuelas técnicas se organizan bajo la estructura
modular, constituyéndose asi en una unidad auténoma con sentido propio que, al mismo tiempo,
articula con los demas mdédulos del espacio curricular de pertenencia.
Un médulo®? es la unidad que permite estructurar los objetivos, Saberes y actividades en torno a
capacidades que se pretenden desarrollar al finalizar el Ciclo Basico (Primer Ciclo). Se considera
la modalidad de ensefianza — aprendizaje mas adecuado desde la perspectiva de formacion
técnica profesional que integra conocimientos, habilidades, destrezas y actitudes. El proposito
formativo de cada moédulo se refiere y vincula estrechamente con las capacidades generales
planteadas para el Ciclo:
e |dentificar oportunidades.
e Manipular diferentes objetos o equipos de escasa complejidad.
e Reconocer tipologias funcionales de herramientas, maquinas e instrumentos de uso en
los modulos.
e Conocer y utilizar los instrumentos de medicion y control.
e Reconocer los distintos tipos de materiales.
e Aplicar las normas de calidad y ambientales.
e Analizar, proyectar y elaborar productos tecnolégicos sencillos que impliquen
construcciones con elementos tangibles.
e Reconocer las necesidades y planificar el uso inteligente de recursos para la distribuciéon
de roles y la organizacion del trabajo.
e Reconocer y usar los dispositivos de seguridad e higiene en el Taller.
e Reconocer y usar los dispositivos de seguridad para la proteccibn de maquinas e
instalaciones.

e Prever y acotar riesgos potenciales durante la ejecucién del trabajo.

12| 3 organizacién modular pone énfasis en los ritmos de aprendizaje diferenciales de los estudiantes y ofrece
multiples alternativas de abordaje para recorrer cada tematica y/o proceso formativo.



e Adquirir habilidad en la resolucién creativa de situaciones probleméticas.

e Comunicar sus representaciones y acciones en contextos concretos y con el lenguaje
adecuado a la especialidad técnico profesional.

Los saberes son seleccionados en funcién de su aporte a la resolucién de problemas y a la
construccion del saber hacer reflexivo, a través de actividades formativas que integran
conocimientos y saberes de las distintas disciplinas, haciendo hincapié en la formacion practica
en funcion de las capacidades técnico-profesionales que se proponen como obijetivos.

La evaluacion de los modulos deberd ser formativa y abarcar la totalidad de los procesos
realizados por los estudiantes. Se recomienda implementar una lista de cotejo para el
seguimiento procesual y registro adecuado del logro de las capacidades que daran cuenta de la
calificacion final.

El Taller, Laboratorio o Espacio Productivo es el ambito en que se desarrolla la esencia de la
modalidad técnica profesional y estara a cargo de un Maestro de Ensefianza Practica, quien sera
responsable de:

e planificar las actividades didacticas en funcion de los Saberes curriculares del plan de
estudios en vigencia, como también toda otra actividad que resulte conveniente a ese
grupo de estudiantes;

e desarrollar las actividades teorico-practicas que permitan orientar a los estudiantes
respecto de las técnicas y procedimientos requeridos en la ejecucién del proceso
previamente planificado;

e evaluar en forma permanente y continua el desarrollo de las actividades segun la

planificacién anual que debera elaborar al inicio de cada ciclo lectivo.

Las capacidades basicas del primer ciclo®®

Es posible distinguir capacidades de diferente tipo:

a) Capacidades basicas, que estan en la base del desempefo de la ciudadania responsable y
critica. Son el nucleo y soporte de las demas y se comparten con la educacidon secundaria
orientada;

b) Capacidades profesionales basicas, generales y comunes a todo técnico en tanto se articulan

a todas las especialidades. La construccion de estas capacidades se sustenta en los saberes y

13 INET http://www.inet.edu.ar/wp-content/uploads/2014/03/Capacidades-en-la-Educaci%C3%B3n-
T%C3%A9cnica.pdf




habilidades que son propias para cualquier técnico con independencia de la especializacion y se

desarrollan desde el inicio de la trayectoria formativa de un técnico y

c) Capacidades profesionales especificas, propias y especificas de cada especialidad.

Las capacidades profesionales basicas se ubican, en relacion con su desarrollo, desde el inicio

de la trayectoria de la educacién secundaria técnica y se recortan como las capacidades

caracteristicas a desarrollar en el campo de la Formacién General, Formaciéon Cientifico-

Tecnoldgica y Formacion Técnica del primer ciclo. Las capacidades seleccionadas tienen cierta

independencia de la duracion del trayecto, en este sentido establecen un denominador comudn

para organizar la ensefianza en el primer ciclo de la modalidad.

Por ello las Capacidades a desarrollar en el 1er. Ciclo son:

Interactuar y comunicar: se refiere a la capacidad de interaccién y comunicacion presente
en toda relacién humana y actividad social y la necesidad de establecerla considerando
el respeto y rescate de la cultura y los saberes de las distintas personas y ambitos donde
se desarrolla su vinculacion social y actividad profesional.

Programar y organizar. alude a la capacidad de formular y desarrollar proyectos
significativos y viables en funcién de objetivos y de los recursos disponibles, analizando
condiciones de rentabilidad y sustentabilidad.

Analizar criticamente: se vincula a la lectura de los contextos sociales en los que actla
mas alla de lo observable, con capacidad para identificar causas y formular hipétesis
consistentes con las situaciones dadas.

Procesar informacion: hace referencia a la capacidad de generar informacion de distintas
caracteristicas a partir de distintas fuentes y a la obtencién de datos necesarios para el
relevamiento de situaciones para usos especificos.

Resolver problemas: alude a la capacidad de articular saberes de distinto tipo en
situaciones concretas para enfrentar los problemas de manera realista y objetiva,;
planificar en forma sistematica métodos basicos para llegar a soluciones satisfactorias,
con creatividad y originalidad en el uso de tecnologias estandares.

Controlar: se refiere a la capacidad de detectar en tiempo y forma errores, seleccionar los
mecanismos de control entre los disponibles en su &mbito de desempefio, identificar las
discrepancias respecto de lo esperado y anticipar y prevenir las consecuencias del error.
Accionar: se vincula al actuar, ejercer una accion, obrar, trabajar, ejecutar, producir un

resultado, hacer funcionar, maniobrar, el hacer algo, el producir un efecto en situaciones



de trabajo en donde la persona ejerce un control de lo que esta haciendo a partir de un
conocimiento previo, es decir, “sabe” cuales seran los efectos de su “operar”.

= Conocer los sistemas socio-productivos locales, su constitucion histérica y actual e
interpretando la estructura de productos y procesos tecnoldgicos, en el marco del
enfoque sistémico, identificando componentes y sus relaciones.

= Detectar, abordar y resolver situaciones probleméaticas de orden técnico y tecnolégico,
considerando el alcance de las mismas.

= Buscar, seleccionar y clasificar la informacion tecnoldgica representada por diversos
medios, comunicandose de forma oral y escrita con el lenguaje tecnoldgico apropiado.

= Organizar, gestionar y desempefiarse dentro de un equipo de trabajo.

= Disefiar y construir objetos, servicios y/o mecanismos planificando los procesos y
tomando decisiones en funcién de la prediccién de los resultados.

= Seleccionar y utilizar correctamente las herramientas, maquinas, materiales e
instrumentos, en relacién con la problematica a resolver.

= Prever los riesgos personales y ambientales, poniendo en practica las normas de
seguridad e higiene.

= Gestionar su propio aprendizaje de forma organizada y metddica, respetando las

caracteristicas propias para el abordaje de cada area del conocimiento.

9. SEGUNDO CICLO

Los campos de la trayectoria formativa.

Atendiendo a la formacién integral de los estudiantes, toda escuela técnica contempla en su
estructura curricular los cuatro campos de formacién establecidos en la Ley de Educacion
Técnico Profesional N° 26058.

El desarrollo de los campos se relaciona con la identificacion de los aprendizajes esperados, que
deben estar presentes en el proceso formativo de un técnico. Si bien a lo largo del mismo se
entrecruzan y articulan de distintas maneras, implican diferentes grados de complejidad en
cuanto a su tratamiento que se distingue por la integracion entre la teoria y la practica, entre la
accion y la reflexion, entre la experimentacion y la construccion de los Saberes.

Los cuatro Campos de Formacién, articulados entre si, que caracterizan a la Educacién
Secundaria Técnico Profesional en la Provincia son:

a. Formacién General



b. Formacion Cientifico-Tecnoldgica

c. Formacién Técnica Especifica

d. Practicas Profesionalizantes.

Las capacidades del segundo ciclo a desarrollar segun Resol. CFE 266/15 en cada una de las

asignaturas.

10. El perfil profesional como organizador de las escuelas secundarias técnicas

La referencia a los Perfiles Profesionaleses un rasgo distintivo de las instituciones de
Educacién Técnico Profesional. Esos perfiles son la fuente privilegiada para el disefio de las
propuestas formativas que se constituyen e instituyen en los diferentes modos del desarrollo
curricular.

Desde el punto de vista organizacional requerird contar con tiempos y espacios especificos y
propios para establecer acuerdos en torno a los diversos tipos de planeamiento estratégico que
conocemos (Proyecto Educativo Institucional, Proyecto Curricular Institucional, Proyectos
Didacticos Productivos, en el caso de las instituciones de educacién agropecuaria, y las
planificaciones didacticas de cada espacio curricular); desde una perspectiva integral e
integradora.

Resulta clave, por tanto, la articulacion de los diversos campos que constituyen la formacion del
técnico (formacién general, cientifico tecnolégico, técnica especifica y practicas
profesionalizantes) entendiendo su relevancia particular y su necesaria articulacioén para alcanzar
el perfil del egresado.

Para el caso de la Educacion Técnico Profesional, la posibilidad de aplicacién de la logica
disciplinar se pone en tensién en tanto el mundo del trabajo y la produccion, para el que esta
formacion prepara, se encuentra, constituido por problemas (entendidos en sentido amplio) que
escapan a la compartimentalizacién y progresién en que se sostiene la logica disciplinar.

Los problemas que el técnico debera resolver suponen y requieren de una mirada
interdisciplinaria, de un sujeto capaz de integrar saberes, de analizar los problemas y posibles

vias de solucién a partir del establecimiento de relaciones entre saberes de distinto tipo y

14 se trata de la expresion ordenada y sistematica, verificada y comparable del conjunto de funciones y actividades que un
profesional puede desempefiar en el mundo del trabajo y la produccién, su campo de aplicacién y sus requerimientos. Definicién
tomada del documento “Proceso de homologacion y Marcos de Referencia de Titulos y Certificaciones de la Educacion Técnico
Profesional”, Anexo de la Resolucion CFCyE N° 261/06, punto 13.1.



provenientes de diferentes campos disciplinares, de configurar relaciones funcionales de
colaboracién y cooperacion con otros para abordar problemas de complejidad creciente.

Las capacidades profesionales que constituyen resultados de aprendizaje que deben poder ser
evaluados en la ETP se definen como “saberes complejos que posibilitan la articulacion de
conceptos, informacion, técnicas, métodos, valores para actuar e interactuar en situaciones
determinadas en diversos contextos. Dan cuenta de una triangulacion entre procesos de
pensamiento, los contenidos que los fundamentan y las practicas que los convocan,
respondiendo a un enfoque de integracion”®. En consonancia con lo expresado y al hacer
referencia al Aprendizaje integrado, el Marco de Organizacién de los Aprendizajes (MOA)
sostiene “la necesidad de avanzar hacia una organizacion institucional y pedagdgica que
incorpore instancias de aprendizaje interdisciplinario que integren dos o tres disciplinas en cada
afo escolar de la educacion obligatoria”.

Idear y disefiar espacios curriculares con mayores niveles de integraciéon teoria-practica, con
contenidos de diverso tipo mas articulados, requiere redefinir institucionalmente el modo de
pensar la ensefianza y hacer posibles las modificaciones curriculares e institucionales para

transitar en el sentido de las innovaciones propuestas.
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MATERIA 2
MATERIA 3

RELACIOMNES
Como ejemplo el campo de la Formacion Técnica-Especifica del primer ciclo que se
trabaja con Aprendizaje por proyecto.

Ejemplo de proyecto para primer ciclo.

15 Resolucién CFE N° 266/15, Evaluacion de Capacidades Profesionales.
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10.1 CAMPO PROFESIONAL
El perfil profesional del Técnico en produccion Agropecuaria alude al conjunto de realizaciones

profesionales que el técnico puede demostrar en las diversas situaciones de trabajo propias de
su area ocupacional, una vez que ha completado el proceso formativo.

Este perfil involucra un conjunto de competencias que asegura un mayor nivel de especificidad y
profundizacion en ambitos contextualizados del saber, saber hacer y saber ser, dentro del sector
profesional de la Informatica. Se articula en torno a nucleos curriculares comunes y orientados, a
partir de las demandas socio-productivas del sector y la realidad del medio industrial y de
servicios.

10.2 Funciones que ejerce el profesional

Los requerimientos de profesionales de nivel técnico en el sector agropecuario tienen, dada la
gran diversidad de situaciones agroproductivas que se dan en nuestro pais, multiples variaciones
y diferentes formas de concretarse en cada contexto regional. Es por ello por lo que el perfil
profesional del Técnico en Produccién Agropecuaria no puede ser totalmente univoco ni
homogéneo y debe, necesariamente, tener un sello regional, es decir, reflejarse en él las
caracteristicas propias del contexto en que se desempefiara. Asi, el modo de concretarse del

perfil profesional estara asociado a las producciones viables en cada region.



Sin perjuicio de lo anterior, y a fin de asegurar que el técnico esta capacitado para desempenfiar
su profesionalidad en distintos situaciones y contextos agroproductivos, el perfil debe establecer
las funciones que son el ndcleo coman a todo Técnico en Produccion Agropecuaria.
A continuacién, se presentan funciones y subfunciones del perfil profesional del técnico de las
cuales se pueden identificar las actividades profesionales:
10.2.1 Organizar y gestionar una explotacion agropecuaria familiar o empresarial pequefa
0 mediana.
e Formular el proyecto productivo de la explotacién en funcién de sus objetivos y recursos
disponibles.
Las actividades profesionales de esta subfuncion se realizan evaluando y decidiendo
sobre las tecnologias mas apropiadas a utilizar, en funcién de criterios econémico-
productivos, ecoldgicos y socioculturales, determinando la necesidad de recurrir al
asesoramiento especifico para aquellas situaciones que excedan a su profesionalidad.
o Determinar las necesidades de obras de infraestructura e instalaciones, maquinarias,
implementos agricolas, equipos y herramientas para la explotacion.
En las actividades profesionales de esta subfuncién se establecen los requerimientos y
posibilidades de obras de infraestructura e instalaciones, maquinas, equipos Yy
herramientas considerando el perfil productivo de la explotacién y previendo la asistencia
técnica y/o profesional especializada para los requerimientos de mayor complejidad.
e Gestionar la adquisicion y almacenamiento de insumos y bienes de capital de la
explotacion.
En las actividades profesionales de esta subfuncién se adquieren insumos y bienes de
capital determinando los momentos y condiciones econdémicos financieras y de mercado,
garantizando su adecuado almacenamiento.
e Controlar y registrar los procesos estrictamente productivos y de servicios de la
explotacion.
En las actividades profesionales de esta subfuncién se garantiza el normal desarrollo de
los procesos productivos y de servicios, adoptando las medidas que correspondan frente
a desvios o imprevistos, generando la informaciéon necesaria para la evaluaciéon de
resultados del ciclo productivo.

e Aplicar la legislacién en materia contable, fiscal, laboral y agraria.



10.2.2

En las actividades profesionales de esta subfuncion se observan los aspectos contables,
fiscales, laborales y contractuales, teniendo en cuenta las indicaciones de los
profesionales competentes para el cumplimiento de la legislacion vigente.

Controlar y aplicar las normas de seguridad e higiene en el trabajo y de proteccién del
medio ambiente.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se asegura la aplicacion y
cumplimiento de las normas de seguridad e higiene del trabajo y de proteccién del medio
ambiente teniendo en cuenta, los manuales de procedimientos, marbetes,
recomendaciones de los fabricantes y/o proveedores de insumos y bienes de capital y
organismos publicos y/o privados.

Gestionar la comercializacion de los productos de la explotacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se evalian las oportunidades de
mercados, elaborando las estrategias de comercializacion y negociando los intereses con
otros agentes.

Gestionar los recursos humanos de la explotacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se toma en cuenta el plan de
actividades de la explotacion, para la organizacién, identificacion y distribucion de las
tareas del personal, evaluando su desempefio y necesidades de capacitacion.

Evaluar los resultados de la explotacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se determina la conveniencia de
ratificar o rectificar la orientacibn de los proyectos productivos, considerando los
resultados fisicos, econdmicos y sociales de la explotacion.

Mantener en uso, preparar y operar la maquinaria, equipos e instalaciones de la
explotacion agropecuaria.

Realizar el mantenimiento primario del parque automotor, maguinas, implementos
agricolas, equipos y herramientas de la explotacién agropecuaria y sus reparaciones mas
sencillas.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se garantiza que las maquinarias,
equipos, implementos agricolas y herramientas de la explotacion se encuentran en
estado de funcionamiento 6ptimo, efectuando su mantenimiento y reparaciones sencillas.
Operar eficientemente los tractores, implementos agricolas, maquinas autopropulsadas,

equipos y herramientas de la explotaciéon agropecuaria controlando su funcionamiento.



10.2.3

En las actividades profesionales de esta subfuncion se efectta la operacion de vehiculos
y maquinas autopropulsadas y la regulacién de equipos e implementos agricolas antes y
durante la ejecucion de las labores, atendiendo a la naturaleza de las mismas y las
condiciones agroecolégicas, cumpliendo las normas de seguridad.

Construir instalaciones sencillas y realizar obras de infraestructura menores de la
explotacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se asegura el buen funcionamiento
de la explotacion, disefiando, construyendo y/o supervisando obras de infraestructuras
menores e instalaciones sencillas, cumpliendo con las normas de seguridad.

Realizar el mantenimiento primario de las instalaciones y obras de infraestructura de la
explotacion y sus reparaciones mas sencillas.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn se garantiza las buenas condiciones
de uso de las instalaciones y obras de infraestructura, realizando su mantenimiento
primario y reparaciones sencillas y cumpliendo con las normas de seguridad.

Realizar las operaciones y labores de produccion vegetal.

Manejar y conservar los recursos suelo y agua.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se garantiza el desarrollo de
practicas y técnicas que permitan usar y preservar ambos recursos bajo un concepto de
sustentabilidad en funcién de la produccién agropecuaria.

Preparar el suelo previo a la siembra o implantacion de especies vegetales.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se consideran las caracteristicas de
las especies y variedades, las condiciones agroecoldgicas, las técnicas e implementos a
utilizar, para la preparacion del suelo.

Realizar la siembra o implantacién de especies vegetales.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se tienen en cuenta la humedad y
temperatura del suelo, cama de siembra, densidad de siembra o implantacién y las
técnicas e implementos a utilizar para las distintas especies, considerando las
recomendaciones del profesional competente y las normas de seguridad para la
aplicacion de productos agroquimicos.

Preparar y manejar almacigos.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se realizan todas las operaciones

para la preparaciéon y manejo de almacigos, considerando las necesidades de las



10.2.4

diferentes especies, teniendo en cuenta las recomendaciones del profesional competente
y las normas de seguridad para la aplicacién de productos agroquimicos.

Preparar y manejar viveros.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se realizan las labores que permitan
una adecuada multiplicacién y desarrollo de las especies, teniendo en cuenta las
recomendaciones del profesional competente y las normas de seguridad para la
aplicacion de productos agroquimicos.

Realizar y controlar las labores de cuidado y proteccién de los cultivos.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se aseguran las condiciones de
sanidad e integridad de los cultivos, considerando las recomendaciones del profesional
competente y las normas de seguridad para la aplicacién de productos agroquimicos.
Realizar y controlar las operaciones de cosecha, acondicionamiento, almacenamiento y
transporte de los productos.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se planifican, realizan y controlan las
operaciones de cosecha, su almacenamiento y transporte, tomando en cuenta especie y
variedad y las exigencias y estandares del mercado de destino.

Realizar las operaciones de produccién animal

Aplicar las diferentes técnicas de manejo de las distintas categorias de animales de
acuerdo con las caracteristicas raciales, fase productiva de cada grupo de animales y tipo
de explotacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se tiene en cuenta, el tipo de
explotacion, la especie animal a producir, las caracteristicas raciales, las categorias, la
fase productiva y las recomendaciones del/los profesionales competentes, para aplicar
las diferentes técnicas de manejo general y reproductivo.

Mantener el buen estado de salud de los animales.

En las actividades profesionales de esta subfuncibn se cumplen las indicaciones
elaboradas por el profesional veterinario en el plan sanitario, efectuando los manejos
preventivos, detectando alteraciones en los animales, aplicando técnicas de extracciéon
de muestras de animales vivos y medio ambiente circundante y cumpliendo con las
normas de seguridad e higiene personales y medioambientales.

Producir y suministrar alimentos —voluminosos y concentrados-, segun la fase productiva

de los animales y el tipo de explotacién.
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En las actividades profesionales de esta subfuncion se cumple con el plan de
alimentacion elaborado por el profesional nutricionista, previendo necesidades,
calculando, produciendo y suministrando alimentos voluminosos y concentrados,
efectuando el seguimiento de la evolucién de las diferentes categorias de animales,
considerando el tipo de explotacion y las normas de seguridad e higiene personales y
medioambientales.

Realizar las tareas necesarias para el transporte y comercializacion de los animales.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se tienen en cuenta los
requerimientos del mercado, el estado de los animales, las normas legales vigentes y las
buenas practicas de manejo para efectuar su comercializacion y transporte y/o de sus
productos derivados.

Realizar las operaciones de industrializacién en pequefia escala

Recibir e Identificar la materia prima apta para su procesamiento.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se realizan las operaciones teniendo
en cuenta aspecto, estado y pruebas simples de laboratorio, asegurando de esta manera
las condiciones higiénico-sanitarias de la materia prima.

Operar el equipamiento necesario para la industrializacion.

En las actividades profesionales de esta subfuncién, se apresta y opera el equipamiento,
garantizando las normas de seguridad en uso de las maquinas y equipos y asegurando
las condiciones higiénico-sanitarias.

Realizar y controlar las operaciones de industrializacion en pequefia escala de productos
alimenticios de origen vegetal y/o animal.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se realizan y controlan las
operaciones de industrializaciéon en pequefa escala de productos alimenticios de origen
vegetal y/o animal observando los métodos y técnicas de procedimiento especifico para
cada elaboracién, cumpliendo con las disposiciones legales establecidas.

Realizar y controlar las operaciones de envasado y preservacion de los productos
elaborados.

En las actividades profesionales de esta subfuncion se realizan y controlan las
operaciones de envasado, preservacion y almacenaje de los productos elaborados,
considerando el uso de conservantes legalmente permitidos, respetando las proporciones

y dosis indicadas para cada caso, evitando alterar sus caracteristicas organolépticas, y



cumpliendo con las disposiciones legales vigentes y observando las normas de higiene y
preservacion del medio ambiente.

e Controlar la calidad de cada etapa del proceso y de los productos elaborados.
En las actividades profesionales de esta subfuncion, se reconocen las posibles
alteraciones o contaminaciones mediante la observacién de su aspecto, con pruebas
simples de laboratorio y remitiendo muestras a laboratorios especializados, a fin de
efectuar los chequeos higiénico-sanitarios pertinentes.

o Realizar y controlar las operaciones de empaque y almacenamiento de los productos
obtenidos.
En las actividades profesionales de esta subfuncion se tiene en cuenta las condiciones
ambientales (naturales o controladas) para su preservacion y reconociendo las posibles

alteraciones y/o contaminaciones.

10.3 Area Ocupacional

Los dominios profesionales de un Técnico en Produccion Agropecuaria se ejercen en distintas
areas ocupacionales gue remiten a espacios especificos en los que se reconocen distintos tipos
de produccion, asi como funciones y actividades asociadas a los mismos.

El campo ocupacional de los técnicos en el area agropecuaria esta dado por un perfil profesional
gue responda a un dominio de los saberes técnicos, practicos y sociales complejos que hacen a
la légica de los procesos productivos que se desarrollan en una explotacién, en proyectos
concretos de produccion vegetal y animal, y los relativos a las actividades conexas de su
organizacion y gestion y tareas referidas a la infraestructura, instalaciones maquinas, equipos y
herramientas que intervienen en la produccién, asi como también saberes que permiten agregar
valor a la produccion primaria, integrando etapas de industrializacion en pequefia escala de
productos de origen vegetal y animal El dominio de estos saberes le posibilitan al técnico ejercer
su profesionalidad, como productor independiente o en relacion de dependencia, en una
explotacién agropecuaria, realizando actividades de manejo gerencial, de manejo de linea o de
trabajo productivo directo, en funcion del tipo y organizacion del trabajo de la explotacién, asi
como desempefarse profesionalmente en otros sectores con que el agropecuario mantiene una
necesaria articulacion.

El &mbito de desempefio privilegiado del Técnico en Produccién Agropecuaria y en el que puede

ejercer plenamente su profesionalidad es el de la explotacibn agropecuaria. En ella, puede



desempenfarse ya sea como productor (por cuenta propia 0 asociado a otros productores) o
como personal contratado. Su funcién o actividades pueden variar o adquirir especificidades de
acuerdo con el tipo de produccion y al grado de division del trabajo que caracterizan a la
explotacion, ya que éstos podran ser mas o menos complejos segln se trate de explotaciones
familiares o empresariales, de explotaciones mono-productoras, poco diversificadas o muy
diversificadas, de explotaciones de bajos o altos niveles tecnolégicos. Segun esa complejidad,
las funciones sefialadas podran ser ejercidas por una misma o distintas personas.

La demanda de técnicos para desempefiarse en relacion de dependencia en explotaciones
agropecuarias suele aparecer mas claramente expresada en las grandes o medianas empresas
gue plantean un alto nivel tecnol6gico. Sin embargo, dado que la estructura socioeconémica de
la produccion agropecuaria revela un importantisimo peso de las explotaciones familiares y
empresariales pequefias y medianas, es de destacar la importancia que reviste la demanda que
se relaciona con la exigencia de profesionalidad que el actual sistema de produccién
agropecuaria plantea a los pequefios y medianos productores y que conlleva posibilidades
concretas e inmediatas de insercion laboral de este técnico. Es indudable, entonces que la figura
del productor agropecuario y sus explotaciones son los protagonistas clave del sector.

Algunos otros ambitos en donde se puede desempefar profesionalmente el Técnico en
Produccion Agropecuaria estan relacionados con los sectores con que el agropecuario mantiene
una necesaria articulacion: sectores agroindustriales y agrocomerciales, ya sea porgue éstos
demandan productos agropecuarios, ya sea porque ofertan insumos, maquinas y herramientas
para la produccién primaria, requieren personas que dominen el campo de la produccion
agropecuaria; agencias gubernamentales y no gubernamentales de desarrollo que ejecutan
acciones con productores agropecuarios, realizando actividades vinculadas a la extension, la
promocién social, la asistencia a productores en aspectos técnicos y organizativos de la
produccion y al apoyo de la investigacién agropecuaria; empresas de servicios agropecuarios
gue ofrecen prestaciones de mecanizacién agricola, de fumigacion, de desmonte, de zanjeo,etc.,
o0 de construcciones e instalaciones rurales; servicios de asesoramiento técnico para la
produccion que brindan las cooperativas, las asociaciones de productores o las consultoras.
Todos estos ambitos en los que puede potencialmente desempefiarse un Técnico en Produccion
Agropecuaria se relacionan y definen, en Gltima instancia, por los procesos de produccién que se

dan en la explotacion agropecuaria. Las funciones y actividades que pueden desarrollar en



ambitos que no sea el de la explotacion, exigen como base un conocimiento de lo que pasa en

ésta, de alli que se ha privilegiado este perfil profesional para el area agropecuaria.

10.4 Habilitaciones profesionales

El Técnico en Produccién Agropecuaria esta habilitado para desarrollar, en diferentes tipos de

explotaciones, las actividades que se describen relacionadas con la produccién vegetal y animal,

la industrializacién en pequefia escala, la maquinaria, equipos, implementos, herramientas e

instalaciones agropecuarias. En el caso de las actividades que se describen relacionadas con la

organizacion y gestion, estara habilitado para realizarlas en explotaciones familiares o

empresariales pequefias o medianas y para participar bajo supervisién en su desarrollo en

explotaciones de mayor escala.

1.

Planificar el proyecto productivo de la explotacion, analizando sus condiciones de
rentabilidad y sustentabilidad.

Determinar los requerimientos y posibilidades de obras de infraestructura e
instalaciones, maquinas, equipos y herramientas, asi como los recursos a utilizar y las
actividades a realizar en las distintas etapas productivas.

Adquirir y almacenar insumos, bienes de capital de la explotacion.

Implementar la gestiébn administrativa, contable y fiscal, comercial y de personal de la
explotacion, teniendo en cuenta las indicaciones de los profesionales competentes
para el cumplimiento de la legislacion vigente.

Realizar el mantenimiento primario y reparaciones sencillas de las maquinas,
implementos agricolas, equipos y herramientas de la explotacion y de las
instalaciones y obras de infraestructura.

Construir instalaciones y obras de infraestructura menores de la explotacion. Quedan
excluidas las construcciones edilicias y las instalaciones normadas por entes
reguladores de orden nacional.

Controlar y registrar los procesos productivos, de trabajo y de servicios de la
explotacioén.

Operar tractores, maquinas, implementos, equipos, herramientas e implementos
agricolas respetando la normativa vigente.

Manipular y aplicar agroquimicos y zooterapicos de acuerdo con las recomendaciones

del profesional competente.



10. Operar distintos sistemas de riego y drenaje e instalar los de menor complejidad.

11. Realizar las labores y operaciones de pre siembra, siembra o implantacién, cuidado,
conduccion y proteccion de los cultivos y/o plantaciones y de cosecha de
producciones vegetales.

12. Realizar actividades de multiplicacion y desarrollo de las especies vegetales en
almécigos y viveros.

13. Aplicar el plan de manejo general y, considerando las recomendaciones del
profesional competente, el manejo reproductivo de los animales.

14. Efectuar las practicas sanitarias en animales e instalaciones prescriptas en el plan
sanitario desarrollado por el profesional competente.

15. Producir, elaborar, almacenar y suministrar recursos alimenticios de acuerdo con el
plan de alimentacion animal elaborado por el profesional competente.

16. Realizar procesos de industrializacion en pequefia escala de productos alimenticios
de origen animal o vegetal de acuerdo con las hormas prestablecidas.

17. Gestionar la comercializacion de los productos de la explotacion.

18. Seleccionar, acondicionar, almacenar y transportar los productos obtenidos de
acuerdo con las normas prestablecidas.

19. Evaluar los resultados fisicos, econdémicos y sociales de la explotacion.

20. Realizar actividades de extension en el marco de programas publicos y privados.

11 DISTRIBUCION DE ASIGNATURAS

PRIMER CICLO

PRIMER ANO - 1ER. CICLO

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: LENGUA
FG
Carga horaria 04 Horas semanales

96 Horas anuales

Capacidades a - Comentar obras de un género o subgénero leido, fundamentando la




desarrollar: sugerencia en rasgos propios del género y pensando en otro lector.

- Reconocer al leer cuentos, y tomar en consideracién al escribirlos: el
marco espaciotemporal, los personajes y sus motivaciones, el conflicto
y su resolucion.

- Acudir a la prensa escrita para ampliar o confrontar la informacion
obtenida por otros medios, advirtiendo el punto de vista adoptado para
la construccioén de la noticia y las fuentes utilizadas por el medio.

- Poner en juego estrategias de lectura adecuadas al género del texto y
al proposito de lectura: atender al paratexto, relacionar la informacion
del texto con sus conocimientos previos, realizar anticipaciones e
inferencias, detectar la informacion relevante, vincular el texto escrito a
las ilustraciones y/o gréaficos y esquemas que lo acompafian.

- Narrar oralmente —con congruencia, claridad y usando el Iéxico, las
estrategias discursivas y los recursos linguisticos estudiados en el afio—
sucesos vividos o historias leidas.

- Elaborar resimenes, toma de notas, fichas y cuadros sin6pticos sobre
la base de textos leidos en contextos de estudio.

- Respetar la coherencia del contenido en la produccién de textos
escritos.

- Emplear construcciones sustantivas, adjetivos y frases predicativas de
manera adecuada al destinatario, al contexto de circulacion del texto y
al género.

- Revisar la ortografia de un texto recurriendo a los saberes estudiados
sobre ortografia literal.

Saberes

Eje Tematico: Oralidad. Situacidén comunicativa. Competencias comunicativas. Contextualizacion
del enunciado y variedades de lengua. Comunicacion verbal y no verbal. Ruido en la comunicacion.
La conversacion en lengua estandar y formal. Signos linguisticos y para lingtisticos.

Eje Temético: Lectura y escritura. Texto. Concepto, propiedades e intencionalidad. Paratexto.
Soportes textuales. Significacién social y personal de la lectura. Proceso de lectura: conocimientos
y aplicacion de estrategia: prelectura, lectura y post lectura. Las ideas principales en relacion con
los diferentes propésitos de lectura. Macrorreglas y macroestructuras.

Lectura silenciosa: inferencia principio de relevancia. Lectura en voz alta. Principales vicios:
subvocalizacion, regresiones, campo visual reducido, movimientos corporales, etc. Lectura de los
medios de comunicacion: noticia, cronica y carta de lectores. Funciones del lenguaje: informativa,
expresiva, apelativa y literaria. Tipologias textuales: segln su trama: descriptivo, expositivo,
narrativo, argumentativo y conversacionales.

Coherencia y cohesion. Recursos cohesivos: referencia, sinonimia, elipsis, conectores, hipénimos e
hiperénimos. Estrategias de escritura: planificacion, textualizacién, revisién, correccion de
borradores. Técnica de estudio: subrayado, notas marginales, resumen y sintesis. Nociones de
cuadro sinoptico.

Gramatica: clases de palabras: sustantivo, adjetivo, adverbio, articulo, verbo, verboide, pronombre.
Formacion de la flexion regular verbal. Oracion. Parrafo. La oracion simple: reconocimiento. Clases
de sujeto. Sujeto y predicado. Concordancia. Modificadores del sujeto. Clases de oraciones segln




la actitud del hablante. Normativa: reglas generales, especiales de acentuacion. Uso de signos de
puntuacion y de mayusculas. Usos de b-v, h, s-c, g-j.

Eje Tematico: Literatura.

La poesia: tipos de poemas. El yo poético. Recursos literarios: imagenes sensoriales,
personificacién y metéfora. El cuento, el mito, la fabula, la leyenda. La novela. Estructura narrativa,
nociones de personaje, espacio, tiempo y punto de vista del narrador. La descripcion en la
narracion: tema y argumento. Biografia y autobiografia. Recursos para la descripcion.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA -INGLES-
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Desarrollar gradual y progresivamente estrategias de comprension vy
desarrollar: produccion de textos orales y escritos, ficcionales y no ficcionales a través

de la exploracion de la organizacion textual, la comprensién del Iéxico, el
sentido del texto, mediante la participacion en situaciones comunicativas
orales y escritas.

- Desarrollar habilidades linguisticas, pragmaticas y discursivas, para la
comprension y la produccién de textos orales y escritos, en forma gradual y
progresiva a partir del abordaje de textos de estructura simple y
respondiendo a consignas de no mas de una instruccion.

- Identificar: posicion enunciativa de los interlocutores en un texto oral o
escrito; ejes de espacio y tiempo en un texto oral o escrito; tipo de texto oral
0 escrito y su propésito; informacion general o especifica en un texto oral o
escrito.

- Escuchar y leer consignas, y responder de manera verbal o no verbal.

- Formarse progresivamente como lector autbnomo, mediante el acceso a
textos informativos de interés general y al discurso literario, a través de la
interaccion con distintos géneros adaptados al nivel de los estudiantes.

Saberes

Eje Tematico: Nociones Linglisticas.

Sistema fonoldgico. Entonacién, ritmo y acento. Modo de articulacién (inteligibilidad general).
Sistema morfoldgico. El Alfabeto. Greetings. Pronombres personales y demostrativos (Singular y
Plural). Sustantivos (countables, uncountables, singulares y plurales). Adjetivos posesivos,
cuantitativos. Colores. Articulo indefinido. NUumeros cardinales (1-100). NUumeros Ordinales (1-31).
Verbo “To be” Presente (forma afirmativa, negativa e interrogativa). Modo Imperativo.
Instrucciones. Thereis/ are. Have/ Has got. Presente Simple (forma afirmativa, negativa e
interrogativa) Uso de auxiliares: Do/Does. Whquestions. Adverbios de frecuencia. Preposiciones
de lugar y de tiempo. Posesivo -'s. Can (ability). The time. Informacién Personal.

Sistema sintactico. Discurso escrito: Estructura del texto: Oraciones simples. Afirmaciones,
negaciones, interrogaciones, preguntas abiertas y cerradas, imperativos para acciones comunes.




Coherencia y cohesion. Ortografia. Signos de puntuacion. Produccién de textos breves o simples.
Tipos de textos escritos: Dialogos. Uso del diccionario bilingle.

Sistema Semantico. Reconocimiento y uso de conceptos especificos relacionados con: edad,
identificacion, habilidad, descripcién, cantidad, orden, fechas, posesion, tiempo, accién habitual, e
Imperativo. Rutinas.

Eje Tematico: Funciones.

Discurso oral. Formulas sociales e intercambios cotidianos. Presentar/se, expresar edad,
agradecer, identificar, hablar de uno mismo, y de sus pertenencias, averiguar, solicitar, y dar
informacion, rutinas, despedirse. Expresar preferencias, rechazar. La interaccién (dos
interlocutores). Mensajes cortos adecuados segun contexto, audiencia y propésito. Comprension y
produccion de consignas. Las instrucciones (una consigna). Interpretacion de textos orales simples.
Dialogos.

Léxicos.El alfabeto. Meses del afio. Dias de la semana. La fecha. La edad. Actividades sociales
(Ejemplo: situaciones de compra y venta de productos y/o herramientas). Tarjeta de presentacion
personal (businesscard) Los saludos, presentacion personal. Los colores. El aula: objetos
escolares y del entorno inmediato. The time. Paises. Familia. Oficios y profesiones. Indumentaria.
El taller: herramientas, instrumentos, etc.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: EDUCACION FiSICA
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Aceptar las posibilidades de accién, comunicacion y expresion y los limites
desarrollar: posibles en la manifestacion singular de la produccion corporal y motriz.

- Adquirir las herramientas y procedimientos necesarios para la construccion
auténoma y responsable de su proyecto de vida saludable, apropiandose del
conocimiento, practica y disfrute de actividades fisicas ludicas, deportivas y
expresivas, tomando conciencia de las acciones que favorecen y perjudican
el cuidado de la salud.

- Construir su disponibilidad corporal y motriz, asumiendo una postura critica
respecto de los patrones estéticos o de rendimiento competitivo que los
medios de comunicacion transmiten como modelo.

- Aprender a jugar y competir en distintos ambitos, en el marco de los diversos
tipos de juegos, apropiandose progresivamente de su logica, organizacion y
sentido, construyendo e internalizando normas y reglas de trabajo en equipo,
a partir del acuerdo colectivo.

- Desarrollar la capacidad de ajuste motor a las diversas situaciones de juego,
mejorando el nivel de destreza.

- Conocer y aplicar dimensiones técnicas y tacticas especificas, explorando
intereses y posibilidades de accién - individuales y grupales-.

- Reconocer en la practica ludica y deportiva el valor del juego cooperativo, el
esfuerzo compartido y la resolucién colectiva de problemas.

- Desarrollar autonomia incorporando destrezas que le permitan
desenvolverse en el ambiente, a partir de la practica de actividades propias




de la vida en la naturaleza.

- Adoptar medidas necesarias para la propia seguridad y la de los demas en
la practica de actividades de la vida en la naturaleza.

- Conocer y disfrutar actividades corporales y motrices en el ambiente no
habitual, que promuevan el desarrollo de la creatividad y la inteligencia
practica.

- Interactuar con los demas a partir de una relacion sensible, critica y afectiva
con el ambiente, en el marco de una convivencia democratica.

- Reflexionar criticamente sobre el ambiente y sus problematicas favoreciendo
el uso responsable para un desarrollo sustentable.

- Valorar la experiencia estética de moverse, manifestando el lenguaje y el
movimiento corporal expresivo en comunicaciébn con otros y de modo
creativo, despojandose de prejuicios culturales y sociales de género.

Saberes

Eje Tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices Referidas a la Disponibilidad de si
Mismo
- Desarrollo de las capacidades condicionales y coordinativas

Exploracion, valoracion y practica de acciones motrices que favorezcan el desarrollo de las
capacidades condicionales: resistencia, flexibilidad, fuerza y velocidad.

Exploracion, valoracion y practica de acciones motrices que involucren las capacidades
coordinativas: combinacibn y acople de movimientos, orientacibn espaciotemporal,
diferenciacién, equilibrio estatico-dinamico, reaccién motriz, transformacién de movimiento y
ritmo.

- Conciencia corporal

Reconocimiento de las propias posibilidades de movimiento, cambios corporales, aptitudes y
limites adoptando una conciencia critica sobre los modelos corporales impuestos socialmente.
Experimentacion de acciones motrices que involucren el ajuste consiente y correcto de la
postura corporal, la respiracion y la tension - relajacion muscular segun los requerimientos de la
accion.

Participacién en actividades que incluyan practicas corporales seguras, tendientes al cuidado
del propio cuerpo y a una vida saludable.

- Habilidades Motoras

Apropiacién y seleccién de habilidades motrices combinadas y especificas para la resolucién

de situaciones motrices variadas.

Eje Tematico: Practicas Corporales, Ludomotrices y Deportivas en Interaccion con Otros
- Précticas corporales ludico-deportivas

Conocimiento y practica de variados juegos deportivos y deportes colectivos, reconociendo su
estructura, dindmica y reglas, favoreciendo una vision global del juego.

Practica y valoracion de juegos tradicionales autdctonos y de otras culturas.

Participacién en practicas deportivas diversas, que favorezcan la resolucion de situaciones
motrices en referencia a: estructuras, finalidades, reglas, estrategias, habilidades motrices,
principios tacticos individuales y grupales, espacios y tiempos.

Reconocimiento del derecho de todos a jugar rechazando cualquier tipo de actitud
discriminatoria y excluyente; y valorando las practicas deportivas desde la importancia de la
participacién y el desafio de superacién personal.




e Respeto por la diversidad de identidades y de posibilidades motrices, lidicas y deportivas, sin
prejuicios derivados por las diferencias de origen social, cultural, étnicos, religiosos y de
género.

- Practicas corporales expresivas

e Participacion en actividades corporales expresivas variadas, que permitan la comunicacién de
sentimientos, emociones, pensamientos e ideas, con sentido estético.

Eje Tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices en el Ambiente Natural y Otros

- Participacion en actividades corporales y ludomotrices en el ambiente natural y otros, respetando

normas de higiene y seguridad.

- Elaboracién, experimentacion y valoracién de actividades motrices y ludomotrices que impliquen

una relacion placentera, segura y equilibrada con el ambiente natural y otros.

1°ANO ;
ler.Ciclo Asignatura: GEOGRAFIA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Explicar las relaciones entre las condiciones naturales, la puesta en valor de
a desarrollar: los recursos y las formas de intervencion de la sociedad en la construccion de

los ambientes.

- Conocer conflictos territoriales y/o ambientales e identificar los intereses, las
motivaciones y las acciones de los diferentes actores sociales implicados.

- Elaborar explicaciones multicausales respecto de probleméticas ambientales y
territoriales.

- Reconocer la importancia de la Geografia en el campo de las Ciencias
Sociales y su interrelacién con otras disciplinas para explicar la realidad
social.

- Afianzar el concepto de espacio geogréafico para aplicarlo a distintos contextos
espaciales.

- Conocer la organizacibn de los diversos espacios geograficos y sus
problematicas territoriales, ambientales y socioecon6micas utilizando
diferentes escalas geogréficas de andlisis.

- Desarrollar sensibilidad frente a las problematicas sociales y ambientales e
interés por aportar al mejoramiento de las condiciones de vida.

- Comparar las condiciones de vida entre las poblaciones urbanas y rurales.

- Explicar las transformaciones recientes (territoriales, ambientales, econdmicas
y sociales) en espacios rurales y urbanos e identificar y caracterizar el papel
de los actores sociales que intervienen en ellas.

- Conocer la insercién productiva del pais en el mundo, identificando los
principales flujos desde y hacia la Argentina en diferentes momentos
histoéricos.

- Seleccionar, leer, interpretar y validar en forma fundamentada distintas
fuentes de informacién (cuantitativa y cualitativa).




- Elaborar, fundamentar y comunicar con claridad los puntos de vista propios
sobre las distintas problematicas sociales, ambientales, econdmicas,
culturales y territoriales, empleando conceptos y procedimientos propios de la
Geografia.

Saberes

Eje Tematico: Espacio geografico americano. La geografia: Division, localizacion de continentes
y océanos. Orientacion: Puntos Cardinales, la tierra: formas y movimientos. Cartografia, red
geografica, coordenadas geograficas. Escalas. Localizacion del continente americano: situacion
geografica, limites, divisiones del continente americano.

Eje Tematico: El medio natural. Evolucion geolégica de la tierra. Relieve continental, fuerzas
formadoras y transformadoras, tiempo y clima. Elementos y factores, tipos de clima: clima de
Ameérica, relacion entre clima y vegetacion, suelo, biomas de Ameérica. Hidrografia concepto,
cuencas fluviales del continente americano. Problemas ambientales: causas y consecuencias,
politicas ambientales, catastrofes naturales, recursos naturales, formas de aprovechamiento.

Eje Teméatico: Poblacién y calidad de vida de américa. Distribucion, composicion y crecimiento:
la urbanizacién, caracteres demograficos en América, envejecimiento social en América
anglosajona, natalidad y mortalidad infantil en América latina, procesos migratorios: causas Yy
consecuencias, calidad de vida y desarrollo humano

Eje Tematico: Actividades econdmicas de américa. Sector econdmico, caracteristicas de las
actividades, modelos productivos, desarrollo industrial: factores, centros industriales, bloques
econdémicos: NAFTA, MERCOSUR vy otros.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: HISTORIA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - |nterpretacion de textos e imagenes: Interpretar por medio de distintas lecturas
a desarrollar: e imagenes sobre la Historia reciente y lograr una representacion semantica

del contenido del texto y de sus implicancias: lo que el texto/imagen dice y le
dice al lector/observador; y pragmatica: por qué y para qué lo dice.

- Produccién de textos orales y escritos: Construir un mensaje que permita dar
respuesta a una necesidad de comunicar sentido y establecer una interaccién
socio comunicativa. Utilizando la memoria colectiva y las ceremonias
conmemorativas que le dan sentido.

- Abordaje y resolucion de situaciones problematicas.

- Definir una situacién nueva o sorprendente que un individuo o un grupo desea
modificar y de la cual se conoce el punto de partida y a dénde se desea llegar,
pero se desconoce un procedimiento directo para lograrlo.

- Pensamiento critico y creativo: Analizar discusiones, perspectivas y
propuestas para la toma racional de decisiones (pensamiento critico) a partir
de alli desarrollar alternativas deseables (pensamiento creativo). El




pensamiento creativo implica la generacion de ideas, el pensamiento critico se
refiere a su evaluacion.

- Cognitivas, sociales y civicas, aprendizaje autbnomo y motriz:

- Comprender las distintas problematicas sociohistéricas desde la
multicausalidad y la multiperspectividad, asumiendo la complejidad de las
categorias temporales de simultaneidad, cambio y continuidad, cronologia,
periodizacién y duracién, sobre los periodos histéricos estudiados, desde
interpretaciones controversiales y diversas.

- Organizar la informacion a través de diversos procedimientos que incluyan el
andlisis critico de distintas fuentes y diferentes modos de comunicacion
(orales, escritos, iconicos, entre otros).

Saberes

Eje Tematico I: La Historia, una mirada al pasado. La historia como ciencia social. Las fuentes
historicas. El tiempo y el espacio. Las edades de la historia. Cambios y permanencias en Europa a
fines de la Edad Media. Surgimiento de la burguesia y el Nacimiento del Capitalismo comercial.
Organizacion de los Estados modernos. La cultura moderna: Humanismo, Renacimiento. Estado.
Educacién y Sociedad. Ruptura de la unidad religiosa. La Reforma protestante.

Eje Tematico Il: ElI Descubrimiento, conquista y colonizacion de América. La expansion
ultramarina: exploraciones portuguesas y espafiolas. Descubrimiento de América. Las culturas
americanas. La conquista espafola y sus etapas. Corrientes colonizadoras del actual territorio
argentino. Culturas de pueblos originarios de nuestro territorio nacional y del Chaco. Consecuencia
de la conquista. El nuevo orden colonial. Las autoridades metropolitanas. Las instituciones locales.
Economia y trabajo obligatorio. El Virreinato del Rio de la Plata: Poblacién y economia. La
educacion y la cultura del virreinato.

Eje Tematico lll: Las Revoluciones Atlanticas. Las nuevas ideas del siglo XVIIl. La Revolucion
Industrial. La Revolucion francesa: Etapas, Causas y Consecuencias. Ruptura del orden colonial:
tensiones y levantamientos en América procesos revolucionarios. Invasiones inglesas. Revolucion
de mayo en el Rio de la Plata: causas y consecuencias.

1°Ano
ler.Ciclo Asignatura: FORMACION ETICA Y CIUDADANA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Valorar la democracia, el sistema republicano y el estado de derecho como
a modos de ejercicio del poder politico que promueven el respeto de los
desarrollar: Derechos Humanos y la participacion.

- Valorar la igualdad en todas sus formulaciones como principio rector de la
convivencia y comprender la diversidad como constitutiva de la sociedad y
de la cultura.

- Identificar diferentes modos de vinculacién con los pares, la familia, la




pareja, en relacion con el cuidado de uno mismo y de los otros, y poder
utilizar herramientas para la construccion de vinculos positivos.

- Entender a los derechos como resultados de procesos complejos, poder
diferenciar tipos de normas y conocer el rol de la Constitucién nacional en la
organizacion juridica, social y politica de nuestro pais.

- Conocer el origen y alcance actual de los derechos civiles.

- Entender las consecuencias de las decisiones autonomas e identificar los
factores externos que intervienen en ese proceso.

Saberes

Eje Temético: La Persona y sus &mbitos de socializacion. Persona. Concepto. Caracteristicas.
Capacidades humanas: intelectivas y afectivas. Identidad personal. Autoestima.

La persona y la socializacion mediante los grupos. Grupos sociales: familia y escuela.

Familia: sociedad bésica, Integrantes. Principales deberes familiares. La familia de hoy: problemas
y posibles soluciones. Escuela: concepto y mision.

Eje Teméatico: Los Valores. Valores: concepto. Clasificacion de los valores. Disvalor. La
construccion de los valores. Valores universales: vida, libertad, igualdad, solidaridad, justicia. La
dignidad humana. Dinamica de las problematicas sociales: salud, educacion y seguridad. El trabajo
como medio de satisfaccion de las necesidades basicas. El bien comin y las responsabilidades
personales.

ESI. Discurso que construye la sexualidad. Representaciones sociales. Roles asignados a varones
y mujeres. Formas de prejuicios y discriminacion existentes en la sociedad.

Eje Temético: Las normas. Normas: concepto, importancia y aplicacion en diferentes ambitos.
Distintos tipos de normas: morales, juridicas. Nocion y diferencias. ESI: la construccién del
derecho: derechos del nifio y del adolescente.

Nacién y Estado: concepto. Diferencias. Forma de gobierno: representativa, republicana y federal.
Municipio. Concepto. Organizacion institucional. Autonomia y autarquia Educacion vial: ley
nacional de transito N° 24.449. Estructura y analisis.

1°Ano i
ler.Ciclo Asignatura: INFORMATICA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales

48 Horas anuales

- Conocer las distintas herramientas que nos brinda el Sistema Operativo
Windows para realizar mantenimiento a nuestra PC.
Emplear el ordenador como herramienta de trabajo, con el objeto de
procesar textos, localizar y manejar informacion de diversos soportes.
Comprender la importancia de los procesadores de textos en el entorno
social en que se encuentra, y aprender a realizar buenas presentaciones de
textos, con imagenes, tablas, formatos periodisticos, etc.

- Comprender y utilizar todos los recursos que ofrece el procesador de texto

Capacidades
a
desarrollar:




relacionados con el desempefio estudiantii o para la aplicacion en un
entorno laboral.

- Utilizar la computadora como un recurso tecnoldgico en la presentacion de la
informacion tanto en impresion como en modo de pantalla.

- Conocer las posibilidades de la red Internet y sus servicios.

- Utilizar Internet para localizar informacién en diversos soportes contenida en
diferentes fuentes (paginas Web, imagenes, sonidos, programas de libre
uso).

- Organizar y elaborar la informacién recogida en las diversas busquedas y
presentarla correctamente.

- Reconocer la secuencia de pasos y acciones en la ejecucién de rutinas de la
vida cotidiana asociandolas a los algoritmos dentro de una programacion.

- Resolver problemas computacionales; pasos para resolver un problema
(entender, disefiar, implementar, testear).

- Resolver situaciones probleméaticas en entornos visuales de programacion
orientada a objetos que incluyan: estructuras repetitivas exactas, estructuras
condicionales y datos almacenados.

Saberes

Eje Tematico: Desarrollo de habilidades y capacidades para analizar, organizar y describir
los conceptos basicos de informatica y sus componentes principales .Historia de la
informatica. Definicion de informatica. Definicion de sistema informatico. Tipos de sistemas
informaticos. Datos e informacion. Definicion de computadoras. Tipos de computadoras.
Componentes de las computadoras: software y hardware. Periféricos: definicion y clasificacion.

Eje Tematico: Valorar criticamente para establecer criterios, normas, medidas de prevencién
y verificacion sobre seguridad informatica .Definicion de seguridad informatica. Definicion de
Propiedad intelectual: Plagio. Privacidad de la Informacién.

Malware: Sintomas del ataque de malware y medidas de prevencién ante el ataque de malware.
Fraude informatico.

Eje Tematico: Analisis y manipulacion mediante la identificacion de atributos, partes,
elementos, caracteristicas y componentes a los sistemas operativos. Definicion y
caracteristicas de los sistemas operativos. Funciones del sistema operativo. Tipos de sistemas
operativos: libres y propietarios. Administracion, estructura y almacenamiento de la informacion:
archivos y carpetas. Tipos de archivos. Herramientas y operaciones basicas de los sistemas
operativos sobre archivos y carpetas: crear, duplicar, renombrar, copiar, pegar, propiedades.

Eje Tematico: Textos digitales aplicandoles formatos basicos especificos para su creaciéon y
edicién . Definicion de procesador de textos. Tipos de procesador de textos: libres y propietarios.
Formato principal de los procesadores de texto. Herramientas basicas de los procesadores de
textos: creacion, edicidén basica de textos: tipos de fuentes, tamafio de fuentes, color de la fuente,
parrafo, disefio de pagina, insertar. Impresion: caracteristicas.

Eje Tematico: Pensamiento computacional. Noci6n de programacién

Conceptos Basicos de Programacion Inicios de la programaciéon. Lenguajes de programacion.
Generaciones de lenguajes. Paradigmas de programacion. Programa. Sentencia. Datos e
informacién. Algoritmos. Problema. Resolucion de un problema. Algoritmos basicos.

Programacion Scratch como entorno de programacion. Comandos (acciones) y valores (datos).




Estrategia de division en subtareas. Planificacién de la solucion de un problema de programacion.
Identificacién de subproblemas.

Algoritmos. Un problema puede ser resuelto por distintos algoritmos, aunque se escoge una
solucién en base a las caracteristicas adicionales que se deseen (eficiencia, complejidad,
legibilidad, etc.).

Conceptos basicos de sefiales y sistemas de comunicaciones.

Sistemas electrénicos analdgicos y digitales. Componentes eléctricos y electronicos. Andlisis,
simulacién, montaje y medida en circuitos electrénicos.

Programacion de sistemas electrénicos (robética).

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO-TECNOLOGICA

1°Afo i

ler.Ciclo Asignatura: MATEMATICA

FC-T
Carga horaria 05 Horas semanales

120 Horas anuales

Capacidades - Utilizar las propiedades de los numeros naturales y sus operaciones para
a leer y producir férmulas que modelicen situaciones, transformar
desarrollar: expresiones en otras equivalentes y obtener nueva informacion y

producir argumentos que den cuenta de la validez de lo realizado.

- Usar los niumeros enteros para modelizar diferentes tipos de situaciones,
comparando las diferencias de funcionamiento con los naturales.

- Usar los numeros racionales para resolver problemas de medida y de
proporcionalidad identificando las diferencias entre el funcionamiento de
los nimeros racionales y los enteros.

- Usar expresiones algebraicas para estudiar el funcionamiento de los
diferentes campos numeéricos y sus operaciones.

- Realizar un tratamiento con gréficos que contemple: el analisis de
condiciones que hacen posible anticipar, interpolar y extraer informacion
referida a otras variables; la obtencién del grafico de otro proceso a partir
de un grafico dado; la comparacion de distintos graficos que representen
situaciones del mismo tipo.

- Reconocer diferencias y similitudes entre la funcién lineal y la de
proporcionalidad directa comprendiendo los conceptos de pendiente y
ordenada al origen, identificar sus significados en los graficos y en los
diferentes contextos.

- Modelizar problemas de encuentro mediante ecuaciones de primer grado
apelando a las relaciones entre ecuacion lineal, funcion lineal y gréfico
de la recta.

- Usar numeros naturales, expresiones fraccionarias y decimales para




resolver problemas extramatematicos e intramatematicos Comprender
las construcciones como actividades que se planifican, apoyandose en
propiedades de las figuras. Construir rectas paralelas y perpendiculares
con regla'y compas.

- Identificar cuando una coleccion de datos determina unicidad en la
construccion de triangulos y cuadrilateros con regla y compas, y cuando
la construccién es imposible.

- Recurrir a criterios de igualdad de tridngulos y a las relaciones de
angulos entre paralelas, para resolver diversos tipos de problemas.
Enunciar afirmaciones y validarlas o descartarlas, apoyandose en los
conocimientos construidos.

- Conocer la relaciéon pitagoérica entre las medidas de los lados de un
triAngulo rectangulo y disponer de ella para la resolucion de diferentes
situaciones.

- Interpretar el significado de los datos representados por medio de
diferentes gréficos y encontrar la forma méas pertinente para
comunicarlos.

- Valorar el trabajo colaborativo como productor de relaciones
matematicas, asi como de la posibilidad de validarlas.

Saberes

Eje Tematico: Numeros enteros. Operaciones con nimeros naturales. El conjunto de los
numeros enteros. Significado y usos. Recta numérica. Orden y valor absoluto. Operaciones en Z.
Propiedades. Operaciones combinadas. Expresiones algebraicas: lenguaje coloquial y simbdlico.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una incégnita. Representacion grafica.

Eje Tematico: Numeros racionales. El conjunto Q: fracciones y expresiones decimales.
Fracciones equivalentes. Fracciones decimales. Orden y representacion grafica. Criterios de
divisibilidad. Mdltiplo comudn. Divisor comin. MCM y DCM. Conversiones. Operaciones con
fracciones. Operaciones con decimales. Operaciones combinadas. Ecuaciones e inecuaciones en
Q.
Eje Temético: Nociones geométricas y angulos. Nociones geométricas. Clasificacion de
angulos. Bisectriz de un angulo. Angulos complementarios y suplementarios. Angulos adyacentes y
opuestos por el vértice. Sistema sexagesimal de medicién de angulos. Operaciones con angulos.
Posiciones relativas de dos rectas. Angulos determinados por dos rectas y una transversal.

Eje Tematico: Poligonos y cuadrilateros. Triangulos. Definicion y clasificacion. Angulos interiores
y exteriores. Propiedades. Mediana. Altura. Puntos notables. Construccion de triangulos. Calculo
de perimetro y superficie. Teorema de Pitagoras. Poligonos. Definicion y elementos. Clasificacion.
Cuadrilateros. Clasificacion. Construccién. Propiedades de lados y angulos. Poligonos regulares.
Circunferencia y circulo. Perimetro y area de figuras planas.

Eje Temético: Funciones. Ubicacion y representacion de puntos en el plano. Ejes cartesianos.
Variables dependientes e independientes. Lectura e interpretacion de graficos. Concepto de
funcién. Distintas formas de definicién. Representacién grafica de funciones sencillas definidas por
férmulas y tablas.

Eje Tematico: Estadistica. Poblacion, muestra y tipos de variables. Frecuencia absoluta y
relativa. Promedio, moda y mediana. Grafico de torta, barras y pictogramas. Intervalos de clase.
Histogramas.




1°Aino

ler.Ciclo Asignatura: CIENCIAS BIOLOGICAS
FC-T
Carga horaria 04 Horas semanales

96 Horas anuales

Capacidades - Reconocer las condiciones bésicas necesarias para el desarrollo de los
a desarrollar: procesos productivos agropecuarios y sus relaciones con el medio ambiente.

- ldentificar la relacién estructura-funcion, aplicada al ambito de los procesos

- productivos agropecuarios.

- Comprender el impacto de la produccién en el medio ambiente y su
incidencia sobre los recursos naturales.

- Utilizar técnicas de observacion y registro de diferentes variables
ambientales que inciden en los procesos productivos agropecuarios.

- Comprensiéon de los fendmenos naturales y de los procesos y productos
tecnoldgicos relacionados con los seres vivos, asi como el papel de la
ciencia en la sociedad.

Saberes

Eje Tematico: BIODIVERSIDAD:

Niveles de organizaciéon: Individuo, poblacion, comunidad, hébitat-nicho. Ecolégico-
relaciones

intra e interespecificas.
Primeras ideas sobre el origen de la vida. Evolucion archaea, bacteria protista-fungi-plantae

y
animalia, caracteristicas y clasificacion.

Eje Tematlco CADENA ALIMENTARIA:

Autétrofo- heterétrofo- fotosintesis; etapas resultados.

Reino plantea: Organos: importancia biolégica y agropecuaria.

Reino animalia: invertebrados Utiles y perjudiciales. Control bioldgico de plagas.
Funcién de nutricion:

Alimento, nutrientes, digestion. Concepto.

Eje Tematlco SISTEMAS:

Sistema digestivo: Organos, enzimas, afecciones mas comunes.

Sistema circulatorio: Organos, funciones, sangre, composicion, circuitos, grupos
sanguineos, afecciones mas comunes.

Sistema respiratorio: Organos, caracteristicas y funciones mecanicas y frecuencia
respiratoria, hematosis, afecciones mas comunes.

Sistema urinario: Organos: Funciones, nefrén, orina, composicion, afecciones mas
comunes.

Piramide nutricional. Dieta. Valor caldrico de los alimentos. Caracteristicas de los alimentos




para su conservacion. Ciclo cardiaco. Coagulacion. Sistema escretor. Piel. Glandulas.
Escrecién. Secrecion.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: FISICO — QUIMICA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Reconocer el conocimiento cientifico y sus procesos de producciéon como
a desarrollar: una construccion histérico-social de caracter provisorio.

- Reconocer e interpretar a los modelos como representaciones que se
elaboran y utilizan para explicar y predecir hechos y fenébmenos de la
naturaleza.

- ldentificar algunos de los procedimientos del trabajo cientifico y aplicarlos en
la resolucién de situaciones problematicas relacionadas con las ciencias
fisico quimica.

- Apropiarse progresivamente del lenguaje cientifico que permita acceder a la
informacion cientifica iniciandose en su uso.

- Desarrollar actitudes de curiosidad, exploracion y busqueda sistematica de
explicaciones a hechos y fenbmenos naturales.

- Comprender la interaccién entre Ciencia, Tecnologia y Sociedad para asumir
una actitud critica y participativa en la toma de decisiones en torno a
problemas locales y globales.

- Aplicar los conocimientos adquiridos en situaciones de la vida cotidiana para
dar soluciones o propuestas validas y concretas.

- Emplear adecuadamente algunas unidades relacionadas con las magnitudes
trabajadas. Utilizar el concepto de energia para interpretar una gran variedad
de fendmenos fisicos, reconociendo la transformacién y conservacién, asi
como al trabajo y el calor como transferencias de energia.

- Interpretar que la posibilidad de renovacién-reutilizacién de los recursos
naturales energéticos condiciona la obtencién y uso de los mismos.

Saberes

Eje Tematico: El mundo fisico. La ciencia. La Fisica. El método cientifico. El trabajo de los
cientificos. Las magnitudes. Sistemas de unidades. Las Fuerzas como vectores: Fuerzas
Colineales y concurrentes. Elementos de una fuerza. Escalas.

Eje Tematico: Materia y energia. Concepto de materia y de energia. Propiedades de la a materia.
Transformaciones fisicas y quimicas. Estados de la materia. Cambios de estado. Clases de
energia. Produccion de energia. Transformacion de energia. Conservacion de la energia. Procesos
energéticos en la vida cotidiana.

Eje Tematico: Materiales en la naturaleza. Teoria atébmico - molecular. Nociébn de atomo y
Molécula. Tabla Periédica. Nocidn de elemento Quimico. Metales y no metales. Sustancias puras y




mezclas. Mezclas homogéneas y heterogéneas. Soluciones. Separacion de los componentes de

una mezcla.

Eje Temético: Magnitudes y fuerzas. Magnitudes: concepto y clasificacion. Sistema de unidad:
unidades de tiempo. Unidades de fuerzas y de longitud, mdltiplos y submudltiplos. Unidades
derivadas: unidades de superficie y volumen. Concepto elementos. Fuerza de contacto y de
distancia. Efecto que producen las fuerza. Pesoy masa: conceptos y diferencia. Peso especifico y

densidad.

1°Ano
ler.Ciclo
FC-T

Asignatura: SISTEMA DE REPRESENTACION

Carga horaria

02 Horas semanales
48 Horas anuales

Capacidades
a desarrollar:

Considerar al dibujo técnico como un lenguaje objetivo y universal,
valorando la necesidad de conocer su sintaxis para poder expresar y
comprender la informacion.

Expresar soluciones graficas razonadas ante diferentes situaciones
problematicas, con claridad, precisién y objetividad, utilizando con habilidad
y destreza los instrumentos propios de la disciplina, como medio de
transmision de las ideas cientifico-técnicas.

Adquirir los fundamentos del dibujo técnico, para poder interpretar y
elaborar informacion gréafica, utilizando en forma correcta los sistemas de
representacion para relacionar el espacio con el plano.

Emplear las normas nacionales e internacionales en la representacion de
formas, valorando la normalizacion como fuente idénea para simplificar no
sblo la produccién, sino también la comunicacién, dandole a ésta un
caracter universal.

Integrar los conocimientos que el espacio curricular proporciona, para
transferirlos y articularlos con saberes de otros campos, con la vida
cotidiana y con los procesos de investigacion cientificos o tecnoldgicos.
Respetar las normas de higiene y seguridad segun reglamentacion vigente,
en el desarrollo de las actividades propuestas.

Utilizar adecuadamente los instrumentos especificos del dibujo técnico.
Utilizar con cierta destreza y rapidez el croquis y la perspectiva a mano
alzada para construir un significado técnico, y aplicarlos a sus expresiones
gréaficas.

Valorar la importancia que tiene el correcto acabado y presentacién del
dibujo en lo referido a la diferenciacién de los distintos trazos que lo
configuran, de acuerdo con las normas, la exactitud de los mismos, la
limpieza y cuidado del soporte.

Saberes




Eje Tematico: Generalidades del dibujo técnico. Caracteristicas, evolucién y finalidades del
dibujo segun la necesidad sociohistdrica. Concepto general de dibujo, caracter imprescindible del
mismo. Normas IRAM. Concepto y aplicaciones. Ventajas de su uso y empleo universal.

Elementos de trabajo utilizados para el dibujo (tablero, formatos, regla T o paralela, escuadras,
compas, lapices, tipos de hojas (impacto en el ambiente producido por los insumos y desechos del
dibujo técnico).

Elementos para medir longitudes (reglas, doble y triple decimetro, escalimetro, cinta métrica),
caracteristicas de estos y uso segun el contexto. Unidades de medida: multiplos y submultiplos.
Usos de medidas normalizadas.

Valoracién y adquisicion de la precision y exactitud en las mediciones para una correcta
interpretacion, fabricacion o construccion de objetos en la industria.

Eje Teméatico: La normalizacion y sus diferentes usos. Introduccidn y caracteristicas de las
normas ISO; IRAM y sus aplicaciones al Dibujo Técnico. Incorporacion y manejo de las mismas en
cuanto a: Caligrafia normalizada (letras y numeros), Lineas normalizadas (tipos y grupos,
representacion, indicaciones, espesores), Estandarizacion de laminas, formatos, margenes,
rétulos, plegados.

Escalas: Adquirir nociones basicas sobre ampliacion (duplicacion) y reduccién (mitad) de dibujos.
Introduccién a las Acotaciones. Conocer y utilizar correctamente: los elementos de una cota
(lineas, flechas, etc.), los sistemas de acotacion (en cadena, paralelo, combinada) y sus diferentes
aplicaciones (angulos, curvas, diametros, radios, etc.). Tolerancia y limites para acotar.

Eje Tematico: Trazados y dibujos geométricos. Entes geométricos (punto, recta, plano)
caracteristicas, simbologia y representacion. Ejercicios Geométricos. Operaciones y divisiones de
segmentos. Divisiones de angulos y circunferencias. Construccion de figuras geométricas. Enlaces.
Tangentes. Construccion de 6valos y ovoides.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICA-ESPECIFICA

1°Ano
ler.Ciclo Asignatura: HORTICULTURA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

- Interpretar las estructuras y procesos especificos relacionados con la
nutricion, reproduccion, estado sanitario, instalaciones, respeto del medio
ambiente y el habitat de los vegetales, la comercializacién vy
agroindustrializacion.

- Aplicar practicas de manejo de la produccion de vegetales de ciclo corto

- Reconocer el desarrollo de emprendimientos referidos a la produccién
vegetal de ciclo corto.

- Evaluar las posibilidades de su desarrollo en el contexto local, regional y
nacional. Valorar los beneficios de las producciones de alimentos sanos
y Seguros.

Capacidades
a
desarrollar:




Saberes

Eje Tematico: Sistema Productivo Vegetal

Conocimiento de la horticultura en la Argentina y las principales zonas de produccién horticola.
Identificacién de las distintas hortalizas, su morfologia y fisiologia.

Comprension de la estructura y funcién de los diferentes érganos de las principales especies
horticolas.

Eje Tematico: Produccion de Plantas y Plantines

Suelo. Tipos, preparaciones de sustratos (mantillos, compost etc.) Practicas de conservacion del
suelo. Siembra, tipos, épocas, semillas (poder germinativo, pureza)

Riego. Tipos, frecuencias, requerimiento hidrico de la planta. Uso sustentable del agua. Repique,
técnicas, macetas, a campo, etc.

Plantacion, preparacion del terreno, labores culturales. Plagas y enfermedades, tratamiento
curativo o preventivos. Efectos de los tratamientos sobre el ecosistema Cuidado del medio
ambiente, manejo y control de elementos y residuos en la produccion de plantines

Eje Tematico: Huerta

Cultivos Horticolas. Tipos, planificacion, suelo, sistema de siembra y /o plantacién, labores
culturales, riegos, abonaduras, fertilizaciones, herbicidas y /o agroquimicos (nociones basicas),
cosecha, almacenamiento (nociones basicas), comercializacion (nociones bésicas).

Cultivos Horticolas Organicos. Bases fundamentales, manejo organico, suelo, lombricultura,
tierra organica, abono organico, control integrado de plagas, sistemas de produccion de jardineria y
aromaticas para el control de plagas.

Manejo y Preservacion del Suelo. Uso sustentable del agua. Medidas de proteccion del medio
ambiente en la produccién horticola.

La huerta como Sistema Productivo Familiar y Comercial
Concepto de empresa agropecuaria. Recursos productivos. Objetivos de la explotacion. Tipos de

huertas: familiares y comerciales. La huerta organica. La gestién de la huerta y los sistemas de
registros escritos e informaticos sencillos.

Eje tematico: Produccidn de plantas Forestales, Frutales y Ornamentales

Produccidon de Plantas Ornamentales o Frutales o Forestales. Sistemas de multiplicacion y/o
siembras, épocas. Tratamiento de las semillas y/o material de multiplicacion. Conceptos basicos de
poda e injertacion

Preparacion de Suelos. El agua en el suelo, repiques, trasplantes, fertilizaciones, aplicacion de
agroquimicos (nociones). Preparacion para la comercializacion (de las plantas), cultivos protegidos;
invernaderos, rusticaderos.

BPA en la Producciéon de Plantas. Medidas de proteccion del medio ambiente en las
producciones forestales, frutales y ornamentales.

Eje tematico: Planificacion y realizacién de las actividades de cosechay postcosecha.
Momento 6ptimo de cosecha. Labores de cosecha. Deteccion de pérdidas de cosecha, métodos
de correccién. Técnicas sencillas de clasificacion, tipificacién, acondicionamiento y embalaje de la
cosecha.




Eje tematico: Préacticas sencillas de industrializacién y conservaciéon de hortalizas y frutas.
Formas de organizacion del trabajo en los procesos sencillos de industrializacion de frutas y/u
hortalizas. Conservacion de productos horticolas: Métodos de conservacion: frio, deshidratacion y
appertizacion.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: APICULTURA -CUNICULTURA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

- Integrar conocimientos y actividades practicas de complejidad creciente
sobre la produccion apicola, sus sistemas, instalaciones, caracteristicas
zoolbgicas y zootécnicas de la abeja.

- Interpretar los requerimientos de alimentacion, manejo, reproduccion, salud
y bienestar animal.

- Identificar a las producciones de miel, polen, cera, jalea real, propéleo,
apitoxina, abejas reinas y nucleos, como posibilidad real de emprendimiento.
Conocer y realizar procesos de comercializacion y agroindustrializacion.

- Concebir su desarrollo en el contexto local, regional y nacional.

- Valorar los beneficios de las producciones de alimentos sanos y seguros.

Capacidades
a
desarrollar:

Saberes

Produccién apicola

Eje Tematico: Conocimiento de la historia de la apicultura nacional e internacional, su situacion
actual, sus principales productores mundiales.Caracterizaciébn de las regiones apicolas en
Argentina.

Reconocimiento de productos y subproductos.

Identificaciébn de nociones acerca de la empresa apicola, su sistema de produccion y clasificacion
de las actividades en el apiario segun las cuatro estaciones climaticas anuales. Reconocimiento de
tipos, sistemas y zonas de produccién.

Eje Tematico : Aspectos bioldgicos

Dominio de la biologia de la abeja. Castas. Ciclo biol6gico. Razas y ecotipos. Los habitantes de la
colmena y sucomportamiento. Enjambrazén. Reconocimiento de Anatomia: exoesqueleto, aparato
digestivo, reproductor Aplicacion de practicas de la colonia a lo largo del afio.

Eje Tematico: Materiales, herramientas, equipos e instalaciones apicolas

Manejo de diferentes tipos de materiales y elementos que se utilizan en la apicultura.
Reconocimiento de los componentes de la colmena. Uso de herramientas de trabajo. Tareas de
instalacion del apiario. Preparacién del espacio fisico, proteccion perimetral, reparos, provision de
aguay accesos. Armado y mantenimiento del material apicola. Aprestamiento de la sala de
extraccién de miel, sus requerimientos edilicios. Aprestamiento de la sala de depdsito de miel y
materiales apicolas. Consideracién y aplicacion de las normas legales para la instalacion y registro
de los apiarios y de las salas de extraccion de miel.




Eje Tematico: Alimentacion

Practicas en torno a la nutricion y alimentacion apicola. Conceptos bésicos. Requerimientos de la
colonia. Curvas de floracién. Sub-alimentacion. Conocimiento de la alimentacion artificial.
Sustitutos energéticos y proteicos.

Eje Tematico: Manejo y reproduccion

Apropiacion de los conceptos generales. Aplicacion en el desarrollo de las colmenas, calendario
apicola y colmenas productivas. Revision de otofilo y primavera. Multiplicacién del apiario.
Conceptos. Factores a tener en cuenta. ldentificacion de formas de multiplicacion. Produccion de
nacleos y de reinas. Practicas de recambio de reinas. Metodologia. Practicas de produccién de
polen, jalea real, propdleo, cera, apitoxina.

Eje Tematico: Sanidad apicola

Identificaciéon de tareas propias del cuidado de la salud: Concepto de salud—enfermedad. Factores
gue influyen en el equilibrio interno. Diagnéstico y control de las enfermedades de la cria y de las
abejas adultas. Aplicacién de calendario sanitario. Identificacion de predadores.

Eje Tematico: Cosecha

Utilizacion de equipos e implementos. Metodologia de cosecha y buenas practicas en la sala de
extraccion. Aplicacion de conceptos basicos de la manipulacion de alimentos. Acondicionamiento
de la miel. Contaminacion. Adulteracién. Trazabilidad. Calidad del producto y el proceso.
Normativas vigentes.

Eje Tematico: Comercializacién

Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacién: Sistemas, formas, tramites. Préacticas de
insercion en el Mercado Local y Mercado Nacional. Mercado Internacional. Protocolo de calidad
para la comercializaciéon

Eje Tematico: Agroindustria

Secuenciacién de los distintos procesos de industrializacién. Produccién de distintos productos
derivados del agregado de valor a la miel. Conservacion. Agregado de valor a la cera, propdleo y
polen. Conservacion.

Cunicultura (Ej.: el Conejo)

Eje Tematico: Sistema Productivo

Comprension y descripcion de la Historia, Origenes y Desarrollo de la produccion mundial y
nacional.

Identificacién de las distintas razas segun el destino de explotacion.

Utilizacion de los conocimientos de Anatomia y fisiologia animal al servicio de la produccion.
(Sistemas digestivo, reproductor, circulatorio y respiratorio)

Eje Tematico: Produccion animal de Ciclo

Conocimiento de los diferentes sistemas de explotacion orientados a la planificacion de la
produccion.

Realizacién de actividades cooperativas para el mantenimiento, desarrollo y armado de distintos
tipos de instalaciones segun los sistemas de explotacién.

Conocimiento del Ciclo Estral. Servicios (natural, inseminacion). Prefiez. Palpacion. Parto.
Lactancia. Destete. Participacion en el proceso de reproduccioén.

Practicas en torno al alimento (composicion y manejo alimentario) Utilizacion de saberes segun
requerimientos nutricionales, edades y destino de la produccién (carne, pelo, pieles).

Realizacién de acciones de terminacion: pesaje, sexado Yy clasificacion de los gazapos.

Monitoreo de indices de conversion. Utilizacién de conocimientos en torno a la salud animal y
manejo sanitario (sistema inmune, sueros y vacunas, enfermedades del conejo, sus causas,




tratamientos y prevencion). Manejo Sanitario y su planificacion

Uso de registros y sistematizacion de la informacién relevada en cada uno de los procesos
realizados para optimizar la produccion.

Eje Tematico: Agroindustrializacion

Utilizacion de distintos métodos de faena. Preparacion y acondicionamiento de instalaciones.
Procesamiento de la materia prima, agregado de valor, métodos adecuados de conservacion de
productos. Realizacion de diversos almacenajes: Produccién de conservas. ldentificacion de los
requerimientos necesarios para la

habilitacion de una sala de faena e industrializacion.

Eje Tematico: Comercializacion Desarrollo y disefio de estrategias de comercializacion.
Apropiacion de normativas vigentes

Eje Tematico: Otras producciones animales de ciclo corto

Las producciones elegidas para cumplimentar el abordaje del taller deben respetar la secuencia de
contenidos establecida para el conejo. Por ejemplo: La Chinchilla

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: TALLER RURAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

- Analizar, proyectar y elaborar productos tecnolégicos sencillos que impliquen
construcciones con elementos tangibles.

- Reconocer las necesidades y planificar el uso inteligente de recursos para la
distribucién de roles y la organizacion del trabajo.

- Prever y acotar riesgos potenciales durante la ejecucion del trabajo.

- Adquirir habilidad en la resolucion creativa de situaciones problematicas.

- Comunicar sus representaciones y acciones en contextos concretos y con el
lenguaje adecuado a la especialidad técnico profesional

- Organizar y elaborar la informacion recogida en las diversas busquedas y
presentarla correctamente.

- Representar la informacion a través de abstracciones como los modelos y
las simulaciones.

- Automatizar soluciones haciendo uso del pensamiento algoritmico
(estableciendo una serie de pasos ordenados para llegar a la solucién).

- Identificar, analizar e implementar posibles soluciones con el objetivo de
lograr la combinacién mas efectiva y eficiente de pasos y recursos.

- Generalizar y transferir este proceso de resoluciéon de problemas para ser
capaz de resolver una gran variedad de familias de problemas.

- La interpretacion y produccién de informacién tecnolégica por medios y
herramientas

- digitales, para la lectura y representacion simbdlica.
- Desarrollar proyectos creativos que involucren la seleccién y la utilizacién de

Capacidades
a
desarrollar:




multiples aplicaciones, en una variedad de dispositivos, para alcanzar
desafios propuestos, que incluyan la recopilacion y el analisis de informacion

Saberes

Eje Tematico: Herramientas manuales: Tipos de herramientas de mano. Caracteristicas de uso.
Herramientas agricolas, de carpinteria, herreria, taller, otras.

Eje Tematico: Materiales. Hierro, aluminio, galvanizadas, zinc y otros. Diferentes medidas y
espesores de chapas y perfiles de diferentes materiales metalicos. Tubos y conductos. Tipos de
alambres: liso alta resistencia, acerado, liso blando, de puas simples y dobles, tejidos romboidales
y cuadrangulares. Elementos metalicos anexos de las instalaciones: torniquetes simples y dobles,
bisagras, charnelas, pasadores, planchuelas, esparragos y pernos.

Aplicaciones constructivas. Zingueria: techos, conductos, desagies y rejillas. Herreria de obra:
estructuras, rejas, barandas, escaleras, ménsulas y soportes.

Operaciones basicas. Soldadura autégena y eléctrica. Remachado. Técnicas de marcado y corte
de metales. Técnicas de doblado y plegado de chapas. Técnicas de forjado y perforado.
Mantenimiento y prevencion de procesos oxidativos.

Eje Tematico: Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y usos de los principales equipos
y herramientas de herreria y hojalateria. Mantenimiento de los mismos.

Eje tematico: Produccidn horticola.

Disefio y construccion de instalaciones horticolas. Instalacion de espalderas, tutores y cobertura
plastica. Funcion de los distintos medios de conduccion y proteccion.

Construcciones, Instalaciones y equipos béasicos de la granja avicola familiar
Zonificacion del galpon de mantenimiento: depdsito de herramientas e instrumentos (Balanzas,

termometros, relojes, temporizadores), depdsitos de productos y elementos de uso veterinario
(gabinetes, heladeras). Sala de alimentacion: preparacion y depdsito. Alojamientos y bienestar
animal: galpones, jaulas, corrales. Reparos. Nidales. Sistemas de distribucion de agua, gas y
electricidad. Calefaccién, aireacion e iluminacion. Cortinas y medias sombras. Comederos.
Bebederos. Incubadoras y nacedoras.

Eje tematico: Construcciones, Instalaciones y equipos basicos de la granja cunicola familiar
Relacion entre el comportamiento y habitos de los conejos y la ubicacién de los criaderos e
instalaciones. Zonificacién del galpon de mantenimiento: depédsito de herramientas e instrumentos
(Balanzas, termémetros, relojes, temporizadores), depdsitos de productos y elementos de uso
veterinario (gabinetes, heladeras). Sala de alimentacion: preparacion y depdsito. Alojamientos y
bienestar animal: galpones, jaulas y madrigueras. Reparos. Sistemas de distribucién de agua, gas
y electricidad. Calefaccién, aireacién e iluminaciéon. Cortinas y medias sombras. Comederos.
Bebederos.

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO
FTE




Carga horaria 06 Horas semanales
144 Horas anuales

- Reconocer los factores abidticos que intervienen en un agroecosistema para

Capacidades Su manejo sustentable.
a - Conocer los factores biéticos que intervienen en un agroecosistema.
desarrollar: - Valorar los métodos de intervencion del hombre en agroecosistemas con

criterios de rentabilidad y sustentabilidad.

Saberes

ECOLOGIA AGRARIA

Eje Tematico: Los factores abidticos en el ecosistema agrario. Factores abi6ticos que intervienen
en los agroecosistemas regionales y locales: suelo, agua y clima. Analisis de la composicion del
suelo. Caracteristicas fisicas de los suelos de la regién. Determinacion y explicitacion de la textura
y estructura del suelo con métodos a campo y en laboratorio. Perfil de suelo. Analisis de las
caracteristicas quimicas de los suelos de la regién. Distincién y determinacion de pH y salinidad en
laboratorio.Tipos de agua del suelo (gravitacional, capilar, quimicamente combinada) e
identificacion del agua aprovechable por la planta. Factores climaticos que inciden en un
agroecosistema: temperatura, precipitacion, viento, radiacion solar, entre otros. Utilizacion de
equipos e instrumentos para el registro de datos meteoroldgicos.

Eje Tematico: Los factores bibticos en el ecosistema agrario .Composicion de la materia organica
del suelo y explicitacion de su funcion en el agroecosistema. Contrastacién de la dinamica de la
materia organica del suelo: procesos de humificacion y de descomposicion. Ciclos biolégicos de las
plagas de primer orden en agroecosistemas regionales, e identificacién del momento adecuado de
control de estas plagas. Interpretacion de la dinAmica de los ecosistemas.

Eje Tematico: Los factores culturales. Distintos tipos de labranza de suelo: tradicional, minima y
cero. Reconocimiento de accidentes meteoroldgicos en la region. Analisis del dafio en los cultivos
de acuerdo con su etapa fenoldgica. Métodos de control de los accidentes meteorolégicos. Manejo
Integrado de Plagas: control biolégico, quimico, fisico, barreras y trampas.

SEGUNDO ANO - 1ER.CICLO

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: LENGUA
FG
Carga horaria 04 Horas semanales
96 Horas anuales
Capacidades a - Ampliar y fortalecer su capacidad de expresar y compartir

desarrollar: emociones, ideas, conocimientos y opiniones por medio de la




lengua oral y escrita.

- Utilizar el lenguaje de manera cada vez mas libre, personal y
autbnoma para reconstruir y comunicar la experiencia propia y crear
mundos de ficcion.

- Sostener actitudes de interés y respeto por las ideas, creencias y
valores que se manifiestan en las producciones linguisticas de los
otros.

- Valorar la diversidad lingiistica como una de las expresiones de la
riqueza cultural de la region y del pais.

- Participar en diversas situaciones de escucha como interlocutor
activo y patrticipativo.

- Desarrollar su capacidad para interactuar, narrar, exponer y debatir
utilizando cada vez con mayor fluidez y adecuacion la lengua oral.

- Sistematizar estrategias de reflexion sobre los propios procesos de
aprendizaje y los del grupo, identificando y analizando logros y
dificultades en la comprension y produccion.

- Ampliar sus posibilidades de participacién en la cultura escrita
mediante la interaccion con textos de complejidad creciente con
propésitos diversos.

- Fortalecer su proceso de formacién como lector critico y auténomo.

- Abordar proyectos de escritura (de narraciones, exposiciones,
cartas y argumentaciones) atendiendo al proceso de produccion y
con ajuste cada vez mas satisfactorio a las condiciones discursivas,
textuales, gramaticales y ortograficas.

- Incorporar estrategias de reflexion sobre los propios procesos de
aprendizaje vinculados con la interpretacion y produccion de textos.

- Apropiarse, paulatinamente, de recursos propios del discurso
literario y las reglas de los géneros como herramientas de la
escritura personal y creativa.

- Fortalecer su interés por saber mas acerca de la lengua y de la
literatura para conocer y comprender mejor el mundo y a si mismos
e imaginar mundos posibles.

- Experimentar y valorar la lectura literaria como experiencia
receptiva, comunicativa y productiva.

Saberes

Eje tematico: Oralidad. Nocion de lengua, sistema y uso. La norma. Elementos basicos de la
historia de la lengua. Neologismos. Anacronismos. Tecnhicismos y jerga. Actos de habla. La
conversacion: superestructura. Maximas conversacionales. La entrevista y la encuesta.
Enunciacién. Oracién simple. Modificadores del sujeto y del predicado.

Eje tematico: Lectura y escritura. Texto. Paratexto. Contexto. Contexto. Soportes textuales.
Tramas y funciones del texto. Las propiedades textuales: coherencia y cohesion. Procedimientos
cohesivos: gramaticales y lexicales. La lectura y la escritura como procesos.

Eje tematico: Técnicas de estudio. Estrategias de lectura y escritura. Subrayado. Resumen y




sintesis. Cuestionarios. Cuadros sinépticos. Cuadro comparativo. Mapa conceptual.

Eje tematico: Tipologia textual. Texto periodistico: noticia y crénica. Texto expositivo:
caracteristicas y estructuras. Procedimientos: definicion, ejemplificacion y reformulacién. Texto
instructivo. Carta formal: solicitud. Texto argumentativo: publicidad y propaganda. Carta de
lectores.

Gramaética y normativa. Sustantivos, adjetivos, verbos, verboides, pronombres, formacion de la
flexion verbal. Oracién y parrafo. Acentuacion de monosilabos. Prefijacion y sufijacion. Palabras
compuestas.

Eje temético: Literatura. Concepto de literatura. Nocion de ficcionalizacién. Poesias: recursos
literarios. La narracion literaria: estructura, narrador y punto de vista. Tipos de cuentos. Diferencia
entre cuento y novela. Género dramético: elementos y caracteristicas. Comedia y tragedia:
diferencias.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA -INGLES-
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Desarrollar gradual y progresivamente estrategias de comprension y
desarrollar: produccion de textos orales y escritos, ficcionales y no ficcionales a través

del reconocimiento de la organizacion textual, la comprension del léxico, el
sentido del texto, mediante la gestién de situaciones comunicativas orales y
escritas.

- Desarrollar habilidades linglisticas, pragméticas, discursivas, estratégicas y
sociolinguisticas para la comprension y la produccion de textos orales y
escritos en forma gradual y progresiva, a partir del abordaje de textos de
estructura simple y de complejidad creciente, respondiendo a consignas de
una o mas instrucciones.

- Aplicar gradualmente los recursos tecnoldgicos que facilitan el proceso de
aprendizaje del inglés, de acuerdo con los formatos seleccionados.

- Formarse progresivamente como lector autbnomo, mediante el acceso a
textos informativos de interés general y al discurso literario, a través de la
interaccion con distintos géneros adaptados al nivel de los estudiantes.

- Fortalecer la reflexion en relacién con las capacidades requeridas para el
aprendizaje de la lengua en los aspectos metacognitivo, meta comunicativo,
metalingliistico e intercultural.

- Desarrollar progresivamente estrategias para regular logros y dificultades en
la comprensién y produccion de textos orales y escritos, la adquisicion
gradual de habilidades linglisticas, pragmaticas, discursivas, estratégicas y
sociolinguisticas, y la formacion intercultural.

- Desarrollar gradualmente las actitudes vinculadas con las relaciones
interpersonales, la confianza en sus propias posibilidades, la relacién con el
conocimiento y el respeto por lo diferente.




Saberes

Eje tematico: Sistemas. Sistema fonolégico. Patrones de entonacion, ritmo y acento. Modo de
articulacion y entonacion del discurso. Sistema morfolégico. Presente simple. Frases adverbiales.
Conectores: first, then, alter that, at last. Rutinas. Interrogativos: how often...? What time? Where?
When? Who? Which? Gustos y desagrados (like, dislike + ing).

Eje tematico: Sistema sintactico. Oraciones simples. Afirmaciones, negaciones, interrogaciones,
preguntas abiertas y cerradas. Imperativo para acciones comunes. Sistema semantico.
Reconocimiento y uso de conceptos especificos relacionados con: gustos, habitos y rutinas,
opiniones, descripciones, tiempo, posesion, instruccion y narracion.

Eje tematico: Expresiones.

Funciones. Hablar sobre gustos. Hablar sobre la vida cotidiana. Pedir y dar opiniones. Pedir y dar
instrucciones. Interpretar consignas. Discurso oral. Formulas sociales e intercambios cotidianos. La
interaccion (dos o mas interlocutores). Mensajes cortos y largos. Las instrucciones. Dialogos
simples.

Discurso escrito. Estructura del texto escrito. Oraciones simples, coherencia y cohesién. Ortografia.
Signos de puntuacion. Produccion de textos.

Eje tematico: Léxicos. Léxicos. Deportes. Hobbies. Profesiones. Comparacién de ciudades.
Biografias de famosos. La hora. Vacaciones. Ropas. Partes del cuerpo humano. Comidas y
bebidas. Discurso escrito. Estructura del texto. Oraciones simples, coherencia y cohesion.
Ortografia. Signos de puntuacion. Produccion de textos. Léxico. El tiempo. Hobbies y actividades.
Secuencias narrativas. Numeros ordinales. Trabajos, deportes y actividades. El taller de
informatica: vocabulario técnico. Descripcion de personas, lugares y comparacion de animales.
Observaciones: el vocabulario dependera de la orientacion especifica de cada institucion.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: EDUCACION FiSICA
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Aceptar las posibilidades de accion, comunicacién y expresion y los limites
desarrollar: posibles en la manifestacion singular de la produccion corporal y motriz.

- Adquirir las herramientas y procedimientos necesarios para la construccion
auténoma y responsable de su proyecto de vida saludable, apropiandose del
conocimiento, practica y disfrute de actividades fisicas ludicas, deportivas y
expresivas, tomando conciencia de las acciones que favorecen y perjudican
el cuidado de la salud.

- Construir su disponibilidad corporal y motriz, asumiendo una postura critica
respecto de los patrones estéticos o de rendimiento competitivo que los
medios de comunicacién transmiten como modelo.

- Aprender a jugar y competir en distintos ambitos, en el marco de los
diversos tipos de juegos, apropiandose progresivamente de su ldgica,
organizacién y sentido, construyendo e internalizando normas y reglas de
trabajo en equipo, a partir del acuerdo colectivo.




- Desarrollar la capacidad de ajuste motor a las diversas situaciones de juego,
mejorando el nivel de destreza.

- Conocer y aplicar dimensiones técnicas y tacticas especificas, explorando
intereses y posibilidades de accion - individuales y grupales-.

- Reconocer en la practica ludica y deportiva el valor del juego cooperativo, el
esfuerzo compartido y la resolucién colectiva de problemas.

- Desarrollar autonomia incorporando destrezas que le permitan
desenvolverse en el ambiente, a partir de la practica de actividades propias
de la vida en la naturaleza.

- Adoptar medidas necesarias para la propia seguridad y la de los demas en
la practica de actividades de la vida en la naturaleza.

- Conocer y disfrutar actividades corporales y motrices en el ambiente no
habitual, que promuevan el desarrollo de la creatividad y la inteligencia
practica.

- Interactuar con los demas a partir de una relacion sensible, critica y afectiva
con el ambiente, en el marco de una convivencia democratica.

- Reflexionar criticamente sobre el ambiente y sus problematicas favoreciendo
el uso responsable para un desarrollo sustentable.

- Valorar la experiencia estética de moverse, manifestando el lenguaje y el
movimiento corporal expresivo en comunicacién con otros y de modo
creativo, despojandose de prejuicios culturales y sociales de género.

Saberes

Eje tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices Referidas a la Disponibilidad de si Mismo

- Desarrollo de las capacidades condicionales y coordinativas.

e Valoracién y practica de acciones motrices que favorezcan el desarrollo de las capacidades
condicionales: resistencia, flexibilidad, fuerza y velocidad.

e Valoracién y practica de acciones motrices que involucren las capacidades coordinativas:
combinacion y acople de movimientos, orientacion espaciotemporal, diferenciacion, equilibrio
estético-dinamico, reaccion motriz, transformacién de movimiento y ritmo.

e Conciencia corporal

e Reconocimiento de las propias posibilidades de movimiento, cambios corporales,
aptitudes y limites adoptando una conciencia critica sobre los modelos corporales
impuestos socialmente.

e Experimentaciéon de acciones motrices que involucren el ajuste consciente y correcto de la
postura corporal, la respiracion y la tension - relajacion muscular segun los requerimientos de la
accion.

e Participacion en actividades que incluyan practicas corporales seguras, tendientes al
cuidado del propio cuerpo y a una vida saludable.

- Habilidades Motoras

e Apropiacién y seleccion de habilidades motrices combinadas y especificas con creciente ajuste
técnico para la resolucién de situaciones motrices variadas.

Eje tematico: Practicas Corporales, Ludomotrices y Deportivas en Interaccion con Otros

- Précticas corporales ludico-deportivas

e Conocimiento y practica de variados juegos deportivos y deportes colectivos,
reconociendo su estructura, dinamica y reglas.




e Conocimiento y recreacion de juegos tradicionales autéctonos y de otras culturas.

e Participacion en practicas deportivas diversas, de variada complejidad que favorezcan la
resolucion de situaciones motrices en referencia a: estructuras, finalidades, reglas,
estrategias, habilidades motrices, principios tacticos individuales y grupales, espacios y
tiempos.

e Reconocimiento del derecho de todos a jugar rechazando cualquier tipo de actitud
discriminatoria y excluyente; y valorando a la competencia deportiva desde la importancia de la
participacion y el desafio de superacion personal.

e Respeto por la diversidad de identidades y de posibilidades motrices, lidicas y deportivas, sin
prejuicios derivados por las diferencias de origen social, cultural, étnicos, religiosos y de
género.

e - Practicas corporales expresivas

e Creacion y participacion en actividades corporales expresivas variadas, que permitan la
comunicacion de sentimientos, emociones, pensamientos e ideas, con sentido estético.

Eje tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices en el Ambiente Natural y Otros

- Participacion en actividades corporales, ludomotrices y deportivas en el ambiente natural

y otros, respetando normas de higiene y seguridad.

- Elaboracion, experimentacion y valoracion de actividades motrices, ludomotrices vy

deportivas, que impliguen una relacion placentera, segura y equilibrada con el ambiente

natural y otros.

2°Ano i
ler.Ciclo Asignatura: GEOGRAFIA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Conocer conflictos territoriales y/o ambientales e identificar los intereses, las
a desarrollar: motivaciones y las acciones de los diferentes actores sociales implicados.

- Reconocer la importancia de la Geografia en el campo de las Ciencias
Sociales y su interrelaciébn con otras disciplinas para explicar la realidad
social.

- Afianzar el concepto de espacio geogréafico para aplicarlo a distintos contextos
espaciales.

- Conocer la organizacibn de los diversos espacios geograficos y sus
problematicas territoriales, ambientales y socioecondémicas utilizando
diferentes escalas geogréficas de andlisis.

- Desarrollar sensibilidad frente a las problematicas sociales y ambientales e
interés por aportar al mejoramiento de las condiciones de vida.

- Comparar las condiciones de vida entre las poblaciones urbanas y rurales.

- Explicar las transformaciones recientes (territoriales, ambientales, econdémicas
y sociales) en espacios rurales y urbanos e identificar y caracterizar el papel
de los actores sociales que intervienen en ellas.

- Conocer la insercién productiva del pais en el mundo, identificando los
principales flujos desde y hacia la Argentina en diferentes momentos




historicos.
- Seleccionar, leer, interpretar y validar en forma fundamentada distintas
fuentes de informacion (cuantitativa y cualitativa).

Saberes

Eje Tematico: El espacio geografico mundial. Posicion geografica de los continentes: Europa,
Asia y Africa. Limites. Division politica. Superficie. Cambios geopoliticos actuales. La globalizacion:
causas y consecuencias. Bloques econémicos.

Eje Tematico: Distribucion de la poblacion mundial. La poblacion: composicién y distribucion.
Problemas demograficos. Migraciones. Espacio urbano y rural. Funciones urbanas. Clasificacion de
los sistemas urbanos. Andlisis de los planos locales. Redes urbanas de Europa, Africa, América y
Argentina.

Eje Tematico: Las actividades econdmicas. Principales actividades econémicas. Africa: mineria
y agricultura. Europa: la industria y tecnificacion de las actividades agropecuarias. Asia: sus
contrastes econdémicos. Problemas ambientales: causas y consecuencias. Desastres naturales y
catastrofes.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: HISTORIA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Explicar los procesos revolucionarios en América Latina y en el Rio de la Plata
a desarrollar: desde la multicausalidad y la multiperspectividad.

- Comprender el proceso de construccion del Estado Nacional a través del
analisis de los distintos proyectos propuestos y las resistencias ofrecidas
fundadas en intereses e intencionalidades de diversos actores.

- Comprender las transformaciones del sistema politico argentino (Estado-
sociedad civil-mercado) en el marco de las transformaciones del sistema
capitalista.

- Reconocer en los cambios estructurales del Estado, la presencia de distintas
politicas y su incidencia en una economia vinculada. Pensamiento critico y
creativo: Analizar discusiones, perspectivas y propuestas para la toma
racional de decisiones (pensamiento critico) a partir de alli desarrollar
alternativas deseables (pensamiento creativo). El pensamiento creativo
implica la generacion de ideas, el pensamiento critico se refiere a su
evaluacion

- Cognitivas, sociales y civicas, aprendizaje autbnomo y motriz:

- Comprender las distintas problematicas sociohistéricas desde la
multicausalidad y la multiperspectividad, asumiendo la complejidad de las
categorias temporales de simultaneidad, cambio y continuidad, cronologia,
periodizacién y duracion, sobre los periodos histéricos estudiados, desde




interpretaciones controversiales y diversas.

- Organizar la informacion a través de diversos procedimientos que incluyan el
andlisis critico de distintas fuentes y diferentes modos de comunicacion
(orales, escritos, iconicos, entre otros).

Saberes

Eje Tematico: Desde la emancipacion hasta la organizacion nacional. Revolucion e
Independencia en el Rio de la Plata entre 1810 y 1820. Primeros Gobiernos Patrios. Autonomias
Provinciales. Proyectos Politicos y econdmicos: Unitarios y Federales. Caudillismo. Primer
Gobierno de Juan M. de Rosas. Confederacion Rosista.

Eje Temético: Construccién del estado nacional. Acuerdo de San Nicolads. Confederacion
Argentina y La Cesacion de Buenos Aires. Luchas para la Organizacion del Pais. Presidencias
Historicas para un Nuevo Orden Politico y Econdémico: Centralizacion del Poder. Leyes
sancionadas. Transformaciones Sociales, Econdmicas y Culturales. Modelo Agroexportador.

Eje Tematico: Argentina moderna. Generacion del 80: Unicato. Paternalismo. Fraude electoral.
Liberalismo. Revolucién de 1890. Surgimientos de los Primeros Partidos Politicos Modernos. Auge
del Modelo Agroexportador. Dependencia Econ6mica. Primera Guerra Mundial: Causas Yy
Consecuencias. Sancién de la Ley Saenz Pefia. Chaco: Conceptualizaciéon. Comunidades
Aborigenes. Comienzo de la Colonizacion Oficial. Territorio Nacional.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: FORMACION ETICA Y CIUDADANA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales

Capacidades - Reconocer los actores y grupos involucrados en situaciones conflictivas y
a ponderar la legitimidad de sus opiniones, sentimientos, perspectivas e
desarrollar: intereses.

- Tomar posicion crecientemente critica y argumentativa frente a problemas
de ciudadania de la Argentina y la Provincia, a partir de conocer la historia y
postulados fundamentales de diferentes corrientes ideol6gicas y tendencias
politicas.

- Utilizar criterios de justicia y solidaridad al deliberar sobre problematicas
vinculadas con los Derechos Humanos, el ejercicio de la ciudadania y
problematicas presentadas en los medios de comunicacién o manifiestas en
el entorno social.

- Desarrollar la reflexién critica y la deliberacion argumentativa en torno a
temas relevantes de la realidad social: Sexualidad, Tecnologias de la
Informacion y la Comunicacion.

- Interpretar situaciones de injusticia, discriminacién y exclusién, en relacién
con los principios normativos por los cuales deben ser denunciadas y
revertidas.




- Reconocer las funciones basicas del Estado en una sociedad democratica y
la necesidad de un orden juridico justo y legitimo.

- Distinguir las competencias béasicas de cada Poder y de los principales
organos del sistema politico institucional, en situaciones especificas del
presente o de la historia reciente.

- Reconocer instancias en que se involucran los actores sociales en la
definicion de politicas publicas de proteccion del ambiente y discutir criterios
de intervencion.

- ldentificar y utilizar diversos mecanismos de participacion en la esfera
publica con los que cuentan, en el pais y en la Provincia, para reclamar por
sus derechos o tomar parte en la deliberacion sobre el orden normativo.

- Ejercer derechos a la informacion, comunicacion, participacion y
construccion de significados.

- Comprender la sexualidad como dimensién humana constitutiva de identidad

- Conocer préacticas y normativas que promueven y protegen el desarrollo de
una sexualidad saludable, responsable y placentera, tomando conciencia del
caracter histérico y contingente de las asignaciones de género y mandatos
sociales.

Saberes

Eje tematico: La persona. El desarrollo de las potencialidades humanas. Persona como sujeto de
derecho. El hombre y los grupos: status y rol en los grupos. Tipos de lideres. Relaciones
autoritarias, democraticas, paternalistas y pasivas. Importancia de los grupos de pares en la
adolescencia. Los adolescentes y su problemética: identidades juveniles. Participacion e
integracion. El tiempo libre: las tribus urbanas, las modas y las adicciones. Padres e hijos
adolescentes.

Eje tematico: Los valores. Nocién de valor. Escala y jerarquia de los valores. El encuentro con
otras culturas: el relativismo, el etnocentrismo, escepticismo y el fundamentalismo. La identidad
cultural de la sociedad argentina. La sociedad y los valores. La universalidad de los valores y su
relacion con la dignidad de las personas (valor de la vida, justicia, paz, libertad, responsabilidad,
tolerancia, igualdad, solidaridad). El bien comun y la responsabilidad personal.

Eje temético: Las normas. Pueblo, nacion y estado. Componentes y elementos. Ciudadania. La
constitucién nacional: conceptos. Caracteristicas. Estructura. Supremacia. Organizacién politica del
Estado Argentino: gobierno representativo, republicano y federal. Declaraciones, derechos y
garantias. Deberes de los ciudadanos y de los habitantes. Division de poderes.

2°Afio )
ler.Ciclo Asignatura: INFORMATICA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales

48 Horas anuales

Capacidades - Conocer las distintas herramientas que nos brinda el Sistema Operativo




a Windows para realizar mantenimiento a nuestra PC.
desarrollar: - Emplear el ordenador como herramienta de trabajo, con el objeto de
procesar textos, localizar y manejar informacion de diversos soportes.

- Comprender la importancia de los procesadores de textos en el entorno
social en que se encuentra, y aprender a realizar buenas presentaciones
de textos, con imagenes, tablas, formatos periodisticos, etc.

- Comprender y utilizar todos los recursos que ofrece el procesador de
texto relacionados con el desempefio estudiantil o para la aplicacién en
un entorno laboral.

- Utilizar la computadora como un recurso tecnoldgico en la presentacion
de la informacion tanto en impresion como en modo de pantalla.

- Conocer las posibilidades de la red Internet y sus servicios.

- Utilizar Internet para localizar informacion en diversos soportes contenida
en diferentes fuentes (paginas Web, imagenes, sonidos, programas de
libre uso).

- Organizar y elaborar la informacion recogida en las diversas busquedas
y presentarla correctamente.

Saberes

Eje Tematico: Reconocimiento, relacion e interpretacion de los conceptos de informatica y
los alcances de la sociedad de la informacion como contexto social actual .Definicion de
Informética. Sociedad de la informacion: como contexto socio-cultural. Definicion de sistema
informatico. Definicion de computadoras. Componentes de las computadoras: software y
hardware. Sistema operativo. Seguridad informatica.

Eje Tematico: Incorporacidn, generacion y reflexién sobre el uso de las redes e internet para
desenvolverse social y culturalmente en la era de la informacion y comunicacion. Definicion
de redes. Tipos de redes: guiadas y no guiadas. Definicion de internet. Servicios de internet: www,
correo electrénico, chat, video-conferencias, redes sociales. Aplicacién de internet al mundo laboral
y profesional. Cuidados y riesgos de internet.

Eje Tematico: Programacién .Programas .Un programa puede ser disefiado para responder de
manera inteligente ante el usuario. Tipos de abstracciones para poder ordenar la forma en la que
los codificamos: parametrizacion, division en distintos procedimientos y funciones, division en
modulos. Caracteristicas y funcionalidades poseen, de manera tal de poder indicar al usuario cémo
operar. Errores, que pueden ser errores de tipos, de sintaxis y de ejecucién. Los procedimientos de
los programas poseen precondiciones y postcondiciones.

Los programas pueden ofrecer distintos tipos de interfaces: web, de escritorio, para dispositivos
moviles, étc.  Abstracciones para poder ordenar la forma en la que los codificamos:
parametrizacion, divisién en distintos procedimientos y funciones, divisién en médulos.

Los programas también se documentan para describir qué caracteristicas y funcionalidades
poseen, de manera tal de poder indicar al usuario como operar. Distintos tipos de interfaces: web,
de escritorio, para dispositivos moviles, étc.

Programacion Estructurada . Introduccion a la programaciéon estructurada. Estructura de un
programa. Tipos de datos. Constantes y variables. Operadores. Arreglos. Operaciones basicas con
arreglos. Instrucciones de entrada y salida. Programas sencillos. Lectura de codigos.

Programacion Modular .Sentencias de control: Secuencial. Selectivas. Iterativas. Funciones.




Procedimientos. Definicion, parametros y llamadas. Reutilizacion de codigo. Desarrollo de
programas modulares.

Eje Tematico: Datos . La forma de almacenar datos condicionara la forma en que los accedamos.

Representacion de los datos (numeros expresados en binario, texto como una cadena de
caracteres donde a su vez cada caracter posee un codigo, imagenes como mapas de bits, etc.).
La forma en que la computadora almacena datos es significativa para si misma, pero nosotros
elegimos interpretarla de maneras que son significativas para nosotros, por lo que la informacion se
transforma de manera constante. Diferentes formatos persiguen diferentes propdsitos
(compresion, edicién, fidelidad, etc.).

Eje Tematico: Redes de computadoras. Para poder entender e implementar redes de
computadoras se disefi6 un modelo de capas.

Servicios y dispositivos que utilizan protocolos para comunicarse. Los protocolos establecen
formas de entablar didlogos. Cada capa se encarga de resolver una tarea en particular y delega
trabajo a capas inferiores y superiores. La informacién es segmentada al transportarse por una red,
de tal forma de poder transmitirla de manera conveniente. Las aplicaciones se comunican a través
de puertos que les son asignados. Errores de la red por distintas razones existen mecanismos
para controlar esto. La informacion que se considera privada y extremadamente importante se
codifica para que no cualquiera pueda interpretarla facilmente (informacién bancaria, por ejemplo).
Existen distintas clasificaciones que describen distintos tipos de redes de computadoras (topologia,
por ejemplo) y distintas formas de comunicaciones (punto a punto, broadcast, etc.)

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO-TECNOLOGICA

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: MATEMATICA

FC-T

Carga horaria 05 Horas semanales
120 Horas anuales

Capacidades - Reflexionar sobre la necesidad de acudir a diferentes tipos de célculo-
a mental 0 exacto, con o sin calculadora- de acuerdo con el problema.
desarrollar: - Utilizar nimeros racionales, sus propiedades y sus representaciones de

acuerdo con la necesidad que impone el problema.

- Usar nameros enteros Yy racionales para resolver problemas
extramatematicos e intramatematicos.

- Recurrir al uso del lenguaje algebraico para generalizar propiedades
aritméticas y geométricas.

- Usar y explicitar las operaciones en los distintos campos numéricos (N,
Z, Q) en la resolucién de problemas.

- Emplear y explicitar las propiedades de las operaciones en los distintos
campos numeéricos (N, Z, Q) en la resolucién de problemas de célculo.

- Producir y analizar construcciones geométricas - utilizando cuando sea
posible software geométrico- acudiendo a argumentos deductivos, segun




ciertas condiciones y propiedades puestas en juego, reconociendo el
limite de las pruebas empiricas.

- Emplear y explicitar las propiedades de figuras y cuerpos geométricos en
la resolucién de problemas.

- Reflexionar sobre la necesidad de estimar y de medir efectivamente.

- Utilizar y analizar funciones - proporcionalidad directa, crecimiento lineal
no proporcional, proporcionalidad inversa-, para resolver problemas
extramatematicos, recurriendo cuando sea posible al uso reflexivo de
recursos tecnologicos.

- Usar expresiones algebraicas y analizar su equivalencia para resolver
problemas extramatematicos.

- Producir y validar enunciados sobre relaciones y propiedades numéricas
y geométricas, sin recurrir a la constatacion empirica.

- Organizar e interpretar datos estadisticos mediante tablas (de serie
simple, de frecuencia) y gréficos, eligiendo la forma méas adecuada.

- Recurrir a nociones de probabilidad para cuantificar la incertidumbre.

- Valorar el trabajo colaborativo como productor de relaciones
matematicas, asi como de la posibilidad de validarlas.

Saberes

Eje tematico: Numeros y operaciones en q. NUmeros racionales: expresiones decimales.
Conversiones. Operaciones con fracciones. Operaciones con decimales. Propiedades.
Operaciones combinadas. Ecuaciones e inecuaciones. Problemas. Numeros irracionales. Nimeros
reales. Calculo exacto y aproximado. Notacién cientifica. Error absoluto y relativo.

Eje temético: Proporcionalidad. Razones y proporciones. Propiedades. Calculo de medios y
extremos. Proporcionalidad directa e inversa. Porcentaje. Escala. Teorema de Thales.
Aplicaciones. Razones trigopnométricas. TriAngulos semejantes. Teorema de Pitagoras. Resolucion
de triangulos rectangulos.

Eje temético: Expresiones algebraicas. Expresiones algebraicas: definicidbn. Expresiones
algebraicas enteras. Clasificacion. Grado de un polinomio. Monomios semejantes. Polinomios
ordenados y completos. Polinomios opuestos. Operaciones con polinomios. Regla de Ruffini.
Teorema del resto. Productos notables.

Eje tematico: Funciones y sistemas de ecuaciones. Funcion afin. Forma explicita e implicita de
la recta. Paralelismo y perpendicularidad. Ecuacién segmentaria. Distancia en el plano. Sistema de
ecuaciones de primer grado con dos incognitas. Métodos de resolucién. Sistemas de inecuaciones.
Soluciones analiticas y grafica.

Eje teméatico: Movimientos en el plano. Vectores. Definicion. Elementos. Operaciones.
Construccion. Descomposici8én de vectores. Movimientos en el plano. Traslacion. Rotacion.
Homotecia. Simetria central. Simetria axial. Composicién de movimientos.

Eje tematico: Cuerpos geométricos. Figuras planas. Propiedades. Elementos. Relaciones.
Cuerpos poliedros y redondos. Elementos y propiedades. Circunferencia y circulo. Elementos
notables. Volumenes. Simela. Conversiones.

Eje tematico: Probabilidad y estadistica. Datos estadisticos: recoleccidn, clasificacion, analisis e
interpretacion, frecuencia, medidas de posicién y dispersion para datos simples y agrupados.
Nociones de probabilidad.




2°Afo

ler.Ciclo Asignatura: CIENCIAS BIOLOGICAS
FC-T
Carga horaria 04 Horas semanales
96 Horas anuales
Capacidades - Comprension y aplicacién de conocimientos bioldgicos para favorecer la
a comprension de los fendmenos naturales y de los procesos y productos
desarrollar: tecnoldgicos relacionados con los seres vivos.

- Comprension sobre la organizacion estructural y funcional del organismo
humano, asi como los cambios que se producen con la edad, de manera de
generar actitudes responsables para el cuidado del cuerpo.

Saberes

Eje tematico: CELULA: ESTRUCTURA Y FUNCION

- Célula: Concepto. Generalidades. Estructura y Funcion. Tipos celulares: procariota-
eucariota.

- Composicion quimica. Membrana plasmética: estructura y funcion. Citoplasma. Organelos:

- estructura y funcién. Nucleo celular: estructura. Cromosomas. Divisién celular. Mitosis -
meiosis.

- Células: -animal-vegetal .Niveles de Organizaciones: célula-tejidos-6rganos y sistemas de
organos.

Eje tematico: ANATOMIA Y FISIOLOGIA GENERAL EN ANIMALES Y VEGETALES
- Tejidos vegetales y animales: clasificacion — caracteristicas.

- Anatomia vegetal: estructura y funcién de cada unos de los 6rganos: raiz —tallo- hoja — flor —
fruto-semilla. Ciclo bioldgico en vegetales. Técnicas de reproduccion en vegetales. Injertos.

Eje tematico: FUNCION DE REPRODUCCION

- Reproduccion: concepto. Asexual y sexual. Principales formas de reproduccion asexual.
Sistema reproductor masculino y femenino. Gametas. Fecundacién. Desarrollo embrionario.
Ciclo menstrual.

- Meétodos anticonceptivos. Prevencion Enfermedades de transmision sexual.

2°Afo )
ler.Ciclo Asignatura: FISICA
FC-T
Carga horaria 02 Horas semanales

48 Horas anuales




Capacidades - Incorporar al lenguaje cotidiano términos provenientes de la Fisica que

a permitan dar cuenta de fendmenos naturales y tecnolégicos.

desarrollar: - Utilizar conceptos y procedimientos fisicos durante las clases, para dar
argumentaciones y explicaciones de fendmenos naturales o artificiales

- Leer textos de divulgacion cientifica o escolares relacionados con los
saberes de fisica y comunicar, en diversos formatos y géneros
discursivos, la interpretacion alcanzada.

- Producir textos de ciencia escolar adecuados a diferentes propdsitos
comunicativos (justificar, argumentar, explicar, describir).

- Utilizar conceptos, modelos y procedimientos de la Fisica en la
resolucidn de problemas cualitativos y cuantitativos relacionados con los
ejes tematicos trabajados.

- Evaluar los impactos medioambientales y sociales de los usos
tecnolégicos de la energia y reflexionar criticamente sobre el uso que
debe hacerse de los recursos naturales.

- Escribir textos sobre los temas de fisica que sean trabajados, para
comunicar sus ideas, en las diferentes actividades propuestas y graficos,
eligiendo la forma méas adecuada.

Saberes

Eje tematico: Magnitudes. Concepto de fisica. Método cientifico. Magnitudes. Magnitudes
escalares y vectoriales. Unidades de medidas y sistemas de medicién. Error. Tipos de errores.

Eje tematico: Estatica. Fuerzas: concepto. Elementos y representacion vectorial de una fuerza.
Medicion de fuerzas: dinamdmetro. Sistemas de fuerza y clasificacion. Resultante. Resolucién de
los distintos sistemas de fuerzas en forma grafica y analitica: colineal, concurrente, no concurrente
y paralelo. Equilibrante. Composicion y descomposicion de fuerza. Par de fuerza y cupla. Momento
de una fuerza con respecto a un punto. Equilibrio de cuerpos apoyados y suspendidos. Centro de
gravedad o baricentro. Maquina simple: palanca, polea, torno. Plano inclinado, aparejos.

Eje temético: Cinematica. Cinematica: concepto. Movimiento. Trayectoria y velocidad. Unidades.
M.R.U.: leyes y representacién grafica. Aceleracién- unidades. M.r.u.v. leyes y representacion
grafica. Caida libre y tiro vertical. Movimiento circular. Velocidad tangencial y angular. Periodo y
frecuencia. Tiro horizontal y oblicuo.

Eje tematico: Dinamica. Leyes de newton. Peso y masa: concepto. Masa inercial y gravitatoria.
Impulso y cantidad de movimiento. Trabajo y energia. Principios de conservacién de la energia.
Energia mecénica, cinética y potencial- transformacion de la energia mecdanica- potencia-
unidades- rozamiento: clases.

Eje tematico: Hidrostéatica. Fluidos. Liquidos y gases. Hidrostatica. Teorema fundamental de la
hidrostatica. Transmision de fuerzas por los solidos y presiones por los liquidos. Principio de
pascal- aplicaciones- vasos comunicantes- comportamiento con igual y diferentes liquidos-
aplicaciones- principio de Arquimedes- flotacidbn de cuerpos- ascension de cuerpos- presion
atmosférica- variacién con la altura- experiencia de Torricelli- manémetros y barémetros- ley de
Boyle- Marriot e- bombas hidraulicas.

Eje tematico: Hidrodinamica. HidrodinAmica: movimiento de los fluidos. Caudal. Volumen.
Relacion entre velocidad y presién. Principio de Bernoulli. Fuerza de sustentacién en aviones.




2°Afo

ler.Ciclo Asignatura: QUIMICA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Comprender la estructura de la materia como discontinua identificando
a sus componentes submicroscépicos: &tomos, moléculas e iones.
desarrollar:

- Calcular cantidades para la formulacién de reacciones y la preparacion
de soluciones

- Manejar la tabla periédica de los elementos e identificar las propiedades
de los distintos grupos de la tabla periédica.

- Interpretar férmulas y nomenclatura de diferentes sustancias.

- Adquirir destrezas en algunas técnicas sencillas empleadas en el
laboratorio quimico.

- Reconocer y usar los principales materiales e instrumentos del
laboratorio quimico.

- Interpretar el modelo atomico actual simplificado.

- Identificar los materiales presentes en el ambiente y su impacto,
interpretando que la posibilidad de renovacién-reutilizacion condiciona la
obtencién y usos.

- Utilizar progresivamente del lenguaje cientifico.

-  Emplear adecuadamente algunas unidades relacionadas con las
magnitudes trabajadas.

- Desarrollar actitudes de curiosidad, exploracién y blsqueda sistematica
de explicaciones a hechos y fenémenos naturales.

Saberes

Eje tematico: Leyes y teorias fundamentales de la quimica. Ley de la conservacién de la masa
(Lavoisier). Ley de las proporciones definidas (Proust). Ley de las proporciones multiples (dalton).
Ley de las proporciones equivalentes (Richter). Teoria atdmica de dalton. Ley de Gay Lussac.
Hipotesis molecular de Avogadro.

Eje tematico: Estructura atémica. El 4tomo. Modelo atémico. Evolucién del modelo atémico.
Aspectos histéricos, evidencias experimentales. Estructura del atomo. Modelo de Bohr. Particulas
fundamentales del atomo. Numero atdémico. Numero masico. Isétopos. Modelo atémico actual.
Principio de incertidumbre.

Eje tematico: Configuracién electrénica. Nameros cuanticos. Principio de exclusion de Pauli.
Orbitales y elementos. Representacion electronica en Orbitas y orbitales. Elementos quimicos:
simbolos, estado de oxidacidon, nomenclatura. Determinaciéon de masa atdbmica. Masa molecular.
Molécula gramo. Volumen molar. Namero de Avogadro.

Eje tematico: Tabla periédica y sus propiedades. Tabla periédica de Mendeléiev. Grupos y
periodos. Propiedades periddicas de los elementos: radio atdémico, potencial o energia de
ionizacion, afinidad electrénica, radio i6nico. Caracter metalico y no metalico.

Eje teméatico: Uniones quimicas. Teoria del octeto de Lewis. Electronegatividad. Estado o




namero de oxidacion. Uniones: idnica, covalente y covalente coordinada o dativa. Molécula polar y
no polar. Propiedades. Union metalica. Uniones intermoleculares: fuerzas de London. Fuerzas
dipolo-dipolo. Union puente de hidrégeno.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: SISTEMA DE REPRESENTACION
FC-T
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Considerar al dibujo técnico como un lenguaje objetivo y universal,
a desarrollar: valorando la necesidad de conocer su sintaxis para poder expresar y

comprender la informacion.

- Adquirir los fundamentos del dibujo técnico, para poder interpretar y
elaborar informacion gréfica, utilizando en forma correcta los sistemas
de representacion para relacionar el espacio con el plano.

- Emplear las normas nacionales e internacionales en la representacion
de formas, valorando la normalizaciébn como fuente idonea para
simplificar no s6lo la produccién, sino también la comunicacion,
dandole a ésta un caracter universal.

- Respetar las normas de higiene y seguridad segun reglamentacion
vigente, en el desarrollo de las actividades propuestas.

- Utilizar adecuadamente los instrumentos especificos del dibujo técnico.

- Utilizar con cierta destreza y rapidez el croquis y la perspectiva a mano
alzada para construir un significado técnico, y aplicarlos a sus
expresiones graficas.

- Aplicar las principales normas referidas a la obtencion, posicién y
acotacion de las vistas de un cuerpo.

- Conocer y comprender los fundamentos del dibujo técnico para
aplicarlos a la lectura e interpretacion de los disefios, planos y a la
representacion de formas, ateniéndose a las diversas normas.

- Utilizar con destreza los instrumentos especificos del dibujo técnico y
valorar las mejoras que el uso de un software adecuado para el dibujo
con computadora aporta al correcto acabado de los dibujos.

Saberes

Eje teméatico: Escalas y croquizado. Escalas lineales: natural, de ampliacién, de reduccion.
Determinacion de la escala mas apropiada segun su aplicacion. Uso del escalimetro. Aplicacién de
las Normas IRAM utilizadas para escalas en Dibujo Técnico.

Dimensionamiento. Revision del tema acotaciones. Criterios de acotacion, diversos tipos de
acotaciones. Bosquejos. Croquizado Y tipos de laminas.

Eje tematico: Proyeccién y perspectivas. Proyeccién de un punto en las cuatro posiciones en la
primera regién. Representacion de rectas en el Diedro. Representacion de figuras geométricas




planas en el Diedro. Representacion de cuerpos geométricos en el Diedro. (Determinar posiciones
y abatimiento). Representacion de cuerpos en el Triedro. (Determinar posiciones y abatimiento).
Normas IRAM.

Proyeccion ortogonal. Definicion de vistas. Triedro fundamental. Convenciones. Vistas
fundamentales y principales. Representacion de cuerpos simples.

Perspectivas: Perspectivas Caballera e Isométrica. Acotacion en perspectiva. Uso de Normas
IRAM.

Eje tematico: Vistas y cortes en piezas simétricas. Desarrollo del cubo de proyecciones. Método
de representacion: sistema ISO E. Acotacion. Normas IRAM. Representacion de cortes realizados
a cuerpos simples.

Eje tematico: Disefio asistido por computadora. Dibujos simples. Herramientas y funciones
bésicas para dibujar.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: AVICULTURA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales

Capacidades - Interactuar fluidamente con la vida animal.
a - Identificar las estructuras y procesos especificos relacionados con la
desarrollar: nutricion, reproduccion, estado sanitario, instalaciones, respeto del confort

animal y su habitat, la comercializacion y agroindustrializacion.

- Evaluar las posibilidades del desarrollo de emprendimientos.

- Concebir las posibilidades de su desarrollo en el contexto local, regional y
nacional.

- Valorar los beneficios de las producciones de alimentos sanos y seguros.

Saberes

Eje Tematico Animales Benéficos

Insectos. Caracterizacion. Insectos benéficos para la agricultura, control biolégico y cuidado del
medio ambiente

Eje Tematico Apicultura. Concepto; habitantes de la colmena y funciones; apiario su ubicacién y
manejo; flora apicola; la colmena: tipos, funciones, partes; productos de la colmena: cosecha;
subproductos de la colmena y servicios apicolas, enfermedades y enemigos de la colonia.
Indumentaria y herramientas del apicultor.

Eje Tematico: Animales de Granja




Animales de Granja. Conceptos de animales de granja. Produccion tradicional y no tradicional.
Reproduccion. Instalaciones e implementos.

Alimentacion. Plan sanitario. Planillas de registro (Produccién, alimentacién, sanidad,
reproduccion). Explotaciones sugeridas tradicionales: Aves (gallinas, pavos, pollos, patos, conejos,
y gansos). No tradicionales: (Codorniz, camélidos, faisan, pavo real, vizcacha, entre otros). Medidas
de proteccion del medio ambiente en la produccion de animales de granja.

Manejo de los planteles avicolas. Categorias de aves: Cria, recria, terminaciéon y postura.
Sistemas de produccién de parrilleros, camperos, ponedoras (blancas y de color, rubia y negra
INTA, a piso y en jaula), reproductores (livianos y pesados), pavitos y otros.

Organizacion del trabajo: Alimentacion: preparacion de balanceados, calculo y control de
consumo. Calculo de consumo de agua segun categorias. Sanidad: plan sanitario basico.
Enfermedades mas comunes. Control de la produccién: indice de postura, indice de conversion
alimenticia, curvas de crecimiento (pesaje). Registros informaticos sencillos.

Manejo de la Incubacion en la granja avicola familiar

Sector de la granja destinado a la incubacion. Recepcién del huevo incubable, seleccion,
desinfeccion, embandejado, colocacion en las maquinas. Manejo del huevo incubable segin edad
de las reproductoras, tiempo de recoleccién; humedad y temperatura de la sala de almacenamiento.
Limpieza y desinfeccion de las maquinas; control de humedad y temperatura en las mismas.
Fisiologia de la incubacién y desarrollo embrionario. Nacimiento, clasificacion del BB, vacunacion,
sexado, colocacion en cajas de transporte. Nacedoras, pasaje, ovoscopia

Eje Tematico: Animales de Ganaderia menor

Razas de acuerdo con el propdésito. Instalaciones: Sistemas de crianza segun forraje, tipos de
almacenamiento. Alimentacién. Plan sanitario. Planillas de registro (produccién, alimentacion,
sanidad y reproduccién). Comercializacion de productos y sub-productos. Medidas de proteccion de
medio ambiente. Explotaciones sugeridas (Porcinos, caprinos y bovinos). BPG. Diferencias
econbémicas y ecologicas entre las producciones convencionales y organicas en las razas
estudiadas.

La granja canicula familiar

Gestion de la produccion cunicola: Programa de gestion del criadero. Objetivos de produccion:
cabafia, produccién de carne, produccién de piel y pelo, producciébn de mascotas, obtencion de
productos para la industria farmacéutica. Indicadores del rumbo de la explotacion. Manejo de
planillas, registros escritos e informaticos sencillos.

Conceptos sencillos de la anatomia, fisiologia y etologia de los conejos

Anatomia y fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra. Anatomia y fisiologia del
aparato circulatorio, respiratorio y digestivo. Etologia de los conejos

Eje Tematico: Produccion de leche en la granja familiar

La leche como alimento humano

Antecedentes histéricos. La historia de la leche en la Argentina. Principales especies productoras de
leche para consumo humano. Valor nutricional de la leche. Inclusién de animales productores de
leche en la granja familiar.

Introduccién a la gestion de empresas familiares productoras de leche




Planificacion. Cronogramas sanitarios y reproductivos. Registros informéticos sencillos.

Relacion entre los distintos sistemas de crianza y ordefie y las necesidades de instalaciones y
construcciones necesarias para la produccion de leche en la granja familiar. Manejo del rodeo
productor de leche en la granja familiar: suministro de alimentos, manejo sanitario y reproductivo.

La importancia de la calidad de la leche

Produccion de leche para auto consumo. Importancia de la calidad higiénica de la leche cruda.
Concepto de zoonosis. Practicas sanitarias del rodeo familiar. Enfermedades transmisibles por la
leche.

Tratamientos generales de la leche

Los procesos térmicos. Principales procesos de tratamiento térmico y conservacion de la leche en la
empresa familiar.

La elaboracion de productos lacteos a escala familiar. Buenas practicas de manufactura.

Produccion de leche para industria: de leche cruda a materia prima: ordefie, almacenamiento de la
leche en el tambo, transporte del tambo a la fabrica.

Eje Tematico: Mantenimiento e higiene de las instalaciones y equipos

Granja avicola familiar

Organizacion del trabajo. Limpieza de las instalaciones. Mantenimiento de la red de distribucién de
agua. Regulacién de bebederos y comederos. Luz y temperatura: manejo de las cortinas.

Granja cunicula familiar

Organizacion del trabajo. Limpieza de las instalaciones. Mantenimiento de la red de distribucion de
agua. Regulacion de bebederos y comederos. Regulacién y control de condiciones de luz y
temperatura: manejo de las cortinas y reparos.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: TALLER RURAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades Identificar oportunidades.
a - Manipular diferentes objetos o equipos de escasa complejidad.

desarrollar: - Reconocer tipologias funcionales de herramientas, maquinas e
instrumentos de uso en los modulos.

- Conocer y utilizar los instrumentos de medicién y control.
- Reconocer los distintos tipos de materiales.

- Analizar, proyectar y elaborar productos tecnoldgicos sencillos que
impliguen construcciones con elementos tangibles.

- Reconocer las necesidades y planificar el uso inteligente de recursos
para la distribucién de roles y la organizacién del trabajo.

- Reconocer y usar los dispositivos de seguridad e higiene en el Taller.




- Reconocer y usar los dispositivos de seguridad para la protecciéon de
magquinas e instalaciones.

- Prevery acotar riesgos potenciales durante la ejecucion del trabajo.

- Adquirir habilidad en la resolucion creativa de situaciones
problematicas.

- Comunicar sus representaciones y acciones en contextos concretos y
con el lenguaje adecuado a la especialidad técnico profesional.

- Aplicar estrategias eficaces de busqueda y de seleccibn de
informacion en Internet y otros entornos digitales, valorando las
fuentes a través de un andlisis complejo sobre el enunciador, el
discurso presentado y su contexto.

- Resolver problemas a partir de su descomposicion en partes
pequefias, aplicando diferentes estrategias, utilizando entornos de
programacion tanto, textuales como icénicos, con distintos propésitos,
incluyendo el control, la automatizacion y la simulacion de sistemas
fisicos.

Saberes

Eje Tematico: CARPINTERIA

Herramientas y maquinas herramienta. Herramientas manuales del taller de carpinteria.
Descripcion funcional, uso, aplicaciones, cuidados y mantenimiento.

Maquinas Herramientas (Caladora, cepilladora, tupi, sierra sin fin y circular, garlopa, etc.) Partes.
Funciones. Aplicacién. Cuidados y mantenimiento.

Materiales e insumos. Clasificacién y aplicaciones de maderas de acuerdo con sus caracteristicas.
Maderas duras, semiduras y blandas. Otros tipos de clasificaciones.

Materiales industriales: enchapados, aglomerados, MDF, aglomerados con terminacién sintética, etc.
Medidas estandares de comercializacion.

Materiales e insumos comunes e industriales.

Instrumentos. Sistemas de unidades de medida: SIMELA, inglés. Equivalencias y conversiones.
Instrumentos de medicion, trazado y comparadores. Usos y aplicaciones. Nocion de error.

Corte, uniones, terminacién y preservacion de materiales. Tipos de uniones comunes (espigado,
mayetado, machihembrado, etc.). Cortes manuales de materiales que se utilizan en el taller de
carpinteria. Elementos de unién: perno de unién rafix, tornillos de union, tarugos de madera,
bisagras para muebles de madera, amortiguadores, etc. Adhesivos, tipos y usos. Distintos tipos de
terminaciones y preservacion de materiales.

Eje Tematico: ELECTRICIDAD

Introduccién, unidades medidas. Tension. Corriente. Potencia. Simbologia eléctrica, interpretacion
de esquemas, distintos tipos de circuitos.

Herramientas: principales herramientas del electricista (pinzas, destornilladores, alicates, taladro,
matrtillo, pela cables).

Instrumentos de medicion: tester, pinza amperométrica.

Materiales y artefactos eléctricos: conductores, receptaculo, portalampara, lamparas, interruptores,
tomacorrientes, fusibles, fichas.




Norma de seguridad e higiene en trabajo de electricidad.

Técnicas operativas: Croquizado, interpretacion de planos, marcar, trazar, cortar, pelar cables,
conectar, tipos de empalmes, montar, engrapar, encintar y probar.

Proyecto: Identificacion del problema, disefio, planificacion, ejecucion.

MANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y CONSTRUCCIONES RURALES SENCILLAS

Eje Tematico: Introduccion a la problemética de las construcciones e instalaciones rurales.
Zonificacion del espacio productivo y el movimiento de las maquinas, las personas y los animales.
Sefializacion y carteleria. El uso del espacio y la comunicacién en la empresa agropecuaria.
Relacion con la higiene y la seguridad.

Impacto ambiental de las Construcciones e Instalaciones Rurales.

Eje Tematico: Instalaciones

Alambrados y cercos. Alambrado convencional, alambrado suspendido, alambrados electrificados y
alambrados reforzados para corrales. Cercos vivos, forestales, arbustivos. Cercos perimetrales de
mamposteria, roca, madera y tejidos. Pircas. Tranqueras, portones, guardaganados, tranqueron,
manga, bretes y corrales.

Eje Tematico: Sistemas de servicios de fluidos de las instalaciones

Redes de distribucion de agua. Instalacion de redes simples. Redes de distribucion de gas.
Artefactos a gas de uso comun en las instalaciones agropecuarias. Operacion e instalacion de
envases de gas.

Eje Tematico: Edificaciones.

Mamposteria y otros materiales constructivos. Construcciones en seco. Reparos, media sombra y
galpones. Analisis de la relacién entre las instalaciones propuestas, las condiciones climaticas, las
necesidades productivas y el espacio disponible.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: MECANICA AGRICOLA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - |dentificar oportunidades.
a - Manipular diferentes objetos o equipos de escasa complejidad.
desarrollar:

Reconocer tipologias funcionales de herramientas, maquinas e instrumentos
de uso en los modulos.

- Conocer y utilizar los instrumentos de medicién y control.

- Reconocer los distintos tipos de materiales.

- Analizar, proyectar y elaborar productos tecnoldgicos sencillos que impliquen
construcciones con elementos tangibles.

- Reconocer las necesidades y planificar el uso inteligente de recursos para la
distribucién de roles y la organizacion del trabajo.

- Reconocer y usar los dispositivos de seguridad e higiene en el Taller.




- Reconocer y usar los dispositivos de seguridad para la proteccion de
magquinas e instalaciones.

- Prevery acotar riesgos potenciales durante la ejecucion del trabajo.

- Adquirir habilidad en la resolucion creativa de situaciones problematicas.

- Comunicar sus representaciones y acciones en contextos concretos y con el
lenguaje adecuado a la especialidad técnico profesional.

- Aplicar estrategias eficaces de blUsqueda y de selecciéon de informacion en
Internet y otros entornos digitales, valorando las fuentes a través de un
andlisis complejo sobre el enunciador, el discurso presentado y su contexto.

- Resolver problemas a partir de su descomposicion en partes pequefias,
aplicando diferentes estrategias, utilizando entornos de programacién tanto,
textuales como icénicos, con distintos propdésitos, incluyendo el control, la
automatizacion y la simulacion de sistemas fisicos.

Saberes

Eje Tematico: El taller de mantenimiento y las normas de seguridad e higiene.

Disposicion de maquinas y equipos. La circulacion de las personas. Carteleria. Sefializacion.
Normas de higiene y seguridad. Condiciones de orden, limpieza y seguridad del espacio fisico.
Primeros auxilios. Elementos de proteccion personal. Cumplimiento de normas de convivencia
laboral pautada. Analisis de impacto ambiental.

Eje Tematico: Trabajo y movimiento.

Ergonomia: concepto de eficiencia mecanica y economia de esfuerzo. Principios anatémicos y
funcionales. Manipulacién de materiales y cargas

Eje Tematico: Herramientas y maquinas.

Herramientas manuales. Descripcién, uso, cuidado y mantenimiento.

Maquinas herramientas: Partes, funciones, descripcion, uso, cuidado y mantenimiento.

Eje Tematico: Materiales e Insumos para la fabricacion de herramientas.

Materiales. Clasificacién, propiedades, seleccién, aleaciones. Uso. Insumos. Seleccion vy
aplicaciones.

Eje Tematico: Cortes y uniones para la fabricacion y mantenimiento de herramientas.

Corte, desbaste de materiales. Uniones moviles: tipos. Seleccion. Elementos de uniones. Seleccion
y utilizacion de herramientas y/o maquinas.

2°Afo
ler.Ciclo Asignatura: PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO
FTE
Carga horaria 06 Horas semanales

144 Horas anuales




- Comprender de la importancia de los estudios regionales para
contextualizar el andlisis econémico y llegar, con una vision integral, a una
aproximacion a los hechos. Dada su condiciébn de ciencia social, la

Capacidades Economia solo sumo parcialmente — y con cierto retraso- a través de
a algunas de sus lineas de investigacion a esta lectura renovada que, asi se
desarrollar: entiende desde la catedra, aporta una vision superadora de la realidad.

- Reconocer la realidad econémica de modo que pueda utilizar y
aprehender los contenidos tedrico-practicos incorporados a través del
cursado de la especialidad.

Saberes

Eje Tematico: ECONOMIA REGIONALES Y SOCIAL

Eje Tematico: La problemética territorial. La dimension espacial en el debate econdmico. Del
espacio al territorio. Globalizacion y sistema territorial. Economia y region; tipos de regiones. La
Economia urbana y las areas metropolitanas. La nueva geografia econdémica. Vinculaciones con la
economia ambiental y la economia del bienestar. Territorio, medio ambiente y desarrollo sostenible.
Eje Tematico: Localizacion de las actividades econdmicas. La organizacion de las actividades
econdmicas en el espacio. Teorias de la localizacion tradicional. El enfoque de la division espacial
del trabajo. Factores de localizacion. Externalidades, economias de aglomeracion. Técnicas de
localizacion. Tendencias actuales segun tipo de actividad.

Eje Tematico: Innovacion y territorio. Tecnologia y apropiacion del territorio: el nuevo paradigma
vigente. Externalidades y aglomeraciones productivas. Metodologia de analisis de los sistemas
productivos locales. Los nuevos espacios industriales: medios innovadores, distritos, cluster.
Cadenas productivas y redes de empresas. Territorio, innovacién y ambiente.

Eje Tematico: Crecimiento y desarrollo. El espacio en el marco de los paradigmas de desarrollo.
Modelos de crecimiento y el desarrollo regional. Sus vinculos tedricos. Desigualdad territorial y la
planificacion regional Modelos de crecimiento enddgeno. La estrategia de desarrollo local como
sintesis. Variables e indicadores del desarrollo local. Las politicas de competitividad y la dimension
local como objeto de politicas.

Eje Temético: Problematica de la urbanizacién. La ciudad como unidad de analisis econémico y
social. Evolucién de la urbanizacion y tendencias; de lo rural a lo urbano. Origenes econémicos de la
urbanizacion: paradigmas urbanos. Crecimiento urbano y desarrollo econdmico. La aglomeracion:
economias de localizacidbn y urbanizacion; deseconomias urbanas. Jerarquia de ciudades y
estructuracion de redes. Grandes metrdpolis y ciudades intermedias. Particularidades de la ciudad
Latinoamericana.

Eje Tematico: Renta del suelo y politicas urbanas. La produccién de la ciudad. La ciudad como la
articulacion en el espacio de la l6gica publica y privada. Renta y plusvalia urbana. Recuperacion de
plusvalia. Urbana. La politica urbana como medio para los procesos de valorizacion del suelo. La
economia popular en la ciudad. Habitat y Economia popular; acceso a los sectores populares.

Eje Tematico: La Economia social en el marco de la Teoria Econdmica. Paradigmas de la
Economia Social. Desarrollo en el marco de la evolucion de la ciencia econdmica. Organizaciones
de la Economia Social. Desarrollo auto centrado y econémica social.

Evolucién de la Economia Social en la Argentina. Origen de las organizaciones. La importancia del
cooperativismo. Origen de la tipologia cooperativa. Las Mutuales y las asociaciones de inmigrantes.
El Sindicalismo. Evolucién de otras organizaciones de economia social.




SEGUNDO CICLO (CICLO SUPERIOR)

PRIMER ANO - 2DO. CICLO (CICLO SUPERIOR)

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

1°Ano
2do.Ciclo
FG

Asignatura: LENGUA Y LITERATURA

Carga horaria

04 Horas semanales
96 Horas anuales

Capacidades a
desarrollar:

Producir textos orales adecuados mediante la participacion en practicas
de habla espontanea o planificada sobre temas y problematicas de
distinto tipo.

Escuchar, atender, comprender y respetar la opinién del otro.

Adecuar el registro a la situacién de comunicacion, respetando los
principios sociales y culturales de la interaccién comunicativa.

Planificar, desarrollar y producir exposiciones orales y escritas sobre
tematicas propias de la asignatura o de interés general.

Leer de manera comprensiva textos de diferente indole y en distintos
soportes, aplicando estrategias y operaciones cognitivas que permitan
crear una interpretacion personal de lo leido.




Saberes

Eje Tematico |: La comunicacion. Concepto de texto. Caracteristicas del texto. Coherencia y
cohesion. Relaciones cohesivas gramaticales. La conversacion. Estructura global. La entrevista
periodistica.

Eje Tematico Il: Género expositivo-explicativo. El texto expositivo-explicativo. Intencionalidad
del texto explicativo. Los procedimientos explicativos. La organizacion de la explicacion.

Eje Tematico lll: Géneros periodisticos informativos. Los géneros periodisticos: noticia y
cronica periodistica. Caracteristicas generales y estructura.

Eje Tematico IV: Géneros periodisticos de opinion. Textos de opinién: nota de opinion,
editorial y carta de lectores. Caracteristicas. La argumentacion. Los organizadores discursivos
(punto de partida, tesis, cuerpo argumentativo, conclusién). Los recursos argumentativos.

Eje Tematico V: Gramética y normativa

1°Afo
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA
FG

Carga 03 Horas semanales

horaria 72 Horas anuales

Capacidades - Reconocer aspectos fonéticos y fonologicos de la lengua extranjera.

a desarrollar: - Discriminar informacion global y especifica del texto escuchado, mediante la
aplicacion de estrategias para la comprension y construccion de sentidos del
texto oral.

- Intervenir en situaciones comunicativas variadas formales e informales, con
respeto e interés por comprender y hacerse comprender.

- Comprender informacién global y especifica mediante la lectura de textos
escritos.

- Reconocer estrategias de comprension lectora.

- Relacionar los elementos fonéticos y fonolégicos de la lengua extranjera.

- Analizar el trabajo cooperativo y colaborativo como potenciador de los
aprendizajes y de las relaciones interpersonales.

Saberes

Eje Tematico: Nociones linglisticas

Sistema fonoldgico: Entonacion, ritmo y acento. Modo de articulacion y entonacién del discurso.
Interpretacion y producciéon de juegos linglisticos basados en efectos sonoros.

Sistema morfolégico: Presente Simple (todas sus formas). Presente Continuo (todas sus formas).
Pasado Simple (todas sus formas). Pronombres personales y posesivos, objetivos y reflexivos.




Adverbios de tiempo, lugar, modo y cantidad. Modals: can/could, may/might, must, have to, ought
to. Future: Going to y Will para predicciones y planes. Adjetivos: Comparativos y superlativos.
Presente perfecto (todas sus formas).

Eje Tematico: Sistema sintactico:

Discurso escrito: Localizar informacion especifica (scan). Narrar. Obtener ideas principales y
especificas. Lectura e interpretacion de texto. Escribir textos informativos sencillos guiados por el
docente. Interpretacion de textos sencillos relacionados con la especialidad. Oraciones
compuestas, coherencia y cohesion. Ortografia. Signos de puntuacion. Afirmaciones, negaciones,
interrogaciones, preguntas abiertas y cerradas, imperativos para acciones comunes. Uso del
diccionario bilingle.

Sistema Semantico: Reconocimiento y uso de conceptos especificos relacionados con: lugar,
tiempo, posesion, habilidad, y accion en proceso, relaciones logicas.

Eje Tematico: Funciones

Discurso oral: Formulas sociales e intercambios cotidianos. La interaccion (tres o mas
interlocutores). Mensajes cortos; contexto, audiencia y propdsito; intercambios dialdgicos con mas
de un propdsito comunicativo. La enunciacion, lugar, tiempo y sujeto. Interpretar consignas.
Comparar objetos, personas, lugares y describirlos.

Léxicos: Descripciéon y comparacién de ciudades, objetos, personas. El taller: Vocabulario técnico.
Formulas sociales. Dialogos. Mensajes en diferentes tiempos verbales. El inglés, la comunicacion,
la ciencia y la técnica. El transporte, la energia, la computacién y medios de comunicacién masiva.
Internet. Textos sencillos relacionados con cada especialidad.

1°Afo
2do.Ciclo Asignatura: EDUCACION FiSICA
FG
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidade - Desarrollar autonomia incorporando destrezas que le permitan desenvolverse
sa en el ambiente, a partir de la practica de actividades propias de la vida en la
desarrollar: naturaleza.

- Conocer y disfrutar actividades corporales y motrices en el ambiente no
habitual, que promuevan el desarrollo de la creatividad y la inteligencia
préactica.

- Interactuar con los demas a partir de una relacién sensible, critica y afectiva
con el ambiente, en el marco de una convivencia democratica.

- Reflexionar criticamente sobre el ambiente y sus probleméticas favoreciendo el
uso responsable para un desarrollo sustentable.

- Valorar la experiencia estética de moverse, manifestando el lenguaje y el
movimiento corporal expresivo en comunicacion con otros y de modo creativo,
despojandose de prejuicios culturales y sociales de género.

Saberes




Eje Tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices Referidas a la Disponibilidad de si
Mismo

Desarrollo de las capacidades condicionales y coordinativas.

Valoracién y préactica sisteméatica de acciones motrices que favorezcan el desarrollo de las
capacidades condicionales: resistencia, flexibilidad, fuerza y velocidad.

Valoracién y préactica sistematica de acciones motrices que involucren las capacidades
coordinativas: combinaciébn y acople de movimientos, orientacion espaciotemporal,
diferenciacién, equilibrio estatico-dinamico, reaccion motriz, transformacion de movimiento y
ritmo.

Conciencia corporal

Construccion de argumentaciones criticas sobre los modelos corporales impuestos
socialmente.

Practicas de acciones motrices con creciente ajuste técnico, adoptando una conveniente
postura corporal, respiracion y tension - relajacibn muscular segin los requerimientos de la
accion.

Participacion activa en practicas corporales seguras, tendientes al cuidado del propio cuerpo y
a una vida saludable.

Habilidades Motoras.

Adecuacion y ajuste de habilidades motrices combinadas y especificas, para la resolucion de
situaciones motrices variadas.

Eje Tematico: Practicas Corporales, Ludomotrices y Deportivas en Interacciéon con Otros

Practicas corporales ludico-deportivas.

Conocimiento y practica de variados juegos deportivos y deportes colectivos, reconociendo su
estructura, dindmica y reglas.

Conocimiento y recreacion de juegos tradicionales autdctonos y de otras culturas.

Participacién en practicas deportivas diversas, de variada complejidad que favorezcan la
resolucion de situaciones motrices en referencia a: estructuras, finalidades, reglas, estrategias,
habilidades motrices, principios tacticos individuales y grupales, espacios y tiempos.
Reconocimiento del derecho de todos a jugar rechazando cualquier tipo de actitud
discriminatoria y excluyente; y valorando a la competencia deportiva desde la importancia de la
participacién y el desafio de superacién personal.

Respeto por la diversidad de identidades y de posibilidades motrices, ludicas y deportivas, sin
prejuicios derivados por las diferencias de origen social, cultural, étnicos, religiosos y de
género.

Préacticas corporales expresivas.

Creacion y representacion de actividades corporales expresivas variadas, que permitan la
comunicacion de sentimientos, emociones, pensamientos e ideas, con sentido estético.

Eje Tematico: Practicas Corporales y Ludomotrices en el Ambiente Natural y Otros

Participacién en actividades corporales, ludomotrices y deportivas en el ambiente natural y
otros, respetando normas de higiene y seguridad.

Elaboracion, experimentacion y valoracién de actividades motrices, ludomotrices y deportivas,
gue impliquen una relacion placentera, segura y equilibrada con el ambiente natural y otros.




1°Aino

2do.Ciclo Asignatura: GEOGRAFIA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales

Capacidades Conocer y comprender la organizacion de los diversos espacios
a geogréficos en relacion con la dimension socio — historica y sus
desarrollar: problematicas, utilizando diferentes escalas.

- Desarrollar sensibilidad frente a las problematicas ambientales y sociales e
interés por aportar al mejoramiento de las condiciones de vida.

- Construir opiniones fundamentales, de complejidad creciente sobre
problematicas que aquejan a la sociedad Argentina y a la de su comunidad
en particular.

- Promover la socializacion de los trabajos realizados, a partir de
argumentaciones orales y escritas que demuestren el dominio del lenguaje
y del vocabulario especifico.

- Interpretar diversas representaciones gréaficas y cartograficas del territorio
argentino para el analisis de las problematicas ambientales, sociales y
econdmicas incorporando el uso de las TIC.

Saberes

Eje Tematico: La organizacion politica del espacio argentino. Ubicacion y posicion geogréfica
de nuestro pais y del chaco; sus limites y division politica. Soberania, limites y fronteras. Espacios
de soberania; Mar Argentino, Islas Malvinas y Sector Antartico. El chaco: de territorio nacional a
provincia.

Eje Temético: El medio natural. Ambientes y recursos, diversidad de ambientes: relieves:
principales formas, ubicacion y fuente de recursos minerales. Climas: comportamiento de los
elementos y factores que los componen; regiones climaticas y su influencia en las actividades
agropecuarias y el turismo. Sus biomas consecuentes, su aprovechamiento. Rios: ubicacion de las
principales cuencas, su utilizacion y aprovechamiento. Catastrofes naturales y problemas
ambientales.

Eje Tematico: La poblacion y sus actividades econdmicas. Distribucion y densidad de la
poblacién. Indicadores demograficos: natalidad, mortalidad infantil, esperanza de vida, crecimiento
vegetativo. Estructura de la poblacion por edad. El crecimiento de las ciudades y su problematica.
El éxodo rural, la periferia de las ciudades. Calidad de vida urbana.

La organizacion del espacio a partir de las actividades econdmicas: actividades econdémicas y
sectores de la economia. Produccion primaria: espacios agropecuarios, pesqueros, areas mineras
y de explotacion forestal. Los espacios industriales. Caracteristicas. El turismo como actividad
alternativa y de gran desarrollo. El comercio y la importancia de los medios de comunicacién y de
transporte. Nivel de desarrollo econdmico: contrastes, causas y consecuencias. Deuda externa e
interna. Los grandes bloques regionales: MERCOSUR. Caracteristicas e importancia.




1°Aino

2do.Ciclo Asignatura: HISTORIA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales
Capacidades - Construir opiniones fundamentadas, de complejidad creciente, sobre
a problematicas que aquejan a la sociedad en general y a la de su
desarrollar: comunidad, en particular.

- Explicar los procesos revolucionarios en América Latina y en el Rio de la
Plata desde la multicausalidad y la multiperspectividad.

- Comprender el proceso de construccion del Estado Nacional a través del
andlisis de los distintos proyectos propuestos y las resistencias ofrecidas
fundadas en intereses e intencionalidades de diversos actores.

- Comprender las transformaciones del sistema politico argentino (Estado-
sociedad civil-mercado) en el marco de las transformaciones del sistema
capitalista.

- Reconocer en los cambios estructurales del Estado, la presencia de
distintas politicas y su incidencia en una economia vinculada.

- Describir las grandes transformaciones cientificas, tecnoldgicas,
ideoldgicas, econdmicas, sociales y politicas producidas desde fines del
siglo XVII hasta principios del siglo XIX.

Saberes

Eje Tematico: De la gran guerra a la argentina radical. Paz armada. Europa en visperas de la
primera guerra mundial. Causas de la primera guerra mundial. Conformacion de bloques de
alianzas. La revolucion rusa de 1917. Consecuencias y tratados de paz. La crisis de 1929.
Presidencias de Hipdlito Yrigoyen y Marcelo. T. De Alvear. Principales conflictos: reforma
universitaria. Semana tragica. Patagonia rebelde. Legislaciéon social. Neutralidad ante la guerra.
Divisién del radicalismo. Retorno de Yrigoyen al poder. Limites al modelo agroexportador. El
comercio triangular. El petréleo. Impacto de la crisis de 1929.el golpe militar.

Eje Temético: De la segunda guerra mundial a la argentina peronista. Crisis de las
democracias. Fascismo. Nazismo. Comunismo. Segunda guerra mundial. Causas vy
consecuencias.

Ruptura de la institucionalidad democratica. Principales caracteristicas de la década infame: fraude
patriético y participaciéon restringida. La oposicion. El pacto Roca- Runciman. Industrializacion por
sustitucion de importaciones. Transformaciones sociales. Neutralidad. El golpe de estado de 1943.
Movilizacién popular del 17de octubre. Primera y segunda presidencia de J.D. Perén: el modelo de
crecimiento hacia adentro. Planificacién. Industrializacion y redistribucién de la riqueza. Relacion-
estatismo y movimiento obrero. Eva perén, su politica social. Propaganda y cultura popular. La
tercera posicién. Quiebre con la oposicion politica y la iglesia. Golpe de estado.

Eje Tematico: El mundo y la argentina de las crisis institucionales permanentes a la
democracia

Desarrollo de la guerra fria. La consolidacion del estado de bienestar. La coexistencia pacifica
(1955 - 1972). El tercer mundo. Proceso de descolonizacion. La desintegracién de la unién




soviética. La globalizacién Revolucion Libertadora. Inestabilidad democréatica. Gobiernos civiles y
militares. Proscripcion del peronismo y democracia condicionada. Violencia politica en nuevos
grupos. Las empresas multinacionales. El desarrollismo. Tercera Presidencia de Peron. El proceso
de Reorganizacion Nacional. Terrorismo de Estado. Nuevos modelos Econdmicos. Deuda externa.
Guerra de Malvinas. El fin de la dictadura militar y el retorna a la vida democratica.

Eje Tematico: El chaco y su historia. Etapa del Territorio Nacional. El ferrocarril y la fundacion de
los pueblos. Los conflictos sociales. La vida municipal. Actividades econdmicas. Provincializacion.
La constitucién provincial. Las autoridades provinciales. Caracteristicas econémicas, sociales y
culturales.

1°Afo .
2do.Ciclo Asignatura: ECONOMIA
FG
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Comprender la importancia la importancia de la organizacion de una industria.
a - Relacionar los procesos y controles con los procesos de industrializacién.
desarrollar:

- Aplicar conocimientos sobre la administracion de una industria, su
organizacién y la manera legal de proceder en la misma.

- Desarrollar vinculos inter e intrapersonales y una correcta oratoria para
comunicarse.

Saberes

Eje Tematico: La economia y la necesidad de elegir. El concepto de Economia. La
Macroeconomia y la Microeconomia. El Problema Econémico. Escasez. Necesidades. Bienes y
Servicios. Decisiones. Costo de oportunidad.

Los agentes econdmicos; La actividad y los agentes econdmicos. Unidades de decision: Las
Familias, Las Empresas y El Estado. El Circuito Econémico. Las funciones y objetivos econdmicos
del Estado: el Estado como regulador y promotor de actividades econdémicas.

Eje Temético: El sistema de economia de mercado. Funcionamiento. Demanda y Oferta.
Equilibrio de mercado. Asignacién de recursos. Eficiencia.

Gestion de finanzas y movimientos de fondos.

Nociones de finanzas publicas. Las politicas fiscales y la redistribucién del ingreso. Los recursos
del Estado: los tributos y las contribuciones a la seguridad social como principales fuentes de




ingreso. Impuestos progresivos, regresivos y proporcionales. El gasto publico: concepto, su
impacto social y econémico. El presupuesto nacional como plan de gobierno. Breve resefia sobre
la evolucion del pensamiento en materia de intervencion estatal en la economia

Eje Tematico: Laretribucion de los factores productivos. La empresa y los factores productivos
en la construccion. Los salarios en la construccion. La renta de la tierra. El interés y el capital.
Estructuras de mercado: competencia perfecta, monopolio, oligopolio y competencia monopolistica.
Efectos de las imperfecciones del mercado.

Gestion de produccion: la produccion de Bienes y servicios. La gestion de produccién. Control de la
produccion. Stock e inventarios. Procesos de stock. Funciones complementarias de la gestion de
produccion.

Sistemas de produccion. Estrategias de produccion, la integracion vertical. Disefio de productos.
Dimension y localizacién. Seleccion de equipamiento.

Eje Tematico: Los costos

Teoria de costos: Contabilidad de Costos. Objetivos. Caracteristicas. Relacién con la Contabilidad
General. Costo, Gasto y Pérdida. Elementos del costo: Materias Primas, Mano de Obra, Gastos de
Fabricacién. Departamentalizacion. Necesidad. Departamentos productivos y de servicios. Centros
de Costos Unidades de costeo. Niveles de Actividad. Procedimientos y modelos de costeo. Costos
resultantes y predeterminados. Relatividad del concepto de costo. Costo de oportunidad.
Componentes del Costo y Gastos no Productivos. Materia prima. Mano de Obra. Costos
indirectos de fabricacion. Gastos de Comercializacion, Distribucion, Financiacion y de Otros
Servicios Internos.

Sistemas de costos

Sistemas de Costos. Sistema de costeo por 6rdenes. Sistemas de CoStos por procesos

Costos predeterminados.

Sistema de Costeo ABC: Caracteristicas. Aplicaciones.

Modernos Métodos de Costeo: Costeos del Ciclo de Vida, Througput, Back flush y SMP.

Costos Especiales: Caracteristicas. Aplicaciones

Costos para latoma de decisiones

Informacion de los costos para la gestion. Costos para la toma de decisiones. Contribucién
marginal: metodologia para su determinacion. Relacién costo-precio-volumen. Punto de Equilibrio.
Utilidad, limitaciones. Determinacion grafica y matematica del punto de equilibrio. Produccion
multiple. Decisiones tipicas enfocadas a la maximizacion de la rentabilidad. Lineas de Producto:
Rentabilidad por la linea de Productos.

Fijacion de precios: Principales influencias en las decisiones de fijacién de precios. El costeo y la
fijacion de precios en el corto y largo plazo. Costo meta (Target Costing) o fijacion de precios meta.
Analisis de la rentabilidad de los clientes. Analisis de los ingresos provenientes de los clientes.
Analisis del costo de los clientes. Presupuesto y control. Presupuesto integrado y relacién con los
costos. Metodologias y tipos de presupuestos. La Contabilidad Social y de gestion medioambiental
en las empresas.

Eje Tematico: Las Organizaciones. Concepto, caracteristicas, fines, tipos y elementos. La
empresa como organizacién. Concepto, fines, clasificaciéon y alcances. El empresario. Disefio




organizacional. Estructura organizacional. Requisitos del disefio. Modelos de organizacion. Nuevas
estructuras. Organigramas. Cursogramas. Flujogramas.

Tipos de sistemas y procesos productivos: los sistemas productivos tipo "job-shop”; los sistemas
productivos tipo "linea"; los sistemas productivos tipo "continuo"; los sistemas productivos en
"empresas de servicios".

Estudio de tiempos operativos. Descomposicién del tiempo de fabricacién. Medicion del trabajo:
cronometraje y sistema de tiempos predeterminados. Estudio de tiempos improductivos. Muestreo
del trabajo.

Planificacion Estratégica. Planificacion Agregada. PMP. Planificacién de la Capacidad. Control de
la Produccion. Indicadores. Tablero de comando Operativo

1°Afo p
2do.Ciclo Asignatura: INFORMATICA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales
Capacidades - Manejo de herramientas informaticas para resolver problematicas vinculados a
a ambitos educativos y socio-productivos.
desarrollar: - Describir de la estructura y uso de distintas herramientas para el

procesamiento, el almacenamiento y la comunicacién de la informacion.

- Utilizar distintos medios de envio de datos e informacién por distintas redes de
comunicacion, tanto cableados como inalambricos.

- Analizar en forma sistémica de dispositivos para el procesamiento,
almacenamiento y la comunicacion.

- Favorecer la reflexién acerca del uso de herramientas informaticas para la
planificacién y creacion, como medio para hacer mas eficiente el trabajo
técnico.

- Disefar propuestas de trabajo que incorporen herramientas y recursos
digitales para la resolucion de problemas.

- Desarrollar del pensamiento critico, creativo e innovador

- Evaluar el progreso en el uso de las nuevas tecnologias.

Saberes

Eje Tematico: Tipos de TICS, tecnologias, ejemplos de cada una de las tecnologias. Medios que
usan las TIC. Clasificacion- ventajas y desventajas. Internet: Creacion de correo Electrénico y su
uso. Creacion del aula virtual (para la comunicacién e interaccién entre docente - estudiante
usando

Evolucién del computador, su organizacion y unidades funcionales que lo componen.

Arquitectura interna de computadores, unidad central de procesamiento, instrucciones y flujo de la




informacion Tipos y niveles de organizacion de la memoria interna y externa (sistemas de memoria,
tecnologias y jerarquias, memoria caché, memoria virtual, dispositivos de almacenamiento
secundario). Periféricos, clasificacién y utilizacion; dispositivos de almacenamiento externo (discos
duros, CDs, DVDs, tarjetas de memoria, otros). Estado actual de la tecnologia. Procesadores
multintcleos, threading, computacién paralela.

Eje Tematico: Computadora. Almacenamiento de la informacion: Concepto. Origen de la
computacion. Concepto de Hardware. Capacidad del almacenamiento: Memoria y tipos de
soportes. C.P.U.: Concepto, misién y clasificacion. Concepto de Bus: tipos. Dispositivos para el
procesamiento y el almacenamiento. Concepto de Software. Tipos de Software.

Eje Tematico: Redes. Operacion en Redes informaticas (Solo a modo informativo): Topologias
fisicas y logicas. Redes LAN y WAN. Componentes de una Red. Placas de Red. Medios de
Transmision: Cables (UTP, STP, Coaxial).

Eje Tematico: Dispositivos de captura e impresion. Digitalizacion. Formatos de almacenamiento de
imagenes. Sistemas de color. Dimension y calidad de la imagen digital. Almacenamiento, impresion
y transferencia a otros sistemas. Computadoras en red. Introduccion al manejo de programas
pixelares. Introduccion al manejo de programas vectoriales. Introduccién al manejo de programas
de edicién de texto.

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

1°Afo
2do.Ciclo Asignatura: MATEMATICA

FC-T
Carga 05 Horas semanales
horaria 120 Horas anuales
Capacidades - Establecer transferencias pertinentes de los conceptos a situaciones intra
a y/o extra-matematicas de la especialidad.
desarrollar: - Trabajar de manera autbnoma identificando posibles modelizaciones de

situaciones gue se presenten en diferentes campos.

- Comprobar la importancia de la formalizacibn como herramienta de
comunicacion en el @mbito de la Matematica.

- Utilizar software de aplicacién en modelos matematicos.

- Aplicar de manera auténoma diversas estrategias en la resolucion de
problemas.

Saberes

Eje Tematico: Revisién del concepto de nameros. Nameros racionales. Niumeros irracionales.
Radicacion de nameros reales: Concepto. Propiedades. Simplificacién de radicales. Extracciéon de
factores fuera del radical. Operaciones con radicales. Minimo comun indice. Racionalizacion de
denominadores. Potencias de exponente fraccionario.




Eje Temético: Numeros complejos. Definicién. Representacion grafica y cartesiana. Expresion
bindbmica. Modulo de un complejo. Complejos conjugados. Forma polar y trigonométrica.
Operaciones con complejos. Potencias de la unidad imaginaria.

Eje Tematico: Factorizacion de polinomios. Casos combinados. Operaciones con expresiones
algebraicas fraccionarias. Ecuaciones fraccionarias. Curvas planas. Ecuacion de la recta y del
Plano. Conicas. Ecuaciones de la circunferencia, la elipse, la pardbola y la hipérbola.

Eje Teméatico: Funciones. Representacion y analisis de funciones polinbmicas de grado mayor
gue dos, racionales, valor absoluto, exponencial y logaritmicas. Analisis de pardmetros. Funciones
trigonométricas.

Eje Tematico: Funcion cuadréatica. Grafica de la funcién. Elementos. Variaciones. Posiciones
relativas respecto al eje de las abscisas. Ecuacién canénica, polinémica y factorizada. Maximos y
minimos en forma gréafica. Crecimiento y decrecimiento. Ecuaciones de segundo grado completas e
incompletas. Propiedades de las raices. Reconstruccién de ecuaciones. Factorizaciéon del trinomio
en términos de sus raices. Teorema de Gauss. Factorizacion en funcion de sus raices.

Eje Tematico: Trigonometria. Sistema de medicién de angulos. Circunferencia trigonométrica.
Relaciones entre las razones trigonométricas de un angulo. Funciones trigonométricas. Teorema
del seno y del coseno. Resolucién de triangulos oblicuangulos. Férmulas de Heron. Identidades
trigonométricas.

Eje Tematico: Sistemas Ecuaciones. Planteo y resolucion de ecuaciones con tres y cuatro
incognitas.

Eje Tematico: Probabilidad y estadistica. Identificacion de variables cuantitativas (discretas y
continuas) y cualitativas. Interpretacion de informacion presentada en graficos estadisticos —
incluida la organizacion de datos en intervalos—, para resolver problemas extramatematicos entre
los que se incluyen problematicas sociales complejas. Construccion de graficos estadisticos que
involucren variables cuantitativas (discretas y continuas) y cualitativas de acuerdo con la
informacién a describir (incluida la organizacion de datos para su agrupamiento en intervalos).
Interpretacion de significado de parametros de posicidbn (media aritmética, mediana y modo),
identificando el mas adecuado para describir la situacién en estudio.

Eje Tematico: Analisis combinatorio. Exploracion de diferentes estrategias de combinatoria sin
repeticion- entre ellas el diagrama de arbol -para avanzar hacia la produccién y uso de féormulas de
permutacion, variacién, y combinacion para resolver problemas de célculo de probabilidad.

1°Ano i
2do.Ciclo Asignatura: BIOLOGIA

FC-T
Carga 04 Horas semanales
horaria 96 Horas anuales
Capacidades - Adquirir la capacidad de trabajo y terminologia especifica a la biologia celular
a - Desarrollar pensamiento critico
desarrollar: - Aprender a discutir resultados

- Explicar la estructura molecular coma como los procesos de sintesis de
moléculas, captura y transformacion
- Valorar los aportes de la biologia molecular y su relacién con otras Ciencias




Saberes

Eje Tematico: La célula. Organizacién de los seres vivos. Unidad estructural y funcional de los
seres vivos. Origen y evolucion de la vida. Biomoléculas, origen. Clasificacién de las biomoléculas:
macromoléculas y micromoléculas. Organizacion celular. Diversidad Celular: Procariotas /
Eucariotas: Célula Animal y Vegetal. La diferenciacion celular. Tejidos Animales y Vegetales: tipos
y funciones Sistemas de 6érganos que intervienen en la funcion de nutricion (Sistema Digestivo,
Respiratorio, circulatorio y excretor)

Eje Tematico: Nutricion. Alimentos: clasificacion y funcién. Transformacién y absorcion de
alimentos. Transporte de Nutrientes; la circulacion en los animales. Nutricion celular (vegetales y
animales): Metabolismo concepto y etapas. Transporte a través de la membrana plasmatica:
Permeabilidad selectiva. Endo y exocitosis. Catabolismo: La Respiracion celular como proceso
catabdlico. Las enzimas como catalizadores biologicos. Funcion del ATP. Fermentacion.
Respiracion anaerdbica y aerdbica Anabolismo: Fotosintesis. Fases clara y oscura. Sintesis de
sustancias. Vias metabdlicas. Excrecion. La excrecion animal. Regulacion osmética del medio
interno. La excrecién en vegetales.

Eje Tematico: Genética - Mecanismos Hereditarios. Nucleo: Cromatina y Cromosomas homologos,
Dotacién cromos6mica Alteraciones celulares: Haploidias y Diploidias. Proceso de Reproduccion:
Ciclo celular: El Nucleo Interfasico: replicacién o auto duplicacion del ADN. Mitosis y Meiosis: fases
Reduccional y Ecuacional. La Recombinacién como mecanismos que genera variabilidad genética.
Concepto de Herencia. ADN: composicion y estructura Los experimentos de Mendel: contexto
sociohistérico. Leyes de Mendel, transmision de los caracteres hereditarios. Genes. Alelos
dominantes y recesivos Genotipo y Fenotipo. El ambiente y la expresion fenotipica. Lo “heredado”
y lo “adquirido” Caracteres hereditarios en la sangre. Antigeno- Anticuerpo. Grupos Sanguineos
Herencia ligada al sexo: genes determinantes del sexo. Ingenieria Genética: algunas aplicaciones
en la industria de los alimentos.

1°Ano i
2do.Ciclo Asignatura: FISICA

FC-T
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Incorporar de forma empirica los conceptos fisicos de la naturaleza.
a - Ubicar un punto en el plano y hallar su posicién, también aplicar escalas y
desarrollar: unidades métricas.

- - Interpretar problemas y leer graficos de movimientos y resolverlos.

- Utilizar distintos recursos para la investigacion.

- Expresar en forma oral y grupal las distintas leyes de Newton.

- Visualizar las propiedades fisicas de la materia y de los cuerpos.

- Lograr utilizar elementos de laboratorio.

- Aplicar de manera autbnoma diversas estrategias en la resolucion de
problemas.




Saberes

Eje Tematico: Energia mecénica: cinematica, dinamica. Transformaciones de energia. Energia
Eléctrica: campo y potencial electrostaticos. Campo Magnético. Corrientes eléctricas variables.
Circuitos eléctricos.

Eje Temético: Calor y temperatura. Primera Ley de la termodindmica. Sistemas de medicion de
temperatura. Termoémetros. Escalas termométricas. Temperatura absoluta. Dilatacion de sélidos,
liquidos y gases. Ecuacion de estado. Calorimetria: cantidad de calor. Calor especifico. Equivalente
mecanico del calor. El calor como forma de energia. Cambios de estado. Leyes.

Eje Temético: Optica geométrica: fundamentos de 6ptica. Propagacion de la luz. Reflexion. Leyes.
Espejos planos y esféricos. Marcha de los rayos y formacion de imagenes. Refraccion. Leyes.
Lentes. Marcha de los rayos y formacion de imagenes. Difraccion.

Intercambio de energia mediante ondas: pardmetros caracteristicos. Calculo de frecuencia,
amplitud y fase de una onda. Longitud de onda.

1°Ano
2do.Ciclo Asignatura: QUIMICA

FC-T
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Presentar la informacion utilizando simbolos y anotaciones técnicas
a - Realizar calculos estequiométricos utilizando pasajes de reactivos.
desarrollar: - Disefiar pasaje es necesario para preparar soluciones y llevar a la practica en el

laboratorio.

- Describir y analizar comparativamente los distintos procesos.

- Calcular cantidades para la formulacidon de reacciones y la preparaciéon de
soluciones.

- Utilizar normas de procedimiento, calidad, seguridad y proteccién ambiental.

- Manejar la tabla periddica de los elementos identificar las propiedades de los
distintos grupos de la tabla periddica.

- Interpretar formulas y nomenclatura de diferentes sustancias.

- Representar reacciones mediante ecuaciones quimicas.

Saberes

Eje Tematico: Revision: Estructura atomica y uniones quimicas. Compuestos quimicos: Oxidos
acidos y basicos. Hidruros metélicos y no metalicos. Hidracidos. Hidroxidos. Oxacidos. Sales: tipos
de sales. Nomenclatura clasica y moderna. Ecuaciéon quimica y balanceo. Propiedades fisicas y
guimicas de los compuestos.

Eje Tematico: Masa atémica. Masa molecular. Mol. Masa de un mol de a4tomos y de moléculas.
Volumen molar. Niamero de Avogadro. Problemas simples y combinados.

Eje Tematico: Modelos de soluciones. Clasificacion Propiedades que dependen de la




concentracion. Concentracién de las soluciones. Formas de expresar la concentracion: Porcentaje
de masa en masa, masa en volumen, volumen en volumen. Molaridad. Normalidad. Problemas.
Concepto de PH.

Eje Tematico: El carbono. Sus caracteristicas y enlaces quimicos. Funciones de la quimica
organica. Grupos funcionales. Hidrocarburos alifaticos y aromaticos. Estructuras. Nomenclatura.
Isomeria. Funciones oxigenadas y nitrogenadas Clasificacion. Estructuras globales, estructurales,
semidesarrolladas y de esqueleto. Nomenclatura clasica y la propuesta por la IUPAC. Propiedades y
usos mas importantes.

1°Afo
2do.Ciclo Asignatura: SISTEMA DE REPRESENTACION

FC-T
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Confeccionar e interpretar planos y especificaciones técnicas de productos de
a uso cotidiano elaboracion de informes técnicos con el lenguaje adecuado.
desarrollar: - Comprender el sistema de representacion, como elemento de comunicacion

técnica.

- Manejar las herramientas informaticas para resolver el problema vinculado en
el &mbito educativo y socio productivo.

- Conocer y aplicar de la normativa vigente relacionado a la representacion
gréfica.

- Manejar la informacion, combinando distintas herramientas de edicion y de
software.

- Buscar, seleccionar y clasificar de diversas fuentes de informacién en funcion
de los objetivos propuestos.

- Dibujar de planos y detalles constructivos como instrumentos de precision y
asistencia por asistido por computadora.

- Reconocer las herramientas del entorno grafico propuesto para dibujo

- técnico asistido. Implementar las herramientas del software en la
representacion de diferentes elementos.

Saberes

Eje Tematico: Sistemas de representacion. Sistema ISO E. Convencién. Simbolos. Normalizacion
argentina y europea. Sistema ISO A. Convencidon. Simbolos. Normalizacién argentina y europea.




Comparacion de ambos sistemas. Vistas auxiliares: proyeccion de superficies inclinadas. Método
para hallar la verdadera forma o vista auxiliar. Simplificacién de vistas: piezas simétricas. Corte a 90°
0 medio corte. Cortes parciales. Cortes rebatidos interior o exterior. Perspectiva con uno y dos
puntos de fuga.

Eje Tematico: Dibujo mecanico. Campo de aplicacion. Clasificacién de los dibujos. Plano de
conjunto. Plano de subconjunto. Plano de despiece. Plano de fabricacién. Roétulo. Lista de
materiales. Normas especificas para dibujo mecanico. Representacion de secciones y cortes.
Representacion de engranajes y ruedas dentadas. Simbolos para roblones y bulones. Simbolos
indicadores del terminado de superficie. Cafierias.

Eje Tematico: Dibujo en construcciones de edificios. Planos municipales. Planos de proyecto.
Planos de relevamiento. Definicion. Concepto. Campo de aplicacion. Vista en planta o “Planta”.
Escala usual. Indicacion de aberturas. Formas de abrir. Simbolos indicadores de niveles. Acotacion.
Unidad de medida. Cortes o elevaciones. Indicacién de plano de corte. Acotacion. Ubicacion.
Niveles. Fachadas. Planta de techo. Croquis de ubicacion. Escalas usuales en cada caso. Planilla de
locales y simbologia en Instalaciones.

Eje Tematico: Normalizacion Definicion y concepto de normalizacion. Objetivos y ventajas.
Evolucion histérica, Normas IRAM e ISO. Normas IRAM ARGENTINA. Clasificacién de las normas.
Eje Tematico: Introduccion al dibujo técnico aplicado a la ingenieria en industrias. Piezas de
madera: uniones de madera. Maquinas y herramientas. Construcciones civiles. Planos.

Principios basicos. Configuracion. Funcionamiento del sistema. Funciones bésicas.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

1°Afo
ler.Ciclo Asignatura: AGRICULTURA GENERAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
- Reconocer las tareas béasicas de la produccién vegetal, con criterios de
rentabilidad y sustentabilidad.
- Reconocer las diferentes formas del control de plagas mediante criterios de
rentabilidad y sustentabilidad.
- Fertilizar los cultivos en base a los requerimientos nutricionales de un cultivo
. con criterios de rentabilidad y sustentabilidad.
Capacidade . o . .
S - Conc_)cer Ig metodolo_gla de clasmca(_:lon de especies vegetales y animales
a gue intervienen en sistemas productivos agropecuarios, su nomenclatura
desarrollar: especifica y la utilidad de la misma.

- Reconocer la fisiologia de los 6rganos vegetales en relacién con los
procesos productivos en un sistema agropecuario.

- Comprender los sistemas de reproduccion sexual y asexual y su utilizacion
para la propagacion de plantas.

- Reconocer las diferentes especies del reino animal que intervienen en
sistemas productivos agropecuarios para tomar decisiones que posibiliten un




desarrollo econémico sustentable.

Saberes

Eje Teméatico: Preparaciéon del suelo y manejo del cultivo. Tareas de preparacion del suelo para
la implantacion de cultivos anuales y perennes. Identificacion y aplicacion del calendario de siembra
y trasplantes. Tipo de reproduccion para la propagacion de especies vegetales en un sistema
agropecuario. Seleccion del tipo de siembra, directa o trasplante, adecuado para cada cultivo.
Distincion y preparacion de tipos de almécigos: tradicional y speedling. Calidad de semillas en
laboratorio e interpretacion de los resultados que definen su valor agricola (peso especifico, pureza,
energia germinativa y poder germinativo). Implementacion de las labores culturales en el manejo de
cultivos anuales y perennes. Implementos agricolas adecuados para cada tarea. Aplicacion de
técnicas de riego: cantidad de riego, frecuencia y momentos del dia. Cosecha en los cultivos
correspondientes al calendario de marzo a diciembre.

Eje Tematico: Nutricion vegetal. Funcién bioldgica de los macro y micronutrientes. Requerimientos
nutricionales de diferentes cultivos. Identificacion de los sintomas de deficiencia. Fertilizantes
guimicos y diversos tipos de abonos naturales. Andlisis de las ventajas y desventajas de cada grupo.
Tarea de fertilizacion en cada etapa del cultivo.

Eje Tematico: Control de plagas. Plagas, enfermedades y malezas de importancia regional.
Distincion y descripcién de los diferentes métodos de control de plagas (quimicos, fisicos, bioldgicos,
legales, hormonales). Las ventajas y desventajas de cada método de control.

Eje Tematico: La biodiversidad en sistemas agropecuarios. Clasificacién de los seres vivos en
reinos con el uso de las caracteristicas béasicas: numero de células, tipo de células y tipo de
nutricion. Taxonomia y la nomenclatura binomial para la identificacion de especies de importancia en
sistemas agropecuarios. Claves de clasificacion de diferentes especies. Monocotiledéneas y
dicotiledoneas empleadas en sistemas productivos agropecuarios. ldentificacion y clasificacion de
malezas. Herramientas multimediales de la informacion y/o resultados de los trabajos realizados en
forma oral y escrita.

Eje Tematico: El reino vegetal. Estructura de los 6rganos vegetativos y reproductores en los
vegetales. Instrumentos de observaciéon en laboratorio (microscopio éptico y lupa binocular).
Explicitacién de relaciones entre estructura y funcion de cada érgano. Andlisis de la funcién de cada
organo en el ciclo de vida de un vegetal. Tipos y modificaciones de los érganos y su utilizacién en
los sistemas agropecuarios. Diferenciacion entre la reproduccion sexual y asexual en los vegetales.
Polinizacion y la fecundacion en sistemas agropecuarios.

Eje Temaético: El reino animal. Artrépodos, dentro de la clasificacion del reino animal. Descripcion
de la morfologia de los insectos y aracnidos. Observacion de insectos y aracnidos con el uso de
instrumentos de laboratorio. Utilizacion de claves de clasificacién de insectos. Artrépodos benéficos
y perjudiciales para un sistema agropecuario. Comunicacion de la informacién sobre insectos y
aracnidos en forma oral y escrita, con el uso de herramientas multimediales.

1°Afo
2do.Ciclo Asignatura: GANADERIA
FTE




Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales

Capacidades Aplicar los conocimientos de profundidad creciente a la realizacion de
a actividades practicas sobre la produccion animal, sus sistemas,
desarrollar: instalaciones, caracteristicas zooldgicas y zootécnicas de los animales
productores de carne. Interpretar los requerimientos de alimentacion,
manejo, reproduccion, salud y bienestar animal.
- Dominar los procesos de comercializacion y agro industrializacion.
- Evaluar las posibilidades de su desarrollo en el contexto local, regional y
nacional.
- Valorar los beneficios de las producciones de alimentos sanos y seguros.

Saberes

Eje Tematico: Produccion bovina. Caracterizacion de la produccién en Argentina y en el mundo, e
historia de la produccién de carne y leche. Dominio de los tipos, sistema y zonas de produccion.

Eje Tematico: Caracteristicas del animal. Clasificacién zoolégica de bovinos para la produccion de
carne. Sus caracteristicas, tipos, razas, categorias, biotipo y etapas productivas. Conocimiento de
Anatomia: esqueleto, aparato digestivo, reproductor, respiratorio y circulatorio. Diferenciaciéon de
tipos zootécnicos.

Eje Tematico: Instalaciones. Conocimiento y mantenimiento de las instalaciones para los
diferentes sistemas de produccion ganadera. Tecnificacién de las instalaciones.

Aplicacién de criterios de eficacia y seguridad en la seleccién de instalaciones, construcciones
pecuarias y almacenamiento de zooterapicos y agroguimicos.

Eje Temético: Alimentacion. Planteo de necesidades y requerimientos por categoria en cuanto a
alimentos, oferta. Practicas de manejo de la base forrajera y balanceada.

Eje Temético: Manejo. Manejo del rodeo. Carga animal. Equivalente vaca (EV). Apotreramiento.
Implementacion de buenas practicas ganaderas. Realizacion de practicas de castracion, sefialada,
destete, recria y reposiciones.

Dominio de métodos de inmovilizacion y volteo. Uso de técnicas de registro e identificacion de
animales. Aplicacion de normas de bioseguridad utilizando técnicas de prevencion y control, para
evitar la presencia de enfermedades.

Eje Tematico: Reproduccidon. Realizacion de acciones propias de la reproduccion, como
cruzamientos, manejo reproductivo: celos, servicios, gestacion, parto, lactancia. Evaluacion de la
produccion: indices. Practicas de Inseminacién artificial y mejoramiento genético.

Eje Tematico: Salud y bienestar animal. Utilizacion de nociones en torno a la sanidad y
enfermedades de los bovinos y su plan sanitario. Salud publica. Concepto de zoonosis.
Enfermedades zoonéticas. Practicas que propicien la aplicacién de los fundamentos del bienestar
animal.

Eje Temético: Comercializacién. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacién en
cuanto a sistemas, formas y tramites.

Eje Tematico: Agroindustria. Practicas de faena: relacion del proceso productivo con la
agroindustria. Rendimientos. Transformacion de la carne. Productos y subproductos. Definicion de
carne segun el CODEX y composicién. Res, media res, cortes y su denominacion, desposte.

Uso y mantenimiento de equipos de la industria carnica. Seguimiento de secuencias de los distintos
procesos de industrializacion.




1°Aino

ler.Ciclo Asignatura: MAQUINARIAS AGRICOLAS |
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

- Describir la unidad agricola (tipos, potencia, marcas y disefio).

- Conocer los principios de funcionamiento de los motores.

- Apropiarse de los criterios de buen uso y mantenimiento del tractor.

- Realizar el acople de diferentes implementos agricolas.

- Generar la competencia de manejo del tractor.

- Reconocer el uso, manejo y mantenimiento del tractor en tareas de
preparacion del suelo, implantacion, seguimiento y proteccion de los cultivos,
y de traslado de insumos y productos.

- Utilizar las herramientas y maquinas mas adecuadas para las diferentes

Capacidade L S
S P labores con criterios conservacionistas del suelo.
a - Utilizar el concepto de labranza minima.

, - Aplicar normas de seguridad e higiene laboral.
desarrollar:

- Valorar el desarrollo de emprendimientos de produccion de servicios en el
contexto local, regional y nacional.

- Interpretar eficientemente los datos agroclimaticos para la produccion y su
calidad.

- Aplicar los principios fisicos hidraulicos para el riego y drenaje.

- Implementar de manera eficientemente el riego/drenaje gravitacional.

- Evaluar los puntos criticos de los sistemas de riego presurizados.

- Disefar e implementar sistemas de drenaje agropecuarios.

- Gestionar adecuadamente la utilizacién del riego presurizado.

Saberes

Eje Tematico: Mecénica agricola

Diferenciacion de distintos tipos de motores: Motores a explosién y motores de dos y cuatro tiempos.
Sus caracteristicas.

Eje Tematico: Reconocimiento de la Unidad Agricola

Dominio de las partes (motor, embrague, caja de cambio, transmision), sistemas (hidraulico 3
puntos, barra de tiro, ruedas directrices y motrices), funcionamiento, mantenimiento, potencia segun
categorias y las nuevas tecnologias aplicadas a la unidad agricola.

Eje Tematico: Implementos agricolas de acople

Conocimiento y practicas de implementos agricolas segln sistema y ancho de trabajo.

Practicas y usos de implementos agricolas seglin zona y tipo de explotacién, uso de arados, rastras,
cinceles, subsoladores, sembradoras convencionales, sembradoras de siembra directa,
fertilizadoras, pulverizadoras, cortahileradoras, enrolladoras, enfardadoras y embolsadoras.

Dominio de los diferentes sistemas de acople de los implementos agricolas.




Eje Tematico: Seguridad

Dominio de la legislacion pertinente para el uso y traslado de la unidad agricola. Apropiacion de
normas de seguridad e higiene laboral. Uso adecuado de la unidad agricola respetando protocolos
de seguridad.

Riego y drenaje

Eje Tematico: Agro climatologia y fisiologia hidrica. Informacion agroclimatica. Aplicacion del
instrumental agrometeoroldgico. Toma de muestras edafolégicas. Perfil hidrico del suelo. Balances
hidricos, necesidades de riego/drenaje, turnos y dotaciones. Interpretacion de parametros. Uso
eficiente del agua en el suelo en cantidad y calidad. Analisis critico de las consecuencias de los
valores de disponibilidad hidrica en las diferentes etapas del ciclo de la planta.

Eje Tematico: Sistemas de riego gravitacionales. Parametros hidrostaticos e hidrodindmicos
relativos a los sistemas de riego gravitacionales. Resolucion de problemas edafo-topogréficos:
nivelacion, utilizacion de curvas de nivel, control de la escorrentia, calculo de cuencas, velocidad de
infiltracion, erosibilidad del suelo, salinizacién/lavado de suelos, etc. Reconocimiento, construccion,
mantenimiento y utilizacion de las estructuras de contencion, conduccion y aforo en sistemas de
riego gravitacional, utilizando informacion topogréfica, imagenes aéreas y de GPS. Eficiente de las
técnicas y procedimientos de riego/drenajes adecuados para la produccién agricola. Caracterizacion
de las necesidades de drenaje, en funcién de los criterios topograficos y edafoldgicos. Sistema de
drenaje en funcién de la informacion aportada por las tecnologias de imagenes aéreas y
geoespaciales. Aplicacion de la planificacion de un sistema de drenaje.

Eje Tematico: Sistemas de riego presurizados. Caracterizacion y manejo de acuiferos.
Legislacion referida al uso del agua y el manejo de los escurrimientos y drenajes. Manejo de la
salinizacion mediante los sistemas de riego y drenaje. Analisis de problemas tedrico-practicos de
sobrepresion, pérdida de carga, calculo de potencias y elevacion. Instalacion, mantenimiento y
utilizacion de las bombas de riego, filtros, cafierias de conduccién, aforo, inyeccién de agroquimicos,
valvulas, sensores y emisores en sistemas de riego presurizado. Aplicacion eficiente de las técnicas
y procedimientos de riego adecuados para la produccion agricola.

2dloAC?igIo Asignatura: PLAN,DIDACTICO PRODUCTIVO: HORTICULTURA
F'TE AGROECONOMICO, PROCESOS Y CONSERVACION
Carga horaria 06 Horas semanales
144 Horas anuales
- Prevery acotar riesgos potenciales durante la ejecucién del trabajo.
- Adquirir habilidad en la resolucién creativa de situaciones problematicas.
- Comunicar sus representaciones y acciones en contextos concretos y con el
lenguaje adecuado a la especialidad técnico profesional.
Capacidade - Reconocer los elementos eléctricos y electronicos para aplicaciones en
S industrias textiles.
desarrollar: - Valorar los recursos que brinda la naturaleza para ser aprovechados por el

hombre.
- Conocer las formas de generacion de energias alternativas y reconocer su
impacto sobre el medio ambiente.
Inferir sobre el impacto ambiental generado por las industrias a fin de




comprender los tratamientos para la depuracion de contaminantes.
- Comprender la legislacién vigente para normalizar las actividades del
hombre y el cuidado del medio ambiente.

Saberes

LABORATORIO

Eje Tematico: Normas de seguridad e higiene

Normas referentes a Instalaciones; de orden; personales; de utilizacién de productos quimicos y del
material de vidrio, balanzas y equipos. Procedimientos en caso de incendio. Primeros auxilios.
Eliminacion de residuos. Etiquetas de productos quimicos. Significado de los simbolos.

Actividades sugeridas: Simulaciones para casos de incendio. Utilizaciébn de los elementos de
proteccion personal Ordenamiento del droguero tomando como criterio la simbologia de las
etiquetas en los reactivos. Lavado del material de vidrio al finalizar cada practico.

Eje Tematico: Materiales, equipos y aparatos

Material de vidrio graduado y no graduado. Escalas. Error. Precauciones en su uso y limpieza.
Equipos y aparatos mas comunes de un laboratorio quimico. Relacion entre cada equipo y aparato
con su funcién. Precauciones para su mantenimiento y uso. Diferenciacion de equipos y aparatos
segun tipo de laboratorio.

Actividades sugeridas: Trabajos practicos que permitan el uso intensivo de los materiales de vidrio,
aparatos y equipos, como mediciones de volumenes, masas,

temperaturas, pH, humedad, etc. Hacer hincapié en el vocabulario especifico.

Eje Tematico: Medidas e instrumentos de medicién

Volumen: Materiales de vidrio utilizados para su medicion (beacker, matraz, pipetas, probetas,
buretas, etc.).

Masa: Tipos de Balanzas. Uso sistematico. Determinacion de errores.

Densidad: métodos para su determinacion. Instrumentos de medicion.

Temperatura: Escalas. Tipos de termdmetros. Seleccién del termdémetro adecuado. Uso. pH:
determinacion con papel indicador y peachimetros.

Eje Tematico: Analisis fisicos y quimicos sencillos

Sistemas materiales homogéneos y heterogéneos. Métodos de separacién. Armado de un equipo de
destilacion simple. pH. Indicadores. Escalas. Determinacion. Densidad. Unidades. Métodos para su
determinacion. Determinacion de humedad. Métodos para neutralizar contaminantes (acidos o
alcalis) antes de tirarlos en las piletas. Elaboracion de informes al finalizar cada practico.

ENERGIA RENOVABLE Y AMBIENTE

Eje Tematico: Introduccién. Historia del Uso de la Energia. Energia Primaria, Secundaria y Util.
Conceptos de Energias. Renovables y No Renovables. Recursos y Demandas de Energia a nivel
Global; Nacional y Regional. Desarrollo Sustentable. Cambio Climéatico. Protocolo de Kioto.

Eje Tematico: Tipos de energias. Energia Eodlica, principios y aplicaciones. Energia Solar,
principios y aplicaciones. Energia Hidraulica, principios y aplicaciones. Energia de los mares,
océanos y grandes lagos, principios y aplicaciones. Energia de la Biomasa, principio y
aplicaciones. Geotermia, principios y aplicaciones.




Eje Temético: Integracion de ejes. Impactos de las Energias Renovables en un Sistema Eléctrico
de Potencia. Balances Economicos. Marcos Legales. Politicas y Programas Energéticos.
Perspectiva Futura.

Eje Tematico: Reconocimiento del marco regulatorio de Energias. Renovables en la Argentina
(ley 25019 Régimen Nacional de Energia edlica y solar, Ley 26 093 Régimen de regulacién y
promocién de la produccion y uso sustentable de biocombustibles, Ley 26190 Régimen de
fomento nacional para el uso de fuentes renovables de energia, Ley 26334 Régimen de la
produccion de bioetanol.

Reconocimiento de los organismos generadores y controladores de normativa vigente: municipal,
provincial, nacional y acuerdos internacionales en la preservacion del medio ambiente.
Reconocimiento de las leyes en relacion con la politica ambiental nacional: ley 25.675 General del
Ambiente. Gestién integral de residuos Industriales y de actividades de servicios Ley 25.612. Pacto
Federal Ambiental: Adhesién al Consejo Federal del Medio Ambiente Analisis comprensivo del
marco regulatorio de residuos y cuidado del medio ambiente: Normas ISO 14000 y 14001.

SEGUNDO ANO - 2DO.CICLO

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA Y LITERATURA
FG
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Sistematizar estrategias de ampliacién, incorporacion y organizacién de
a repertorios léxicos.
desarrollar: - Sistematizar conceptos de teoria literaria como claves de lectura y recursos

para enriquecer la interpretacion.

- Generar y regular un itinerario personal de lectura de textos literarios completos
de tradicion oral y de autores regionales, nacionales y universales.

- Consolidar su interés por saber mas acerca de la lengua y de la literatura para
conocer y comprender mejor el mundo y a si mismos e imaginar mundos
posibles.

- Comprender, valorar y fundamentar la lectura literaria como experiencia
receptiva, comunicativa y productiva.

- Participar en practicas que le permitan iniciarse en el conocimiento del campo
cultural de la literatura.

Saberes

Eje Temaético: Literatura argentina y latinoamericana. La literatura y el uso estético de la
lengua. Literatura y norma. Los géneros y subgéneros literarios. La literatura colonial. El




nacimiento de la literatura argentina. El romanticismo en la argentina. “El matadero” de Esteban
Echeverria. “Facundo: civilizacién y barbarie” de domingo f. Sarmiento. La identidad nacional
como lucha de opuestos. La argentina en el siglo XIX. El género de la gauchesca. El gaucho
durante el proceso del gran latifundio. Martin fierro de José Hernandez. El gaucho y la politica. El
modernismo como movimiento de raices latinoamericanas. Las vanguardias en américa del sur.
Caracteristicas de las vanguardias. El posvanguardismo. Florida y Boedo.

Eje Tematico: Géneros periodisticos de opinion. Caracteristicas generales y estructura. Textos
de opinién: articulo de opinidn, editorial y carta de lectores. Caracteristicas. La argumentacion. Los
organizadores discursivos (punto de partida, tesis, cuerpo argumentativo, conclusion). Los
recursos argumentativos.

Eje Tematico: Técnicas de estudio. Resumen. Sintesis. Cuadro comparativo. Mapa y red
conceptual.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales

Capacidades Reconocer aspectos fonéticos y fonoldgicos de la lengua extranjera.

a - Discriminar informaciéon global y especifica del texto escuchado, mediante la
desarrollar: aplicacion de estrategias para la comprension y construccién de sentidos del
texto oral.

- Intervenir en situaciones comunicativas variadas formales e informales, con
respeto e interés por comprender y hacerse comprender.

- Comprender informaciéon global y especifica mediante la lectura de textos
escritos.

- Reconocer estrategias de comprension lectora.

- Relacionar los elementos fonéticos y fonolégicos de la lengua extranjera.

- Analizar el trabajo cooperativo y colaborativo como potenciador de los
aprendizajes y de las relaciones interpersonales.

Saberes

Eje Tematico: Nociones Linglisticas

Sistema fonoldgico: Entonacion, ritmo y acento. Modo de articulacion y entonacién del discurso.
Interpretacion y produccién de juegos linglisticos basados en efectos sonoros.

Sistema morfoldgico: Presente Simple (todas sus formas). Presente Continuo (todas sus formas).
Pasado Simple (todas sus formas). Pronombres personales y posesivos, objetivos y reflexivos.
Adverbios de tiempo, lugar, modo y cantidad. Modals: can/could, may/might, must, have to, ought to.
Futuro: Going to y Will (todas sus formas). Adjetivos: Comparativos y superlativos. Presente perfecto
(todas sus formas). Pasado Continuo (forma afirmativa, negativa e interrogativa). Condicional cero y
1(uno). Clausula — IF. Clausulas adverbiales.




Eje Tematico: Sistema sintactico:

Discurso escrito: Identificacion de vocabulario especifico. Obtener ideas principales y secundarias
y/o accesorias. Nociones de coherencia discursiva: secuencia de tiempos verbales. Adecuacion del
uso segun propdsito y contexto, analisis de conectores y referentes. Elipsis. Reconocimiento visual
del texto y de su tipografia (titulos, cuerpo, partes, subtitulos, oraciones, topicos). Traduccién de
oraciones. Uso del diccionario bilingte.

Sistema Semantico: Reconocimiento, identificacion y empleo de conceptos relacionados con:
Lugar, existencia, profesiones, posesion, habilidad, acciones en progreso, habituales, pasadas,
incompletas en el pasado, planes para futuro. Deixis.

Eje Tematico: Funciones

Discurso oral: Formulas sociales e intercambios cotidianos. La interaccion (tres o cuatro
interlocutores). Mensajes cortos; intercambios dialégicos con mas de un propésito comunicativo;
adecuacioén del uso segun contexto, audiencia y propésito. Interpretar consignas. Describir objetos,
personas, lugares y compararlos. Expresar condicion y/o verdades universales.

Léxicos: El taller: Vocabulario técnico referido a la orientacién. Dialogos. Mensajes en diferentes
tiempos verbales. El inglés, la comunicacion, la ciencia y la técnica. El transporte, la energia,
ecologia. La computacion y medios de comunicacion masiva. Introducciéon a diferentes formas
publicitarias (folletos publicitarios). Internet. Textos sencillos relacionados con cada especialidad.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: EDUCACION FiSICA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales

48 Horas anuales

Capacidades Superar conscientemente las propias posibilidades de movimiento a través de

a practicas corporales complejas de creciente ajuste técnico coordinativo.

desarrollar: - Adecuar sus propias acciones considerando estilos de vida activos, seguros y
saludables en proyectos individuales y sociales con diferentes objetivos.

- Registrar y valorar la propia postura corporal, los estados de tension y
relajacion y las formas de respiracion adecuada que permitan transferirlos a
las practicas corporales.

- Acordar democraticamente papeles activos dentro del grupo para el disefio y
la gestidn de propuestas de practicas corporales innovadoras.

- Comprender el sentido del juego y del deporte resolviendo colectivamente
situaciones de incertidumbre y aceptando el resultado como consecuencia de
un trabajo de equipo.

- Producir secuencias coreograficas con apoyo de una estructura musical
incluyendo los diferentes elementos: espacio, tiempo

- e intensidad.

- Organizar proyectos que incluyan practicas corporales abordando
problematicas ambientales propias de la region.

- Adecuar en forma eficaz y segura los procedimientos, elementos y equipos
para disminuir posibles riesgos en el ambiente natural y otros.




Saberes

Eje: Disponibilidad de si mismo

Resolucion de situaciones problemas que requieran transferir habilidades especificas a diferentes
situaciones. Resolucién de situaciones motrices que presentan interferencias e incertidumbres con
precision en el logro de objetivos. Andlisis de los modelos corporales en relacién con las modas o
modismos impuestos por los grupos de pares y su comunidad. Adecuacion consciente de la postura
corporal segun los requerimientos y los desafios que imponen las practicas corporales, ludomotrices
y deportivas.

Control y regulacion de los propios estados de tensién y relajacion en distintas practicas corporales.
Aplicacion de distintos tipos de respiraciones.

Aplicacion de estiramientos y movilidad articular en diferentes tipos de préctica.

Construccion de secuencias de tareas para la mejora de las capacidades motrices reconociendo
criterios y principios para su realizacion.

Registro a través de fichas de seguimiento para la evaluacion de la propia condicién corporal y
motriz.

Andlisis de los antagonismos que se presentan en los modos de hacer o negar las practicas
corporales para, tomar decisiones de sus propias practicas (Por ejemplo, sedentarismo-vigorexia,
practicas seguras- practicas riesgosas).

Eje: Interaccion con los otros

Aplicacion y evaluacion de estrategias grupales para la superacion de desafios, conflictos y
obstéaculos motrices en pos de alcanzar metas comunes y acordadas.

Elaboracion de juegos deportivos no convencionales de acuerdo con las posibilidades grupales y
materiales.

Recreacion de juegos tradicionales, autéctonos y populares de culturas diferentes.

Participaciéon en el deporte escolar aplicando los reglamentos oficiales sin discriminacién de ningun
tipo.

Seleccion de modos de resolucién de situaciones de juego en ataque o defensa, considerando las
propias posibilidades grupales en funcién de los desafios que se presentan.

Elaboracion de secuencias ritmicas con apoyo de una estructura musical incluyendo los diferentes
elementos: espacio, tiempo e intensidad.

Transformacion de movimientos improvisados en movimientos armaénicos, expresivos y estéticos con
intencionalidad comunicativa.

Eje: Interaccion con el ambiente

Organizacion de salidas y campamentos utilizando racional y cuidadosamente los elementos
naturales y las formas especificas de su proteccion.

Analisis de las practicas que se realizan en los ambientes naturales (rafting, rapel, escalada, etc.)
considerando los riesgos que presentan mismas.

Prevision y utilizacién eficaz y segura de los elementos, equipos y procedimientos adecuados para
desenvolverse en practicas corporales en diferentes ambientes.

Aplicacion de técnicas de orientacién y nociones basicas de rescate y supervivencia en salidas y/o
campamentos utilizando recursos naturales y previendo otros especializados para dichas practicas.

2°Afio )
2do.Ciclo Asignatura: GEOGRAFIA
FG




Carga 02 Horas semanales

horaria 48 Horas anuales

Capacidades - Comprender la incidencia de la economia mundial a diferentes escalas
a geograficas.

desarrollar: - Definir el rol de la Geografia Econémica en la Geografia, las Ciencias

Sociales y las Ciencias Naturales.

- Enriquecer el vocabulario geogréafico con términos técnicos propios de la
Geografia Economica.

- Contribuir a la formacion de un profesional idoneo en el manejo de los
instrumentos que permiten analizar e interpretar el territorio y su relacion con
el ambiente, a diferentes escalas.

- Desarrollar una actitud critica y de compromiso frente a la realidad que
vivimos, a partir de las estructuras internas adquiridas y la incorporacion de
nuevos conocimientos

Saberes

Eje Tematico: El espacio geografico. Concepto de Geografia Econémica. Su objeto de estudio.
Espacio Natural: subsistema climatico, geomorfoldgico, hidrico y biolégico. Sociedades y espacio, el
espacio como producto social. El espacio geografico. Los Recursos Naturales y Econémicos.

Eje Temético: Organizacién del espacio mundial. EI Estado como unidad politico-territorial.
Organizacion politico-territorial de los Estados: espacios continentales, oceanicos, aéreos e
insulares. Globalizacién e integracion. Estados y organizaciones supraestatales. Los paises del
MERCOSUR.

Eje Tematico: Poblacién y ocupacion del espacio. Los problemas del crecimiento demogréfico:
grandes concentraciones humanas y vacias demograficas. Composicién y movilidad espacial de la
poblacion. Caracteristicas de la estructura actual de la poblacion mundial: envejecimiento social y
superpoblacién. Situacién de nuestro pais. Ocupacion del espacio: asentamientos urbano y rural:
sus caracteristicas. Proceso de urbanizacion, redes urbanas.

Eje Tematico: Espacios econdmicos. ElI Sistema Econémico Internacional. Crecimiento
econdémico y equidad. Sistema energético y de transporte mundial. Obras de infraestructura y su
impacto ambiental y social. Organizacién de los espacios agropecuarios, industriales, de comercio y
de servicios. Circuitos econémicos. Situacion de la Argentina en el mundo.

Eje Temaético: Circuito econdmico. Produccion, mercado y consumo Produccién. Factores
productivos. La tierra y los recursos naturales. La energia como recurso estratégico. Formas y
fuentes. Produccidn, distribucién y consumo. Crisis energética. Trabajo: poblacion econémicamente
activa (PEA), empleo, desempleo, subempleo e informalidad. Nuevas demandas por cualificacion
laboral. Capital fijo y mévil. Empresa, tipos, formas de asociacion. La economia social. Actividades
econdémicas. La agricultura: tipos, soberania alimentaria. La industria: tipos, paradigma fordista y
posfordista 0o de acumulacion flexible. Servicios: definicion y clasificacibn. Comercio, tipos y
funciones. El Sistema Internacional de Comercio (SIC). La infraestructura de soporte: logistica del
transporte y comunicaciones. Factores de localizacién tradicionales y nuevos factores de
localizacion.

Eje Tematico: Ambiente y desarrollo. Calidad de vida. Indicadores sociales y de desarrollo
humano. Problemas ambientales planetarios. Causa e impacto social. Riesgos y catastrofes.
Desarrollo sostenible. Preservacién de los recursos vivos. Reservas de la bidsfera: Parques




Nacionales.

2°Afio
2do.Ciclo Asignatura: FORMACION ETICA Y CIUDADANA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales
Capacidades - Interpretar situaciones de injusticia, discriminacién y exclusion, en relacion
a con los principios normativos por los cuales deben ser denunciadas y
desarrollar: revertidas.

- Reconocer las funciones basicas del Estado en una sociedad democratica y
la necesidad de un orden juridico justo y legitimo.

- Distinguir las competencias basicas de cada Poder y de los principales
organos del sistema politico institucional, en situaciones especificas del
presente o de la historia reciente.

- Reconocer instancias en que se involucran los actores sociales en la
definicién de politicas publicas de proteccion del ambiente y discutir criterios
de intervencion.

Saberes

Eje Tematico: Etica y moral. La moral y la reflexioén ética. Calificacion de los actos humanos. La
educaciébn moral. Las teorias éticas. Valores y dilemas éticos. Libertad y responsabilidad.
Autonomia moral. Etica y deontologia. Deontologia y ética profesional. La ética y su aplicacion al
mundo del trabajo. La costumbre y la responsabilidad profesional. Etica y practica profesionalizante.

Eje Tematico: Constitucionalismo. El constitucionalismo y su evolucién. EIl proceso constitucional
argentino: antecedentes y reformas. La constitucion nacional: estructura y caracteristicas. Fines,
valores y principios. Supremacia de la constitucién. La forma de gobierno en la argentina. El
gobierno federal: relacién entre la nacién y las provincias. Autonomias provinciales. Los poderes del
estado: division, independencia y control del poder: funcién legislativa, ejecutiva y judicial. Los
organos de contralor: la auditoria general de nacién y la defensoria del pueblo. El régimen municipal.
Eje Tematico: Democracia y formas de participacidén. La democracia. Formas, principios, valores
y supuestos de la democracia. La democracia como forma de gobierno y estilo de vida. Las formas
de gobierno en los regimenes democraticos contemporaneos. Parlamentarismo, presidencialismo y
semi presidencialismo. Deformaciones de la democracia: pseudo democracias: demagogia Yy
oligarquia. Los regimenes politicos no democraticos: autoritarismo, totalitarismo. Rupturas del orden
constitucional en argentina.

Eje Tematico: Declaraciones, derechos y garantias. Declaraciones, derechos. Deberes y
garantias. Nacionalidad y ciudadania. Tipos de ciudadania. Participacién ciudadana. Derechos
civiles. Derechos politicos: el sufragio. Los partidos politicos. Sistemas electorales. Derechos
sociales. Derechos culturales. Derechos de género. Derecho de las minorias étnicas. Deberes y
obligaciones de los ciudadanos en sus relaciones con el estado. Deberes del estado con el
ciudadano.




2°Afio

2do.Ciclo Asignatura: HISTORIA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Manejar pertinentemente una diversidad de categorias de analisis sobre
a desarrollar: sociedad, trabajo, producciéon y reproduccion social, sistemas econémicos,

politicos y sociales que les permitan una cabal comprension de los saberes
de la materia.

- Conocer la evolucion de los sistemas productivos y los contextos
sociopoliticos en los que se han desarrollado.

- Comprender las tendencias actuales de la demanda laboral y la
organizacion productiva en relacibn con el desarrollo productivo vy
econdmico local, asi como a su profesionalidad y su empleabilidad.

- Reflexionar sobre las contingencias socioeconémicas y su relacién con las
diferentes formas de organizacion del trabajo y de la produccion.

- Establecer conexiones de causalidad y/o conceptuales a partir del analisis
de casos concretos y material tedrico.

- Adquirir competencias para el trabajo grupal.

- Construir capacidades analiticas inherentes a sistemas productivos y
Organizacionales.

Saberes

Eje Tematico: Historia del pensamiento social y econémico contemporaneo. Conceptos basicos y
herramientas para analizar y extraer conclusiones a partir de las fuentes histéricas que permiten
estudiar la evolucién del pensamiento social y econémico. Organizacién de la produccién, del trabajo
y de los intercambios en la historia: consecuencias sociales. Produccién y organizacién de la
produccion desde la primera revolucién econémica en el neolitico hasta la revolucién industrial,
prestando especial atencion a los ciclos de abundancia y escasez y a los factores determinantes del
crecimiento. Importancia del trabajo y organizaciones sociales. Evolucién social y econdémica
después de la revolucion industrial. Diferencias entre paises.

Eje Temético: Historia de los movimientos sociales. Crecimiento y desarrollo. Organizacion del
trabajo y movimientos sociales. Instituciones econdmicas y sociales. El Estado del bienestar.
Asistencia social e intervencién publica en la historia. Mecanismos publicos y privados de asistencia
social.

Eje Temético: Taylorismo. Breve repaso de los principios organizativos y marcos socioeconémicos
del Taylorismo (division del trabajo, Principio de Babbage). Historia de la produccién. Sistemas de
produccion en la sociedad moderna. Produccién organizada y centralizada de bienes. Su origen,
necesidad y ambiente sociopolitico propiciatorio. La divisién del trabajo y la division del trabajo
social. La fractura del trabajo, las tareas y el cronémetro. La demanda de eficiencia, tiempos
asignados. Perfil de trabajador requerido, aparicién del trabajador libre. Tiempo sugerido.

Eje Tematico: Fordismo (Sistema Técnico, Pacto Fordista y Estado de Bienestar). Constituciéon de




la sociedad de masas. El consumo masivo, demanda de productos. El inicio de la identidad
marcaria: producto genérico y competencia. Perfil del trabajador requerido. La irrupcion del
sindicalismo en la organizacion del trabajo, en la produccion y en el sistema de relaciones sociales,
econOmica y politica. El pacto fordista. Los 30 gloriosos afios. El Estado de Bienestar. Tiempo
impuesto. La industrializacion en la Argentina. La crisis del petr6leo y la microelectrénica, su
irrupcién en la produccion.

Eje Tematico: Toyotismo y los nuevos modelos productivos. Competencias laborales. Nociones de
teoria sistémica en el andlisis del mundo laboral. Los nuevos modelos productivos como respuestas
de adaptacion a la demanda y al entorno social, politico y econdmico. Las estrategias de
competencia por precio, toyotismo, hondismo. Las estrategias de calidad: el caso Volvo. Estrategias
de flexibilidad: métodos tayloriano, woolardiano, sloaniano. El fordismo y su presencia y actualidad
frente a los modos postmodernos de consumo y percepcién del producto. Tiempo compartido.

Eje Temético: Argentina y sus modelos econdmicos a lo largo de la historia. EI modelo
agroexportador, el modelo de industrializaciébn por sustitucion de importaciones, la etapa
desarrollista, la reestructuracion econémica y social durante la dictadura, la experiencia neoliberal en
democracia y la reindustrializacion pos-2002.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: HIGIENE Y SEGURIDAD LABORAL
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales
Capacidades - Apropiarse de procedimientos adecuados ante catastrofes naturales.
a - Implementar un programa de prevencion y control de riesgos laborales,
desarrollar: alimenticios y ambientales en finca.

- Reconocer criterios de eficacia y seguridad en el uso de agroquimicos para
ser aplicados en finca.

- Prevenir riesgos mediante la aplicacion de normas de seguridad
agroindustrial y alimentaria.

Saberes

Eje Tematico: Riesgos generales

Legislacion y normativa general sobre Seguridad e Higiene en el trabajo. Analisis y simulacion de
situaciones de, incendios, fuertes vientos e inundaciones. Practica de primeros auxilios en
articulacion con el sector salud.

Eje Tematico: Seguridad e higiene en finca

Situaciones de riesgos laborales, alimenticios y ambientales en finca relacionadas con los esfuerzos,
las caidas y cortes, golpes de calor, deshidratacion, los accidentes con el tractor y la maquinaria
agricola, asi como con los vehiculos, el manejo de animales y los envenenamientos por picaduras
de animales ponzofiosos. Reconocimiento y ejercitacion de habitos preventivos para las diversas
situaciones de riesgo. Clasificacion los agroquimicos por sus funciones y riesgos. Aplicaciéon de
normas de registracién, uso, conservacién y disposicion final de agroquimicos y sus envases.
Vestimenta y equipos protectores de riesgos de intoxicacion.




Normas de seguridad en la aplicacion de agroquimicos. Reconocimiento de las vias de intoxicacion
y su relacion con las dosis y DL50. Clasificacién de la toxicidad de los productos. Identificacion de
informacion de los marbetes y periodo de carencia.

Célculo y aplicacién adecuada de las formas y cuidados necesarios para la preparacion de
agroquimicos.

Técnicas de primeros auxilios en el caso de intoxicaciones en funcion del tipo de principio activo.
Diferenciacion de los cuidados necesarios para el lavado de equipos, la disposicion y tratamiento de
los efluentes.

Eje Tematico: Seguridad e higiene en las agroindustrias

Habitos de bioseguridad y prevencién de contaminacion alimenticia para su apropiacién. Prevencion
de riesgos eléctricos en plantas agroindustriales. Aplicacion de normas para evitar enfriamientos y
congelamientos en instalaciones frigorificas.

Analisis y profilaxis de riesgos laborales en las lineas de produccion. Prevision de riesgos e
identificacion de los primeros auxilios relacionados con las intoxicaciones por gases (provenientes
de piletas de bodegas, atmésferas controladas y modificadas, escapes de gases de equipos
frigorificos, gases de excrementos de la ganaderia extensiva, y los de los residuos y subproductos
de la actividad agroindustrial) para ser aplicados en caso de necesidad.

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

2°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: QUIMICA

FC-T

Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Reconocer el atomo de carbono como constituyente principal de los
a desarrollar: compuestos organicos
- Conocer la estructura y propiedades fisicas y quimicas de los hidrocarburos
y

- compuestos arométicos, considerando su importancia industrial.

- Comprender las funciones guimicas de compuestos organicos oxigenados y
nitrogenados en relacion con los seres vivos y a la industria.

- Distinguir los distintos tipos de polimeros y sus aplicaciones en la industria
textil.

Saberes

Eje Tematico: Estructura de los compuestos organicos. Propiedades fisicas y quimicas de los
compuestos organicos e inorganicos. Caracterizacion del atomo de carbono a partir de su
configuracién electrénica, sus variedades alotrépicas y tipos de enlaces. Instrumental de laboratorio
para realizar el reconocimiento cualitativo de los elementos presentes en un compuesto organico.
Modelos de hibridacion de orbitales del carbono y de como estos permiten justificar la estructura
molecular de sus compuestos con enlaces simples, dobles y triples.




Tipos de cadena carbonadas que presentan los compuestos organicos: saturada, insaturada,
abierta, cerrada, lineal, ramificada. Estructura quimica y formulacién de los hidrocarburos alifaticos y
ciclicos; y de compuestos arométicos.

Mecanismos de reaccién (adicién, sustitucion, eliminaciéon y redox). Identificacion y utilizacion de la
nomenclatura sistematica IUPAC (Union Internacional Quimica Pura y Aplicada) y nomenclatura
tradicional de los hidrocarburos alifaticos, hidrocarburos ciclicos y compuestos aroméaticos.
Principales derivados del benceno y descripcion de usos en la industria. Inferencia de las
propiedades fisicas y quimicas en funcién de su estructura de hidrocarburos alifaticos y ciclicos,
compuestos aromaticos y corroboracion en el laboratorio.

Eje Tematico: Compuestos organicos oxigenados y nitrogenados. Principales funciones
organicas oxigenadas y nitrogenadas tales como alcoholes, aldehidos, cetonas, acidos carboxilicos,
éteres, ésteres, aminas, amidas, nitrilos y sus respectivos grupos

funcionales. Reconocimiento de la formulacibn y nomenclatura de compuestos organicos
oxigenados y nitrogenados de acuerdo con las convenciones establecidas por la IUPAC.

Usos y aplicaciones de compuestos de relevancia en la industria textil. Representacion
tridimensional de compuestos a través de software especificos. Instrumental de laboratorio para el
reconocimiento de grupos funcionales y de las propiedades fisicas y quimicas de los compuestos.
Eje Teméatico: Polimeros: generalidades y aplicaciones industriales. Diferenciacién entre
polimero y copolimero. Clasificacion de polimeros segun su origen, su mecanismo de polimerizacion
y comportamiento frente a cambios de temperatura.

2°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: MATEMATICA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Aplicar en situaciones problematicas las nociones de dependencia y
a desarrollar: variabilidad como herramienta para modelizar fen6menos de cambio.

- Establecer transferencias pertinentes de los conceptos a situaciones intra
y/o extra-matematicos de la especialidad.

- Trabajar de manera autbnoma identificando posibles modelizaciones de
situaciones gue se presentan en diferentes campos.

- Comprobar la importancia de la formalizacion como herramienta de
comunicacion en el &mbito matematico.

- Utilizacion de software de distintas aplicaciones en modelos matematicos.

- Aplicar de manera autbnoma diversas estrategias para la resolucién de
problema de la especialidad.

Saberes

Eje Tematico: Matrices y determinantes. Definicion de Matrices. Clasificacion de Matrices.
Operaciones: suma, diferencia, producto de una matriz por un escalar, producto de matrices. Matriz
inversa. Determinantes. Métodos de desarrollar un determinante: Propiedades. Método de




eliminacion Gaussiana (método de Gauss). Calculo de determinantes. Sistemas de triangulares.
Método de las matrices equivalentes. Método de Chio. Sistemas de ecuaciones lineales:
Caracteristicas. Sistemas equivalentes. Resoluciones de sistemas n x m.

Eje Tematico: Algebra vectorial. Vectores. Magnitudes escalares y vectoriales. Representaciones.
Operaciones con vectores. Producto escalar y vectorial. Estructuras de Espacio Vectorial.

Geometria de coordenadas. Rectas en el plano y en el espacio. Ecuaciones de la recta. El Plano.
Ecuaciones del plano. Coénicas: Ecuaciones de la circunferencia y la elipse. Ecuaciones de la
hipérbola y la parabola.

Eje Tematico: Analisis combinatorio. Combinatoria Namero factorial. Propiedades. Permutacion:
sin elementos y con elementos repetidos. Variaciones: sin elementos repetidos y con elementos
repetidos. Problemas. Binomio de newton.

Eje Tematico: Probabilidades. Probabilidad: concepto, definicién, propiedades. Probabilidad total:
concepto, definicion, propiedades. Probabilidad condicionada: concepto, definicion,

propiedades. Probabilidad compuesta: concepto, definicién, propiedades. Estimacién de la
probabilidad. NUmero mas probable de repeticiones de un suceso. Distribuciones de

frecuencia: clasificacion, tabulacion. Representaciones graficas: histogramas, poligonos de
frecuencia, frecuencias acumuladas.

2°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: BIOLOGIA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades Explicar la estructura intracelular, asi como los procesos de sintesis de
a desarrollar: molécula, captura y transformacion.
- Comprender la estructura de microorganismos.
- Diferenciar entre células eucariotas y procariotas.
- Diferenciar entre los distintos tipos de pared celular bacteriana para la
comprension y sus propiedades.
- Reconocer las diferentes estructuras microbianas y de hongos.
- Conocer las enfermedades causadas por agentes microbianos o fungicos.
- Conocer y comprender las bases funcionales de la nutricién y desarrollo de
bacterias y hongos.
- Relacionar el desarrollo bacteriano y diferentes variables ambientales tales
como la temperatura, ph, etc.
- Comprender y analizar el metabolismo microbiano en el uso de la industria.
Relacionar la tasa de reproduccion bacteriana la diversidad genética la mutacion y
la evolucién para la comprensién de los mecanismos de resistencia y diversos
agentes.

Saberes

Eje Tematico: Biologia celular. La teoria celular. Diversidad de tipos celulares. Adaptaciones morfo
fisiologicas. Anatomia de las células: Células procariota y eucariota: semejanzas y diferencias.




Célula procariota: tamafio, forma, estructura y funciones. Célula eucariota: tamafio, forma, estructura
y funciones. Fisiologia de las células.

Procesos de conservacion: Degradacion y sintesis de sustancias. Metabolismo. Respiracion aerobia
y anaerobia. Biosintesis de sustancias. Funcion del ATP.

Procesos de regulacion: La membrana plasmatica y la entrada y salida de materiales. Mecanismos
de transporte. Transporte activo y transporte pasivo.

Procesos de reproduccion: Replicacion del ADN. Multiplicacion vegetativa de células procariotas y
eucariotas. Reproduccién sexual de células procariotas y eucariotas. Reproduccion de células
vegetales y animales. Mitosis. Meiosis. Tratamiento de la informacion. Honestidad y fiabilidad en la
presentacion de resultados obtenidos en analisis, ensayos, etc.

Eje Teméatico: Microbiologia. Generalidades, reinos. Microorganismos, clasificacion, tipos
(aerdbicos, anaerdbicos). Procedencia de los micros organicos. Bacterias, levaduras, mohos.
Clasificacion. Morfologia y fisiologia celular. Asimilacion y Nutricion. Medios de cultivo. Curvas de
velocidad y crecimiento. Tincion. Factores que afectan el desarrollo de microorganismos.
Extrinsecos e Intrinsecos. Efectos de los agentes fisicos y quimicos. Enzimologia. Metabolismos
microbianos. Inhibicion competitiva y no competitiva. Parametros reguladores de la cinética
enzimatica. Fermentacion. Microorganismos indicadores. Alterantes y patdgenos. Fuentes de
contaminacién alterante y patégena en materias primas, en procesos y productos elaborados.
Concientizacion respecto a los cambios y peligros que pueden ocurrir.

Microbiologia de agua de lacteos carnes frutihorticola entre otros de interés regional.
Multiplicacion de los microorganismos. Actividad acuosa, temperatura. Influencia del oxigeno,
presion. ETAs. Bacterias frecuentes, reservorios, vectores, mecanismos. Higiene, prevencion.
Protocolos analiticos. Control de microorganismos. Conceptos de desinfeccion, asepsia,
higienizacion, etc.

Procesos fermentativos. Microorganismos control. Condiciones de crecimiento. Inoculo. Manejo y
preparacion. Acondicionamiento del sustrato. Biotecnologia tradicional y actual. Tratamientos de
efluentes.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICO ESPECIFICA

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: CLIMA Y SUELO
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Adquirir los conocimientos para comprender los principios fisicos que
a desarrollar: determinan el tiempo meteorolégico, la circulacion atmosférica y la

diversificacion geografica del clima

- Problematizar la contaminacién atmosférica con los distintos factores
Meteoroldgico y Climatoldgico que inciden en ella.

- Interpretar los factores climaticos, edaficos, fisiograficos y tecnolégicos que
inciden sobre el rendimiento y la calidad de los cultivos.




Saberes

Eje Temaético: Meteorologia y Climatologia. Estructura general. Principios bésicos de la
meteorologia. La atmésfera composicion y estructura. Ecuacién de estado del aire. Humedad
Atmosférica. Termodinamica del aire.

Composicién, estructura y evolucion de la atmdésfera: Constituyentes atmosféricos. Estructura
térmica de la atmosfera. Estructura eléctrica de la atmésfera. Estructura cinemética de la atmésfera.
Variacion de la presion. evolucion de la atmosfera

Procesos radiactivos en la atmésfera: Mecanismos de transferencia de la radiacion. Energia de la
radiacion. Teoria corpuscular. Caracteristicas cuantitativas del campo radiactivo. Radiacion solar.
Leyes fundamentales de la radiacién. Equilibrio radiactivo en el sistema tierra/atmésfera. Interaccion
de la radiacion solar con la atmésfera. Fenomenos 6pticos atmosféricos

Dinamica atmosférica: Fuerzas que actian en la atmésfera. Viento geostrofico. Efectos del
rozamiento. Viento térmico. Los chorros. Escalas de movimiento. Circulaciones térmicas locales.
Masas de aire. Frentes. Electricidad atmosférica. Ciclogénesis

El sistema climatico global: Componentes del sistema climatico. Definicién de clima. El sistema
climatico. Escalas espacios-temporales. El ciclo del agua. Bucles de realimentacion. Respuesta del
sistema climatico frente a forzamientos externos. Factores del clima. Factores astrondmicos.
Factores geograficos. Factores meteorolégicos

Elementos del clima. Elementos térmicos. Elementos higrométricos. Elementos dinamicos
Clasificaciones climaticas. Clasificaciones clasicas. Clasificacion de Koppen. Clasificacion de
Thornthwaite.

Cambios climaticos: Variabilidad climéatica. Causas de la variabilidad climética. Posibles impactos de
cambios climéticos. Cambios climaticos naturales en distintas escalas. Teorias sobre el cambio
climético.

Eje Tematico: Topologia. Objeto e importancia de la topografia. Unidades de medicion utilizadas.
Errores de medicion: sistematicos y accidentales. Tolerancias. Escalas. Poligonales. Calculo de
superficies. Métodos.

Medicién indirecta de distancias. Medicidn directa e indirecta de desniveles. Descripcion y uso de
instrumental topografico. Levantamientos taquimeétricos. Curvas de nivel. Equidistancia. Replanteo
en el terreno. Percepcién remota. El papel de las tecnologias de medicion, informacién y control en
la actividad forestal. Uso de Geo — posicionadores satelitales en la actividad forestal. Sistema de
posicionamiento global (GPS). Uso de equipamiento topografico Nociones de sistema de
informacién geografica y disefio asistido por computadora. Nociones de sensores remotos y
tratamiento digital de imagenes satelitales.

Eje Teméatico: Edafologia. Eco-fisiologia de los cultivos. Absorcién de la radiacion solar y fijacion
del carbono por el cultivo.

Estrategias para optimizar la energia solar. IAF critico y 6ptimo.

Factores y elementos climaticos que inciden en el desarrollo y crecimiento del cultivo. Fenologia del
cultivo.

Eje Tematico: Suelos. Origen, morfologia. Propiedades fisicas: Textura, estructura, tenacidad,
densidad, porosidad, compactacién. Propiedades quimicas: pH, salinidad, capacidad de intercambio
catiénico, conductividad eléctrica. Propiedades BiolGgicas: microorganismos, materia organica.
Fertilidad. Clasificacion de suelos, caracteristicas generales de la clasificacion de suelos con énfasis
territorial. Humedad en el suelo.

Factores climaticos, edaficos, fisiograficos y tecnolégicos que inciden sobre el rendimiento y la
calidad de los cultivos.




2°Afo

2do.Ciclo Asignatura: ARBORICULTURA FRUTAL Y FORESTAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades Identificar las principales especies frutales y forestales y sus zonas de cultivo
a desarrollar: en el pais.
- ldentificar los 6rganos que constituyen el arbol, reconocer sus funciones e
importancia sobre la produccion.
- Comprender los procesos eco-fisiolégicos que rigen el funcionamiento de las
plantaciones frutales y forestales.
- Conocer las normas vigentes que rigen la produccion y comercializacion de
productos fruticolas y forestales en Argentina.
- Conocer las técnicas principales de propagacion y manejo de especies frutales
y forestales.
- Adquirir destrezas y habilidades en técnicas de propagacion, medicién y
manejo de plantaciones frutales y forestales.
- Resolver situaciones probleméticas relacionadas con las actividades fruticola y
forestal.
- Valorar la importancia del uso sustentable de los recursos de la produccion en
el manejo de los sistemas fruticolas y forestales.

Saberes

Eje Tematico: Introduccion a la Arboricultura. Arboricultura. Definicion. Importancia. Situacion
fruticola y forestal regional, de Argentina y del mundo. Mercados de productos fruticolas y forestales
madereros y no madereros.

Eje Tematico: El Arbol: estructura y morfologia Tallo, raiz, yemas, fruto. El arbol. Caracteristicas.
Clasificacién de las especies lefiosas. Importancia de la Arboricultura frutal en Espafia. Objeto de la
Arboricultura.

Eje Tematico: Fisiologia del arbol frutal Ciclo vegetativo: Inicio de actividad radicular. Brotacion y
unidades calor. Crecimiento de primavera. Parada de verano. Crecimiento de otofio. Caida de hojas.
Ciclo reproductivo: Induccion vy diferenciacion floral. Factores que influyen. Antesis.
Polinizacién. Fecundacion. Cuajado de frutos. Crecimiento del fruto: multiplicacién
celular, alargamiento y maduracién. Curvas de crecimiento. Caida de frutos. Control
hormonal de la caida de frutos. Raleo de frutos. Partenocarpia: definicién. Presencia e importancia
en vid, citricos.

Eje Temaético: Ecologia Forestal Importancia de los éarboles en el ambiente.
Composicién y estructura de las masas arbéreas. Sitio forestal. Calidad de sitio.

Eje Tematico: Tecnhologia de la produccion de frutales y forestales. Propagacién de plantas
frutales y forestales. Propagacion sexual: semillas. Produccién de plantines en viveros forestales.
Propagacién asexual: injertos, acodos, estacas, micropropagacion. Disefio de plantaciones frutales y
forestales. Analisis de los factores climaticos, edaficos, ecoldgicos y econdmicos para la
planificacion. Eleccion de especies segln objetivos. Preparacion del suelo y sistema de plantacion.




Técnicas de plantacion y cuidados posteriores. Manejo del huerto frutal: Manejo del suelo. Suelo
limpio, suelo cubierto. Técnicas mixtas. Podas y sistemas de Conduccion. Tipos de podas.
Diferentes sistemas de
conduccion. Ordenacion Forestal. Plan de Ordenacién Forestal. Inventario: Estado legal. Estado
natural. Estado forestal. Estado socioecondmico. Crecimiento. Posibilidad.

Tratamientos silvicolas en masas coetaneas: Cortas de regeneracion y mejora.

Eje Temético: Fisiologia de la maduracion y cosecha de frutos. Frutos climatéricos y no
climatéricos. Definicion, diferentes indices de madurez segin especies. Métodos de cosecha.
Clasificacion y empaque segun especies y destino de la produccién.

Eje Tematico: Postcosecha de frutos. Fisiologia de la postcosecha de frutas. Diferentes técnicas
de conservacion: refrigeracion, atmdsferas controladas. Desordenes fisiolégicos de postcosecha.
Dafios por frio.

Eje Tematico: Uso mdultiple del Bosque. Caracterizacion de Productos Forestales
Madereros (PFM) y no Madereros (PFNM). Servicios del bosque: EI bosque como
sumidero de carbono: MDL (Mecanismo de Desarrollo Limpio). Sistemas agroforestales. Sistemas
silvopastoriles.

Eje Tematico: Principales especies cultivadas de los géneros: Pinus, Salix, Populus,
Eucalyptus, Prosopis y otros géneros de interés. Area de dispersion natural y regiones
de cultivo. Importancia econ6mica y forestal. Caracterizacion botanica. Exigencias
ecolégicas. Tecnologias de produccién: propagaciéon y manejo. Caracteristicas de la
madera, destino de la produccion.

2°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: GANADERIA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades
a desarrollar:

Implementar medidas de optimizacion de los sistemas productivos pecuarios.
Aplicar técnicas de aprovechamiento eficiente en nutricién animal.

- Determinar la eficiencia econémica del emprendimiento pecuario.

- Reconocer las instalaciones y organizar el manejo eficiente del ganado mayor.
- Gestionar la produccion de ganado menor con alto impacto tecnoldgico.

Saberes

Eje Tematico: Eficiencias zootécnicas. Andlisis de la eficiencia zootécnica. indices productivos y
reproductivos para definir el manejo zootécnico. Determinacion de los criterios de reposicion y
mejoramiento del ganado. Seleccidon de instalaciones y equipos y utilizacion de procedimientos
adecuados para reservar forraje, pastoreo diferido, henificacion, ensilaje y henolaje. Formulacién de
Alimentos Balanceados, teniendo en cuenta la especie, estado de desarrollo, peso corporal y
requerimientos de: MS, Energia, Fibra, Proteina y azoados, Minerales, Vitaminas, Digestibilidad, y
Palatabilidad de los ingredientes a utilizar. Seleccién, uso y mantenimiento de Equipos para la
elaboracion de alimentos balanceados. Reconocimiento de las normas de conservacion de
alimentos y riesgos de intoxicacién por aflatoxinas. Evaluacién econdmica de la explotacion




pecuaria, sus costos, margenes brutos y netos, y alternativas de mercados.

Eje Tematico: Ganado mayor. Andlisis, seleccidon y aplicacion de procedimientos de manejo
eficiente de Bovinos de carne (Razas Europeas y cruzas) en Feed-lot. Instalaciones, equipos y
procesos propios del matadero y frigorifico. Organizacion de alternativas eficientes para el manejo
de bovinos de Leche. Reconocimiento de las caracteristicas anatémicas y fisiol6gicas propias de las
razas lecheras. ldentificacion, operacion y mantenimiento del equipo del Tambo (ordefiadoras,
refrigerador, tanque, fosa, comederos, etc.) y manejo de las hembras, previo y durante el ordefie.
Estructura y procesos relacionados a la Industrializacion lactea. Manejo de razas de Doble propdsito.
Enfermedades especiales del ganado bovino. Andlisis critico de la explotacion porcina, sus Razas,
Hibridos industriales, Sistemas de produccion y flexibilidad, como modelo de eficiencia.
Reconocimiento y profilaxis de enfermedades porcinas. Valoracién de los fundamentos econémicos
y culturales de la produccién de Equinos para Trabajo, Turismo, Deportes y en Equinoterapia.

Eje Tematico: Ganaderia intensiva. Aspectos industriales de la explotacién de ganaderia menor.
Caracterizacion de la Avicultura a nivel industrial. Manejo de Ponedoras, Parrilleros, y Plantas de
incubacion. Analisis de la Cunicultura, su problematica y sus posibilidades de aplicacion de criterios
de eficiencia empresaria. Organizacion del plan de negocios para la produccién cunicola (Razas de
carne, Pieles y pelo y como Mascotas).

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: MAQUINARIAS AGRICOLAS
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Conocer los fundamentos para seleccionar y regular las maquinarias y
a desarrollar: equipos adecuados para las diferentes labores que se

- realizan en la produccién agricola.

- Apropiarse de los criterios de buen uso, seguridad y mantenimiento de las
maquinarias e implementos agricolas.

- Realizar el acople de diferentes implementos agricolas.

- Generar la competencia de manejo de las maquinarias y equipos.

- Reconocer el uso, manejo y mantenimiento de las maquinarias y equipos en
tareas de preparacion del suelo, implantacion,

- seguimiento, proteccion de los cultivos, cosecha y conservacion de la materia
prima.

- Utilizar las maquinarias y equipos mas adecuados para las diferentes labores
con criterios conservacionistas del suelo.

- Aplicar normas de seguridad e higiene laboral.

- Valorar el desarrollo de emprendimientos de produccion de servicios en el
contexto local, regional y nacional.

Saberes




Eje Tematico: Maquinas para preparacion de cama de siembra

Utilizacion de Arados (en labores fundamentales).

Reconocimiento segun tipos y caracteristicas. Usos segun zonas y tipos de suelo.

Descripcion estructural y funcional.

Practicas en torno a labranzas convencionales y conservacionistas. Regulacion. Enganche.
Potencia requerida. Profundidad de labor. Uso de rastras y rodillos (en labores complementarias).
Diferenciacion de tipos, caracteristicas y diversos usos. Descripcion estructural y funcional.
Regulacion. Potencia requerida.

Eje Tematico: Maquinas para siembra

Operar sembradoras de grano fino y grano grueso. Descripcion de tipos, estructuras y funciones.
Précticas de siembra convencional y directa. Organos distribuidores de semilla. Uso de maquinas
de distribucion mecénica y neumética. Realizacion de actividades de siembra de precision.
Utilizacion de maquinas combinadas.

Regulacion y calibracion de sembradoras (densidad y profundidad). Aplicacién de nociones de
enganche, potencia requerida y velocidad de siembra.

Eje Tematico: Maquinas para el cuidado, conduccion y protecciéon de los cultivos

Dominio de maquinas pulverizadoras de arrastre y descripcion estructural y funcional.

Aplicacion de nociones de regulacion, calibracion y enganche.

Toma de decisiones en cuanto a velocidad de aplicacion, control de eficiencia y precauciones
necesarias. Deriva. Manejo de normas de bioseguridad. Tratamiento de envases usados. Triple
lavado. Uso y dominio del funcionamiento de fertilizadoras y abonadoras, su descripcion,
enganche, regulacién, calibracion y dosis de aplicacion.

Eje Tematico: Maquinas para acondicionamiento y conservacién de forrajes

Realizacion de tareas en torno a la utilizacion de cortahileradoras, enrolladoras, enfardadoras,
corta picadoras, embolsadoras.

Uso y aplicacion de protocolos de seguridad, segun especificidad.

Eje Tematico: Maquinas para la cosecha de granos

Aplicacidbn de nociones fundamentales en el uso de las cosechadoras, sus caracteristicas,
estructura, regulacion, calibracion, velocidad y sensores remotos. Practicas en el empleo de
equipos de medicion y célculo, GPS e informacién satelital.

Eje Tematico: Equipos de riego

Diferenciacion de tipos de equipos en cuanto a la regulacion y el caudal.

Uso racional del agua de riego. Evaluaciéon de la calidad del agua y el momento del riego.
Apropiacién de normativas vigentes.

2dzopgiglo Asignatura: CONSTRUCCION E INSTALACIONES RURALES
FTE
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Presupuestar las necesidades de materiales para las instalaciones y
a desarrollar: construcciones agropecuarias y agroindustriales.

- Aplicar criterios de eficacia y seguridad en la seleccién de instalaciones y
construcciones agropecuarias y agroindustriales.
- Disefar los espacios productivos agropecuarios y agroindustriales.




Saberes

Eje Tematico: CoOmputo de materiales y técnicas constructivas. Caracterizacion constructiva de
los suelos para fundacién. Tipificacion y seleccion de los materiales y elementos constructivos.
Comprension y célculo de esfuerzos a los que se someten los materiales constructivos. Seleccion y
aplicacion de técnicas constructivas que permitan aumentar la eficiencia, disminuir los costos,
ajustarse a la durabilidad deseada, aumentar la seguridad y resistir los esfuerzos maximos
calculados. Analisis, disefio y computo de estructuras, fundaciones, cubiertas y divisiones.

Eje Tematico: Construcciones e instalaciones agropecuarias y agroindustriales. Tipos de
construcciones e instalaciones generales, agricola-forestales, pecuarias, y agroindustriales, sus
caracteristicas, ventajas y desventajas. Seleccion, construccion y mantenimiento de instalaciones.
Principales operaciones y equipos, maquinas y herramientas que intervienen en los trabajos de
carpinteria, albafileria, hojalateria y herreria. Andlisis critico de funcionalidad y seguridad de las
construcciones e instalaciones. CoOmputo de materiales y mano de obra para las construcciones e
instalaciones. Determinacion de los requerimientos y posibilidades de obras de infraestructura e
instalaciones en las distintas etapas productivas

Eje Temético: Disefio de espacios. Planificacion y disefio en funcion de la eficiencia econémica-
productiva. Los requerimientos y posibilidades de obras de infraestructura e instalaciones, asi
como los recursos a utilizar y las actividades a realizar en las distintas etapas productivas. Disefio y
delimitacion de sectores especiales para el almacenamiento de agroquimicos. Disefio paisajistico
tendiente al agroturismo Disefio de espacios ergonémicos y hacia la maximizacion del desarrollo
de las capacidades de los recursos humanos. Uso de herramientas informaticas para medicion,
mapeo, calculo de materiales, CAD, etc.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: PRODUCCION DE FORRAJES
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades
a desarrollar:

Producir y manejar forrajes en el marco de la realidad agropecuaria existente.

Desarrollar la capacidad de andlisis critico de los conocimientos recibidos para

la formulacién de estrategias de intervencién en los sistemas ganaderos

pastoriles.

- Valorar el trabajo grupal e interdisciplinario como una metodologia positiva
gue permita a los integrantes la resolucion de los problemas que se presentan
en el manejo de los sistemas de produccién de forrajes.

- Analizar bibliografia cientifica para: planteo de problemas, formulacién de

hipétesis, planificacion y ejecucion de proyectos de experimentacion e

investigacion y elaboracién de conclusiones.




Saberes

Eje Tematico: Descripcion y aspectos econdmicos de los cultivos de especies forrajeras
Generalidades y caracteristicas de los forrajes. Concepto de forraje y planta forrajera. Clasificacion
de los forrajes. Composicion quimica de los forrajes. Caracteristicas deseables de una especie
forrajera. Clasificacion de las pasturas. Familias de uso forrajero (Poaceas, Fabaceas y otras).
Calidad de los distintos forrajes.

Importancia de las forrajeras en el desarrollo de sistemas de produccion sustentables. Objetivos
generales de los distintos tipos de sistemas productivos de carne (cria, recria,
invernada/terminacion) y leche. Estadisticas de produccion regional y nacional. Ubicacién
geografica de las principales regiones productoras a nivel regional y nacional. Tendencias y
factores que influyen sobre los niveles y sistemas de produccion.

Eje Tematico: Evaluacion de pasturas

Objetivo e importancia. Métodos directos e indirectos para evaluar produccion y calidad de una
pastura. Métodos de evaluacién: destructivos (con y sin animales) o no destructivos
(fitosociolégicos, estimacion visual, doble muestreo). Caracteristicas, practicidad y precision.
Determinacion de materia seca por hectarea, calculos.

Calidad de las pasturas. Parametros que determinan el valor nutritivo del forraje.

Eje Tematico: Ecofisiologia de especies forrajeras

Componentes morfolégicos principales de Poaceas y Fabaceas (tipo alfalfa y tipo trébol blanco).
Ubicacion de las sustancias de reservas. Mecanismos morfolégicos de tolerancia al pastoreo:
puntos de crecimiento (meristemas intercalares, axilares y apicales). Respuesta de la planta a la
defoliacion: efectos inmediatos y su posterior recuperacién. Poaceas: variables morfogenéticas y
caracteristicas estructurales. Factores que las afectan. Sumas térmicas. Implicancias en las
decisiones de manejo.

Plasticidad fenotipica. = Competencia intraespecifica. @~ Fendémeno de  compensacion
tamafio/densidad. indice de area foliar y efecto de la calidad de luz. Respuesta al fotoperiodo.
Eficiencia en el uso del agua en plantas forrajeras.

Eje Tematico: Especies forrajeras

Caracteristicas generales. Reconocimiento de especies. Formas de utilizacidén y objetivos. Ventajas
y desventajas. Criterios para elegir cultivares. Epoca/s de siembra y su relacion con el inicio y
duracién del pastoreo. Densidad y sistemas de siembra. Asociaciones. Adaptacion a condiciones
bidticas y/o abidticas. Efectos adversos causados por algunas especies.

Gramineas anuales y plurianuales de clima templado. Verdeos de invierno (avena, cebada,
centeno, trigo y triticale), cebadilla, raigras anual, pasto ovillo, festuca, agropiro y raigras perenne.
Mencién y desarrollo.

Gramineas anuales y perennes de clima célido. Maiz, sorgo, moha, mijo perla y pasturas
megatérmicas. Mencion y desarrollo.

Leguminosas anuales y plurianuales de clima templado. Alfalfa, tréboles, melilotus, vicia y lotus.
Mencién y desarrollo.

Leguminosas anuales y plurianuales de clima calido. Mencién.

Eje Tematico: Conservacion de forrajes

Importancia de la conservacion de forrajes herbaceos. Diferentes tipos y principio de conservacion
de cada uno.

Henificacién: fundamentos, proceso. Caracteristicas organolépticas y composicion de un buen
heno. Especies y épocas de corte mas adecuadas. Maquinaria. Tipos de empaquetado. Calidad.
Pérdidas. Ventajas y desventajas de este forraje conservado.




Diferidos en pie: fundamentos, especies mas adecuadas para diferir, utilizacion.

Ensilaje: fundamentos, proceso, etapas (respiracion, fermentacion y estabilizacion). Especies mas
adecuadas para ensilar. Variedades. Momento de picado. Maquinaria. Altura de corte. Tamafio y
uniformidad de picado. Tipos de silo. Caracteristicas organolépticas y composicion de un buen
silaje. Calidad. Aditivos. Extraccion y suministro. Pérdidas. Ventajas y desventajas de este forraje
conservado.

Henolaje: fundamentos, proceso, etapas (respiracion, fermentacion y estabilizacion). Especies mas
adecuadas. Diferencias con el silaje. Ventajas y desventajas de este forraje conservado.

Eje Tematico: Implantacion

Nuevo escenario ganadero. Produccion de forraje y precipitaciones. Efecto del porcentaje de
inclusién de pasturas implantadas en la produccion. Objetivos de la pastura para la cual se plantea
la siembra. Beneficios de la complementacion. Planificacion de la pastura.

Ambientes de adaptacion de gramineas megatérmicas en la provincia de Cérdoba. Implantaciéon de
especies megatérmicas. Frecuencia de germinacion de acuerdo al grado de madurez de la semilla.
Densidad de siembra y calidad de la semilla. Factores que modifican el coeficiente de logro.
Epoca/s de siembra. Inicio del primer pastoreo.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: REGIONALIZACION Y ORIENTACION
FTE
Carga horaria 05 Horas semanales
120 Horas anuales
Capacidades - Aplicar criticamente diferentes técnicas de multiplicacion vegetal, en funcion
a desarrollar: del material disponible.

- Reconocer adversidades ambientales agricolas y sus formas de control.

- Disefar con criterios adecuados los sistemas de proteccién de los cultivos
forzados.

- Manejar adecuadamente los cultivos bajo cubierta.

- Comprender criticamente la realidad horticola argentina y en nuestra region.

- Implementar los principios generales de produccion de cultivos horticolas de
otofo-invierno.

- Manejar adecuadamente los cultivos horticolas primavero-estivales.

Saberes

Eje Tematico: PRODUCCION DE PLANTAS BAJO CUBIERTA

El vivero. Métodos de reproduccién sexual y agamicos para producir nuevas plantas con fines
comerciales. Reconocimiento y utilizacion eficiente de los elementos, materiales y herramientas
usuales para la préactica viveristica.

Estructuras y materiales de produccién forzada. Enfermedades, plagas, malezas, dafios




climaticos y nutricionales que afectan a los cultivos. Formas en que distintos factores ambientales
se tornan adversos para la produccién agricola y los métodos profilacticos correspondientes
(fisicos y quimicos). Seleccidn de los materiales de cobertura y estructurales para la realizaciéon de
cultivos bajo cubierta. Instalacion y mantenimiento de estructuras y sistemas de proteccion de la
produccion agricola forzada.

Manejo de cultivos forzados. Principios fisiolégicos para aumentar la eficiencia de las
producciones vegetales bajo cubierta. Planificacion de cultivos bajo cubierta. Operacién de las
estructuras y sistemas de proteccién de los cultivos forzados. Analisis critico de los efectos de las
sustancias y otros elementos ambientales que modifican la expresion alélica, su uso agropecuario
y las consecuencias en la poblacién humana y en el ambiente.

Eje Tematico: PRODUCCION HORTICOLA

Zonas productivas y mercados horticolas. Analisis critico de informacién horticola productiva.
Relacién estrecha entre la demanda y la oferta en la produccion horticola.

Comprension de la complejidad y dindmica productiva de los huertos. Caracterizacion de las
cadenas de comercializacion horticola, para consumo en fresco.

Distincion de los procesos de deterioro de la calidad en los productos horticolas y su incidencia.
Requerimiento de mano de obra en la produccién, cosecha y embalaje de la produccion horticola.
Reconocimiento y practica de las normas de seleccién y clasificacion de los productos horticolas.
Zonas horticolas y su relacion con las distancias a los mercados.

Horticultura invernal. Criterios sobre los tipos de siembra, trasplante/raleo, densidad, marcos,
rotacion y asociacion de cultivos horticolas para su aplicacion. Bases fisiol6gicas para la
produccion de follaje, la bulbificacion y la acumulacién de reservas en las raices, asi como las
labores culturales asociadas. Identificacion de las principales especies horticolas invernales, de sus
plagas y enfermedades criticas y de las formas de comercializacion. Manejo productivo, cosecha y
embalaje de: Quenopodiaceas, Leguminosas, Liliaceas, Cruciferas y de produccion regional.
Horticultura estival. Fundamentos fisiol6gicos para la produccién de flores, frutos, yemas y brotes.
Determinacion de las labores culturales asociadas a etapas fisioldgicas. Principales especies
horticolas estivales, sus plagas y enfermedades criticas y sus formas de comercializacién. Cultivo,
cosecha y embalaje de: Solanaceas, Asteraceas, Umbeliferas, Cucurbitadceas, Convolvulaceas,
Maiz y los de produccion regional.

2°Afo
2do.Ciclo Asignatura: PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO: LABORATORIO
FTE
Carga horaria 06 Horas semanales
144 Horas anuales
Capacidades - Aplicar criticamente diferentes técnicas de multiplicacion vegetal, en
a desarrollar: funcion del Reconocer los beneficios de las nuevas tecnologias en

producciones agricolas y ganaderas.

- Analizar las posibilidades de su implementacion en el contexto local,
regional y nacional.

- Interpretar la aplicacion de la agricultura de precision en la produccion de
cereales, oleaginosas y cultivos industriales.

- Interpretar la aplicacion de la ganaderia de precisién en la produccién de
carney leche.

- Valorar los desarrollos tecnolégicos en la ganaderia de precision.




- Valorar los desarrollos tecnolégicos en la agricultura de precision.

Saberes

AGRICULTURA Y GANADERIA DE PRECISON

Eje Tematico: La Agricultura de precision en la produccién de cereales, oleaginosas y
cultivos industriales

Conocimiento de su historia en nuestro pais.

Utilizacion de recursos y equipamientos: Sistema de posicionamiento global (GPS), monitoreo de
rendimiento y mapeo, muestreo intensivo de suelos, percepcion remota.

Dominio y uso de dispositivos electrénicos, redes de comunicacién, sistema de informacién
geografica.

Determinacion de dosis variable de fertilizantes y densidad de siembra variable.

Utilizacion del banderillero satelital.

Manejo de Software correspondiente, beneficios y barreras de las TIC en la Agricultura de
Precision.

Eje Tematico: La ganaderia de precisiéon en la produccion de carney leche

Conocimiento de su historia en nuestro pais. Trazabilidad bovina.

Practicas y aplicacion en el uso de herramientas: Monitoreo de alimentacion. Monitoreo de celo.
Sexado de semen. Determinacién de calidad de carne por ultrasonido.

TERCER ANO - 2DO.CICLO

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA Y LITERATURA
FG
Carga 03 Horas semanales
horaria 72 Horas anuales
Capacidades - Comprender una amplia variedad de textos literarios (narracion, poesia y
a teatro), pertenecientes a la literatura universal.
desarrollar: - Interpretar el discurso literario a partir de sus caracteristicas distintivas y de

sus relaciones con otros discursos.

- Comprender diversos textos no literarios de complejidad creciente con
diversos propositos.

- Discriminar las particularidades de los textos no literarios en cuanto a
propésito, formato, recursos, entre otros.

- Desarrollar situaciones comunicativas orales en torno a variados temas.

- Comprender y producir exposiciones orales de acuerdo con la situaciéon

- Comunicativa.

- Diferenciar las unidades y relaciones gramaticales y textuales.




Saberes

Eje Tematico: El proceso de comunicacion. El proceso comunicacional. EI esquema de la
comunicacion de Catherine kerbrat-orecchioni. Competencias linguisticas y paralinguistica.
Competencias culturales e ideoldgicas. Determinaciones emocionales en la comunicacion.
Mensaje y discurso. Diferenciacion.

Eje Tematico: Lectura de los discursos de los medios de comunicacién masiva. Los medios
de comunicacion. Las intenciones de los medios masivos. Recursos persuasivos. Recursos
persuasivos de la imagen. La manipulacién. La censura. Tipos de censura. La censura en los
medios de comunicacion. La censura en la literatura. Analisis del discurso.

Eje Tematico: Textos instrumentales. El informe: pasos para su elaboraciéon. Estructura.
Caracteristicas. La monografia. Estructura. Seleccién del material bibliogréafico. Diferencias con el
informe. Las citas y notas a pie de pagina. Las citas bibliograficas.

Eje Temaético: Literatura contemporanea. Temas y rasgos formales caracterizadores de la

literatura contemporanea. Soledad y comunion como rasgos inherentes a la existencia humana:
busqueda de la propia identidad; el individuo y la pertenencia a grupos. El amor y el cuerpo como
caminos de trascendencia hacia el otro. Inabarcabilidad de la realidad; ilogicidad del mundo y de
la conducta humana. Procedimientos caracteristicos: uso del relato en primera persona y del
estilo indirecto libre, variedad de voces y focos narrativos; representacion subjetiva del tiempo;
procedimientos caracteristicos: alteracion radical del orden cronoldgico, uso del “flash back” y del
“‘montaje”. Procedimientos caracteristicos: “mondlogo interior”, “corriente de la conciencia”,
enumeraciones cagdticas, impertinencias predicativas. Intertextualidad: cita o remisién implicita o
explicita a otros textos —literarios 0 no, verbales o no— de la cultura. Rupturas genéricas: mezcla
de diversos géneros (teatro épico; novelas “dramaticas” o puramente dialogadas y carentes de
narrador basico; narrativa testimonial), desdibujamiento de la frontera entre literatura (ficcién) e
historia (realidad) o entre literatura (ficcion) y periodismo (realidad).

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - Reconocer aspectos fonéticos y fonologicos de la lengua extranjera.
a desarrollar: - Discriminar informacion global y especifica del texto escuchado, mediante

la aplicacion de estrategias para la comprension y construccion de
sentidos del texto oral.

- Intervenir en situaciones comunicativas variadas formales e informales,
con respeto e interés por comprender y hacerse comprender.

- Comprender informacién global y especifica mediante la lectura de textos
escritos.

- Reconocer estrategias de comprensién lectora.

- Relacionar los elementos fonéticos y fonolégicos de la lengua extranjera.




- Analizar el trabajo cooperativo y colaborativo como potenciador de los
aprendizajes y de las relaciones interpersonales.

- Identificar el conocimiento sobre las lenguas como facilitador de la
comprension de la realidad contemporanea y la valoracion de la propia
Cultura.

Saberes

Eje Tematico: Nociones linguisticas

Sistema fonolégico: empleo de pronunciacién, entonacion, ritmo y acento. Modo de articulacion y
entonacion del discurso, contraste y énfasis. Interpretacion y produccion de ejercicios linguisticos
basados en efectos sonoros.

Sistema morfoldgico: presente simple (todas sus formas). Pasado simple (todas sus formas).
Presente continuo (todas sus formas). Presente perfecto (todas sus formas). Pasado continuo
(todas sus formas). Futuro (todas sus formas). Sustantivos (countables uncontables). Adjetivos
(comparativos, superlativos). Condicionales: 2 y 3 voz pasiva: presente y pasado. estilo directo
(directspeech)

Eje Tematico: Sistema sintactico

Discurso escrito: identificacion, interpretacién y empleo de las estructuras del texto. Coherencia
discursiva: secuencia de tiempos verbales, oracion principal (t6pico), ideas nucleares y periféricas.
Adecuacion del uso segun propésito y contexto, analisis de conectores y referentes. Traduccién de
parrafos. Reconocimiento del texto y de su tipografia. Tipos de textos escritos receptivos:
instrucciones complejas, narraciones con inclusion descripciones y dialogos. Folletos publicitarios,
manuales, instrucciones de “soft” con vocabulario inferible. Tipos de textos productivos:
instrumentales (listas, apuntes, invitaciones, instrucciones, folletos, cuestionarios). Tipos de textos
creativos (textos cortos, vifietas, descripciones, cartas, narraciones). Uso del diccionario bilingte y
monolingual.

Sistema semdéntico: reconocimiento y uso de conceptos especificos relacionados con: lugar,
existencia, posesion, profesiones, habilidad, acciones en progreso, habituales, pasadas,
incompletas del pasado, planes para futuro. Reporte de ideas, sentimientos, requerimientos y
eventos. Relato de eventos en presente y pasado sin necesidad de mencién del ejecutor de los
mismos. Establecimiento de diferentes situaciones hipotéticas improbables e irreales en el pasado.
Eje Tematico: Funciones

Discurso oral: formulas sociales e intercambios cotidianos. La interaccion (tres o cuatro
interlocutores). Mensajes; intercambios dialdégicos con mas de un propoésito comunicativo;
adecuacion del uso segun contexto, audiencia y propdsito. Comprensién y produccion de
consignas secuenciadas. Interpretacién y produccién de textos orales diversos. Produccién de
predicciones y/o planes.

Léxicos: el taller: vocabulario técnico referido a la orientacién. El mundo laboral, la economia, la
industria y el mundo de los negocios. El inglés, la comunicacién, la ciencia y la técnica. El
transporte, la energia, ecologia. La computacién y medios de comunicacién masiva. Formas
publicitarias. Internet. Textos sencillos relacionados con cada especialidad. Etcétera

3°Afio o
2do.Ciclo Asignatura: EDUCACION FISICA
FG




Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales

Capacidades - Seleccionar, segun las propias posibilidades, de practicas corporales
a desarrollar: complejas que le permitan una secuencia de movimiento coordinada,
fluida y precisa.
- Autorregular los modos de sentir, pensar, expresar y actuar a través de
vivencias integradoras y de disfrute personal.
- Autogestionar sus propios programas de practicas corporales y estilos de
vida activos tomando consciencia de los modos de vida de su comunidad.
- Actuar y cooperar con el grupo para el disefio y la gestion de propuestas
innovadoras ya sea en el ambito escolar o comunitario.
- Intervenir en el juego y el deporte resolviendo colectivamente situaciones
de juego en ataque y defensa y reflexionando sobre el resultado obtenido.
- Crear e interpretar mensajes corporales a través de representaciones,
bailes o coreografias con intencionalidad comunicativa.
- Gestionar proyectos que incluyan practicas corporales en ambientes
naturales y otros con conciencia ecoldgica.
- Alcanzar una conciencia critica en relacién con el impacto de las practicas
corporales en los ambientes naturales y las problematicas que ellas
originan.

Saberes

Eje Tematico: Disponibilidad de si mismo

Utilizacion de habilidades motoras especificas, especializadas y complejas en funcién de una
aplicacion con fluidez y economia.

Toma de decisiones en situaciones motrices que presentan interferencias e incertidumbre.
Evaluacién de la propia ejecucion y sus resultados.

Asuncion de una postura critica de los modelos corporales que imponen los medios de
comunicacion, los mensajes publicitarios, para seleccionar en forma independiente y autbnoma sus
propias practicas corporales. Adecuacion consciente de la postura corporal segin desafios de
mayor complejidad.

Andlisis de los propios estados de estrés y de tensidn. Aplicacién de técnicas de respiracion y
relajacion muscular.

Discriminacion de estiramientos y movilidad articular apropiados al tipo de préctica.

Seleccionar, segun las propias posibilidades, de practicas corporales complejas que le permitan
una secuencia de movimiento coordinada, fluida y precisa.

Autorregular los modos de sentir, pensar, expresar y actuar a través de vivencias integradoras y de
disfrute personal.

Autogestionar sus propios programas de practicas corporales y estilos de vida activos tomando
consciencia de los modos de vida de su comunidad.

Elaboracion de un programa de mantenimiento y mejora de la condicion fisica aplicando
procedimientos seguros y saludables en forma auténoma y en concordancia a su disponibilidad
motriz.

Confeccidn de fichas de evaluacién y seguimiento de la propia condicién corporal y motriz.

Analisis critico de los intereses con que se imponen socialmente las practicas deportivas y




gimnésticas.

Eje Tematico: Interacciéon con los otros

Gestion grupal de juegos cooperativos, festejos escolares y comunitarios.

Elaboracion de juegos deportivos no convencionales y confeccion de reglamentos, materiales y
espacios que posibiliten su realizacion. Organizacion de kermés con juegos tradicionales,
autoctonos y populares en festejos que reunan distintas generaciones. Actuacién autonoma en
deportes con diferentes logicas y estructuras en encuentros institucionales e interinstitucionales.
Aplicacion de sistemas de juego basicos de ataque y defensa en deportes con distintas logicas y
estructuras internas.

Creacion de secuencias ritmicas con apoyo de una estructura musical incluyendo los diferentes
elementos: espacio, tiempo e intensidad. Disefio e interpretacion de coreografias simples, con
movimientos armaénicos, expresivos y estéticos con intencionalidad comunicativa.

Eje Tematico: Interaccidon con el ambiente

Organizacion, ejecucion y evaluacion de campamentos y/o salidas utilizando racional y
cuidadosamente los elementos naturales y las formas especificas de su proteccién. Participacion
en juegos de aventura relacionados con el ambiente.

Aplicacion y transferencia eficaz y segura en la utilizacion de elementos, equipos y procedimientos
especificos de las practicas corporales en diferentes ambientes.

Anadlisis de los posibles y frecuentes riesgos de orientacion, rescate y supervivencia que se pueden
presentar en un escenarios o ambientes.

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: ECONOMIA RURAL
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidadesa - Comprender la importancia la importancia de la organizacién de una
desarrollar: industria textil.

- Relacionar los procesos y controles con los procesos de agro
industrializacion.

- Aplicar conocimientos sobre la administracion de una industria, su
organizacién y la manera legal de proceder en la misma.

- Desarrollar vinculos inter e intrapersonales y una correcta oratoria para
comunicarse.

Contenidos

Eje Tematico: La economia y la necesidad de elegir. El concepto de Economia. La
Macroeconomia y la Microeconomia. El Problema Econdmico. Escasez. Necesidades. Bienes y
Servicios. Decisiones. Costo De Oportunidad._Los agentes econdmicos: La actividad y los
agentes econdmicos. Unidades de decisién: Las Familias, Las Empresas y El Estado. El Circuito
Econdémico. Las funciones y objetivos econdémicos del Estado: el Estado como regulador y
promotor de actividades econémicas.

El sistema de economia de mercado. Funcionamiento. Demanda y Oferta. Equilibrio de mercado.




Asignacion de recursos. Eficiencia.

Eje Temético: Gestion de finanzas y movimientos de fondos. Nociones de finanzas publicas.
Las politicas fiscales y la redistribucion del ingreso. Los recursos del Estado: los tributos y las
contribuciones a la seguridad social como principales fuentes de ingreso. Impuestos progresivos,
regresivos y proporcionales. El gasto publico: concepto, su impacto social y econdmico. El
presupuesto nacional como plan de gobierno. Breve resefia sobre la evolucion del pensamiento en
materia de intervencion estatal en la economia

Eje Tematico: Laretribucion de los factores productivos. La empresa y los factores productivos
en la construccion. Los salarios en la construccion. La renta de la tierra. El interés y el capital.
Estructuras de mercado: competencia perfecta, monopolio, oligopolio y competencia monopolistica.
Efectos de las imperfecciones del mercado.

Eje Tematico: Gestion de produccion: la produccién de viene y servicios. La gestion de
produccion. Control de la produccion. Stock e inventarios. Procesos de stock. Funciones
complementarias de la gestién de produccion.

Sistemas de produccion. Estrategias de produccion, la integracion vertical. Disefio de productos.
Dimension y localizacién. Seleccion de equipamiento.

Eje Temético: Teoria de costos: Contabilidad de Costos. Objetivos. Caracteristicas. Relacién con
la Contabilidad General. Costo, Gasto y Pérdida. Elementos del costo: Materias Primas, Mano de
Obra, Gastos de Fabricacion. Departamentalizacion. Necesidad. Departamentos productivos y de
servicios. Centros de Costos Unidades de costeo. Niveles de Actividad. Procedimientos y modelos
de costeo. Costos resultantes y predeterminados. Relatividad del concepto de costo. Costo de
oportunidad.

Componentes del Costo y Gastos no Productivos. Materia prima. Mano de Obra. Costos
indirectos de fabricacion. Gastos de Comercializacion, Distribucién, Financiacion y de Otros
Servicios Internos.

Eje Tematico: Sistemas de costos. Sistemas de Costos. Sistema de costeo por oOrdenes.
Sistemas de costos por procesos. Costos predeterminados. Sistema de Costeo ABC:
Caracteristicas. Aplicaciones.

Modernos Métodos de Costeo: Costeos del Ciclo de Vida, Througput, Back flush y SMP. Costos
Especiales: Caracteristicas. Aplicaciones

Eje Tematico: Costos para la toma de decisiones. Informacién de los costos para la gestion.
Costos para la toma de decisiones. Contribucién marginal: metodologia para su determinacion.
Relacion costo-precio-volumen. Punto de Equilibrio. Utilidad, limitaciones. Determinacion gréafica y
matematica del punto de equilibrio. Produccion mdaltiple. Decisiones tipicas enfocadas a la
maximizacion de la rentabilidad. Lineas de Producto: Rentabilidad por la linea de Productos.

Eje Tematico: Fijacidén de precios: Principales influencias en las decisiones de fijacion de precios.
El costeo y la fijacion de precios en el corto y largo plazo. Costo meta (Target Costing) o fijacion de
precios meta. Analisis de la rentabilidad de los clientes. Analisis de los ingresos provenientes de los
clientes.

Eje Tematico: Andlisis del costo de los clientes. Presupuesto y control. Presupuesto integrado y
relacion con los costos. Metodologias y tipos de presupuestos. La Contabilidad Social y de gestion
medioambiental en las empresas.

3°Afio )
2do.Ciclo Asignatura: FILOSOFIA
FG




Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales

Capacidades - Aborda los principales problemas y discusiones sobre la naturaleza de la
a desarrollar: ciencia y la tecnologia en perspectiva filoséfica, incorporando algunos
casos emblematicos de la historia del conocimiento cientifico.

- Reconocer a la ciencia como una practica social especifica, configurada
en tramas institucionales de saber y poder, se incluyen algunas posiciones
criticas de la epistemologia tradicional, asi como de la racionalidad
cientifica en su version dominante.

- Reflexionar sobre la ciencia, su practica y algunos momentos de su
historia, su dimension social, el lugar que ocupa la ciencia en nuestras
vidas, los modos de considerar el conocimiento cientifico frente a otro tipo
de saberes, el impacto de los avances tecnolégicos y los problemas
filosoficos que suscita, entre otras cuestiones.

Saberes

Eje Tematico: El saber filoséfico. La Filosofia. Su sentido, su necesidad y su historia.El saber
racional.La explicacion preracional: mito y magia.La explicacion racional: la razén y los sentidos.El
saber filosofico a través de su historia. Caracteristicas de la Filosofia.Las disciplinas tedérico-
practicas del saber filoséfico.Funciones y vigencia de la Filosofia.

Eje Tematico:El problema filoso6fico del conocimiento. La verdad. La teoria del
conocimiento.Grados y herramientas del conocer: razén, entendimiento, sensibilidad. Racionalidad
tedrica y practica. La abstraccion. Los problemas implicados en el conocer: sus posibilidades, sus
limites, los intereses, lo irracional. La verdad como propiedad de las cosas. La verdad como
propiedad del entendimiento: coherencia y adecuacion. Algunos modelos filoséficos de explicacion
del conocimiento y el acceso a la verdad. Filosofia, ciencia y tecnologia. La Filosofia de la ciencia.
Objetivos e instrumentos de la ciencia. EI método hipotético-deductivo. La vision aristotélica del
guehacer cientifico. La investigacion cientifica en la modernidad, mateméticas y técnica como
herramientas de conocimiento e interpretacién fundamentales.

La investigacion contemporanea y la reformulacién de los conceptos clasicos. Técnica y
Tecnologia: saber y praxis. Reflexiones filoséficas sobre el desarrollo cientifico y tecnolégico: el
problema de la induccién.

Eje Tematico : Filosofia de la ciencia y la tecnologia

Corrientes epistemoldgicas.El positivismo légico y el falsacionismo. El problema de la induccion y el
método hipotético deductivo. Carnap, Popper, Hempel: el problema de la justificacion del
conocimiento.

Estructura y contrastacion de las teorias cientificas. El problema de la explicacién cientifica. La
‘nueva” filosofia de la ciencia: Kuhn y la nocién de paradigma. Lakatos y los programas de
investigacion, Feyerabend y el anarquismo epistemologico. La cuestién del progreso cientifico. La
filosofia feminista de la ciencia: tradiciones, corrientes y cuestiones principales. Epistemologias del
sur.

El conocimiento cientifico y la tecnologia: caracteristicas, clasificaciones y controversias.

Ciencias empiricas y ciencias formales. Epistemologia de las ciencias sociales y epistemologia de
las ciencias naturales. El problema de la neutralidad valorativa del conocimiento cientifico. El




cientificismo y el problema de la responsabilidad de la ciencia y la tecnologia. La tecnociencia y la
critica al cientificismo.

Historia de la ciencia: algunos casos de estudio emblematicos. El acontecimiento Galileo. La
revolucidon copernicana. Lavoisier, el flogisto y la teoria de la combustién. La investigacion de
Semmelweis. Darwin, el origen comun y la seleccion natural. El descubrimiento de Mendel y la
genética actual. Marie Curie, la investigacion cientifica y el lugar de la mujer en la ciencia. Etica y
ciencia: el experimento de Milgram.

El lugar de la ciencia y la tecnologia en el mundo contemporaneo.

Discursos y practicas anti-cientificas. Ciencia y pseudociencia. La dimension ética de la ciencia y la
tecnologia. Comunicacién publica de la ciencia: desinformacion y noticias falsas en medios
digitales, democracia y verdad.

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

3°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: MATEMATICA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Construir conocimientos matematicos significativos.
a desarrollar: - Reconocer y aplicar las propiedades de analisis matematico.

- Interpretar soluciones graficas y analiticas de estadisticas.

- Establecer transferencias pertinentes de los conceptos a
situaciones intra y/o extra-matematicos de la especialidad.

- Trabajar de manera auténoma identificando  posibles
modelizaciones de situaciones que se presentan en diferentes
campos.

- Comprobar la importancia de la formalizacién como herramienta de
comunicacion en el &mbito matematico.

- Utilizacion de software de distintas aplicaciones en modelos
matematicos

- Aplicar de manera autbnoma diversas estrategias para la
resolucién de problema.

Saberes




Eje Tematico: Limites: definicién y concepto. Limites laterales. Propiedades de Limites. Célculo de
limites. Limites infinitos. Limites indeterminados. Limites de funciones trigonométricas elementales.
Condiciones de continuidad de una funcion. Ejercicios.

Eje Temético: Derivadas: definicion y concepto. Interpretacion geométrica de las derivadas.
Reglas de derivacion. Ejercicios de cada caso. Célculos de velocidad, aceleracion, etc., aplicando
derivadas. Video obtenido de Internet sobre derivadas.

Eje Temético: Integrales: definicibn como proceso inverso de las derivadas. Integrales indefinidas.
Integrales definidas. Aplicacion de la regla de Barrow para integrales definidas. Obtencién de
superficies mediante esta regla. Reglas de integracién. Ejercicios.

Eje Temaético: Estadistica Descriptiva: Recuento o Recopilacién de datos. Universo o poblacion.
Muestra. Variables discretas y continuas. Fabulacion de datos. Serie simple. Agrupamiento de
datos: serie de frecuencias e intervalos de clase.

Eje Teméatico: Graficos: barra, circular y de sectores. Histograma. Poligono de frecuencia. Pict.
Analisis y Medicién de datos. Medida de centralizacion: media, Moda, Mediana. Cuarteles. Deciles.
Percentiles. Medidas o parametros de dispersion: Desviacion Media. Varianza. (realidad) o entre
literatura (ficcion) y periodismo (realidad).

3°Afio
2do.Ciclo Asignatura: TECNOLOGIA DE GESTION
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72Horas anuales
Capacidades a - Comprender la importancia la importancia de la organizacion de una industria
desarrollar: textil.

- Relacionar los procesos y controles con los procesos de agro industrializacion.

- Aplicar conocimientos sobre la administracion de wuna industria, su
organizacién y la manera legal de proceder en la misma.

- Desarrollar vinculos inter e intrapersonales y una correcta oratoria para
comunicarse.

Saberes

Eje Tematico: La economia y la necesidad de elegir. El concepto de Economia. La
Macroeconomia y la Microeconomia. El Problema Econdmico. Escasez. Necesidades. Bienes y
Servicios. Decisiones. Costo De Oportunidad._Los agentes econdmicos: La actividad y los
agentes econdmicos. Unidades de decision: Las Familias, Las Empresas y El Estado. El Circuito
Econdémico. Las funciones y objetivos econdémicos del Estado: el Estado como regulador y
promotor de actividades econémicas.

El sistema de economia de mercado. Funcionamiento. Demanda y Oferta. Equilibrio de mercado.
Asignacién de recursos. Eficiencia.

Eje Tematico: Gestién de finanzas y movimientos de fondos. Nociones de finanzas publicas.
Las politicas fiscales y la redistribucién del ingreso. Los recursos del Estado: los tributos y las




contribuciones a la seguridad social como principales fuentes de ingreso. Impuestos progresivos,
regresivos y proporcionales. El gasto publico: concepto, su impacto social y econdmico. El
presupuesto nacional como plan de gobierno. Breve resefia sobre la evolucion del pensamiento en
materia de intervencion estatal en la economia

Eje Tematico: Laretribucion de los factores productivos. La empresa y los factores productivos
en la construccion. Los salarios en la construccion. La renta de la tierra. El interés y el capital.
Estructuras de mercado: competencia perfecta, monopolio, oligopolio y competencia monopolistica.
Efectos de las imperfecciones del mercado.

Eje Teméatico: Gestion de produccion: la produccién de viene y servicios. La gestion de
produccion. Control de la produccion. Stock e inventarios. Procesos de stock. Funciones
complementarias de la gestién de produccion.

Sistemas de produccion. Estrategias de produccion, la integracion vertical. Disefio de productos.
Dimension y localizacién. Seleccién de equipamiento.

Eje Temético: Teoria de costos: Contabilidad de Costos. Objetivos. Caracteristicas. Relacién con
la Contabilidad General. Costo, Gasto y Pérdida. Elementos del costo: Materias Primas, Mano de
Obra, Gastos de Fabricacion. Departamentalizacion. Necesidad. Departamentos productivos y de
servicios. Centros de Costos Unidades de costeo. Niveles de Actividad. Procedimientos y modelos
de costeo. Costos resultantes y predeterminados. Relatividad del concepto de costo. Costo de
oportunidad.

Componentes del Costo y Gastos no Productivos. Materia prima. Mano de Obra. Costos
indirectos de fabricacién. Gastos de Comercializacion, Distribucion, Financiacion y de Otros
Servicios Internos.

Eje Tematico: Sistemas de costos. Sistemas de Costos. Sistema de costeo por oOrdenes.
Sistemas de costos por procesos. Costos predeterminados. Sistema de Costeo ABC:
Caracteristicas. Aplicaciones.

Modernos Métodos de Costeo: Costeos del Ciclo de Vida, Througput, Back flush y SMP. Costos
Especiales: Caracteristicas. Aplicaciones

Eje Tematico: Costos para la toma de decisiones. Informacién de los costos para la gestion.
Costos para la toma de decisiones. Contribucién marginal: metodologia para su determinacion.
Relacion costo-precio-volumen. Punto de Equilibrio. Utilidad, limitaciones. Determinacion gréafica y
matematica del punto de equilibrio. Produccion mdaltiple. Decisiones tipicas enfocadas a la
maximizacion de la rentabilidad. Lineas de Producto: Rentabilidad por la linea de Productos.

Eje Tematico: Fijacién de precios: Principales influencias en las decisiones de fijacion de precios.
El costeo y la fijacion de precios en el corto y largo plazo. Costo meta (Target Costing) o fijacion de
precios meta. Andlisis de la rentabilidad de los clientes. Analisis de los ingresos provenientes de los
clientes.

Eje Tematico: Andlisis del costo de los clientes. Presupuesto y control. Presupuesto integrado y
relacion con los costos. Metodologias y tipos de presupuestos. La Contabilidad Social y de gestion
medioambiental en las empresas.

3°Afo )
2do.Ciclo Asignatura: BIOLOGIA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales




Capacidades - Reconocer a los seres vivos que intervienen en sistemas industriales
a desarrollar: - agroalimentarios.
- Comprender los métodos de control de las poblaciones microbioldgicas.
- Conocer la aplicacion de bacterias y algas en los procesos productivos de la
- agroindustria y prevenir su contaminacion.
- Reconocer el uso adecuado de levaduras para la produccion
agroalimentaria.
- Comprender el uso de Hongos en los procesos productivos de la
agroindustria.

Saberes

Eje Tematico: La biodiversidad en sistemas industriales agroalimentarios

Clasificacion taxonémica de los microorganismos. Diferenciacién de Bacterias, Levaduras, Hongos,
Algas y Virus.

Fundamentos fisiologicos diferenciales de los microorganismos. Reconocimiento de la intervencion
de microorganismos en la industria agroalimentaria.

Desarrollo poblacional microbiano, en funcion de los factores ambientales. Reconocimiento de las
normas de higiene y seguridad en el laboratorio. Acondicionamiento de los elementos, equipos e
instrumentos. Manejo del material de laboratorio microbiol6gico segun normativa.

Preparacion de medios de cultivo y siembra de bacterias, respetando normativa para su
manipulacién. Uso del autoclave y estufa de cultivo, acondicionando adecuadamente el material y
los sustratos.

Equipamiento y los procedimientos utilizados para esterilizar, pasteurizar, desinfectar y mantener
controladas las poblaciones microbianas. Las vias de reproduccion, resistencia, transmisién y
eliminacion de virus y viroides y su problematica asociada. Seleccién y utilizacién de antibioticos,
métodos térmicos, irradiacion, exclusion competitiva, desinfectantes, sustancias modificadoras del
pH, atmdsferas modificadas, vacio, etc.

Eje Tematico: Bacterias y algas

Morfologia, reproduccion y nutricién de las bacterias y algas con instrumentos de observacion en el
laboratorio. Explicitacién de relaciones entre estructura y funcién de las bacterias y las algas.
Curvas crecimiento microbiano y su interrelacion con diversos factores. Analisis del proceso de
fermentacién bacteriana y su utilizacion en la agroindustria.

Produccién de alimentos a partir de algas. Clasificacion de bacterias realizando la Técnica de
Coloracion de Gram en el laboratorio. Identificacion y andlisis de las funciones de las bacterias
fijadoras de nitrbgeno, reconociendo fijadores libres y simbidticos en el ciclo del Nitrégeno y
valoracién de su importancia en la produccién agropecuaria.

Métodos de inoculacién bacterias fijadoras de nitrdgeno. Andlisis y comparacion de las
transformaciones de los productos de las fermentaciones lacticas y acéticas.

Deterioro que produce en los alimentos el desarrollo de las bacterias, ricketsias, virus,
Mycoplasmas y algas patdgenas. Determinacion de contaminacion alimentaria causada por
bacterias (Salmonella, Escherichia, Clostridium, etc.). Métodos profilacticos contra la contaminacion
en alimentos directa y cruzada.

Eje Tematico: Levaduras y hongos

Clasificacion de las levaduras en funciéon de su morfologia, reproduccién y nutricion. Levaduras
utilizadas en la agroindustria. Analisis del mecanismo de fermentacion de levaduras para su
utilizacién en procesos agroindustriales.




Andlisis y comparacion de los productos obtenidos durante las fermentaciones en panaderia y
enologia. Preparacion de medios de cultivo y siembra de levaduras. Utilizacion de métodos de
recuento de levaduras. Andlisis del crecimiento de levaduras durante la fermentacién de los
diferentes tipos de mostos y su relacion con diversos factores. Reconocimiento de levaduras
seleccionadas que se utilizan para conducir fermentaciones vinicas especiales.

Los en funcion de su morfologia, reproduccion y nutricién. Caracterizacion del crecimiento fangico
sobre alimentos y producciones agropecuarias. Analisis de la dindmica del micelio y su implicancia
en la formacién de esporas.

Identificacién de los hongos patégenos y saprofitos. Analisis de la patogenicidad de las micotoxinas
y su incidencia sobre la salud de los consumidores de productos agroindustriales. Preparacion de
medios de cultivos y siembra. Diferenciacion de las técnicas de esterilizacion.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: SANIDAD VEGETAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades Reconocer y describir con criterio, los sintomas y signos de las
a desarrollar: enfermedades de las
- plantas.
- Reconocer e identificar mediante el uso de microscopio, los principales
patégenos
- de las plantas.
- Determinar el impacto de estas relaciones en el sistema de produccion, en el
ambiente y en la economia.
- Diferenciar el ciclo de las principales enfermedades de importancia.
- Realizar un diagnéstico etiolégico elemental, mediante el uso de técnicas de
- laboratorio.
- Reconocer y describir con criterio, los sintomas y signos de las
enfermedades de los
- animales.
- Realiza el tratamiento aconsejado.
- Resolver problemas de control de enfermedades.




Saberes

Eje Tematico: Sanidad vegetal

Alteraciones de origen fisioldgicas. Alteraciones fisicas o climaticas: heridas, vientos, nevadas,
heladas, granizos, rayos, fotopatia, sequia, aire salino y contaminacién atmosférica.

Alteraciones humanas: heridas mecénicas, uso indebido de pesticidas.

Alteraciones edaficas: estructura fisica del suelo, exceso de humedad, sequia, carencia de
nutrientes, salinidad, fatiga del terreno, acidez y basicidad.

Parasitos de origen virico: Naturaleza de los virus, mutacion, trasmisién, identificacion,
clasificacion, ciclo, sintomas.

Parasitos de origen vegetal: Bacterias: clasificacion, ciclo, sintomas, Hongos: parasitismo, ciclos
generales, clasificacion, sintomas.

Parasitos de origen animal.

Tipos moluscos: clasificacion, ciclo, sintomas.

Tipos nematelmintos: clasificacion, ciclo, sintomas.

Tipo artropodos: clase aracnidos, clase miriapodos, clase insectos: clasificacion, ciclo,

sintomas. Tipo vertebrados. Malas hierbas. Dafios causados por malas hiervas, difusion.

Eje Tematico: Técnicas de muestreos. Valores Normales de indicadores de enfermedades o
anomalias.

Medicacion. Tipos de medicamentos. Métodos y formas de suministracion. Curaciones.

Elementos de desinfeccién y prevencion. Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de
seguridad. Enfermedades infecciosas, metabdlicas, parasitarias, reproductivas, toxicas y digestivas
del ganado mayor, ganado menor y aves de corral.

Etiologia. Sintomas. Tratamientos preventivos. Tratamientos curativos. Programas sanitarios.
Calendario. Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad.

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: SANIDAD ANIMAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Reconocer y describir con criterio, los sintomas y signos de las
a desarrollar: enfermedades de los animales
- Reconocer e identificar mediante el uso de microscopio, los principales
patégenos
- de animales.

- Determinar el impacto de estas relaciones en el sistema de produccion, en
el ambiente y en la economia.

- Diferenciar el ciclo de las principales enfermedades de importancia.

- Realizar un diagndstico etiolégico elemental, mediante el uso de técnicas
de

- laboratorio.

- Reconocer y describir con criterio, los sintomas y signos de las
enfermedades de los




- animales.
- Realiza el tratamiento aconsejado.
- Resolver problemas de control de enfermedades.

Saberes

Eje Tematico: Parasitos de origen animal. Tipos moluscos: clasificacion, ciclo, sintomas. Tipos
nematelmintos: clasificacion, ciclo, sintomas. Tipo artropodos: clase aracnidos, clase miriapodos,
clase insectos: clasificacion, ciclo, sintomas. Tipo vertebrados. Malas hierbas. Dafios causados por
malas hiervas, difusion.

Eje Tematico: Sanidad animal

Concepto de salud y enfermedad. Estado vital normal de los animales. Comportamiento de en su
habita natural. Sujecion de las distintas especies. Plan de prevencion en funciéon de las distintas
especies. Caracteristicas Fenotipicas y Genotipicas de las distintas especies.

Aspecto general. Sintomas y Signos Vitales. Forma de explorar a un animal, distintas técnicas.
Anomalias. Equipos y/o instrumentos de medicion y control de signos vitales.

Eje Tematico: Técnicas de muestreos. Valores Normales de indicadores de enfermedades o
anomalias.

Medicacion. Tipos de medicamentos. Métodos y formas de suministracion. Curaciones.

Elementos de desinfeccién y prevencion. Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de
seguridad. Enfermedades infecciosas, metabdlicas, parasitarias, reproductivas, toxicas y digestivas
del ganado mayor, ganado menor y aves de corral.

Etiologia. Sintomas. Tratamientos preventivos. Tratamientos curativos. Programas sanitarios.
Calendario. Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad.

3°Afio
2do.Ciclo Asignatura: PRODUCCION DE GRANOS
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - ldentificar los factores de suelo y clima que inciden en la produccion.
a desarrollar: - Reconocer las diferentes especies de oleaginosas y cultivos industriales.

- Diferenciar los factores que determinan estas producciones.

- Implantar y manejar cultivos de oleaginosas y cultivos industriales.

- Seleccionar herramientas y métodos adecuados para cuidar y conducir
eficientemente los diferentes cultivos.

- ldentificar dafios, evaluar consecuencias y seleccionar medidas de
prevencion y control.

- Realizar tareas de precosecha, cosecha y comercializacion de oleaginosas y
cultivos industriales.

- ldentificar las etapas de la cadena comercial.

- Relacionar el cultivo con la agroindustria.

- Dominar aspectos conservacionistas del medio.

- Considerar los modelos productivos y formas de organizacion.




- Gestionar modelos para pequefias unidades productivas

- Incorporar la gestion en el desarrollo de emprendimientos.

- Concebir las posibilidades de su desarrollo en el contexto local, regional y
nacional.

Saberes

Eje Tematico: La produccion. Realizacion de estadisticas de produccion, antecedentes y
evolucion. Seleccién de las zonas de produccion considerando sus caracteristicas. Valorar la
importancia de estas producciones en las economias regionales. Clasificacion de cereales y
oleaginosas: Segun familias, ciclos biolégicos de la planta y usos. Adaptacion de las distintas
variedades a las condiciones climéticas.

Plasticidad.

Eje Tematico: Requerimientos. Atencién a los requerimientos en cuanto a suelo, clima, agua, y a
los nutrientes necesarios, sus caracteristicas, tipos, efectos. Tareas de muestreo y analisis de
suelos. Interpretacion

Eje Temético: Las oleaginosas y los cultivos industriales. Diferenciacion boténica, fenologia y
fisiologia de los cultivos. Genética y evolucion. Practicas de mejoramiento genético. Parametros
genéticos (convencionales y transgénicos). Ensayos.

Eje Tematico: Labranzas. Ejercitacion en la toma de decisiones respecto a los momentos, tipos y
caracteristicas de labranza. Seleccion y uso de las maquinas y equipos empleados en la
produccion de oleaginosas y cultivos industriales.

Eje Tematico: Implantacion. Realizacién de actividades propias de la implantacién: eleccion del
lote (factores fisicos y quimicos), cultivo antecesor, eleccion de cultivares, calidad de la semilla y su
desinfeccion. Preparacion del lote (labranzas, tipos; labranza minima). Practicas de Siembra:
épocas, métodos, densidad.

Eje Temético: Conduccion, proteccidon y control. Practicas en torno a control de enfermedades
y plagas. Los microorganismos: virus, bacterias, hongos, su importancia y caracteristicas: signos,
sintomas, vectores, umbrales de dafio y controles necesarios. Utilizacion de abonos vy fertilizantes:
caracteristicas, tipos, composicion, formas y dosis de aplicaciéon. Métodos de fertilizacion.
Interpretacion de estudios edafologicos. Aplicacion de riego: sistemas, técnicas, drenaje.

Eje Tematico: Cosecha y postcosecha. Practicas de cosecha en su momento 6ptimo. Analisis
de pérdida de cosecha. Acondicionamiento. Analisis de calidad postcosecha. Realizacion de
almacenaje, acopio y control de acopio.

Eje Temaético: Instalaciones. Conocimiento y mantenimiento de las instalaciones para los
diferentes sistemas de producciéon de Oleaginosas y cultivos industriales.

Eje Tematico: Tecnificaciéon de las instalaciones. Aplicacién de criterios de eficacia y seguridad
en la seleccién de instalaciones, construcciones agricolas y almacenamiento de agroquimicos.

Eje Temaético: Comercializacién. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacion:
mercado interno y externo. Precios (disponible, a futuro). Liquidacion de venta.

Eje Temético: Agroindustria. Analisis y Relacion del cultivo con la cadena de valor y la
agroindustria. Productos y subproductos.

PRODUCCION DE CEREALES

Eje Tematico: La produccién. Realizacion de estadisticas de produccién, antecedentes y
evolucion. Seleccion de zonas de produccién considerando sus caracteristicas. Valoracion de la
importancia de estas producciones en las economias regionales. Requerimientos Practicas de
reconocimiento de suelo, clima, agua, y las necesidades de nutrientes segin sus caracteristicas,




tipos y efectos. Andlisis y muestreo de suelos e interpretacion.

Eje Tematico: Los cereales. Dominio de la diferenciacion boténica, fenologia y fisiologia de los
cultivos, su genética y evoluciéon. Realizacién de actividades de mejoramiento genético, teniendo
en cuenta los parametros genéticos (convencionales y transgénicos). Ensayos.

Eje Temético: Labranzas. Ejercitacién en la toma de decisiones respecto a los momentos, tipos y
caracteristicas de labranza. Seleccion y uso de las maquinas y equipos empleados en la
produccion de cereales.

Eje Tematico: Implantacién. Realizacién de actividades propias de la implantacion: eleccion del
lote (factores fisicos y quimicos), cultivo antecesor, eleccién de cultivares, calidad de la semilla 'y su
desinfeccion. Preparacion del lote (labranzas, tipos; labranza minima). Practicas de Siembra:
épocas, métodos, densidad.

Eje Tematico: Conduccién, proteccion y control. Practicas en torno a control de enfermedades
y plagas. Los microorganismos: virus, bacterias, hongos, su importancia y caracteristicas: signos,
sintomas, vectores, umbrales de dafio y controles necesarios. Utilizacion de abonos vy fertilizantes:
caracteristicas, tipos, composicion, formas y dosis de aplicacion. Métodos de fertilizacion.
Interpretacion de estudios edafoldgicos. Riego: sistemas, técnicas, drenaje.

Eje Tematico: Cosecha y postcosecha. Reconocimiento del momento Optimo de cosecha.
Realizacibn de tareas propias de la cosecha y postcosecha: pérdidas de cosecha,
acondicionamiento y analisis de calidad postcosecha. Almacenaje. Acopio. Control de acopio.

Eje Tematico: Instalaciones. Conocimiento y mantenimiento de las instalaciones para los
diferentes sistemas de producciéon de cereales. Tecnificacion de las instalaciones. Aplicacién de
criterios de eficacia y seguridad en la seleccion de instalaciones, construcciones agricolas y
almacenamiento de agroquimicos.

Eje Tematico: Comercializacion. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacion: mercado
interno y externo. Precios (disponible, a futuro). Liquidacion de venta.

Eje Temético: Agroindustria. Relacién del cultivo con la cadena de valor y la agroindustria.
Productos y subproductos.

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: MANEJO DE PASTURAS
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Realizar todas las actividades requeridas por las distintas etapas del proceso,
a desarrollar: aplicando las técnicas adecuadas.

- Manipular y aplicar agroguimicos en las distintas fases de la produccion,
utilizando los productos y dosis preestablecidos.

- Operar el tractor, surcador, arado, rastras, sembradora, pulverizadora,
segadora, hileradora, enfardadora, cosechadora y demas maquinas,
implementos y herramientas en las distintas etapas de la produccion.

Saberes




Eje Temético: Pastoreo en regiones de pastizales naturales. Zonas aridas y semiaridas.
Evaluacion del pastizal. Determinacion de la condicion de un pastizal. Andlisis cuantitativo del
mismo. Confeccion del mapa de condicién de un pastizal. Célculo de carga. Pastoreo diferido o
descanso por decision. El rol de las pasturas megatérmicas implantadas. Recuperacion y
renovacion de pasturas. Datos de produccion.Manejo de praderas naturales y ratificales. Cultivos
pascicolas. Crecimiento de las plantas.

Propagacion y Multiplicacion. Pasturas tropicales anuales, perennes gramineas y leguminosa.
Pasturas de climas frios y templados anuales y perennes gramineas y leguminosas.
Caracteristicas botanicas, agrondmicas, practicas culturales. Utilizacion de las pasturas. Pastoreos.
Sistemas de conservacion. Normas de seguridad. Tratamientos sanitarios. Enfermedades. Plagas,
malezas. Comercializacion y aprovechamiento.

Eje Tematico: Utilizacién de pasturas

Interaccion pastura-animal / animal-pastura. Método de pastoreo sin animales: mecanico o cero.
Métodos de pastoreo con animales: continuo (carga fija o variable), alternado y rotativo (franjas
diarias, franjas ajustables). Curva de Mott. Leyes del pastoreo racional. Efectos de la defoliacion en
la etapa vegetativa y reproductiva. Planificacion de un sistema de pastoreo rotativo: tiempo de
ocupacioén y tiempo de descanso. Momento de pastoreo. Receptividad por periodo de pastoreo,
presion e intensidad de pastoreo, receptividad anual. Tipos de electrificadores.

Pastoreo en regiones de pastizales naturales. Zonas aridas y semiaridas. Evaluacion del pastizal.
Determinacion de la condicién de un pastizal. Andlisis cuantitativo del mismo. Confeccion del mapa
de condicion de un pastizal. Calculo de carga. Pastoreo diferido o descanso por decision. El rol de
las pasturas megatérmicas implantadas. Recuperacién y renovacién de pasturas. Datos de
produccion.

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: MAQUINARIAS AGRICOLAS
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Reconocer los principios de funcionamiento y componentes de la maquinaria
a desarrollar: y equipamiento agropecuaria.

- Aplicar criterios para la operacion y mantenimiento del tractor agricola

- Analisis critico y manejo de los equipos e implementos agropecuarios y
agroindustriales.

- Apropiarse de criterios de eficiencia y conservacién al utilizar maquinarias y
equipos.

Saberes

Eje Tematico: Motores, maquinas y controladores

Principios fisicos y los componentes basicos de motores, equipos y herramientas. Identificacion de
la utilidad practica de las caracteristicas de los motores (potencia, torque y reserva de par). Partes
y realizacién del mantenimiento primario del parque automotor, maquinas, implementos agricolas,




equipos y herramientas de la explotacion agropecuaria y sus reparaciones mas sencillas. Criterios
generales de operacion de tractores, implementos agricolas, maquinas autopropulsadas, equipos y
herramientas de la explotacion agropecuaria controlando su funcionamiento. Operacion eficiente de
tractores.

Eje Tematico: Equipos e implementos agropecuarios y agroindustriales

Reconaocimiento de las finalidades, resultados y condiciones necesarias para su funcionamiento de:
Arados, Rastras, Cinceles, Subsolador, Cultivadores, Aporcadores, Sembradoras, Bombas,
Pulverizadoras, Nebulizadoras, Espolvoreadoras, Estercoladoras, Acoplados, Aplicadores de
sogas, Chimango, Desmalezadoras, Tambores de tratamiento de las semillas, Cosechadoras,
Picadoras de forraje, Cortadoras -acondicionadoras, Rastrillos, Enfardadoras,

Enrolladoras, Embolsadoras de silo, Extractoras y distribuidoras, Ordefiadoras, Basculas, Lagares,
Desescobajadoras, Prensas, Filtros, Equipos frigorificos, Embotelladoras, Envasadoras, Cintas
transportadoras, Tamafnadoras, Moledoras, Lavadoras, entre otro.

Eje Tematico: Criterios de eficiencia y conservacién

Fragilidad ecoldgica. Diferenciacion de los riesgos de erosion, efectos de la aplicacion de diferentes
implementos y manejos de suelos y técnicas profilacticas. Prevencion de la contaminacién por
residuos y subproductos derivados de la utilizacion de maquinas y equipos agropecuarios y
agroindustriales. Identificacién de las dinamicas de agroecosistemas y los impactos del uso de
diferentes maquinas y equipos en los mismos.

Eje Tematico: Medidas de seguridad en el uso de maquinas.

Factores de riesgo relacionados con la prevencion de accidentes.

Las condiciones de orden y limpieza en la prevencién de accidentes laborales en el contexto de
produccion textil. Clasificacion de los riesgos en el manejo y manipulacién de maquinas. Utilizacion
de indumentaria y elementos de seguridad personal de acuerdo con la maquina empleada.
Aplicacién de la normativa vigente de seguridad e higiene laboral en el entorno agropecuario.

3°Afio
2do.Ciclo Asignatura: MANEJO Y CONSERVACION DE SUELO
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Utilizar la informacion e instrumentos de la ciencia del suelo, con relacién a
a desarrollar: las necesidades de manejo de las tierras.

- Definir las formas de degradacion del suelo por el uso, las causas que la
ocasionan y las practicas adecuadas para su control.

- Conocer los conceptos y parametros de la fertilidad edéfica, la presencia y
dindmica de los principales nutrientes para las plantas.

- Formar criterios para la caracterizacion y solucion de los problemas de
fertilidad edafica para el uso de las tierras.

Saberes




Eje Tematico: Conceptos béasicos

Posicion del Manejo y Conservacion de Suelos dentro de la ciencia del suelo. Conceptos basicos
referidos a su participacion en el proceso productivo. Clasificacion y empleo de los. medios
instrumentales destinados al conocimiento y desarrollo del manejo y conservacion de suelos.

Eje Tematico: La cartografia de suelos en la Republica Argentina

Métodos de reconocimiento y presentacion de mapas de suelos. Unidades Cartograficas. Unidades
taxondmicas. El mapa bésico: escalas y contenido segun diferentes propdsitos. Criterios para la
transferencia de su informacion al uso de la tierra. Cartas de Suelos 1:50.000 de la Republica
Argentina. Atlas de Suelos de la R.A. y Mapa de Suelo de la Provincia del Chaco.

Eje Tematico: Degradacion de Suelos

Uso y manejo de la tierra en el marco de una produccion sustentable. Enumeraciéon y
reconocimiento de las formas de degradacion de los suelos. Degradacion fisica, quimica y
biolégica. Practicas de manejo para el control de los problemas derivados de los procesos de
degradacion. Factores que ocasionan el deterioro del equilibrio ecoldgico. Rotaciones de cultivos y
otras practicas culturales. Practicas vegetativas y sus efectos en la recuperacion de las
caracteristicas y propiedades de los suelos. Concepto de contaminacion del suelo. Agentes
contaminantes y su procedencia. Procesos responsables de la redistribucion y acumulacion.
Fitorremediacion y biorremediacion.

Eje Tematico: Labranzas

Clasificacion y efectos sobre el suelo. La aptitud del perfil: caracteristicas y propiedades relevantes
y limitantes. Grados de remocion segun los distintos implementos. Condiciones del suelo para la
ejecucion de las labranzas. La conservacion de la estructura y de la humedad de las tierras
arables. Practicas aconsejables. Implantacion de cultivos por siembra directa: ventajas y
dificultades. Labranzas de suelo con pendientes y suelos pedregosos.

Eje Tematico: Erosion hidrica

Efectos de la erosion geoldgica en el paisaje y en el perfil del suelo. Tipos de erosidén acelerada; su
reconocimiento en el paisaje. Daflos ocasionados por la erosion y la sedimentacién. Cuantificacién
directa. Prediccion de la erosion hidrica: la Ecuacion Universal de Pérdidas de Suelos. Criterios
sobre ajuste de los factores de la Ecuaciéon al medio ambiente.

Empleo de la ecuacion para programar medidas de manejo. La erosion hidrica en la Republica
Argentina.

Eje Tematico: Erosién edlica

La accién del viento. Descripcion del proceso. Diagndstico en el perfil y en el paisaje. Dafios
causados. Condiciones que favorecen la accién del viento. Métodos y modelos para su
cuantificacién. Medicién de la pérdida de suelo en el campo y en el laboratorio. La erosion eodlica en
la Republica Argentina. Desertificacion: definicion. Causas y evolucion. Areas del pais afectadas
intensamente por el proceso

Eje Tematico: Exceso de agua en el suelo

Rasgos diagnosticos del hidromorfismo y su relacién con el manejo del suelo. Zona saturada e
inundacion. Difusiéon del problema en la Republica Argentina. Origen de los excedentes hidricos.
Incidencia del uso de las tierras en el movimiento del agua en los suelos hidromaérficos. Suelos
halomorficos, clasificacion. Origen de las sales. Clasificacion utilitaria.

Anegamiento e inundacion: su definicion. Manejo de suelos hidro-halomérficos.

Eje Tematico: Fertilidad edéfica

Concepto de fertilidad. Elementos esenciales para la nutricion de las plantas. Clasificacion de la
fertilidad edafica. Leyes fundamentales de la fertilidad. Apreciacion del nivel de fertilidad.
Capacidad de provision de nutrientes por el suelo y condiciones para que puedan ser




aprovechados por las plantas.

Eje Tematico: Nitrégeno

Nitrogeno: papel que desempefia en la produccién vegetal. Amonificacion, nitrificacion.

Importancia. Desnitrificacion. Fijacion del nitrégeno atmosférico. Balance del nitrégeno en el suelo.
Formas: elemental, organico, e inorganico. Cantidades presentes en el suelo. Evaluacion del
nitrégeno en el suelo.

Eje Tematico: Fosforoy Potasio

Fosforo: Papel que desempefia en la nutricion de las plantas. Formas en que se halla en el suelo.
Distribucion del fosforo en el perfil del suelo. Fijacion de fosfatos. Dinamica y evaluacion. El fosforo
en los suelos de la Republica Argentina. Potasio: papel que desempefia en la produccién vegetal.
Formas del potasio, fijacién y factores que la afectan. Evaluacion del potasio del suelo.

Eje Tematico: Otros nutrientes

Calcio: papel que desempenia en la nutricion vegetal. Formas en que se halla en el suelo.
Evaluacion del calcio soluble en agua y del calcio intercambiable. Relaciéon del calcio con los
demas nutrientes. Magnesio: Papel que desempefia en las plantas. Formas existentes en el suelo.
Evaluacion del magnesio. Azufre: papel y origen en el suelo. Ciclo y evaluacion del azufre.
Elementos menores, esenciabilidad para las plantas y animales. Factores que afectan su
asimilacion por las plantas. Deficiencias y toxicidad.

Eje Tematico: Legislacion de Suelos

Antecedentes sobre legislacién conservacionista en el pais. La Ley 22.428 de fomento a la
conservacion de los suelos: su reglamentacion. El régimen de adhesién de las provincias. Los
distritos y los consorcios de conservacion de suelos. Los planes de conservacién para predios
rurales. Legislacion provincial.

3°Afio
2do.Ciclo Asignatura: INDUSTRIA
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Conservar la calidad de la materia prima frutihorticola para su uso
a desarrollar: agroindustrial.

- Aplicar técnicas de acondicionamiento previo de la materia prima.

- Reconocer las instalaciones y procesos de la industria agroalimentaria
frutihorticola.

- Implementar procesos de transformacion y conservacion.

- Prever los recursos a utilizar y las actividades a realizar en las distintas
etapas de la produccién industrial.

- Efectuar todas las actividades requeridas por las distintas etapas de los
procesos de concentrado, conservas al natural y fermentacion, tanto de
frutas como de hortalizas, aplicando las técnicas recomendadas para cada
situacion.

- Operar todas las maquinas, implementos y herramientas que intervienen en
las distintas etapas de la produccién industrial.




Saberes

Eje Temético: Maquinas y Equipos para la industrializacion en pequefia escala de frutas y
hortalizas. Calderas. Pailas. Autoclaves de esterilizacion. Equipo para esterilizacion a bafio Maria.
Tapadoras de frascos. Frascos. Tapas axial y corona Refractmetro de mano. Armarios

de deshidratacion. Termometros. ManGmetros.

Eje Temético: Industrializacion en pequefa escala de frutas y hortalizas. Conservacion por frio.
Calor. Deshidratacion. Acidulacion. Conservantes quimicos. Métodos de conservacion de frutas y
hortalizas. Operaciones preliminares. Controles de calidad.

Eje Teméatico: Maquinas y equipos para la industrializacién en pequefia escala de productos
lacteos.

Equipos para la pasteurizacion de la leche. Equipos de produccion de frio. Filtros centrifugos.
Pailas queseras. Liras. Moldes queseros. Prensa quesos. Camaras frigorificas. Cubas de salado de
guesos. Camara de maduracién. Pailas para dulce de leche. Instrumental de laboratorio para el
control del proceso.

Eje Tematico: Industrializacién en pequefia escala de productos lacteos (quesos y dulce de leche).
Caracteristicas de la leche de vaca. Conservacion por frio, calor y deshidratacion.

Leches fermentadas. Proceso de obtencion del queso. Requisitos comerciales. Obtencion de dulce
de leche.

Eje Tematico: Obtenciéon de carnes blancas (aves). Equipos e instalaciones necesarias para la
faena de aves. Requisitos de higiene de las instalaciones. Sacrificio y preparacion para la venta.
Conservacion por frio. Requisitos comerciales.

Eje Tematico: Obtencidn de carnes vacunas y de cerdos. Equipos e instalaciones necesarias para
la

faena. Requisitos bromatoldgicos y legales. Sacrificio. Proceso de obtencion de la media res.
Subproductos de la faena. Conservacion por frio.

Eje Temético: Fabricacion de chacinados. Equipos e instalaciones para la fabricacion de
chacinados.

Eje Tematico: Materias primas. Insumos. Proceso para la fabricacion de Salames, Jamones,
embutidos secos maduros. Preparacion de chorizos frescos y secos. Proceso para la elaboracion
de mortadela.

Srine Asignatura: REGIONALIZACION Y ORIENTACION
2do.Ciclo
FTE
Carga horaria 05 Horas semanales

120 Horas anuales

Capacidades - Incorporar los conocimientos basicos y principios claves del cultivo de
a desarrollar: especies acuaticas.
- Dominar las metodologias basicas para la instalacion, manejo vy
mantenimiento de criaderos.
- Conocer el potencial acuicola—econémico.
- Evaluar las condiciones de cria de cada especie cultivable.




- Valorar el aprovechamiento de los recursos renovables acuaticos.

- Reconocer la calidad nutricional de los alimentos de origen acuatico.

- Comprender la importancia y mdltiples funciones de los humedales respecto a
la produccion de alimentos, la regulacion de

- inundaciones y sequias, la conservacion de especies y servicios
ecosistémicos.

- Conocer los procesos de comercializacion y agroindustrializacion.

- Concebirlas posibilidades de su desarrollo en el contexto local, regional y
nacional.

- Considerar los beneficios de las producciones de alimentos sanos y seguros.

- Integrar conocimientos y actividades practicas de complejidad creciente sobre
la produccion apicola, sus sistemas,

- instalaciones, caracteristicas zoologicas y zootécnicas de la abeja.

- Interpretar los requerimientos de alimentaciéon, manejo, reproduccion, salud y
bienestar animal.

- Identificar a las producciones de miel, polen, cera, jalea real, propdleo,
apitoxina, abejas reinas y nucleos, como posibilidad real de emprendimiento.

- Conocer y realizar procesos de comercializacion y agroindustrializacion.

- Concebir su desarrollo en el contexto local, regional y nacional.

- Valorar los beneficios de las producciones de alimentos sanos y seguros.

Saberes

Eje Tematico I: INTRODUCCION A LA ACUICULTURA

Introduccién a la Acuicultura Objeto de la Acuicultura. Estado actual de la Pesca y la Acuicultura
Mundial y en la Argentina. Historia de la Acuicultura en Argentina y en el mundo. Criterios para
tener en cuenta en la evaluacion de especies pasibles de ser cultivadas. Recursos acuicolas y
pesqueros nuestro pais. Actividades relacionadas con la Acuicultura. Fomento a la produccion.
Investigacion en Pesca y Acuicultura: marco institucional. Habilitacion de establecimientos: marco
legal. Comprension de riesgos asociados al cultivo de especies introducidas. Introduccion de
especies en ambientes naturales.

Anatomia y fisiologia de peces. Caracteristicas morfolégicas y fisiolégicas de importancia
tecnoldgica: forma, cubierta exterior. Aparato locomotor: sistema apendicular, vejiga gaseosa como
organo hidrostatico. Sistema nervioso: dérganos sensoriales. Aparato respiratorio: branquias.
Aparato Digestivo: caracteristicas distintivas segun el hébito alimentario. Aparato excretor: rifiones.
Importancia de la excrecion branquial en el equilibrio osmotico del pez. Diferencias segun habitat.
Aparato reproductor: génadas, eje hipotalamo-hipoéfisis-gonadal. Aparato circulatorio: 6rganos.
Sangre: poiquilotermia. Elementos figurados. Pigmentos respiratorios. Sistema endocrino. Sistema
muscular: caracteristicas histolégicas constitutivas distintivas del musculo piscino. Contenido de
mioglobina. Sistema 6seo: osteictios y condrictios. Generalidades del esqueleto éseo.
Caracterizacion del cultivo de especies regionales y sus dificultades para la realizacién de ciclo
completo. Dominio de las instancias del ciclo sexual. Regulacion hormonal y ambiental de la
diferenciaciéon sexual. Pesca y elecciéon de reproductores.

Realizacién de tareas propias del establecimiento de piscicultura, hidratacién, separacién de los
huevos, recuento de los huevos. Estimacion del porcentaje de fecundacion. Incubacion. Eclosion y
recepcion de alevinos. Alevinaje.

Practicas en torno a la cria de pejerreyes en estanques para siembras posteriores. Incubacion




fuera de los establecimientos de piscicultura. Transporte de huevos embrionados. Transporte de
pejerreyes vivos.

Aspectos particulares de manejo en especies de produccion y captura -Cultivo de peces
segun sus necesidades y las condiciones agrometeorolégicas

El cultivo de peces segun las caracteristicas climaticas y ecofisiolégicas de nuestro pais: Clima
templado-céalido: Pacu (Piaractus mesopotamicus), Tilapia (Oreochromis nilética). Clima templado:
Pejerrey (Odonthestes bonariensis), Bagre sapo (Rhamdia quelen), Amur blanco
(Ctenopharingodon idella). Potencialidades. Clima Templado-frio: Trucha Arco Iris (Onchorrynchus
mikiis), Trucha de Arroyo (Salvelinus fontinalis). Salmones: caracteristicas potenciales de nuestras
aguas maritimas costeras para su produccion. Produccién de especies de bajo valor comercial
para oferta de alimentos de alto valor biologico a bajo precio: el caso de la Carpa comun (Cyprinus
carpio).

Sanidad. Utilizacién de nociones en torno a las enfermedades de los peces. Introduccion al
sistema inmunolégico y concepto de enfermedad.

Realizacién de diagndstico. Concepto de estrés. Malformaciones. Mortalidad debido al medio.
Enfermedades nutricionales, parasitarias causadas por hongos, por protozoos, por gusanos.
Reconocimiento de distintos tipos de enfermedades. Crustaceos parasitos, enfermedades
bacterianas, enfermedades virales.

Practica de los tratamientos en acuicultura, en sus medidas higiénicas, y desinfeccion.
Balneoterapia.

Administracion de medicamentos, la vacunacién de los peces. Medios genéticos.

Prevencion sanitaria acuicola.

Comercializaciéon y agroindustrializacion. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacion
de los peces. Alimento de alta calidad nutricional, formas de venta, productos transformados.
Realizacion de la pesca como actividad comercial. Diversificacibn de especies y mercados de
calidad.

3°Afo
2do.Ciclo Asignatura: PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO
FTE
Carga horaria 06 Horas semanales
144 Horas anuales
Capacidades - Conocer procesos biol6gicos que sustentan el desarrollo y la aplicacién de
a desarrollar: las Biotecnologias.

- Reconocer los distintos elementos que se deben tener en cuenta a la hora
de planificar proyectos que incorporen biotecnologias.

- Conocer y aplicar tecnologias utilizadas en la produccion del éarea
biotecnoldgica, su manipulacién y mantenimiento operativo.

- Aplicar medidas de seguridad e higiene.

- Valorar el desarrollo de la biotecnologia.

Contenidos




BIOTECNOLOGIA

Eje Tematico: Biotecnologia en la produccién animal

Reconocimiento y analisis de la relevancia econémica y cientifica.

Aplicacion de normas de Bioseguridad. Conocimiento y utilizacion de técnicas de obtencion y
conservacion de semen. Conservacion de las gametas por criopreservacion. Técnicas de
laboratorio. Buenas practicas. Conocimiento de los aspectos involucrados en el control del ciclo
estral y sincronizacion de celos.

Practicas de inseminacion artificial: técnicas. Diagnostico del momento de inseminacion.
Identificacién de otras biotecnologias: superovulacién, transferencias embrionarias, fertilizacion in
vitro, sexado de embriones, otras técnicas.

Eje Tematico: Biotecnologia en la produccién vegetal

Identificacibn de conceptos generales. Alcances y perspectivas. Campos de aplicacién y
bioseguridad. Conocimiento de Morfogénesis y diferenciacion in vitro. Definicion. Totipotencialidad
celular. Desdiferenciacion -rediferenciacion. Histogénesis. Analisis de los mecanismos regulatorios
del proceso de morfogénesis in vitro.

Fotomorfogénesis. Utilizacién de métodos de propagacion “in vitro”. Perspectivas y aplicaciones de
los métodos de propagacion “in vitro”. Utilizacidbn de practicas y técnicas Micropropagaciéon y
Clonacion. Identificacion de otras Biotecnologias Vegetales.

Valoracién de la importancia ambiental de las Biotecnologias Vegetales.

Articular con Microbiologia industrial agroalimentaria.

Biodiversidad en los sistemas productivos de Base agroecolégica.

Eje Tematico: Abonos naturales.

Abonos naturales foliares-supermagros, lombricompuesto. Compost. Abonos compuestos.

Bonos de cobertura. Abonos verdes. Abonos de cobertura. Abonos incorporados.

Utilizacion de estiércol: desactivacion y maduracion. Momentos de aplicacion.

Manejo de los insectos en los sistemas Productivos de Base Agroecoldgica: Manejo de los insectos
con enfoque Sistema. Disefio de agroecosistemas para preservacion de enemigos naturales.
Trofobiosis. Preparados naturales: purines, cocciones. Cultivos trampas.

Manejo ecologico de enfermedades y malezas: conceptos basicos, posibilidades de aplicacién,
limitaciones.

CUARTO ANO - 2DO. CICLO

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

4°AR0
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA Y LITERATURA
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Comprender y analizar en forma critica una amplia variedad de textos

a desarrollar: literarios nacionales, regionales y de los pueblos indigenas.




- Conocer las caracteristicas propias del ensayo y de la literatura non fiction
(cruce entre literatura y periodismo- relato documental, testimonial y
biografico).

- Sistematizar el uso de las reglas ortograficas en la escritura.

- Reconocer el papel estratégico que tiene la comunicacién y redaccion de
informes técnicos y cientificos como mecanismos de acceso a la
validacién o financiamiento de la investigacion cientifica o de desarrollo
tecnologico.

- Adquirir habilidades en las técnicas de redaccion de informes e incorporar
los conocimientos basicos sobre las presentaciones, tanto a organismos
que publican el producto de los aportes originales del conocimiento
cientifico como organizaciones que se dedican al desarrollo tecnolégico.

Saberes

Eje Tematico: Lecturay escritura de textos literarios. Lectura y analisis critico de textos
literarios -narracion, poesia, teatro y ensayo nacionales y regionales, con mayor complejidad en
cuanto a registro, tematica, extension, entre otros aspectos. Determinacién de criterios para
organizar las nociones propias de la poesia, la narrativa y la dramética de la literatura argentina,
regional y de los pueblos indigenas.

Sistematizacion de estrategias de analisis de obras literarias pertenecientes a la literatura
argentina. Reconocimiento y sistematizacion de las caracteristicas distintivas de la literatura
argentina, con la inclusion de la literatura de los pueblos indigenas vy la literatura regional.
Identificacion y sistematizacion de las ideas que permitan visualizar la conformacion de la identidad
argentina y regional en las obras literarias propuestas.

Identificacion de las caracteristicas propias del ensayo como género de ideas y la literatura “non
fiction” en la literatura argentina. Reconocimiento de las vinculaciones entre la literatura y el
periodismo en cuanto a tematicas, procedimientos, recursos y estrategias entre otros aspectos.
Andlisis y organizacién de las variadas relaciones entre la literatura argentina (narrativa, poética,
dramética y, en particular del ensayo -literatura de ideas-) con otros discursos: historicos,
socioldgicos, politicos, antropoldgicos vy filoséficos.

Interrelacion de la literatura argentina con otras practicas y lenguajes artisticos: artes visuales,
danza, masica, cine, entre otros. Reconocimiento de las multiples representaciones culturales y
sociales de la literatura argentina, regional y de los pueblos indigenas.

Eje Tematico: Reflexion sobre el lenguaje. Reconocer las relaciones de las lenguas de los
pueblos indigenas de América, en particular de Argentina, con el espafiol.

Analizar y sistematizar los procedimientos propios del discurso literario y su incidencia en la
produccion de sentidos en diversos textos. Reflexion critica sobre las relaciones entre el espafiol y
las lenguas habladas por los pueblos indigenas en el contexto sociohistérico de la conquista de
Ameérica. Reconocimiento de las relaciones de poder: imposicion del espafiol y uso de lenguas
nativas en contextos reducidos. Reconocimiento de estrategias del discurso literario, asi como
algunos géneros periodisticos (la noticia, el perfil, entre otros) que relatan sucesos reales desde
una perspectiva personal.

Identificaciébn de las estrategias del discurso literario en el género ensayo reales desde una
perspectiva personal.

Aplicacion de los procedimientos argumentativos para expresar la defensa de un punto de vista
personal acerca de un determinado tépico o problema y para sostener el pacto de lectura




(coloquialismo, apelaciones al lector, confesiones entre otros)

Aplicacion auténoma de las reglas ortograficas durante el proceso de escritura.

Exploracion y andlisis de las particularidades de los modos de hibridacion y mixtura de las formas
de oralidad y escritura en los nuevos soportes, medios y lenguajes digitales (mensajes de textos,
chat/chat de voz, teleconferencias, foros, redes sociales). Identificacién del uso de los signos de
puntuacion en la construccion de sentido del texto escrito teniendo en cuenta sus funciones
(organizar la informacion, delimitar la oracion y el péarrafo, citar las palabras de otros, evidenciar
intenciones del autor, entre otras).

Eje Tematico: Escritura cientifico-tecnoldgica. La escritura cientifico-tecnolégica y la
organizacion de la informacion para su escritura. La escritura cientifico-tecnolégica. Grupos de
lectores. Escritura convencional y cientifico-tecnolégica. Estilo de los informes cientifico-
tecnologicos. Preparacion de un informe técnico, cientifico y tecnolégico: recoleccion y
organizacion de la informacién.

Proceso de recoleccion de la informacion. Organizacién de la informacion.

Estructura de informes técnicos. Propdsito de las definiciones: Analisis de destinatarios. La difusién
del conocimiento. Componentes de un informe técnico. Los graficos y las tablas. Normas para la
preparacion de tablas. Normas para la preparacion de figuras. Revision del borrador y la escritura
del informe de avance. Andlisis de la micro y macroestructura del documento. Lector de ensayo.
Organizacion final y entrega del informe técnico. Organizacion y escritura del informe de avance.
Produccion de articulos cientifico-tecnolégicos

Fundamentacion y objetivos de los articulos cientificos y cientifico-tecnol6gicos.

Identificacién de las revistas y de los libros. Generalidades sobre elaboraciéon de manuscritos y
articulos. Consideraciones generales para la seleccion de la revista. Otros criterios para
seleccionar la revista. Recomendaciones para los autores.

4°Aio
2do.Ciclo Asignatura: LENGUA EXTRANJERA
FG
Carga 02 Horas semanales
horaria 48 Horas anuales
Capacidades - Reconocer aspectos fonéticos y fonolégicos de la lengua extranjera.
a - Discriminar informacion global y especifica del texto escuchado, mediante la
desarrollar: aplicacion de estrategias para la comprension y construccion de sentidos del

texto oral.

- Intervenir en situaciones comunicativas variadas formales e informales, con
respeto e interés por comprender y hacerse comprender.

- Comprender informacién global y especifica mediante la lectura de textos
escritos.

- Reconocer estrategias de comprensién lectora.

- Relacionar los elementos fonéticos y fonolégicos de la lengua extranjera.

- Analizar el trabajo cooperativo y colaborativo como potenciador de los
aprendizajes y de las relaciones interpersonales.




Saberes

Eje Tematico: Nociones linguisticas

Sistema fonoldgico: Entonacion, ritmo y acento. Modo de articulacion y entonacién del discurso.
Interpretacion y produccion de juegos linguisticos basados en efectos sonoros.

Sistema morfolégico: Presente Simple (todas sus formas). Presente Continuo (todas sus formas).
Pasado Simple (todas sus formas). Pronombres personales y posesivos, objetivos y reflexivos.
Adverbios de tiempo, lugar, modo y cantidad. Modals: can/could, may/might, must, have to, ought
to. Future: Going to y Will para predicciones y planes. Adjetivos: Comparativos y superlativos.
Presente perfecto (todas sus formas).

Eje Tematico: Sistema sintactico:

Discurso escrito: Localizar informacion especifica (scan). Narrar. Obtener ideas principales y
especificas. Lectura e interpretacion de texto. Escribir textos informativos sencillos guiados por el
docente. Interpretacion de textos sencillos relacionados con la especialidad. Oraciones
compuestas, coherencia y cohesion. Ortografia. Signos de puntuacion. Afirmaciones, negaciones,
interrogaciones, preguntas abiertas y cerradas, imperativos para acciones comunes. Uso del
diccionario bilingle.

Sistema Semantico: Reconocimiento y uso de conceptos especificos relacionados con: lugar,
tiempo, posesién, habilidad, y acciéon en proceso, relaciones logicas.

Eje Tematico: Funciones

Discurso oral: Formulas sociales e intercambios cotidianos. La interacciéon (tres o0 mas
interlocutores). Mensajes cortos; contexto, audiencia y propdsito; intercambios dialégicos con mas
de un propdsito comunicativo. La enunciacién, lugar, tiempo y sujeto. Interpretar consignas.
Comparar objetos, personas, lugares y describirlos.

Léxicos: Descripcion y comparacion de ciudades, objetos, personas. El taller: Vocabulario técnico.
Foérmulas sociales. Dialogos. Mensajes en diferentes tiempos verbales. El inglés, la comunicacion,
la ciencia y la técnica. El transporte, la energia, la computaciéon y medios de comunicacion masiva.
Internet. Textos sencillos relacionados con cada especialidad.

4°Afio
2do.Ciclo ASIGNATURA: MANEJO DE EMPRESA
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidadesa - Identificar los factores que inciden en las producciones agropecuarias.
desarrollar: - Reconocer los modelos productivos y formas de organizacion.

- Implementar modelos para pequefias unidades productivas

- Evaluar posibles emprendimientos y su organizacion.

- Identificar los elementos de los costos agropecuarios.

- Elaborar y aplicar presupuestos.

- Determinar el tamafio 6ptimo de una explotacion agropecuaria.
- Calcular margen bruto.

- Evaluar los factores que inciden en la comercializacion.




Contenidos

Eje Temético: Introduccion. Historia del Uso de la Energia. Energia Primaria, Secundaria y Util.
Eje Tematico: Producciones agropecuarias. Caracterizacion de las producciones agropecuarias,
sus funciones y objetivos. Conceptualizacion de los factores de la produccion: Tierra, Trabajo y
Capital. Manejo de los circuitos productivos y las tecnologias aplicadas en el agro.

Eje Temético: Sistemas Productivos Agropecuarios. Dominio del concepto de sistemas y los
elementos que lo constituyen: entrada-proceso-salida. Identificacion de los sistemas productivos en
la escuela y en su area de influencia, sus particularidades. Uso eficiente de los recursos. Fuentes
de energia renovables, divisién y organizacion del trabajo y la producciéon. Modelo productivista y
agroecoldgico. Atencién a las necesidades de la tierra para la produccion y a los factores
condicionantes de la produccion agricola y ganadera, la agroindustrial y la de agroservicios.

Eje Tematico: Calculo de gastos e ingresos. Control sobre los factores que intervienen en la
valuacién del resultado: Insumos; Materia prima; Instalaciones; Mano de obra; Herramientas,
maquinarias y equipos; Ventas.

Eje Tematico: Elementos de costos agropecuarios

Aplicacion de conceptos y clasificacion: costos fijos y variables. Insumos. Valuacién. Gastos de
conservacion y reparaciones. Realizacion de calculos de amortizacion y costos de produccion en
actividades empresariales agropecuarias.

Eje Teméatico: Presupuestos. Valoraciéon de su importancia en la administracion de la produccion
agropecuaria. Aplicacion de calculos de la inversion inicial de una produccion. Magnitud,
integracion, estructura e intensidad de las explotaciones agropecuarias Actividades de
planeamiento: tamafio 6ptimo de la explotacién, intensidad de las actividades. Determinantes de la
integracion. Determinantes de la estructuracion e intensidad.

Eje Temético: Margen Bruto (porcentaje). Comprensién de los conceptos béasicos y los
elementos para calcularlo. Aplicacion en la comparacion de inversiones.

Eje Temético: Comercializacion. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacion segun
oferta, demanda y mercado.

4°Afio
2do.Ciclo ASIGNATURA: LEGISLACION RURAL
FG
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Organizar y controlar la aplicacion de las normas de seguridad e higiene de
a desarrollar: los procesos de produccion y del trabajo de la explotacion agropecuaria, de

manejo y conservacién de los recursos suelo y agua y de proteccion del
medio ambiente, adoptando todas las medidas necesarias para garantizar el
cumplimiento de la legislacién vigente y las indicaciones del profesional
competente al respecto.

- Resol N° 266/15 Anexo IV CFE

Saberes




Eje Tematico: Persona, trabajo y legislacién laboral

Principios fundamentales del derecho, su relacion y necesidad para una convivencia democrética y
las estructuras normativas que lo regulan. Derechos y obligaciones a nivel constitucional, legal y
normativo. Comprension e interpretacion de la legislacion contractual agraria y agroindustrial, en
sus distintos formatos.

Contratos de trabajo agrario y agroindustrial en lo que respecta tanto a su utilidad para el
empresario del sector, como en lo referido a los beneficios de este para el personal contratado.
Simulacién de contratos de trabajo agrario y agroindustria. Ley de asociaciones sindicales, la forma
de participacion, convenios paritarios, beneficios y responsabilidades, especialmente en el ambito
rural.

Eje Tematico: Legislacion productiva agraria y agroindustrial

Interpretacion del régimen de tenencia de la tierra. Andlisis de legislacion referida a la produccion
primaria agropecuaria (su conservacion, transformacion y transporte, la seguridad alimentaria, el
cuidado ambiental y las obligaciones correspondientes).

Estandarizacion y la aplicacion de normas y practicas optativas, a fin de lograr certificaciones y/o
mejorar la calidad, eficiencia o las posibilidades de comercializacion.

Eje Tematico: Legislacion asociativa-empresaria

Los aspectos legales e impositivos referidos a la creacién y el funcionamiento de una

empresa agropecuaria y/o agroindustrial. Analisis de las caracteristicas propias de los distintos
formatos de empresas que plantea el marco legal vigente.

Simulaciéon de un microemprendimiento que respete todos los pasos y procedimientos indicados
por las leyes y normativas del sector.

Caracterizacion de los diversos tipos de asociativismo (contratos comerciales, cooperativas,
asociaciones empresarias, Joint-Venture, integraciones verticales y horizontales, UTE, convenios,
etc.).

Planificacién de un proceso de asociativismo para su microemprendimiento.

Andlisis de las formas de participacion en los programas publicos de promocion y desarrollo del
sector. Simulacion de la inscripcidén en diferentes programas.

4°Afio
2do.Ciclo ASIGNATURA: COMERCIALIZACION DE LA PRODUCCION
FG
Carga horaria 02 Horas semanales
48 Horas anuales
Capacidades - ldentificar los sistemas de informacién de las producciones agropecuarias.
a desarrollar: - Manejar los marcos normativos de las producciones agropecuarias.

- Usar registros adecuados para relevar informacion.

- Elaborar informes para la toma decisiones.

- Ejecutar presupuestos.

- Evaluar los factores que inciden en la comercializacion.

Saberes




Eje Temético: Organizacién y empresa: Conceptos y caracteristicas; elementos y actividades de
una

empresa. Rueda operativa. Empresario; funciones, decisiones. Actitud productiva y actitud
comercial. El subsistema comercial en la empresa; funciones; las dimensiones de la
comercializacién. Actitudes del empresario; empresario produccionista y empresario comercial.

Eje Tematico: Mercados: Acepciones. Estructuras y conductas. Mercados institucionalizados y no
institucionalizados. Demanda y oferta agropecuaria; demanda y oferta derivada y original. Bienes
transables y no transables. Formadores y tomadores de precios. Desempefio; margen comercial.
Eje Tematico: Factor comercializacién: Identificacion de la demanda y de la oferta. Pasos; el
consumidor, el medio competitivo y el plan comercial. Fuentes y analisis de la informacién. Estudio
del mercado internacional; particularidades.

Mercado del producto: Concepto y objetivos. Consumidor; consumidor racional y emocional,
necesidades y deseo, segmento y nicho, el proceso de compra. Medio competitivo; estructura del
mercado, bases de la competencia, rivalidad ampliada, limitaciones institucionales. Ser competitivo
y ser competente; conductas.

Factor adquisicion: Mercado de los insumos. Cantidad y calidad. Temporalidad; estacionalidad;
perecibilidad. Costos. Organizacion del abastecimiento. Factor elaboracion.

Eje Tematico: SISTEMA COMERCIAL AGROPECUARIO

Comercializacion: Concepto, importancia. Diferencia entre los procesos productivo y
comercial. Utilidades. Entorno nacional e internacional; marco institucional, econdmico,
sociocultural y tecnolégico. Enfoque sistémico, jerarquico y abierto. Sistema agroalimentario y
agroindustrial. Estructura de un sistema comercial: productores, comerciantes, auxiliares y
facilitadores; el Estado e instituciones no publicas.

Funciones de un sistema comercial: De intercambio, fisicas, facilitadoras. Funciones del Estado.
Organizacioén del sistema comercial: Cadenas y canales; megacadenas, cadenas y subcadenas.
Conceptos, niveles. Cadenas directas e indirectas; segun mercado de consumo, estado de
transformacion y en funcién del uso de una materia prima. Eficiencia; costos y margen comercial.
Exportacion e importacion en la red.

Eje Tematico: Sistemas de informacidon de las producciones agropecuarias

Manejo del control de la produccién, compras y ventas. Control de stock de insumos y materia
prima. Administracion de los recursos humanos. Practicas en torno al sistema bancario,
proveedores y clientes.

Transporte y almacenaje: Importancia. Mecanismos. Documentos usuales. Mercados en el espacio
y en el tiempo. Sujetos que intervienen; servicios prestados. Costos. Agroindustrias: Concepto,
caracteristicas y clasificaciones. Nivel comercial de la agroindustria; proceso agroindustrializador
global. Desarrollo agroindustrial en Argentina. Agroindustrias cooperativas. Modernizaciones del
sistema agroindustrial; del sector agropecuario, en el procesamiento, en la distribucion, en el
consumo. Mercados en la forma. Factores locacionales; el transporte, otros. Adquisicion de la
materia prima. Mecanismos de venta; el abastecimiento. Contratos agroindustriales y de maquina.
Eje Tematico: Marcos normativos de las producciones agropecuarias

Dominio de los requisitos de habilitacion de establecimientos de produccién agropecuaria primaria
y su comercializacién. Sus costos. Comprensién del régimen impositivo. Manejo de los conceptos
basicos de cargas sociales de los recursos humanos y aseguradoras de riesgo de trabajo

Eje Tematico: Célculo de costos agropecuarios

Calculo de costos de mano de obra directa e indirecta, insumos y materia prima. Registro y Control
de inventario. Practicas en torno a los bienes de uso: mantenimiento y sistemas de amortizacion.
Servicios tercerizados.




Eje Tematico: El presupuesto como herramienta administrativa

Control del flujo de la inversién en los ciclos productivos. Registro de la ejecucion presupuestaria.
Determinacion de desvios y causales. Comercializacion Adquisicion de estrategias de ventas,
logistica y distribucién.

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

Z:SAg;glo ASIGNATURA: TECNOLOGIA DE LA INFORMACION Y LA
FC-T COMUNICACION
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Manejo de herramientas informaticas para resolver problematicas
desarrollar: vinculados a ambitos educativos y socio-productivos.

- Describir de la estructura y uso de distintas herramientas para el
procesamiento, el almacenamiento y la comunicacion de la informacion.

- Utilizar distintos medios de envio de datos e informacion por distintas
redes de comunicacion, tanto cableados como inalambricos.

- Analizar en forma sistémica de dispositivos para el procesamiento,
almacenamiento y la comunicacion.

- Favorecer la reflexion acerca del uso de herramientas informaticas para
la planificacion y creacion, como medio para hacer mas eficiente el
trabajo técnico.

- Disefar propuestas de trabajo que incorporen herramientas y recursos
digitales para la resolucion de problemas.

- Desarrollar del pensamiento critico, creativo e innovador

- Evaluar el progreso en el uso de las nuevas tecnologias.

Contenidos

Eje Tematico: Tipos de TICS, tecnologias, ejemplos de cada uno de las tecnologias. Medios que
usan las TIC. Clasificacion- ventajas y desventajas. Internet: Creacion de correo Electrénico y su
uso. Creacion del aula virtual (para la comunicacion e interaccién entre docente - estudiante
usando

Evolucién del computador, su organizacion y unidades funcionales que lo componen.

Arquitectura interna de computadores, unidad central de procesamiento, instrucciones y flujo de la
informacién Tipos y niveles de organizacién de la memoria interna y externa (sistemas de memoria,
tecnologias y jerarquias, memoria caché, memoria virtual, dispositivos de almacenamiento
secundario). Periféricos, clasificacion y utilizacién; dispositivos de almacenamiento externo (discos
duros, CDs, DVDs, tarjetas de memoria, otros). Estado actual de la tecnologia. Procesadores
multindacleos, threading, computacion paralela.

Eje Tematico: Computadora. Almacenamiento de la informacién: Concepto. Origen de la




computacion. Concepto de Hardware. Capacidad del almacenamiento: Memoria y tipos de
soportes. C.P.U.: Concepto, mision y clasificacion. Concepto de Bus: tipos. Dispositivos para el
procesamiento y el almacenamiento. Concepto de Software. Tipos de Software.

Eje Tematico: Redes. Operacion en Redes informéticas (Solo a modo informativo): Topologias
fisicas y logicas. Redes LAN y WAN. Componentes de una Red. Placas de Red. Medios de
Transmision: Cables (UTP, STP, Coaxial).

Eje Tematico: Dispositivos de captura e impresion. Digitalizacion. Formatos de almacenamiento de
imagenes. Sistemas de color. Dimension y calidad de la imagen digital. Almacenamiento, impresion
y transferencia a otros sistemas. Computadoras en red. Introduccion al manejo de programas
pixelares. Introduccion al manejo de programas vectoriales. Introduccién al manejo de programas
de edicion de texto.

4°Afo
2do.Ciclo ASIGNATURA: FORMULACION DE PROYECTOS
FC-T
Carga horaria 04 Horas semanales
96 Horas anuales
Capacidades a - Aprehender practicas organizacionales y sociales.
desarrollar: - Crecer en su formacion personal, mejorando las capacidades creativas, de

liderazgo, comunicacién y trabajo en equipo.

- Aflorar el espiritu emprendedor y el desarrollo de las capacidades
emprendedoras.

- Desarrollar los procesos de planificacion y accion para alcanzar las metas
proyectadas.

- Alcanzar la puesta en marcha de proyectos propios en diferentes areas.

- Acercarse al mundo empresario para conocer los componentes basicos de la
cultura empresarial.

- Realizar la evaluacion diagnoéstica de explotaciones agropecuarias
diversificadas

- pequefias o medianas.

- Aplicar técnicas de observacion y entrevista para la obtencion de datos
sobre

- explotaciones agropecuarias.

- Formular el proyecto productivo de explotaciones agropecuarias
diversificadas

- pequefias o medianas.

- Establecer una comunicacioén eficaz y eficiente con el productor.

- Reso0l.N°266715 Anexo IV.




Saberes

Eje Tematico: Saberes minimos de la formacion Técnico — Especifica relacionados con
relacionados a la formulacién de proyectos de una explotacion

Agropecuarios (Res. CFE N° 15/07 Anexo I).

Andlisis y diagndstico de la explotacion agropecuaria. Técnicas para la obtencion de informacion;
tipos y fuentes de datos. Utilizacion de los datos de registro de la explotacion. Planificacion de la
explotacion agropecuaria. Fijacién de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicién del
resultado fisico y econémico. Elaboracion de informes. Dimensionamiento de las necesidades de
obras de infraestructura, instalaciones, maquinas, implementos, equipos, herramientas e insumos.
Formulacion de proyectos productivos. Evaluacion de los resultados fisicos, econémicos y sociales
de la explotacion. Elaboracion del plan de rotaciones. Programacion de actividades. Distintas
herramientas econémicas relacionadas con costos, ingresos, margenes, rentabilidad, amortizacion,
intereses, relacion costo-beneficio y el analisis financiero. Analisis del impacto ambiental del
proyecto productivo. Andlisis de la sustentabilidad ecoldgica, econémica y social del proyecto de la
explotacion.

4°Afo ;
2do.Ciclo Asignatura: MATEMATICA
FC-T
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades - Identificar problemas referidos al control estadistico de la Produccion.
a desarrollar: - Individualizar la problematica del sector de produccion especifico.

- Aplicar herramientas estadisticas con mecanismos tradicionales de control.

- Emplear herramientas estadisticas con mecanismos innovadores de control.

- Definir las condiciones del proceso de produccién y las tolerancias
permitidas.

- Identificar formas de correccién de procesos.

Saberes

CONTROL ESTADISTICO DE LA PRODUCCION Eje Tematico: Graficas y Tablas estadisticas.
Objeto de la estadistica. Poblacion y muestra. Tablas estadisticas y de frecuencia. Gréaficos. Series
cronoldgicas.

Eje Tematico: Parametros estadisticos. Estadistica. Variables aleatorias. Medidas de posicion:
Medida aritmética, geométrica, armonica, moda, mediana, momentos. Medidas de dispersion:
cuartiles, desviacion, media, standard. Tipos de dispersion. Ajustamiento de curvas: linea neta,
método de los elementos y de los cuadrados minimos. Teoria de la correlacién: correlacién simple,
regresion. Ley de los grandes numeros. Desigualdad de Chebychev. Distribucion tedrica.
Distribucion normal. Persistencia. Periodicidad. Teoria de errores. Error de una observacion de la
media, del coeficiente de correlacion, del coeficiente de regresién de una funcion.

Eje Temaético: Unidades bidimensionales. Relacién estadistica y relacion funcional. Distribuciones




bidimensionales. Medida de la correlacion. Regresion.

Eje Temético: Organizacion de la Empresa en funcién de la Calidad. Objetivos de la Empresa.
Perspectiva del Control de Calidad. Técnicas basicas de herramientas estadisticas. Aplicaciones
de las distribuciones de probabilidad al control de la calidad.

Eje Temaético: Introduccion a la Teoria del Control Estadistico de Calidad. Organizacion para la
calidad. Comprensién del alcance del control estadistico en una Industria de Procesos. La
economia de la Calidad. Visién general de los costos por mala calidad: desechos, retrabajos,
pérdidas de energia por procesos erroneos, etc.

Eje Tematico: Técnicas clasicas de Control de Calidad en los Procesos de fabricacion. Ajuste de
curvas. Regresion curvilinea. Regresiéon multiple. Correlacion. Confiabilidad en el disefio.
Confiabilidad en el producto. Principios de control. Diagrama causa-efecto. Fichas de control. Su
importancia. Informacion obtenida de ellas. Tipos. Los graficos de control como estimulo para el
perfeccionamiento. Precontrol. El valor del autocontrol en cada etapa del proceso y la
responsabilidad en el logro de un buen producto. Manejo de la informacién. Modificaciones a
procedimientos y procesos. Andlisis de la capacidad de un proceso.

Eje Tematico: Control de Aceptacion. Introduccion a la seguridad y al control de aceptacion.
Influencia de la calidad de la materia prima y los insumos recibidos en la calidad del proceso.
Muestreo de aceptacion de lote por atributos y por variables.

Eje Tematico: Técnicas innovadoras de control de calidad. Disefio de experimentos. Proyectos
para la seguridad de la calidad. Seguridad de la calidad, métodos y normas. Determinacién de
parametros a controlar y por qué. Disefio de procesos con un alto grado de incertidumbre. Disefios
con un parametro. Disefilos con dos parametros a dos niveles. Disefios de experimentos. Método
de Taguchi. Método Anglosajon. Mejora de la calidad de la produccién en un proceso conocido
variando las condiciones de funcionamiento. Nivel de ruido.

CAMPO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

4°Ano
2do.Ciclo Asignatura: ALIMENTACION ANIMAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales
72 Horas anuales
Capacidades a - Promover el conocimiento de los conceptos basicos de nutriciébn en
desarrollar: cuanto al analisis de alimentos, contenido de nutrientes y calcular los

requerimientos en diferentes especies de interés pecuario, con especial
énfasis en Bovinos para carne, leche y cerdos.

- Proveer las posibles respuestas cuando estan en juego las variables de
impacto.

- Ejercitar, a través de casos hipotéticos, las posibles soluciones ante un
evento nutricional determinado, que permita elaborar el balance d
raciones de diferentes especies y categorias de animales.




Saberes

Eje Temético: La nutricion en los sistemas ganaderos. Nutricién y alimentacion. Importancia de la
alimentacion sobre la eficiencia productiva. Importancia econémica de la alimentacion en los
sistemas ganaderos.

Eje Tematico: Los nutrientes. Energia: sus principales fuentes en la naturaleza. Celulosa.
Hemicelulosa. Pectinas. Almidon. Azlcares solubles. Grasas y aceites. Caracteristicas quimicas y
biologicas. Nitrégeno: principales fuentes. Proteinas. Amino&cidos y Nitrbgeno no proteico.
Clasificacion y caracteristicas. Fibra: su importancia en la nutricién del rumiante. Componentes de
la pared celular de los forrajes y su biodisponibilidad. Sustancias refractarias e inhibidoras de la
biodisponibilidad de los nutrientes. Taninos. Lignina. Flavonoides. Cumarina. Cutina. Alcaloides.
Formas de accién.Agua, Minerales y Vitaminas: fuentes y funciones en el organismo. Agua:
equilibrio

hidrico. Minerales: Macroelementos (Ca, P, Mg, K, Na, etc.) y Elementos traza (I, Se, S, Mo,

Cu, etc.). Biodisponibilidad. Vitaminas: Liposolubles (A, D, E, K) e Hidrosolubles (C, B6 y B12).
Fuentes y funciones. Aditivos que se usan en la alimentacion.

Eje Tematico: Los alimentos y su valor nutritivo.

Definicion de alimento y dieta. Clasificacion de los alimentos. Distintos criterios para el
agrupamiento de los diferentes alimentos. Caracteristicas principales de cada uno de los grupos.
Concepto de valor nutritivo y su relacién con la productividad animal.

Valoracion de la calidad de los alimentos. Métodos quimicos y biolégicos para evaluar energia,
proteina y otros nutrientes.

Andlisis Proximal o de Wendee. Sistema de Detergentes (Andlisis de Van Soest). Alcance y
limitaciones de cada uno. Estimacion de la solubilidad y degradabilidad de las proteinas.
Digestibilidad real y aparente. Diferentes métodos para la determinacién de la digestibilidad: “in
vivo”, “in vitro”, “in situ”. Alcances y limitaciones. Factores que afectan la digestibilidad de un
alimento.

Factores que afectan la calidad y el valor nutritivo de los alimentos. Procedimientos fisicos y
guimicos en los alimentos que alteran su valor nutritivo.

Eje Tematico: Digestion y metabolismo de los nutrientes. Digestion en Cerdos.

Aparato digestivo: descripcion. Digestion de los nutrientes. Glandulas Anexas del sistema digestivo.
Absorcién de nutrientes digeridos. Productos finales del proceso digestivo disponibles para el
metabolismo.

Digestion en Rumiantes

Digestion en los rumiantes lactantes, etapa de transicion a rumiantes. Caracteristicas del ambiente
ruminal. Dindmica de la digestion ruminal: pH, osmolaridad, volumen, tasa de pasaje, tasa de
digestion.

Microbiologia ruminal: caracteristicas, clasificacion, acciones. Importancia y participaciéon en el
aporte de nutrientes del rumiante.

Fermentacion de los Hidratos de Carbono. Digestién de carbohidratos. Lugar cuantia y velocidad.
Digestion de los carbihidratos estructurales y no estructurales. Produccién, absorcién y
metabolismo de los AGV.

Digestion ruminal y metabolismo de los compuestos nitrogenados.

Degradabilidad y solubilidad proteica. Sintesis de proteina microbiana y eficiencia. Importancia y
calidad nutritiva de las proteinas microbianas. El amoniaco y su reciclado. Uso del NNP.
Metabolismo ruminal de los lipidos.

Eje Tematico: Estandares para calcular los requerimientos y sus relaciones.




Estandares para calcular los requerimientos nutricionales. Historia de su evolucion. Los sistemas
mas utilizados: NRC (americano), AFRC (britanico) en bovinos. Principales diferencias. Sistema
NRC y avances de INRA para raciones en cerdos.

Energia: particion de la energia (energia bruta, metabolizable, neta). Métodos para medir el
metabolismo energético de los animales. Calorimetria directa e indirecta. Balance calérico. Efecto
del ambiente sobre el metabolismo energético. Estrés térmico.

Proteina y aminoacidos: Formas de expresion. Determinacion de la calidad proteica. Valoracion
proteica en monogastricos y en rumiantes. Sus diferencias.

Necesidades nutritivas del ganado porcino. Consumo voluntario: Mecanismos de control, teorias de
regulacion del consumo en monogastricos. Requerimientos de energia, aminoacidos, macro y
micro minerales para los diferentes procesos biolégicos y productivos. Crecimiento, engorde,
gestacion y

Lactancia.

Necesidades nutritivas del ganado bovino. Consumo voluntario: Mecanismos de control, teorias de
regulacion del consumo en rumiantes. Consumo en condiciones de pastoreo y de estabulacion.
Factores que lo afectan: dependientes del animal, del alimento y del ambiente.

Energia: necesidades y utilizacién para los diferentes procesos productivos.

Fibra: importancia de la fibra en los rumiantes. Conceptos de fibra efectiva, fisicamente efectiva.
Relaciones entre la fibra y otros nitrientes (lignina, nitrégeno, lipidos)

Nitrogeno: utilizacion de nitrégeno a partir de proteinas y de nitrdgeno no proteico.

Alcances y limitaciones para diferentes categorias de bovinos.

Eje Tematico: Formulacion de raciones.

Conocimientos basicos para la formulacion de raciones. Eleccién de un sistema de racionamiento.
Manejo de tablas de composicién de alimentos y necesidades de los animales. Métodos manuales
e informaticos para el célculo de raciones.

Formulacion de raciones. Método manual por tanteo y de minimo costo.

Cerdos: Alimentacion de las diferentes categorias: lechones lactantes, fases de alimentacion.
Recria y engorde. Programa de alimentacion de la cerda en gestacion, relacién con la cantidad y
peso de lechones nacidos. Alimentacion de la cerda en lactancia. Relacién nutricion y la
reproduccion.

Bovinos: Manejo nutricional de las diferentes categorias de ganado lechero. Vaca seca, preparto.
Importancia del balance de nutrientes. Metabolismo del calcio y fésforo. Balance anion-cation.
Racionamiento en vacas lactantes, balance de nutrientes y su relacion con el momento de la
lactancia. Relacién nutricién y reproduccion.

Racionamiento de la hembra de reposicién.

Bovinos. Manejo nutricional e la vaca de cria, relacion con la lactancia y el destete.

Racionamiento de novillos para engorde con encierre a corral. Energia, proteina, efecto de

la fibra.

4°Afio
2do.Ciclo Asignatura: REGIONALIZACION Y ORIENTACION
FTE

Carga horaria 05 Horas semanales




120 Horas anuales

- Relevar las posibilidades de desarrollo de una produccion alternativa en el
contexto local y regional.
- Realizar un proyecto de produccion alternativa, aplicando los conocimientos
y capacidades adquiridas en las producciones
- animales y vegetales de las trayectorias ya realizadas, a las producciones
agropecuarias alternativas.
Capacidades Identificar las estructuras y procesos especificos relacionados con esas
a producciones alternativas elegidas.
desarrollar: Implementar los conocimientos adquiridos acerca de la produccion de
alimentos sanos y seguros.
- Analizar criticamente los paradigmas productivos tradicionales,
conservacionistas y de precision.
- Explicar los fundamentos, procedimientos y consecuencias de los
paradigmas productivos alternativos
- Implementar procesos de conservacion de la produccién organica.
- Apropiarse de criterios para la toma de decisiones en una empresa de
produccion fruticola organica.
- Interpretar los procesos de pérdida de calidad en frutas y hortalizas en
fresco.
- Gestionar las instalaciones y actividades del galpén de empaque
frutihorticola.
- Aplicar procesos de conservacion en frutas y hortalizas.

Saberes

PRODUCCION ALTERNATIVA

Eje Tematico: MODELO DE PRODUCCION ANIMAL

El iandd comun y el choique. Conocimiento de antecedentes de la produccién en argentina.
Caracterizacion de los sistemas de produccion en Argentina y el Uruguay. Clasificacion zoolégica.
Subespecies. Identificacion de la Anatomia y fisiologia. Conformacién corporal. Aparatos digestivo,
reproductor, circulatorio y respiratorio. Reconocimiento de los factores ambientales y sus efectos
en la produccioén.

La produccién de carne. Practicas en torno a los sistemas de explotacion. Planificacién de la
produccion. Tipos de instalaciones segun los sistemas de explotacién. Accesorios. Conformaciéon
del plantel reproductor. Uniformidad. Fertilidad del lote. Manejo reproductivo. Ciclo productivo.
Buenas practicas de manejo. Recoleccion, almacenaje y clasificacion de huevos fértiles.
Preparacion de Instalaciones para incubacion. Planta de incubacion. Maguinas. Buenas practicas
de manejo. Tareas de cria y recria. Instalaciones e implementos. Accesorios. Manejo de Alimento.
Composicién y requerimientos alimentarios. Manejo alimentario segln categorias. Calculo de
raciones, y analisis de costos. Practicas en torno a la salud y bienestar animal. Manejo sanitario.
Tratamiento de enfermedades. Prevencién y plan sanitario. Registro de informacién.
Sistematizaciéon de la informacion relevada en cada uno de los procesos realizados para
eficientizar la produccidon. Ejecucion de planillas y modelos de sistematizacién y aplicacion de
nuevas tecnologias.




Agroindustrializacién. Realizacion de tareas de faena por edad y rendimiento carnicero. Calidad
nutricional, instalaciones, métodos y almacenaje. Elaboracion de subproductos: plumas, cuero,
grasa. Acondicionamiento, conservacion y curtido del cuero. Grasa y aceite: aplicaciones.
Aplicacion de los requisitos para la habilitacién de una sala de faena e industrializacion.
Comercializaciéon. Disefio y desarrollo de estrategias de comercializacion dentro del mercado
interno. Posibilidades de insercién

MODELO DE PRODUCCION VEGETAL

La produccién de orégano

Requerimiento. Conocimiento de su origen y sus sistemas de produccion en la Argentina y el
mundo. Atencion a la demanda de los sectores farmacéutico, cosmético, ademas de la industria
alimentaria, conservera y semillera. Valoracion de las propiedades de esta produccion y su
importancia en las economias regionales. Realizacion de estadisticas de produccion, antecedentes
y evolucion. Atencion a los requerimientos de suelo, clima y agua y necesidades de nutrientes. Sus
caracteristicas, tipos, efectos.

Analisis del suelo. El orégano Conocimiento y dominio de la morfologia, fenologia y fisiologia.
Estructura y funcién de los diferentes 6rganos. Especies.

Labranzas. Seleccion de los momentos propicios de labranza. Sus tipos y caracteristicas.
Utilizacion de las maquinas y equipos empleados.

Implantacién. Practicas en métodos de propagacion. Identificacion y eleccién del lote (factores
fisicos y quimicos). Preparacion del lote. Reconocimiento de épocas, métodos, densidad.
Conduccidn, proteccion y control. Tratamiento de enfermedades y plagas. Importancia y
caracteristicas. Signos y sintomas. Controles. Labores culturales. Utilizacién de abonos y
fertilizantes: caracteristicas, tipos, composicion, formas y dosis de aplicacién. Aplicacion de riego:
sistemas, técnicas.

Cosechay poscosecha. Toma de decisiones: momento ptimo de cosecha. Acondicionamiento.
Andlisis de calidad. Almacenaje. Acopio.

Comercializacion. Disefio y desarrollo de estrategias y formas de comercializacién en mercado
interno y externo.

Agroindustrializacién. Aplicacion de agregado de valor. Elaboracién de productos y
subproductos. Extraccion de esencia.

¢ Qué son las producciones alternativas? Se denomina producciones alternativas, a aquellas
producciones que son de escaso desarrollo en el pais o0 en la regidén. Se caracterizan por su baja
escala de produccion, el poco desarrollo tecnolégico, la falta de claridad o parametros definidos en
las cadenas productivas y comerciales, la no adecuaciéon o ausencia de estandares de calidad
internacional y la exigua informacién sobre el mercado local y mundial.

Sin embargo, existen ejemplos de producciones alternativas que se han desarrollado de manera tal
gue resulta muy interesante que los estudiantes puedan conocer, reconocer y estudiar. En este
sentido, y a modo de ejemplo, se abordaran dos casos de producciones alternativas que guiaran el
recorrido a realizar por el docente y los estudiantes en las producciones elegidas.

Estas pueden ir variando segun las posibilidades regionales y su contextualizacion.

PRODUCCION ORGANICA

Eje Tematico: Agricultura tradicional, conservacionista y de precision

Los principios, objetivos, métodos y consecuencias (ecoldgicas, econdémicas, sociales y
productivas) de los sistemas de produccion tradicional, conservacionista y de precision en sistemas
agropecuarios y agroindustriales. Aplicacion y valoracién de las practicas productivas bajo las
concepciones tradicionales, conservacionistas y de precision.




Eje Tematico: Producciones organicas, biodindmicas, permaculturales y ancestrales

Andlisis critico de los fundamentos y consecuencias de las producciones orgénicas, biodinamicas,
permaculturales y bajo las concepciones de los pueblos originarios. Utilizacién y valoracion de sus
técnicas productivas.

Eje Tematico: Produccién y mercados organicos

Produccion organica como un sistema integral. Manejo de la fertilidad del suelo, enfermedades y
plagas en produccion organica. Reconocimiento del valor agregado (econdémico y sanitario) de la
produccion organica. Aplicacion de normativas para la certificacion organica. Cuantificacion,
caracterizacion, analisis y aprovechamiento de las caracteristicas de los mercados de productos
organicos.

Eje Tematico: La empresa fruticola

Seleccion de portainjertos, variedades y cambio de variedades. Aplicacion de criterios para la
eleccion de la especie y variedad segun el proposito de la produccion y las tendencias del
mercado.

Andlisis de asociaciones de frutales y con asociaciones con otros cultivos.

Aplicacion del sistema de mitigacion de riesgos en frutales de pepita. Andlisis de costos y
margenes bruto de un monte frutal.

ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Eje Tematico: Calidad de frutas y hortalizas

Anadlisis de las distintas vias fisiol6gicas de postcosecha dependiendo del tipo érgano a considerar,
el estado fitosanitario, hidrico y nutricional, la clase de maduracién

de los frutos, el estado al momento de la cosecha, la forma y tipo de cosecha y acarreo. Inferencia
de las consecuencias de los procesos degradativos en los vegetales ligeramente procesados tales
como oxidaciones, fotoquimica de la calidad, degradaciones enzimaticas, contaminaciones
microbianas y deshidratacion. Fitopatologia postcosecha de sintomatologias, etiologias vy
desarrollos.

Eje Tematico: El galp6n de empaque

Reconocimiento, mantenimiento, limpieza y desinfecciébn de la maquinaria e instalaciones que
intervienen en el proceso de acondicionamiento. Normativa de higiene y seguridad alimentaria y
laboral especifica aplicable a los sistemas de acondicionamiento de frutas y hortalizas.

Valoracién de las B. P.M. Seleccion y clasificacion de frutas y hortalizas.

Aplicacién de los procesos complementarios tales como lavado, secado, tamafado, trozado, entre
otros. Toma de muestras y anadlisis de la calidad fitosanitaria, en funcion de los parametros
establecidos por la normativa correspondiente al mercado de destino. Seleccidén y determinacion
del uso de diferentes tipos de envases y materiales especiales. Paletizado, etiquetado y sellado de
los envases utilizados, en funcién del destino y la trazabilidad.

Organizacion de las actividades del galpén de empague y del manejo de personal. Andlisis critico
de la ergonomia y el mantenimiento de la atencién de los operarios.

Eje Tematico: Procesos de conservacion

Reconocimiento de equipos e instalaciones de conservacion frigorifica: camaras frigorificas,
tuneles de viento, hydrocooling, etc. Caracterizacidbn de equipos e instalaciones para generar
atmasferas controladas y modificadas para la conservacién de frutas y hortalizas.

Inferencia de las consecuencias de las atmésferas controladas y modificadas para la conservacion
de frutas y hortalizas. Utilizacion de atmdsferas controladas y modificadas en las frutas y hortalizas
conservadas. Aplicacién de técnicas e instalaciones de maduracioén forzada.

Determinacién y prevenciéon de dafios por el manejo deficiente de los métodos de conservacion
frigorifica. Valoracién de los riesgos laborales relacionados con la conservacion de productos




frutihorticolas.

4°Afio
2do.Ciclo Asignatura: TERAPEUTICA VEGETAL
FTE
Carga horaria 03 Horas semanales

72 Horas anuales

Capacidades a Comprender y valorar la importancia del desarrollo de la Terapéutica Vegetal
desarrollar: y su aplicacion a lo largo de los tiempos.

- ldentificar y comprender los elementos béasicos de la Terapéutica Vegetal
necesarios para resolver problemas fitosanitarios.

- Detectar las adversidades biol6gicas que afectan la produccion agricola.

- Identificar el manejo y composicion de los distintos tipos de formulaciones de
plaguicidas y su aplicacién en funcion de las diversas situaciones (campo,
invernaculo, otros).

- Desarrollar criterios para el manejo de los grandes grupos de plaguicidas:
insecticidas, fungicidas, herbicidas, productos varios.

- Asumir una actitud comprometida con la prevencion de dafos a la salud y al
medio ambiente a partir de un manejo apropiado de los plaguicidas, con el
sustento que aportan conceptos basicos de toxicologia.

Saberes

Eje Tematico: Historia de la proteccién vegetal. Plagas de los vegetales y su significado
economico.

Resefa histérica de la proteccion vegetal. Etapas diferenciadas, principales incorporaciones y
descubrimientos. Situacion actual. Plagas de los vegetales: distintas clasificaciones. Significado
econdémico de las pérdida producidas por las plagas a nivel nacional, regional y mundial. Plagas
cuarentenarias.

Eje Tematico: Manejo Integrado de Plagas: bases filosoficas, ecolégicas y econdmicas.
Condiciones necesarias para su implementacion. Conocimiento del agroecosistema. Umbrales y
niveles de dafio econémico. Monitoreo y toma de decisiones. Ventajas y limitaciones. Métodos y
recursos de control: Control biolégico, Control quimico, Control cultural, Control mecanico, Control
fisico, Control genético (variedades resistentes, organismos genéticamente modificados), Control
legal, Control por alteraciones en el crecimiento y en el comportamiento. Clasificaciones, ejemplos.
Eje Temético: Control quimico de las plagas: generalidades Productos fitosanitarios, distintas
clasificaciones. Investigacion y desarrollo. Drogas técnicas: denominaciones, especificaciones.
Formulaciones: clasificacion y usos. Determinaciones de calidad. Procesos de sintesis y
formulacion. Registro de productos fitosanitarios. Produccién mundial y nacional. Situacion actual y
perspectivas. Control quimico: grandes grupos de insecticidas, herbicidas, funguicidas, productos
varios. Clasificaciones.




Eje Tematico: Toxicologia y Ecotoxicologia

Contenidos: Toxicologia y ecotoxicologia. Determinaciones toxicolégicas en el proceso de
investigacion y desarrollo de los plaguicidas. Ecotoxicologia. Concepto de depdsito y residuo.
Determinacion de tolerancias. Su importancia en el comercio y en la salud de la poblacion. Fijacion
de tiempos de carencias. Uso seguro y eficaz de plaguicidas.

Eje Tematico: Aplicacion de plaguicidas

Sistemas de dispersion de plaguicidas. Evolucidn histérica. Distintas posibilidades segun cultivos.
Concepto de dosis y concentracion de aplicacion. Importancia de la formacion y el tamafio de las
gotas. Condiciones climéticas que afectan su comportamiento. Derivas.

Eje Tematico: Insecticidas

Grandes grupos de insecticidas en la historia y en la actualidad. Clasificaciones. Potencias toxicas:
indice toxico, via de penetracién, modo de accion, espectro de accion.

Insecticidas sistémicos. Historia de la resistencia a insecticidas y estrategias de manejo.

Productos prohibidos y restringidos en el pais.
Eje Tematico::Herbicidas

Principales grupos de herbicidas en la historia y en la actualidad. Clasificaciones. Concepto de
maleza, su biologia e importancia. Selectividad. Incorporacién, translocacién, modo y mecanismo
de accion. Historia de la resistencia a los herbicidas y estrategias de manejo. Productos prohibidos
y restringidos en el pais.

Eje Tematico: Funguicidas. Bactericidas. Acaricidas, nematicidas, rodenticidas. Productos varios
Principales grupos en la historia y en la actualidad. Clasificaciones. Principales caracteristicas de
cada grupo. Modo y mecanismo de accion. Historia de la resistencia a funguicidas y estrategias de
manejo. Productos prohibidos y restringidos en el pais. y en la actualidad.

Eje Tematico: Manejo integrado de plagas

Manejo integrado de plagas en cultivos de cereales, forrajeras y oleaginosas (trigo, maiz, alfalfa,
soja, girasol). Elaboracion de Modelos. Planificacion. Toma de decisiones.

Manejo integrado en cultivos de tomate, pimiento, lechuga (a campo y bajo cubierta), manzano y
peral, citricos, duraznero. Elaboracién de Modelos. Planificacion. Toma de decisiones.

Eje Tematico: Control de plagas en postcosecha

Importancia del dafio por las plagas en post-cosecha. Control de plagas en granos y demas
productos agricolas almacenados. Tratamientos en chacras, depésitos, silos, elevadores y
bodegas. Distintos procedimientos de lucha. Fumigaciones. Tratamientos de frutas en
postcosecha.

Eje Temético Normativas aplicables para asegurar un producto inocuo. Dominio y uso de las
BPM (Buenas Préacticas de Manufacturas), BPA (Buenas practicas Agricolas) y el HACCP. Normas
y certificaciones a nivel mundial, el Codex Alimentarios, algunas normas ISO.

Eje Teméatico Legislacion Agroalimentaria. Conocimiento de la Legislacion vigente en materia
agroalimentaria en los aspectos de produccién, manipulacién, comercializacién y control de los
alimentos, y las normas que permiten obtener alimentos inocuos, genuinos y nutritivos para la
poblacion.

4°Afio
2do.Ciclo ASIGNATURA: PLAN DIDACTICO PRODUCTIVO
FTE




Carga horaria

08 Horas semanales
192 Horas anuales

Capacidades a
desarrollar:

Comprender la importancia del control bromatoldgico de los alimentos para
garantizar la inocuidad de los mismos y la rentabilidad de los procesos.
Conocer la legislacién vigente para aplicarla correctamente en sus

distintos ambitos, como resguardo de la salud publica y de la lealtad
comercial.

Reconocer las diversas técnicas de muestreo, acondicionamiento y
conservacion de muestras y las distintas metodologias de andlisis de un
alimento.

Distinguir los distintos grupos constituyentes, utilizando diversas
metodologias para su determinacion.

Implementar diversas metodologias instrumentales para identificar la
composicion y propiedades de los alimentos.

Comprender la importancia de la utilizacién correcta de aditivos y el riesgo
de contaminantes.

Conocer las enfermedades de transmisién alimentaria mas frecuentes.
Identificar los factores de contaminacion en los procesos agroindustriales.
Internalizar los procesos de prevencion de las ETA.

Generar competencias en la aplicacion de BPM, BPA, HACCP.

Apropiarse de los criterios de buen uso, limpieza, desinfeccion vy
mantenimiento de herramientas, maquinarias y equipos utilizados en los
procesos agroindustriales de produccién de alimentos.

Aplicar las técnicas adecuadas para la conservacion de alimentos.

Valorar el desarrollo de emprendimientos agroindustriales con criterios de
inocuidad de los alimentos.

Manejar el Cadigo Alimentario Argentino y los organismos involucrados en el
control de su cumplimiento.

Aplicar las normas Mercosur y el Codex Alimentarius interpretando sus
objetivos

Analizar el procedimiento para la habilitacion de plantas de elaboracion de
alimentos y para el registro de alimentos

Comprender aspectos relacionados con el rotulado de los alimentos.
Conservar la calidad de la materia prima frutihorticola para su uso
agroindustrial. Aplicar técnicas de acondicionamiento previo de la materia
prima.

Reconocer las instalaciones y procesos de la industria agroalimentaria
frutihorticola.

Aplicar procesos de concentracion.

Implementar procesos de transformacion y conservacion.

Saberes

ANALISIS INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS
Eje Tematico: Legislacidon y calidad alimentaria




Criterios a tener en cuenta en el analisis de un alimento: calidad, composicion, estabilidad, entre
otros. Analisis de las ventajas que proporciona el control bromatoldgico sistematico. Potenciales
riesgos de contaminacion que se presentan en la elaboracion de un alimento. Comprensién de la
legislacién bromatolégica, sus fundamentos y alcances. Reconocimiento analitico de la estructura y
ordenamiento del Cédigo Alimentario Argentino. Aplicacion de la normativa en diversos ambitos
tales

como en la inscripcion de establecimientos, inscripcién de productos, rotulacion de alimentos,
determinacién de vida util, entre otros.

Eje Tematico: Muestreo y analisis de grupos constituyentes

Técnicas de muestreo, aplicando la que corresponda, segun la finalidad del analisis. Preparacion,
identificacion y conservacién de muestras para andlisis. Técnicas adecuadas de separacién de
componentes para su andlisis: extracciébn mediante solventes, destilacion, digestiones, filtraciones,
entre otras.
Tipos de andlisis de un alimento segun su finalidad: para conocer composicion, para verificar
cumplimiento de legislacion, para asegurar estabilidad, etc.

Tipos de analisis de acuerdo con la metodologia empleada: sensoriales, volumétricos,
potenciométricos, espectrofotométricos, cromatograficos, etc. Identificacién de la importancia del
agua en los alimentos. Determinacion de humedad, mediante la utilizacion de diversos métodos:
gravimetria, extraccion con solventes y conductimetria. Distincion y analisis de proteinas y otras
bases nitrogenadas que forman parte de distintos alimentos. Utilizacion de solventes para la
realizacion de ensayos analiticos. Determinacion de materia grasa o extracto etéreo. Clasificacion
de la fibra en los alimentos y reconocimiento de su importancia. Determinacion de fibra bruta.
Aplicacibn de métodos gravimétricos en el analisis de alimentos. Determinacién de cenizas.
Discriminacion de metodologias indirectas para el andlisis de diversos grupos. Determinacién de
hidratos de carbono “por diferencia”.

Eje Tematico: Metodologias instrumentales para el analisis de alimentos

Utilizacion de métodos potenciométricos en el analisis de alimentos. Determinacién de ph y de
acidez total. Caracterizacion de ciertos alimentos a través del uso de refractometria.
Determinacion de la concentracion de solidos solubles, (Bx°). Aplicacion de métodos densimétricos
en diversos andlisis de alimentos. Determinacion de alcohol en vino. Determinacion de solucion de
cloruro de sodio para conservacién. Utilizacion de técnicas espectrofotométricas para la valoracion
de diversos componentes.
Determinacion de sorbato de potasio, utilizado como conservante alimenticio.

Manejo de técnicas cromatogréaficas en el andlisis instrumental de alimentos. Determinacién de la
concentracion de residuos de pesticidas a través de diversas técnicas analiticas.

TOXICOLOGIA 'Y ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA

Eje Tematico: Enfermedades transmitidas por los alimentos. Conocimiento de las ETA
(enfermedades de transmisién alimentaria) causadas por bacterias o virus que ingresan al
organismo a través de los alimentos, causando trastornos metabélicos en el organismo de quien
los consume (Microbianas, Parasitarias y Virales).

Eje Tematico Intoxicaciones alimentarias. Reconocimiento de las enfermedades causadas por la
presencia de agentes quimicos de origen sintético o natural en los alimentos ingeridos

Eje Tematico Toxiinfecciones. Analisis de las consecuencias causadas por toxinas segregadas
por organismos patégenos durante su desarrollo en el organismo del consumidor. Enterotoxinas,
micotoxinas.

Eje Tematico Factores de Contaminacion. Identificacién de los diversos factores que, a nivel
agroindustrial, pueden conllevar a que un alimento se vuelva peligroso




Eje Tematico Cuadros Clinicos Comunes. Practicas en torno a la interpretacion de los cuadros
clinicos comunes que provocan la mayoria de las ETA. Intolerancias alimentarias.

Eje Tematico Prevenciones de casos de ETA. Realizacion de practicas preventivas a nivel
doméstico e industrial.

Eje Tematico Normativas aplicables para asegurar un producto inocuo. Dominio y uso de las
BPM (Buenas Practicas de Manufacturas), BPA (Buenas practicas Agricolas) y el HACCP. Normas
y certificaciones a nivel mundial, el Codex Alimentarius, algunas normas ISO.

Eje Tematico Legislacién Agroalimentaria. Conocimiento de la Legislacion vigente en materia
agroalimentaria en los aspectos de produccion, manipulacion, comercializacion y control de los
alimentos, y las normas que permiten obtener alimentos inocuos, genuinos y nutritivos para la
poblacion.

INDUSTRIALIZACION DE ALIMENTOS

Eje Tematico: Conservacion y acondicionamiento de la materia prima

Diferentes métodos de conservacion: frio, deshidratacién, concentracion, fermentacion,
apertizacion, liofilizacion, salado, acidulacion, pasteurizacion, y conservantes quimicos. Normas
legales de calidad, técnicas e instalaciones, tanto municipales, provinciales, nacionales y del
MERCOSUR, que reglamentan las distintas etapas del proceso de industrializacion. Control de la
materia prima: sélidos solubles, pH, temperatura, tamafio de particulas, observaciones
microscoépicas, recuentos microbiolégicos, grado de gasificacion, control de esterilidad y otros.
Materia prima y distincién y evaluacion de los procesos postcosecha. Control de calidad cuali y
cuantitativa de la materia prima. Aplicacion de criterios de preseleccion y cotizacion. Utilizacion de
criterios y formas de realizacién de seleccion y clasificacion Andlisis de los factores que
condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima. Técnicas de lavado,
pelado, descarozado, desemillado, etc.

Eje Tematico: La industria agroalimentaria frutihorticola

Reconocimiento, mantenimiento, limpieza y desinfeccion de la maquinaria e instalaciones que
intervienen en el proceso de elaboracion. Aplicacion de la normativa de higiene y seguridad
alimentaria y laboral especifica de aplicable a los sistemas de industrializacién de frutas y
hortalizas. Reconocimiento de las B. P.M. Analisis, control y tratamiento de efluentes.

Eje Tematico: Procesos de industrializacién

Elaboracion de concentrados: dulce, mermelada, jalea, jugos; cremogenados. Determinacion de
tiempos, tipos, formas y del punto final. Determinacion del el equipamiento necesario y el grado de
molienda. Control del Escaldado: temperaturas y tiempos. Aplicacion de las técnicas de refinado y
tamizado. Utilizacion de los procesos de mezcla y homogenizado: preparacién, proporciones y
caracteristicas de cada compuesto de la mezcla. Aplicacion del proceso de envasado en sus tipos
de envases, temperatura de envasado Yy esterilizado.

Elaboracion de conservas al natural: apertizacion y esterilizacion.

Determinacion de la cantidad y la metodologia de la adicién del liquido de gobierno (cobertura).
Reconocer y utilizar diferentes tipos de tapado y su calidad de cierre.

Procesos de esterilizacién, con determinacién de sus tiempos y temperaturas, asi como los
métodos de enfriamiento respectivos. Elaboraciébn de conservas por fermentacion. Utilizacion
adecuada de aditivos.

CAMPO DE LA PRACTICA PROFESIONALIZANTE (PP)




4°Afo
2do.Ciclo PRACTICAS PROFESIONALIZANTES
PP
Carga horaria 4to.afo:

10 Horas semanales
240 Horas anuales

Capacidades a EI Técnico Produccidon agropecuaria , estd capacitado para para manifestar

desarrollar conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales
de trabajo, conforme a criterios de profesionalidad propios de su area y de
responsabilidad social que son las que estan relacionadas con las problematicas
de la organizacion y gestion de la empresa agropecuaria; las normativas
vigentes para la explotacion y los procesos productivos; las maquinas, equipos
implementos y herramientas agropecuarias; las instalaciones y obras de
infraestructura agropecuarias; las distintas fases y labores de la produccién
vegetal; los distintos momentos y operaciones de la produccion animal; y la
industrializacién en pequefia escala de productos de origen vegetal y/o animal
(Resol. CFE Nro. 15/07 Anexo I).

Actividad Formativa

La formacion técnica especifica del Técnico en Produccién Agropecuaria, son las que estan
relacionadas con las problematicas es capaz de realizar las operaciones de produccién. Su objetivo
principal es poner en practica saberes profesionales significativos sobre procesos productivos del
mundo agroindustrial, que tengan afinidad con el futuro entorno de trabajo. Pretenden familiarizar e
introducir a los estudiantes en el ejercicio profesional.
Constituyen sus actividades formativas:
- Conocer las caracteristicas de la practica profesional futura.
- Conocer el impacto que dicha practica tendra sobre el contexto social y productivo.
- Situaciones problematicas en contextos reales, en las que deba hacer uso de capacidades
adquiridas durante el transcurso de su trayectoria escolar.
- Comprender la relevancia de la organizacién y administracién eficiente del tiempo, del
espacio y de las actividades productivas.
- Desarrollar tareas que valoren las buenas practicas, las condiciones de seguridad e higiene
y la gestion de la calidad.
Desde las Practicas Profesionalizantes deben promoverse ejes transversales de la Educaciéon
Agraria como son: el Emprendedorismo, el asociativismo, la sustentabilidad y el medioambiente, la
diversificacion productiva, el agregado de valor, la produccién de alimentos sanos y seguros, las
buenas practicas, y el uso de las tecnologias apropiadas.
Técnico en Produccion Agropecuaria no puede ser totalmente univoco ni homogéneo y debe,
necesariamente, tener un sello regional, es decir, reflejarse en él las caracteristicas propias del
contexto en que se desempefiara. Asi, el modo de concretarse del perfil profesional estara
asociado a
las producciones viables en cada region. (Resol. CFE Nro. 15/07 Anexo |)




Caracterizacion del espacio multidisciplinar de las PP

Las Préacticas Profesionalizantes (PP) son estrategias formativas integradas en la propuesta
curricular, que permiten que los estudiantes consoliden, integren y amplien saberes que se
corresponden con el perfil profesional en el que se estan formando. Se organizan desde la
institucion educativa y deben estar referenciadas en situaciones de trabajo desarrolladas dentro o
fuera de la escuela. Su objeto fundamental es poner en practica saberes profesionales
significativos relacionados a procesos socio-productivos, lo cual implica que son practicas
vinculadas al trabajo, concebidas en un sentido integral, superando la vision parcializada que las
entiende exclusivamente como el desempefio de actividades especificas, descontextualizadas de
los ambitos y marcos que le dan sentido y vigencia. En la jurisdiccion provincial la gestion curricular
de las Préacticas Profesionalizantes estara a cargo de un equipo multidisciplinar que promovera la
interaccion de los saberes de la propuesta formativa del campo.

Las Practicas Profesionalizantes adoptan, desde la organizaciéon pedagodgica y didactica, tres
momentos: la introduccién a las practicas; las practicas propiamente dichas y la reflexion de las
practicas. La introduccion a las Préacticas Profesionalizantes: los estudiantes se introducen en los
desempefios laborales demandados por una practica determinada. Momento de preparacion,
organizacion, planificacion de docentes y estudiantes, en torno a los saberes que se ponen en
juego durante las préacticas. Practicas Profesionalizantes propiamente dichas: los estudiantes
realizan de manera auténoma, dentro o fuera de la institucion, las practicas propuestas segun las
modalidades adoptadas.

Reflexion sobre las Practicas Profesionalizantes: evaluacion y reflexién critica del proceso
realizado por parte de los estudiantes y docentes como instancia de retroalimentacién mutua y de
la propia institucion educativa generadora de apertura y participacion con la comunidad, con el
sector socio productivo y con escenarios de estudios superiores.

Criterios para contextualizar las Practicas Profesionalizantes

Los siguientes criterios deben estar presentes en las practicas profesionalizantes de cada proyecto
institucional:

- Ser planificadas desde la institucién educativa, monitoreadas y evaluadas por un equipo
docente especialmente designado a tal fin, representado por un referente del campo
cientifico tecnoldgico, uno del sector técnico especifico y otro de la ensefianza practica del
sector agropecuario, con participacion activa de los estudiantes.

- Estar integradas al proceso global de formacion y constituirse en un campo fundamental en la
formacién del técnico profesional.

- Posibilitar la aplicacion y el contraste de los saberes construidos en la formacion de los otros campos
formativos

- Tender a la autonomia responsable de cada estudiante, siendo el medio
por el cual se promueve directamente el desarrollo personal.

- Desarrollar procesos de trabajos propios de la profesién y vinculados a fases, subprocesos o procesos
productivos del area ocupacional del técnico que permitan la puesta en juego de las capacidades en
situaciones reales de trabajo o muy proximas a ellas.

- Poner en practica las técnicas, normas, medios de produccién del campo
profesional.

- ldentificar las relaciones funcionales vy jerarquicas del campo profesional, vy




ejercerlas de manera adecuada.

- Incorporar los procesos de gestion, trazabilidad y mejora continua de la calidad de la produccion, asi
como los habitos y costumbres de trabajo individual y en equipo.

- Posibilitar la integracion de capacidades profesionales significativas y facilitar desde la institucion
educativa su transferibilidad a las distintas situaciones y contextos

- Ejercitar criterios de responsabilidad y ética, propios del ejercicio profesional del técnico.

- Permitir el desarrollo de una actitud de acercamiento constante a los cambios tecnoldgicos, de
organizacion y de gestion del trabajo.

- Desarrollar la creatividad, la iniciativa y la basqueda de alternativas, a través del analisis critico de la
realidad.

- Poner en juego los desemperios relacionados con las habilitaciones profesionales.

- Favorecer la organizacion de proyectos y el desarrollo de practicas productivas con criterios de
responsabilidad social, generando capacidades emprendedoras y solidarias en los estudiantes, en
consonancia con el desarrollo curricular de la propuesta educativa.

Modalidades de las Practicas Profesionalizantes

Estas practicas pueden asumir diferentes formatos, siempre y cuando mantengan con claridad los
fines formativos y criterios que se persiguen con su realizacion, entre otros:

v Pasantias en empresas, organismos estatales o privados o en organizaciones no
gubernamentales.

v Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.

v Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas

especificas de determinada produccion de bienes o servicios, o destinados a satisfacer

necesidades de la propia institucién escolar.

Emprendimientos a cargo de los estudiantes.

Organizacion y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico

profesionales demandadas por la comunidad.

Disefio de proyectos para responder a necesidades o probleméaticas puntuales de la

localidad o la region.

Alternancia de los estudiantes entre la institucion educativa y ambitos del entorno socio

productivo local para el desarrollo de actividades productivas.

Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

Empresas simuladas.

N R

Esta actividad formativa debe ser cumplida por todos los estudiantes, con supervision
docente, y la escuela debe garantizarla durante y a lo largo de la trayectoria formativa.
Para 3er afio:
Capacidades de desarrollar:

- Comprender la complejidad del trabajo agropecuario.

- Implementar un proyecto especifico de un microemprendimiento agropecuario.

- Experimentar los roles de mando medio de las empresas agropecuarias.

Aprendizaje especifico:

e Empresaria agropecuaria. Reconocimiento como fuente de conocimientos los datos
empiricos obtenidos en emprendimientos agropecuarios. Analisis critico sobre las formas de
produccion, la eficiencia en el uso de los recursos, asi como del manejo de personal
observado. Identificacion de las actitudes, conocimientos y desempefios especificos




requeridos en las instancias de desempefio laboral. Disefio de propuestas de mejora para
los establecimientos.

e Produccion primaria. Identificacion y evaluacion de las posibilidades productivas reales
del proyecto de microemprendimiento de produccion primaria para determinar las
necesidades del mismo. Distribuciébn y asuncion de roles y responsabilidades en el
microemprendimiento de produccion primaria. Planificacion y puesta en marcha un
microemprendimiento. Registraciéon y control de los insumos, procesos productivos.
Utilizacion de mano de obra y de servicios de la explotacion. Operacion adecuada de
tractores, maquinas, implementos, equipos, herramientas e implementos necesarios para la
produccion primaria. Manipulacion y aplicacion agroquimicos (y/o zooterapicos) de acuerdo
con las recomendaciones del profesional competente. Operacion y mantenimiento del
sistema de riego y drenaje. Realizacion de las labores y operaciones de establecimiento,
manejo y proteccion de los cultivos (y/o ganados) y de obtencion de productos primarios de
acuerdo con las normas preestablecidas. Direccion del proyecto de microemprendimiento
propio.

e Roles de mando. Reconocimiento de las tareas de los distintos roles de mandos medios
de la empresa agropecuaria: jefe de cuadrilla, capataz, y encargado para implementarlos.
Participacién (simulada) como contratista de un sector de la finca.

Para 4° Afo:
Capacidades de desarrollar:

- Apropiarse de procesos metacognitivos para implementar en el trabajo agroindustrial.

- Dirigir un proyecto especifico de un microemprendimiento agropecuario y/o agroindustrial.

- Actuar eficazmente como agente de cambio comunitario.

- Disefar una PyME de servicios agropecuarios o agroindustriales

Aprendizaje especifico:

e Experiencia agroindustrial. Reconocimiento de los saberes populares empiricos, como
fuente contextualizadora de los conocimientos. Andlisis critico de los datos obtenidos en los
emprendimientos agroindustriales (en cualquiera de sus modalidades) referidos a las
actividades, procesos, disefio y uso de infraestructura, recursos, asi como manejo de
personal observado. Andlisis critico de las actitudes, conocimientos y desempefios propios,
desarrollados en las instancias de practicas en ambientes laborales reales. Generacion de
propuestas de mejora para las empresas, como forma de implementar un proceso de
calidad. Reflexion metacognitiva sobre su propia relacién con el ambiente laboral real.

e Implementacion de proyectos. Analisis y diagnostico de la explotacién agropecuaria a
través de diversas técnicas para la obtencién de informacion referida a distintos tipos y
fuentes de datos. Andlisis critico de los datos de registro de la explotacion. Distribucién y
asuncién de roles y responsabilidades en un microemprendimiento especifico propio.
Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Elaboracién de informes estandarizados.
Dimensionamiento de las necesidades de obras de infraestructura, instalaciones, maquinas,
implementos, equipos, herramientas e insumos.

Formulacion de proyectos productivos respetando las respectivas formalidades y etapas.
Determinacion de las factibilidades: técnicas, legales, econémico-financieras, materiales,
sociales y ambientales.

Gestién administrativa, contable y fiscal, comercial y de personal del microemprendimiento,
incluyendo a los recursos, procesos, productos, proveedores y clientes.

Distincién de diversos tipos de liderazgo para conducir al personal.




Implementacion de sistemas de trazabilidad y calidad total.

Realizacién de procesos de industrializacion en pequefia escala de productos de origen
animal o vegetal (y/o la prestacion de servicios) de acuerdo con las normas preestablecidas.
Direccion del proyecto de microemprendimiento propio.

e Extension y servicios agropecuarios. Conocimiento y aplicacion de técnicas de oratoria y
comunicacion de ideas. Intervencion en actividades sociales comunitarias con propuestas
de mejora propias de la especialidad. Extension técnica en organizaciones vecinales.
Identificacién las necesidades de servicios agropecuarios o agroindustriales de la region.
Disefio y organizacién de un microemprendimiento de servicios y ofrecimiento de servicios
en la zona.

Recomendaciones de las PP

Las Practicas profesionales de la formacion del Técnico en Produccion Agropecuaria es integrador,
motivo por el cual este Taller deberd propiciar experiencias significativas relacionadas con el
desarrollo en diferentes tipos de explotaciones y actividades productivas que involucren la
organizacion y la gestion, las practicas productivas y las innovaciones tecnolégicas.

Preparar a los estudiantes para asumir las responsabilidades propias del perfil profesional implica
promover la toma de decisiones fundamentada en el analisis holistico de la produccion
seleccionada. Esto requiere la elaboraciébn de una propuesta integradora que optimice la
produccion elegida, aplicando los saberes aprendidos en la trayectoria formativa.

La programacion de las diferentes areas debe vincularse con las Practicas Formativas en
situaciones reales de trabajo. El desarrollo de los talleres debe realizarse en forma conjunta,
articulada y colaborativa entre los responsables de las areas integradas.

El equipo de gestion institucional debera garantizar las condiciones necesarias para que los
docentes cuenten con los tiempos y espacios institucionales para el disefio y evaluacién de las
propuestas de ensefianza como asi también la posibilidad de una instancia de coloquio final
integrador, con la participacion de docentes, padres y productores.

Las Préacticas Profesionalizantes como campo curricular de la Educacién Secundaria Técnico
Profesional, debe ser desarrolladas en ambientes de trabajo son estrategias pedagdgicas,
integradas a la propuesta curricular, que tienen el propdsito de que los estudiantes consoliden,
integren y amplien los saberes, capacidades y competencias que se corresponden con el perfil
profesional en el que se estan formando. Vinculan a las instituciones educativas y a los estudiantes
con practicas y ambitos ligados al mundo del trabajo y cumplen un rol fundamental en la educacion
técnico-profesional.

Su objetivo principal es poner en practica saberes profesionales significativos sobre procesos
productivos del mundo agroindustrial, que tengan afinidad con el futuro entorno de trabajo.
Pretenden familiarizar e introducir a los estudiantes en el ejercicio profesional.

Constituyen algunas de sus finalidades:

- Conocer las caracteristicas de la practica profesional futura.

- Conocer el impacto que dicha practica tendra sobre el contexto social y productivo.

- Ofrecer al estudiante una variedad de situaciones probleméticas en contextos reales, en las
gue deba hacer uso de capacidades adquiridas durante el transcurso de su trayectoria
escolar.

- Comprender la relevancia de la organizacién y administracién eficiente del tiempo, del
espacio y de las actividades productivas.

- Desarrollar tareas que valoren las buenas practicas, las condiciones de seguridad e higiene




y la gestion de la calidad.
Desde las Préacticas Profesionalizantes deben promoverse ejes transversales de la Educacion
Agraria como son: el Emprendedorismo, el asociativismo, la sustentabilidad y el medioambiente, la
diversificacion productiva, el agregado de valor, la produccion de alimentos sanos y seguros, las
buenas practicas, y el uso de las tecnologias apropiadas.
Los equipos directivos de las Instituciones, conjuntamente con los docentes de las practicas
profesionales, determinaran la eleccion de la Produccién agropecuaria por la que optaran de
acuerdo con el contexto socio-productivo. La eleccién no debe recaer en un Entorno Formativo
conformado, el mismo no contempla todos los requerimientos que le son exigidos a una empresa
agropecuaria.
Técnico en Produccion Agropecuaria no puede ser totalmente univoco ni homogéneo y debe,
necesariamente, tener un sello regional, es decir, reflejarse en él las caracteristicas propias del
contexto en que se desempefara. Asi, el modo de concretarse del perfil profesional estara
asociado a
las producciones viables en cada region. (Resol. CFE Nro. 15/07 Anexo |)

Normativa vigente: Res. 1396/22: "Reglamento de Practicas Profesionalizantes Marco para las
Escuelas de Nivel Secundario de Educacion Técnico Profesional”
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